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GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Grafen to firma z wieloletnig tradycja. Z roku na rok budujemy zaufanie naszych
klientéw i to wtasnie dlatego takie marki jak Grafen, Moretti Forni, Lainox, MBM,
DIHR, Wega na state wpisaty sie w krajobraz polskiego rynku gastronomicznego.
Szefowie kuchni cenig i polecaja produkty Grafen za ich innowacyjnos¢

oraz zastosowane rozwigzania, utatwiajace im prace i zwigkszajace ich zyski.
Produkty Grafen charakteryzuja sie najwyzsza jakoscig wykonania oraz nowoczesng
i innowacyjna technologig, ktdra z roku na rok jest udoskonalana.

Nieustannie rozszerzamy nasza oferte o nowe produkty. Chcemy, aby urzadzenia
Grafen odpowiadaty na coraz wieksze wymagania naszych klientow i w coraz wigkszym
stopniu wspomagaty profesjonalnych szeféw kuchni w ich codziennej pracy.

Maksymilian Kultys
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Dziat handlowy Grafen

POMORSKIE

Piotr Sadowski

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 028

e-mail: piotr.sadowski@hendi.pl

Biuro

Dominika Sobarska (kujawsko-pomorskie)

tel. +48 61 658 70 15, +48 505 283 234
e-mail: dominika.sobanska@hendi.pl

ZACHODNIOPOMORSKIE, LUBUSKIE

Patryk Bielicz

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 640

e-mail: patryk.bielicz@hendi.pl

Biuro

Damian Ludwiczak

tel. +48 61 658 70 17, +48 607 321 063
e-mail: damian.ludwiczak@hendi.pl

WIELKOPOLSKIE

Pawet Olejniczak

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 603 321383

e-mail: pawel.olejniczak@hendi.pl

Biuro

Krzysztof Bryda

tel. +48 61658 70 19, +48 537 178 820
e-mail: krzysztof.bryda@hendi.pl

DOLNOSLASKIE, OPOLSKIE

Dawid Geca

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 633

e-mail: dawid.geca@hendi.pl

Biuro

Tomasz Piwowarczyk

tel. +48 61658 70 12, +48 505 283 342
e-mail: tomasz.piwowarczyk@hendi.pl

PODLASKIE

Radomir Fluda

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 490

e-mail: radomir.fluda@hendi.pl

Biuro

Damian Ludwiczak

tel. +48 61 658 70 17, +48 607 321 063
e-mail: damian.ludwiczak@hendi.pl

SLASKIE

Andrzej Koleszka

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 519 329 548

e-mail: andrzej.koleszka@hendi.pl

Biuro

Monika Zgérska

tel. +48 61 658 70 14, +48 505 283 343
e-mail: monika.zgorska@hendi.pl

L a

KUJAWSKO-POMORSKIE, LODZKIE

tukasz Wroblewski

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 519 329 545

e-mail: lukasz.wroblewski@hendi.pl

Biuro

Dominika Sobarska (kujawsko-pomorskie)

tel. +48 61 658 70 15, +48 505 283 234
e-mail: dominika.sobanska@hendi.pl

Tomasz Piwowarczyk (todzkie)
tel. +48 61 658 70 12, +48 505 283 342
e-mail: tomasz.piwowarczyk@hendi.pl

WARMINSKO-MAZURSKIE*

Piotr Sadowski

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 028

e-mail: piotr.sadowski@hendi.pl

Radomir Fluda

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321 490

e-mail: radomir.fluda@hendi.pl

Biuro

Damian Ludwiczak

tel. +48 61 658 70 17, +48 607 321 063
e-mail: damian.ludwiczak@hendi.pl

*Radomir Fluda woj. Warmirisko-mazurskie POWIATY: Ketrzyriski, Wegorzewski,

Gotdapski, Olecki, Gizycki, Mragowski, Etcki, Piski, Szczycieriski

Piotr Sadowski woj. Warmirisko-mazurskie POWIATY: Elblaski, Braniewski, Batoszycki,
Lidzbarski, Olsztynski, Ostrodzki, awski, Nowomiejski, Dziatdowski, Nidzicki

MALOPOLSKIE

Maciej Fischer

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 667 321 050

e-mail: maciej.fischer@hendi.pl

Biuro

Marta Klimaszewska

tel. +48 61 658 70 16, +48 505 283 394
e-mail: marta.klimaszewska@hendi.pl

SWIETOKRZYSKIE, PODKARPACKIE

Przemystaw Wyszyriski

Regionalny Kierownik Sprzedazy

tel. +48 607 321 545

e-mail: przemyslaw.wyszynski@hendi.pl
Biuro

Anna Pawliczak

tel. +48 61 658 70 18, +48 537 178 812
e-mail: anna.pawliczak@hendi.pl

GRAFEN
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MAZOWIECKIE

tukasz Dabrowski

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 607 321573

e-mail: lukasz.dabrowski@hendi.pl

Biuro

Maciej Koficzak

tel. +48 61 658 70 13, +48 505 283 393
e-mail: maciej.konczak@hendi.pl

LUBELSKIE

Piotr Pietrzyk

Regionalny Kierownik Sprzedazy
tel. +48 609 321 365

e-mail: piotr.pietrzyk@hendi.pl

Biuro

Anna Pawliczak

tel. +48 61 658 70 18, +48 537 178 812
e-mail: anna.pawliczak@hendi.pl



Serwis

Profesjonalna obstuga posprzedazowa
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KONTAKT ZAKRES OFERTY SERWISU HENDI:

e-mail: serwis@hendi.pl - montaz urzadzen

Biuro: tel. 61 658 70 91 wew. 1 - przeglady urzadzen

Doradztwo techniczne: tel. 61 658 70 91 wew. 3 - naprawy gwarancyjne i pogwarancyjne urzadzen

- diagnoza, pomoc techniczna oraz doradztwo
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Projekt technologii - solidny fundament

TWORZENIE | PRAWID£OWE FUNKCJONOWANIE LOKALU GASTRONOMICZNEGO

Inwestor nie musi znac sie na technologii gastronomii. To My jestesmy

po to, aby poprowadzi¢ Klienta przez kazdy etap inwestycji i przyczynic¢ sie,

w jak najwiekszym stopniu, do odniesienia przez Niego sukcesu.
Zadowolenie, satysfakcja wtasciciela z prowadzenia lokalu gastronomicznego
jest dla Nas najwyzszym priorytetem.

Dlaczego My?

+ mamy ogromne doswiadczenie i stale poszerzamy swoja wiedze

+ umiemy dzieli¢ sie ta wiedza

+ koncentrujemy sie na rozmowie z Klientem, personelem kuchennym
- dzieki Klientom czerpiemy ogromng wiedze praktyczna

+ potrafimy umiejetnie taczyc teorie z praktyka

« projektujemy profesjonalnie i odpowiedzialnie

+ mamy Swiadomos¢ wtasnej wartosci i umiejetnosci, najwiecej
wymagamy od siebie

Powyzsze cechy potaczone z umiejetnoscia stuchania pozwalaja

nam nawigzac¢ porozumienie nawet z najbardziej wymagajacym

Klientem.

oY GRAFEN



Mmy:

* nie boimy sie wyzwan - jest to dla nas
dodatkowa motywacja

* nie projektujemy wg schematdw, do kazdego
projektu podchodzimy indywidualnie

« wspieramy Klienta na kazdym etapie realizacji

GWARANTUJEMY SZYBKA REALIZACJE PROJEKTU!

Co oferujemy?

« inwentaryzacje obiektu/wizje lokalne
+ kompleksowe opracowanie projektu z rozmieszczeniem
urzadzen na rzutach zgodnie z obowiazujacymi przepisami
+ wykonanie wizualizacji 3D na specjalne zyczenie
« wytyczne dla branz projektowych (elektryka, wod-kan., gaz)
« opis projektu oraz liste urzadzen wraz z ich kartami technicznymi
« koordynacje projektu na etapie budowlanym, jak i konsultacje
i doradztwo w momencie doboru wyposazenia
« zaopiniowanie projektu przez rzeczoznawcéw
ds. sanitarnohigienicznych i BHP

KONTAKT:

Projektant technologii gastronomicznych

Dominik Bazant Paulina Brzezifiska

tel. +48 607 321 046 tel. +48 607 322 281

e-mail: dominik.bazant@grafen.com e-mail: paulina.brzezinska@grafen.com

GRAFEN
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Zapraszamy do naszych showroom'ow

Wroctaw

ul. Slezna 130-134
53-111 Wroctaw
tel. 71337 01 46
wroclaw@hendi.pl

Godziny otwarcia:
Pn-So: 9.00-19.00
Nd: 9.00-16.00

Warszawa

Al. Jerozolimskie 200
02-486 Warszawa

tel. 22 846 09 20
warszawa@grafen.com

Godziny otwarcia:
Pn-Pt: 8.00-16.00

GRAFEN
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Szkolenia w showroomach GRAFEN

Szkolenia prowadza specjalisci w swojej kategorii

Piotr Stryczek
Doradca kulinarny

lubelskie,
mazowieckie,
podlaskie

Krzysztof Jesiotowski
Doradca kulinarny

pomorskie,
kujawsko-pomorskie,
warminsko-mazurskie

Maciej Piorkowski
Doradca kulinarny
Swigtokrzyskie,

$laskie, matopolskie,
podkarpackie

GRAFEN
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Rafat Sajur
Doradca kulinarny

tédzkie,
wielkopolskie,
zachodnio-pomorskie

nedp=

Robert Swiatek
Doradca kulinarny

dolnoslaskie,
opolskie,
lubuskie

{2




(DHENDI

Tools for Chefs

MMHENDI

Tools for Chety

ALrt Screler

Zapoznaj sie rowniez
z oferta HENDI!
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Piece konwekcyjno-parowe
- Touch Control, elektryczne, sterowanie elektroniczne

- ldealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach,

stotéwkach do pieczenia ciast, pieczywa, migs, ryb, drobiu

Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych

i zdrowych potraw z ryb, warzyw

- 7 calowy, dotykowy panel sterowania LCD

Mozliwo$¢ programowania (99 programéw - po 10 krokéw kazdy)

150 zapisanych receptur + 250 miejsc na receptury wtasne

- Sonda 1-punktowa

Funkcja gotowania DELTA T

Zewnetrzne wejscie do drugiej opcjonalnej sondy

Funkcja ,HOLD" - utrzymywanie w komorze pieca temperatury

+70°C po zakorczeniu procesu gotowania

Funkcja REGENERAC]! potraw schtodzonych

Elektroniczny Timer umozliwiajacy ustawienie 9 réznych czaséw

w przypadku gotowania réznych potraw na réznych pétkach

- Automatyczne nagrzanie komory przed cyklem gotowania

Bezposrednie wytwarzanie pary

- Wytwarzanie pary sterowane elektronicznie

Regulacja usuwania zaparowania z komory

- Wentylator/wentylatory z autorewersem o zmianie obrotéw co
80 sekund

- 3 predkosci wentylatora

- Silnik wentylatora o duzej mocy, zasilany pradem tréjfazowym

- Wbudowany system myjacy

- Wézek wjezdzajacy bezposrednio do komory pieca o pojemnosci
20x GN 1/1 (tylko model 223680)

- Halogenowe oswietlenie komory

- System Android do taczenia z Wi-Fi

- Gniazdo USB do wgrywania i zapisywania receptur

- Drzwi z podwdjnym przeszkleniem, chtodzeniem grawitacyjnym
i mechanizmem otwierania wewnetrznej szyby w celu tatwego
umycia

- Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demon-
tazu w celu czyszczenia lub wymiany

- Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej

- Odptyw w dnie komory pieca

- Przytacze wody: 34", max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), wytacznie
uzdatniona, zmigkczona

Ly 4 GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT
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model 223710 223703 223697 223680
pojemnoé¢ komory 5x GN 1/1 7x GN 1/1 12X GN 1/1 wozek 20x GN 1/1
odlegtos¢ miedzy
prowadnicami 67 mm 67 mm 67 mm 67 mm
wymiary zewnetrzne 790x942x(H)770 mm 790x942x(H)960 mm 790x942x(H)1295 mm 1050%942x(H)1900 mm
ilos¢ wentylatoréw 1 2 3 4
Z autorewersem
termostat elektroniczny do +260°C do +260°C do +260°C do +285°C
moc/napigcie 9 kW/ 400V 10,8 kW/ 400 V 16,1 KW/ 400 V 28 kW/ 400 V
waga 109 kg 129 kg 163 kg 255 kg
CENA FABRYCZNA 25990, 32990,= 489 41990 69999,=
CENA GRAFEN 14999,- 16999,- y 22999,- 40999,-
PODSTAWA
model 223635 223635 223628 -
pojemnos¢ 5 prowadnic na GN 1/1 5 prowadnic na GN 1/1 5 prowadnic na GN 1/1
wymiary 800x750x(H)800 mm 800x750x(H)800 mm 800x750x(H)600 mm
cena 1319,- 1319,- 1299,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23% GRAFEN 15 Q
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odpowiedni do pieca

opis
sposob kondensacji

wymiary
moc

napiecie

standardowe
wyposazenie

cena

odpowiednia do pieca
wymiary
waga

cena

opis

cena

VWS TR P )

237359
223680

okap kondensacyjny ze stali nierdzewnej

powietrze

1051x991x(H)317 mm
0,3 kw
230V

2 tapacze ttuszczu ze stali nierdzewnej
- mozna my¢ w zmywarce,

2 predkosci wyciggowe
6799,

232397
podstawa pod piec

223710, 223703, 223697

785x735x(H)400 mm
12 kg
1539,-

237673

dodatkowa sonda rdzeniowa
do piecéw
Grafen Touch Control
519,

237666
223710, 223703, 223697

maksymalna efektywnos¢

przy kondensacji woda
792x997x(H)317 mm
0,3 kw
230V

2 predkosci wyciggowe
5999,

232380
podstawa pod piec

223710, 223703, 223697

785x735x(H)300 mm
13 kg
1699,-

229460

sonda $rednica 1mm
do gotowania
metoda Sous Vide

699,-

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

okap kondensacyjny ze stali nierdzewnej

2 tapacze ttuszczu ze stali nierdzewnej
- mozna my¢ w zmywarce,

zestaw taczeniowy
do 2 piecow
Grafen Touch Control

Wl Wialid

223963
223710, 223703, 223697

okap kondensacyjny ze stali nierdzewnej

powietrze

792x991x(H)317 mm
0,3 kw
230V

2 tapacze ttuszczu ze stali nierdzewnej
- mozna my¢ w zmywarce,
2 predkosci wyciggowe
5199,-

219546 @

dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 1/1
do piecéw konwekcyjno-parowych
Grafen Touch Control

5499,-

237342

zestaw taczeniowy
do 2 piecow i okapu
Grafen Touch Control
899,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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219560
opis Uniwersalny aparat wedzarniczy 230 V na zrebki drewniane
cena 1799,-

ZREBKI ZAPACHOWE

Zrebki zapachowe do palenia na gorgco w dymnicy
lub w piecu do opalania
Naturalne, bez sztucznego aromatu

kod waga (kg)  cena
199671  zdrewna bukowego 0,25 19,-
199688  z drewna olchowego GOLD 0,25 19,-
199695  zdrewna debowego 0,25 19,-
199701  zdrewna czeresni 0,25 19,-
199718  zdrewna jabtoni 0,25 19,-
199725  zdrewna Sliwy 0,25 19,-
199732  zdrewna klonu 0,25 19,-
199749  zdrewna moreli 0,25 19,-
199756  z drewna orzecha wtoskiego 0,25 19,
199763  z drewna bukowego i olchowego SPECIAL 0,25 19,-

Akcesoria do czyszczenia i konserwacji

&

UTRZYMANIE CZYSTOSCI
PROFESJONALNY PLYN DO CZYSZCZENIA PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH
- Z CZASTECZKAMI SREBRA 979686
Niskopieniacy koncentrat do czyszczenia wedzarni, piekarnikow i piecéw konwekcyjnych. 215.-
Skutecznie usuwa zanieczyszczenia ttuszczowe i smoliste. Doskonale rozpuszcza stare !
zanieczyszczenia pochodzenia organicznego. Zawiera inhibitory korozji. Zawartos¢ 0 .
- " . . pakowanie
nanoczasteczek srebra zapobiega powstawaniu procesowo gnilnych oraz spowalnia 01
proces ponownego zabrudzenia. NF czyli niska zawarto$¢ piany w duzym stopniu ogranicza
zuzycie wody. Zalecany réwniez do usuwania zanieczyszczen pozarowych. pH 14.
PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW
? Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych 979709
L zabrudzer z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliéw 20,
|= Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia .
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow Opakowanie
Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek 11
gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
PROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI
$rodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 979716
wykonanych ze stali szlachetnej 40,-
Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz Opakowanie
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr 11
— ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 17 Q
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

# BRITA

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM I
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
onis czterostopniowa regulacja
P przeptywu wody
cena 169,- 279,-
Filtracja koricowa
Pod koniec procesu =
filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —
z doktadnoscia do 10 pm —I—
Filtracja weglem aktywnym ]
Cata woda - takze woda -
z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace
smak i aromat
Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozagdanemu —
tworzeniu sie osadéw wapiennych
Filtracja wstepna — I
Filtr wstepny zatrzymuje
duze czastki state B
1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 300 l/h 3001/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem $4ix(H)557 mm $184x(H)557 mm

filtracyjnym

przytacza (wejscie/wyjscie)

G3/8"

potozenie robocze | uzytkowa

nie

poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

Twardos¢ wody ‘dH
(skala niemiecka)

5
10
15
20
25
30

{8

Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM

7083
4250
2833
2125
1700
1417

Ustawienie regulacji BY-PASS
1-2
7792
4675
3117
2338
1870
1558

3 0
8677 11980
5206 7188
3471 4792
2603 3504
2083 2875
1735 2396

GRAFEN
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Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM

Ustawienie regulacji BY-PASS

1-2 3
13178 14676
7907 8697
5271 5798
3953 4349
3653 3479
2636 2899

do cen nalezy doliczyc VAT 23%






PIECE COMBI GRAFEN
Z BEZPOSREDNIM NATRYSKIEM,
SYSTEMEM MYJACYM | SONDA

Grillowanie, pieczenie, regeneracja wczesniej przyrza- i wiele innych sposobéw przygotowywania réznorod-
dzonych potraw, gotowanie, gotowanie na parze, nych potraw za pomoca jednego urzadzenia - nowego
gotowanie konwekcyjne, gotowanie typu combi pieca konwekcyjno-parowego COMBI GRAFEN.



Pieczenie
pieczywa i ciast

Grillowanie Smazenie

mies i ryb

Regeneracja

Oferta obejmuje 3 piece, ktére swoja wielkoscig odpo-
wiadaja potrzebom kazdego lokalu gastronomicznego.
Mozliwos¢ pigtrowania piecow w celu zwigkszenia
wydajnosci pracy kuchni.

PODSTAWOWE METODY GOTOWANIA

Gotowanie

GOTOWANIE NA PARZE W TEMPERATURZE 30-130°C

Metoda gotowania na parze zwigksza jako$¢ potraw przygotowy-
wanych w stosunku do tych przygotowywanych tradycyjnie

w goracej wodzie. Dzigki tej metodzie wszystkie wartosci odzywcze
pozostaja w produkcie zamiast rozpuszczac sie w wodzie.
Konsystencja produktéw pozostaje niezmieniona, a ich estetyka
wzmacnia walory smakowe. Metoda ta umozliwia takze stosowa-
nie mniejszej ilosci przypraw i wody, co przektada sig na obnizenie
kosztéw przygotowania potraw.

Dodatkowo gotowanie na parze w piecu COMBI GRAFEN wymaga
mniej przestrzeni niz w przypadku gotowania tradycyjnego
podobnej ilosci produktéw w garnkach - trzony kuchenne mozna
w tym czasie uzy¢ do innych celéw. Uzytkowanie pieca COMBI
GRAFEN minimalizuje ryzyko poparzenia sie goracg woda,

co czesto zdarza sie podczas przenoszenia lub przesuwania
poszczegdlnych garnkéw po trzonie kuchennym.

GOTOWANIE W SUCHYM GORACYM
POWIETRZU W TEMPERATURZE 30-300°C

Uzycie goracego powietrza w piecach COMBI GRAFEN daje znacznie
wiecej mozliwo$ci zastosowania niz gotowanie w tradycyjnych
piecach konwekcyjnych. Dzieki duzej elastycznosci mozna
gotowac za pomoca wymuszonego goracego powietrza w zakresie
temperatur od 30°C do 300°C oraz za pomocg opcji AUTOCLIMA
regulowac wtasciwy poziom wilgotnosci. Dzieki AUTOCLIMIE
mozemy zredukowac wilgotno$¢ powietrza do zera, bowiem
funkcja ta rozpoznaje stopient wilgotnosci wydobywany potraw

i natychmiast ja usuwa. Jest to szczegdlnie przydatne gdy
pieczemy takie wyroby jak bezy.

W aspekcie ekonomicznym metoda gotowania w suchym goracym
powietrzu pozwala znacznie skréci¢ czas gotowania oraz stoso-
wac nizsze temperatury w poréwnaniu z tradycyjnymi piecami,

a to wptywa na mniejsze zuzycie energii i obnizenie kosztow
dziatalnosci lokalu gastronomicznego.

Dodatkowo umozliwia gotowanie réznych potraw jednoczesnie
bez mieszania sie smakoéw, co zmniejsza ogdlny czas pracy
urzadzenia przynoszac kolejne oszczednosci.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Gotowanie Grillowanie
powietrze + para warzyw

Gotowanie

na parze konwekcyjne

Najwyzsza elastycznos¢ i zréznicowanie produkeji
w kuchni uzyskano dzieki wszechstronnym funkcjom
piecéw COMBI GRAFEN

GOTOWANIE W KOMBINAC)I GORACEGO POWIETRZA
I PARY W TEMPERATURZE 30-300°C

Idealna metoda gotowania potraw taczaca zalety gotowania na
parze i w gorgcym powietrzu. Dzieki zastosowaniu funkcji COMBI
uzyskujemy doskonaty produkt, czyli soczysta i jednoczesnie
dobrze dopieczong potrawe. Dania zachowujg wszelkie walory
smakowe i naturalny aromat. Dodatkowo potrawy takie s3
zdrowsze, gdyz wymagaja zdecydowanie mniejszego uzycia
ttuszczu, soli i innych przypraw.

Dodatkowymi zaletami tej metody jest krétszy czas gotowania

i powigzana z tym oszczednos¢ energii. Takze ubytki wagowe
produktu podczas tej metody sa minimalne - to wszystko wptywa
na zwigkszenie rentownosci lokalu gastronomicznego.

AUTOCLIMA

W poréwnaniu do zdecydowanej wigkszosci piecéw dostepnych
na rynku, funkcja AUTOCLIMA zastosowana w piecu COMBI GRAFEN
stanowi o0 jego wyjatkowosci. AUTOCLIMA podczas gotowania

w piecu COMBI GRAFEN kontroluje stopient wilgotnosci w komorze
uwzgledniajac ilos¢ wilgoci uwalniang przez potrawe podczas
gotowania. Dzieki temu poziom wilgoci odpowiada doktadnie
wartosci zadanej na panelu sterowania przez operatora. Zatem
poziom wilgoci ustawiony na panelu nie zwigksza sie o wilgo¢
wydalang przez przygotowywang potrawe.

Taki efekt zostat uzyskany dzieki wysokiej klasy czujnikom
badajacym w sposéb ciagty przeptyw powietrza w wentylatorze.
Oprécz wilgotnosci podczas gotowania przez caty czas kontrolo-
wana jest temperatura. Na podstawie analizy wszystkich wartosci
oprogramowanie steruje iloscig pary wodnej dodajac lub usu-
wajac ja z komory na zewnatrz poprzez kominek znajdujacy sie
na gorze urzadzenia. Analogicznie temperatura jest odpowiednio
podnoszona lub obnizana. Ta najwyzszej klasy technologia stwo-
rzona przez producenta piecéw COMBI GRAFEN chroniona jest
prawem patentowym.

Dzieki tej funkcji w efekcie uzyskujemy zawsze idealny klimat

i efekty gotowania bez wzgledu na ilos¢ potrawy, ich wielko$¢
jednostkowg oraz jako$¢ produktu. AUTOCLIMA sprawdza sie
réwniez podczas potraw gotowanych wczesniej i schtodzonych
szokowo. To idealne rozwigzanie dla firm cateringowych, doméw
weselnych i lokali organizujacych wszelkiego rodzaju bankiety

i przyjecia okolicznosciowe.

AUTOCLIMA to sposéb na obnizenie kosztow dziatalnosci lokalu
przy jednoczeSNym zachowaniu statej najwyzszej jakosci ofero-

wanych dan.
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2 PREDI(OS'CI WENTYLATORA

Pierwsza, wieksza predko$¢ nadaje sie dla przewazajacej
grupy potraw jak miesa czy warzywa.

Druga, ze zredukowana iloscia obrotéw wentylatora na
minute, idealnie pasuje do potraw lekkich, szczegélnie
wypiekédw cukierniczych np. herbatnikéw, a takze
delikatnych ryb.

EASY BOOK

Funkcja umozliwiajaca gotowanie przy uzyciu automa-
tycznych programoéw. Za pomoca jednego przycisku ,easy
book” uzytkownik otrzymuje natychmiastowy dostep

do 959 programoéw gotowania. Istnieje mozliwos¢
skorzystania z automatycznych lub niestandardowych
ustawien.

Dwa duze wyswietlacze poprowadza uzytkownika krok po
kroku przez intuicyjne menu. Dzieki prostemu i intuicyj-
nemu oprogramowaniu mozna wybra¢ sposréd wielu
metod gotowania proponowanych przez piec COMBI
GRAFEN lub tworzy¢ wtaSNa liste catkowicie nowych
ustawien. W ten sposdb otrzymujemy pozadany efekt
gotowania przy uzyciu jednego tylko przycisku.

Ta funkcjonalno$¢ umozliwia obstuge pieca bez wymaga-
nej znajomosci specyfiki produktu, metod gotowania ani
czasu i temperatury niezbednych do osiaggnigcia
doskonatego i powtarzalnego efektu serwowanych
positkow.

ZARZADZANIE PRZEPISAMI GOTOWANIA

Dzigki piecom COMBI GRAFEN mozliwe jest tatwe
tworzenie, zarzadzanie i przechowywanie wtaSNych
programdw gotowania. Archiwum oryginalnych,
powtarzalnych lub zmodyfikowanych przepiséw,
do ktérych uzytkownik ma dostep za dotknigciem
jednego przycisku.

KROKI W GOTOWANIU AUTOMATYCZNYM

Oswietlenie LED wskazuje kazdy kolejny krok podczas
ustawiania programu pracy, jak réwniez podswietla stan
pracy urzadzenia w trakcie gotowania. Dzieki temu
zarzadzanie praca w kuchni staje sie znacznie prostsze.

{22

GOTOWANIE MANUALNE

Mozliwos¢ recznego okreslenia ustawien funkgji
gotowania stwarza nowe mozliwosci w sztuce gotowania,
z pomoca rozwoju technologicznego

GOTOWANIE Z UZYCIEM SONDY

Doktadne i praktyczne narzedzie do kontrolowania
temperatury rdzenia produktu podczas gotowania. Po
osiagnieciu wymaganej temperatury i stopnia gotowania,
proces zostaje automatycznie zatrzymany. Dzigki az

4 punktom pomiaru w sondzie nie musi by¢ ona idealnie
wtozona w sam $rodek przygotowywanego produktu.
Komputer sam rozpozna najchtodniejszy punkt produktu
i okresli jego Srodek. Jest to idealne rozwiazanie dla
osiagniecia najlepszego i powtarzalnego efektu serwo-
wanych potraw. Wystarczy ustawi¢ temperature oraz
stopien wilgotnosci w komorze pieca, a nastepnie ustawic
temperature sondy czyli ta jaka ma by¢ wewnatrz miesa.
Piec sam sie wytaczy gdy ustawione parametry zostana
osiagniete, a danie gotowe.

Mozliwe jest réwniez uzycie sond igtowych (¢ 1 mm) do
gotowania prozniowego lub mniejszych porcji (opcja).

Zalety gotowania z uzyciem sondy

- Poprawia kontrole nad procesem pieczenia, eliminuje

ryzyko strat i odpaddw;

Umozliwia doktadne pieczenie bez wzgledu na jakos¢

i rozmiar produktu;

+ Oszczedza czas, poniewaz sterowanie pieczeniem
odbywa sie automatycznie;

- Gwarantuje higieng; dzieki precyzyjnemu monitoro-

waniu temperatury wewnatrz, nie ma potrzeby

wyjmowania ani naktuwania potrawy;

Idealne rozwiazanie w przypadku wigkszych potraw;

+ Pieczenie z doktadnoscia do jednego stopnia tak
delikatnych potraw jak, np. pieczen wotowa;

+ Zgodna z wymaganiami HACCP.

GRAFEN

ANT EQUIPMENT



AUTOREWERS

Wszystkie urzadzenia wyposazone sga w funkcje
»Autorewers” czyli automatyczng zmiane kierunku
obrotéw wentylatora. Zapewnia ona idealng i jednorodng
temperature w catej komorze pieca. Dzigki temu danie
jest rownomiernie dopieczone.

Dodatkowo funkcja ta wptywa takze na skrécenie czasu
gotowania potraw, a tym samym na oszczednos$¢ energii
elektrycznej lub gazu.

Nowe przepustnice gorgcego powietrza doskonale tacza
wysoka, profesjonalng wydajnosc¢ z tatwa obstuga pieca.
Ten efekt zostat uzyskany dzieki zastosowaniu zaawan-
sowanych rozwigzan technicznych i konstrukcyjnych.
Ponadto specjalnie wyprofilowane $ciany komory pieca
optymalizuja rozktad ciepta i wraz z funkcja autorewersu
zapewniaja doskonate gotowanie.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MY)JACY

System ten oszczedza czas i utatwia prace w kuchni,
jak réwniez gwarantuje, ze piec bedzie zawsze czysty
i zadbany, a tym samym bedzie niezawodnie stuzyt
dtugie lata.

Aktywacja systemu bezposrednio z poziomu panelu
sterowania, bez dodatkowych akcesoriéw. Specjalnie
opracowany, tréjsktadnikowy Srodek czyszczacy jest
automatycznie zasysany bezposrednio z pojemnika

i dostarczany do komory w czasie cyklu mycia.

Do wyboru mamy 4 programy mycia:
« PLUKANIE [RS],

« MYCIE SOFT [SC],

- MYCIE MEDIUM [MC],

+ MYCIE HARD [HC]

AUTODIAGNOSTYKA | IDENTYFIKACJA
Umozliwia diagnoze btedéw, dzieki czemu w niektérych
przypadkach mozliwa jest samodzielna reakcja,

co eliminuje konieczno$¢ wzywania serwisu.

GRAFEN
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DRZWI

Drzwi z podwéjnym przeszkleniem i zawieszone na
profesjonalnych zawiasach z uchwytem dla prawo

i leworecznych

dla zwigkszenia bezpieczenstwa i wygody uzytkowania.
Odbijajace ciepto podwaéjne oszklenie z hartowanego
szkta zwigksza tatwos¢ uzytkowania dzieki lepszej izolacji
termicznej. Wewnetrzna szybe mozna otworzy¢ do
czyszczenia.

OKAP

OKAP wyciggowy ze skraplaczem parowym chtodzonym
powietrzem.

Kazdy piec moze by¢ wyposazony w specjalny okap
wyciagowy, wykonany w catosci ze stali nierdzewne;.
Okap wyposazony jest standardowo w silnik, oraz

w skraplacz pary.

Jest to niezbedne wyposazenie pieca, szczegdlnie

w przypadku otwartych kuchni np. bistro lub gdy piec
zainstalowany jest np. w supermarkecie.

PIETROWANIE PIECOW

Zestaw do montazu dwoch piecow zwieszajacy wydajnosc¢
produkcji przy jednoczeSNej oszczednosci powierzchni
w kuchni.
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NOWOCZESNY A ZARAZEM PROSTY W OBStUDZE
PANEL STEROWANIA

Niezwykle intuicyjny i tatwy w obstudze panel sterowania,
w ktérym zastosowano bogatg game funkcji uzytkowych.

Sygnalizacja cyklu pieczenia

Przycisk trybu parowego

Przycisk trybu

konwekcyjnego ?

Przycisk trybu —
konwekcyjno-parowego

Przycisk pieczenia/przepisow

Wyswietlacz wskazujacy temperature
komory pieczenia i program/przepis

Pokretto ustawiania temperatury/wyboru

VA

Wyswietlacz czasu pieczenia
(czas pozostaty/czas zadany),
temperatury wnetrza
Przycisk pieczenia (rzeczywista/zadana), wilgotnosci

z sonda rdzeniowa

\

Przycisk usuwania pary z komory

/

Przycisk automatycznego
sterowania wilgotnoscia
(CLIMA), Przycisk nawilzania —

recznego

Pokretto ustawiania/wyboru czas/
temperatury wnetrza potrawy

Wtacznik Swiatta w piecu Wytacznik gtéwny - przycisk Start/Stop

\
VAN

Ztacze sondy rdzeniowej

\/
\

Redukcja predkosci wentylatora

RESTAURANT EQUIPMENT
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PIECE GAZOWE
Nowa seria piecow w wersji gazowej wykorzystuje naj-
nowsza technologie grzewcza, polegajacg na wstepnym
mieszaniu gazu i powietrza. Posiadaja szereg zalet
w poréwnaniu do tradycyjnych systeméw grzewczych
wykorzystUchych palniki atmosferyczne:
+ Krétszy czas rozgrzewania komory pieca - znacznie
skrécony czas oczekiwania na gotowos¢ do pracy
zwieksza wydajnosc i rentownos$¢ urzadzenia
+ Znaczace zmniejszenie zuzycia gazu

220559

poj. komory zakres

w pojemnikach temp.

modele zasilanie

PIECE ELEKTRYCZNE

+ Komora pieca ogrzewana grzatkami pokrytymi

powtoka INCOLOY 800

+ Automatyczny system oszczedzania energii

<

220566
220580

energia wymiary zew.

cieplna

(szer. x gt.

GN* (°c) (kcal/h) X Wys. mm)

220559 (é) 7x GN 1/1 30-300 | 12,5 - - 830x640x(H)760 400 21780~ 14999,-

220566 ) 10xGN1/1 | 30-300 | 145 | - = 830x640x(H)970| 400 25875~ 18999,

220580 Ao 10x GN 1/1 30-300 | 0,5 15 12900 |830x640x(H)970| 230 36045, 25999,-
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamdwienia) cena
222195  Podstawa pod piec i nad szybkoschtadzarke, o wym. 840x780x930 mm 1099,-
224496  Podstawa pod piece GRAFEN 220559, 220566, 220580, 0 wym. 770x510X700 mm 999,-
RKKV51  Okap do piecow konwekcyjno-parowych Grafen 220559, 220566, 220573, 220580 6499,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT
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Akcesoria do czyszczenia i konserwacji
UTRZYMANIE CZYSTOSCI

COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy $rodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia. DLO10
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite 269,
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, atakze  Qpakowanie
chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek. 101
Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.
PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW
}” Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych 979709
A zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow 20,
= Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadéw Opakowanie
Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze 11
o kuchenek gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
?- . ?ROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI 979716
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 40.-
wykonanych ze stali szlachetnej !
E Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz Opakowanie
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr 11
— ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

Q 26 GRAFEN do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

#BRITA /

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM I
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-
Filtracja koricowa
Pod koniec procesu =
filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —
z doktadnoscia do 10 pm —I—
Filtracja weglem aktywnym 3
Cata woda - takze woda -
z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace
smak i aromat
Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu —
tworzeniu sie osadéw wapiennych
Filtracja wstgpna — I
Filtr wstepny zatrzymuje 1
duze czastki state ’

1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm

filtracyjnym

przytacza (wejscie/wyjscie)

G3/8"

potozenie robocze | uzytkowanie

poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

. Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)
0 1-2 3
5 7083 7792 8677
10 4250 4675 5206
15 2833 3117 3471
20 2125 2338 2603
25 1700 1870 2083
30 1417 1558 1735
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Ustawienie regulacji BY-PASS

0 1-2 3
11980 13178 14676
7188 7907 8697
4792 5271 5798
3594 3953 4349
2875 3653 3479
2396 2636 2899
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SCHEADZARKO-ZMRAZARKI SZOKOWE

GRAFEN 29 {»

RESTAURANT EQUIPMENT



SCHLADZARKO-ZMRAZARKI SZOKOWE

Schtadzanie lub zmrazanie szokowe to najlepszy, Obudowa zewnetrzna oraz komora wewnetrzna wykonane
naturalny sposéb przedtuzania trwatosci i utrzymania z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
Swiezosci artykutéw spozywczych. Komora wewnetrzna z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie
Komora z prowadnicami na GN 1/1i blachy piekarnicze
600x400 mm

RESTAURANT EQUIPMENT
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Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana
pod wysokim ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspot-
czynnik izolacji termicznej

Goérna pokrywa zdejmowana

Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka
magnetyczna

Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych

Sonda w zestawie

KORZYSCI PYYNACE Z UZYTKOWANIA
SZYBKOSCHtADZARKI

REDUKCJA NAMNAZANIA SIE BAKTERII

Proliferacja - czyli znaczacy wzrost ilosci populacji bakterii

- 0sigga swoje maksimum w temperaturze 10°C do 65°C.

W temperaturze 37°C ilos¢ bakterii podwaja sie co 20 minut.
Dlatego tak waznym jest szybkie schtodzenie potraw zaraz po
ich ugotowaniu do bezpiecznej temperatury 3°C. Nie osiagniemy
tego pozostawiajac potrawy na blacie stotu lub umieszczaja je
w lodéwce czy zamrazarce. Szybkoschtadzarki i szybkozmrazarki
firmy Grafen pomoga w utrzymaniu tego rygorystycznego
przepisu sanitarno-epidemiologicznego schtadzajac gorace
potrawy do temperatury 3°C w maksymalnie 90 minut (zgodnie
z normami HACCP).

ZGODNOSC Z NORMAMI HACCP

Szybkoschtadzarki i szybkozmrazarki poprawiaja bezpieczenstwo
sanitarno-epidemilogiczne we wszystkich rodzajach zaktadéw
gastronomicznych i wptywaja na wzrost jakosci zycia
spoteczenstwa.

Brak rozwoju bakterii

Poczatek rozwoju bakterii

Maksymalny rozwoéj bakterii
Podwajanie populacji co
20 minut

Wyjatkowo niskie
namnazanie sie bakterii

GRAFEN
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System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem
Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C

i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

Czynnik chtodzacy: R507A

Mozliwo$¢ schtadzania od 70°C do 3°C (90 min),
od 70°C do -18°C (240 min) lub w okre$lonym czasie
bez podania koncowej temperatury

Regulowane ndzki ze stali nierdzewnej

MINIMALNA UTRATA WILGOTNOSCI

Proces szybkiego schtadzania i zamrazania zatrzymuje naturalng
wilgotno$¢ we wnetrzu potraw i zapobiega ich wysuszeniu.
Prawidtowy zapach i smak potraw nierozerwalnie potgczony
jest z ich stopniem wilgotnosci.

BOGATSZE MENU DLA KONSUMENTA

Im dtuzszy okres trwatosci zywnosci schtodzonej szokowo tym
wieksza paleta oferowanych dan w karcie, bez ponoszenia
dodatkowych kosztéw na zwiekszone zakupy surowcéw

i komplikowania organizacji pracy w kuchni.

0SZCZEDNOSC CZASU DO 30%

Dzigki dtuzszemu terminowi trwatosci mozliwe jest lepsze
zaplanowanie prac w kuchni i przygotowanie wigkszej ilosci
positkéw oraz pétproduktéw bez koniecznosci powtarzania
tych czynnosci kazdego dnia.

REDUKCJA ILOSCI ODPADOW

Bezposrednio po obrébce termicznej dania tracg na wadze
poprzez parowanie. Cykl szybkiego schtadzania i zamrazania
zatrzymuje ten proces. Jesli gotowe produkty spozywcze
sprzedawane s3 na wage, przychody moga dzieki temu
wzroSNac o 7%.

OSZCZEDNO$CI PRZY ZAKUPACH

Stosowanie szybkiego zamrazania potraw pozwala wydtuzy¢
okres przechowywania produktéw sezonowych bez zmian

ich pierwotnych cech (smak, wyglad, kolor, wartosci odzywcze).
Korzystanie z nich jest mozliwe gdy konkurencja nie jest

w stanie ich oferowac lub gdy ceny rynkowe stajg sie zbyt
wysokie.
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SZYBKIE SCHEADZANIE (BLAST CHILLING)
OD +90°C DO +3°C

Wszystkie positki przygotowywane i pozostawione do
ostygniecia powoli tracg najlepsze cechy czyli smak,
kolor, konsystencje i wartosci odzywcze. Szybkoschta-
dzarki Grafen pozwalaja obnizy¢ temperature przygoto-
wanej zywnosci do bezpiecznej pod wzgledem sanitarno-
-epidemilogicznej wartosci +3°C. Odpowiednia szybko$¢
schtadzania jest niezbedna poniewaz pozwala na reduk-
cje szybkiego namnazania sie bakterii (proliferacji), co
jest bardzo wazne podczas przechodzenia przez zakres
temperatury niebezpiecznej, ktéry wynosi od +65°C do
+10°C. Wynikiem koricowym prawidtowo zakornczonego
procesu szybkiego schtadzania jest zachowanie jakosci,
koloru i zapachu zywnosci oraz wydtuzenie okresu
przechowywania.

+90°C
+3°C czas
emmme SChtadzanie w szybkoschtadzarce
zywnos¢ bezpieczna
e schtadzanie w szybkoschtadzarce

zywnos¢ niebezpieczna

DLA GASTRONOMI | CATERINGU

>

SZYBKIE ZMRAZANIE (BLAST FREEZING)
OD +90°C DO -18°C

Proces szybkiego zmrazanie pozwala na przechowywanie
zywnosci przez wiele miesiecy. Dzieki bardzo wydajnemu
systemowi chtodzenia szybkozamrazarek Grafen i wdmu-
chiwaniu powietrza o temp. -40°C do komory urzadzenia,
temperatura rdzenia produktéw spozywczych spada
szybko do -18°C. Dzigki temu unika sie procesu krysta-
lizacji czasteczek wody, ktéry przy dtugim zamrazaniu
powoduje niszczenie struktury produktu. Produkty
zamrazane szokowo zachowuja wszystkie pierwotne
wtasciwosci czyli smak, kolor, konsystencje i wartosci
odzywcze.

+90°C

-18°

0°C czas

el i %

emmmme SChtadzanie w szybkoschtadzarce
zywnos¢ bezpieczna

e schtadzanie w szybkoschtadzarce

zywnos¢ niebezpieczna

>

Piec konwekcyjno-parowy Szybkoschtadzarka

Szybkozamrazarka

Szybkoschtadzarki Grafen daja mozliwos¢ lepszego
planowania i organizowania pracy kuchni nawet z kilku-
dniowym wyprzedzeniem. Dzigki ich zastosowaniu
mozliwe jest oferowanie bogatego menu bez uszczerbku
na jakosci potraw. Gtéwna zaletg stosowania tych
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Szafa chtodnicza
Szafa mroznicza

Piec konwekcyjno-parowy

urzadzen, oprocz zwigkszonego bezpieczenstwa sani-
tarno-epidemiologicznego i zachowania norm HACCP
jest wyeliminowanie w kuchni tzw. szczytéw pracy oraz
powtarzania okreslonych czynnosci kazdego dnia.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT



DLA PIEKARNICTWA

>

>

Szafa chtodnicza
Szafa mroznicza

Szybkoschtadzarka
Szybkozamrazarka

W ostatnich latach branza piekarnicza przeszta gtebokie
zmiany technologiczne zwiazane z wykorzystaniem

w duzym zakresie produktéw i pétproduktéw schtodzo-
nych. Potrzeba maksymalizacji produkcji przy jednocze-
SNej koniecznosci zapewnienia higienicznych warunkoéw
pracy piekarni spowodowata znaczny wzrost zaintereso-

DLA CUKIERNICTWA

>

Komora fermentacyjna Piec piekarniczy

wania urzadzeniami do szybkiego schtadzania i zamrazania.
Obecnie urzadzenia te s na podstawowym wyposazeniu
wielu piekarn. Moc i jakos¢ urzadzen Grafen umozliwiaja
schtadzanie i zmrazanie produktu surowego, wstepnie
podpieczonego oraz catkowicie upieczonego nawet na
zakwasie.

>

Piec piekarniczy

Zadna nowoczeSNa cukiernia nie moze unikna¢ korzy-
stania z technologii szybkiego chtodzenia i/lub mrozenia.
Nie tylko szybkie zmrazanie do -18°C, lecz takze szybie
schtadzanie do +3°C pozwalaja na bardziej efektywna
prace, znaczne skrocenie czasu przygotowania produktu,
zmniejszenie powierzchni lokalu, a takze podniesienie
jakosci i bezpieczenstwa produktu.

Szybkoschtadzarka
Szybkozamrazarka

Szafa chtodnicza
Szafa mroznicza
z aktywna regulacja wilgotnosci

Dzigki doskonatym parametrom pracy urzadzen Grafen
cykle schtadzania i zamrazania sa szybkie, ale jednocze-
$nie delikatne, co gwarantuje wysoka jakos$¢ produktu
cukierniczego na kazdym etapie jego przygotowania tj.
surowego, wstepnie podpieczonego, upieczonego

i dekorowanego. Do przechowywania mrozonych
produktéw zalecamy urzadzenia mroznicze z aktywna
regulacja wilgotnosci w komorze.
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SCHEADZARKA SZOKOWA 5x GN 1/1

- Pojemno$¢ komory: 5x GN 1/1 lub 5 blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)410 mm

-5 par prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos$¢ przy schtadzaniu do 3°C: 20 kg

- Wydajnos$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 15 kg

235058

modele poj. komory

w pojemnikach

IE
wew. komory schtadzaniu

do +3°C

miedzy

odlegtos¢ | wydajnoSc przy |wydajnos¢ przy
zamrazaniu
do -18°C

&

LATA
GWARANC)!
SCHLADZARKA SZOKOWA 7x GN 1/1

- Pojemno$¢ komory: 7x GN 1/1 lub 7x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

-7 par prowadnic z odstepem co 105 mm

- Wydajnos$¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg

- Wydajno$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg

235065 do
-41%

CENA
FABRYCZNA

CENA
GRAFEN

napiecie
elektr.| zasilajace

wymiary zew.
(szer. x gt.

waga
(kg)

GN lub blach (mm) potkami X Wys. mm) (V)
600X400° i (k9 (k9 (U I
235058 5 610x410x(H)410 | 5x 70 20 15 750x740x(H)850/880 |1420| 230 7 14335,= | 10000,-
235065 7 610x410x(H)760 | 7x 105 25 20 750x740x(H)1260/1290 | 1420 | 230 90 23517= | 12500,-
WYPOSAZENIE OPCJONALNE cena
Podstawa pod piec 7x GN 1/1i nad szybkoschtadzarke 235058, :
222195 wymiary 840x780x930 mm 1099,
AKCESORIA cena
PROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA
I, POLEROWANIA STALI @
Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji
979716 powierzchni urzadzen wykonanych ze stali szlachetnej 40;-

Skutecznie usuwa ttusty brud, $lady palcow oraz kurz

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia
oraz filtr ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw
Opakowanie 11

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



' gotuj szokuj

1 ®

Przy zakupie pieca Grafen,
schtadzarko-zmrazarke szokowg

220559 - 7x GN 1/1

220566 — 10x GN 1/1
lub
220580 - 10x GN 1/1

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

otrzymasz

Z 60% rabatem

235058 - 5x GN 1/1

235065 - 7x GN 1/1

GRAREN

220559 + 235058

_ 249997

220566 + 235065

314997

—
— 220580 + 235065

38499
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© ECOVAPOR
nowa generacja piecow
LAINOX / obniza zuixcie Wfdy
DEVICE FOR COOKING oraz nergi o 10%

4
ecovapor

CHMURA
nieograniczony dostep
do setek sprawdzonych
przepiséw w Chmurze
Lainox

/
M &>

PLUS

/

MULTILEVEL
przygotowywanie
réznych potraw na wielu
poziomach pieca

JIT

/

JUST IN TIME

30 wydan jednoczesnie?
Just In Time zakoriczy
gotowanie wszystkich

potraw w Jed nym czasie -'|
[ | ey /
MADE IN [TALY INSTRUKTAZOWE
Firma Lainox, powstata we Wtoszech w 1981r. Filozofia Lainox koncentruje sie na rozwoju podstawo-
0d poczatku swej dziatalnosci specjalizuje sie wych wartosci takich jak badania i rozwdj technologii,
w produkcji wysokiej klasy sprzetu dla profesjonalnej innowacyjnos¢ produktoéw oraz szkolenia personelu.
gastronomii. Jakos¢ i innowacyjno$¢ produktéw Lainox posiada w swojej ofercie szerokie portfolio
sprawity, ze firma Lainox szybko osiaggneta pozycje piecow konwekcyjno-parowych; idealne piece
lidera nie tylko we Wtoszech, ale i na swiecie. manualne Sapiens, niezwykle waskie piece serii
Obecnie Lainox jest czescig ALl Group, bedacej Compact, zaawansowane technologicznie piece Naboo.
numerem 1w Europie i liderem w branzy gastrono- Innowacyjny piec najnowszej generacji Naboo
micznej na Swiecie. wyposazony w Chmure. taczy sie z internetem
Lainox to perfekcyjne Urzadzenia do Gotowania poprzez Wi-Fi, dajac tym samym natychmiastowy
gwarantujace wysoka jakos¢, najnowoczesniejsze dostep do informacji i pomystéw. Chmura zawiera
rozwigzania technologiczne, oszczednos¢ energii przepisy i procesy przygotowania potraw z réznych
i poszanowanie $rodowiska naturalnego. regionow Swiata. Naboo to cos wiecej niz zwykty piec
Misja Lainox to Perfekcjonizm w Kuchni - dazenie - dzieki niemu zyskasz wiecej czasu, zoptymalizujesz
do statego rozwoju i podejmowania najtrudniejszych dziatalnos¢ i zwiekszysz zyski.

wyzwan w odpowiedzi na potrzeby rynku.
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AUTOCLIMA
dobiera idealny klimat

/ w komorze wykorzystujac

wilgotnos¢ potraw

AUTOCLIMA

ECO SPEED DYNAMIC na piece
ciggta kontrola parametréw Naboo i Compact
pieca umozliwia efektywne by Naboo
zarzadzanie energia

LCS

automatyczny system

myjacy wyposazony

w 2 zbiorniki

z detergentem

ICS
wyselekcjonowane przepisy

_ zcatego Swiata. Dzigki
wartosciom granicznym

mozliwo$¢ dostosowania

do wtaSNego gustu
FAST DRY
FAST DRY /
chrupiaca skérka?
W koricowej fazie obrobki
system Fast Dry natychmiastowo
PARTE SRR U SYNCHRONIZACJA
z komory i przyrumienia skorke Vi L samoczynna aktualizacja.
& é — Piec podtgczony do Wi-Fi
co dwie godziny uaktualnia
/ swoje parametry, aktualizuje

baze przepiséw oraz wgrywa

ZDALNY SERWIS najnowszy HACCP

Mozliwos¢ diagnostyki pieca na odlegtos¢
dzieki wykorzystaniu Chmury Lainox
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Naboo
BEZSTRESOWA KUCHNIA

LAINOX 39 {7



Naboo

PARTNER W KUCHNI, KTORY UPRASZCZA PROWADZENIE DZIAKALNOSCI

Naboo nie jest zwyczajnym, standardowym piecem kon-
wekcyjno-parowym — to bardziej wyrafinowane urzadzenie.
Jest ono czyms$ znacznie wiecej anizeli tylko urzadzeniem
do pieczenia.

Firma LAINOX potaczyta zespét wykwalifikowanych profesjo-
nalistéw z najnowoczesniejsza technologia, aby w rezul-
tacie zapewni¢ Tobie pomoc partneréw w kuchni, ktérzy
uproszcza prowadzenie przez Ciebie dziatalnosci.
Przyczynia sie réwniez do zwigkszenia Twojego komfortu
psychicznego i podniesienia jakosci zycia.

Zespot znakomitych szeféw kuchni opracowat i przetesto-
wat zbidr przepisow, z ktorych i Ty mozesz skorzystac.
Oznacza to, ze kursy gotowania i obszerne szkolenie
odchodza w przesztos¢, nie ma potrzeby przeprowadzania
dtugotrwatych, przeciaggajacych sie badan w celu wzbogace-
nia lub urozmaicenia menu ani tracenia czasu na przepro-
wadzanie préb, poniewaz w przepisie zawarto informacje

Naboo
EWOLUCJA WIEDZY

Naboo Cloud serwuje przepisy, ktére sg zawsze oryginal-
ne i zré6znicowane w ciagu catego roku, poniewaz posiada
edytowalny program wypetniany co miesiac nowymi
pozycjami dodawanymi do biblioteki. Uzupetniaja one
przepisy zapisane standardowo w Naboo.

Ksigzki naleza do przesztosci. Przepisy, nagrania wideo,
samouczki i cate menu sa opisane od poszczegdlnych
sktadnikow po prezentacje na talerzu, a to wszystko
jest udostepniane w chmurze Cloud.

Stanowi to swego rodzaju permanentne szkolenie

i informacje pozwalajace ciggle sie uczy¢ i by¢ stale

na biezaco, aby méc oferowa¢ nowe pozycje klientom

i wzbogacac serwowane menu.

Innymi stowy: przez caty czas mozesz rozwija¢ swoje
umiejetnosci zawodowe.

Dzigki temu systemowi masz state potaczenie

z globalng siecig, a tym samym z niewyczerpanym
zrédtem informacji, pomystéw i wskazéwek. Zaleta
tego rozwigzania jest to, ze do wszystkiego masz
zawsze tatwy dostep i nie musisz juz traci¢ czasu.
Pragniesz stworzy¢ sezonowe menu, ktére bedzie
idealnie pasowa¢ do Twojej dziatalnosci? Chcesz

mie¢ w swojej ofercie catkowicie zindywidualizowany
asortyment?

Masz ochote na jakie$ dania kuchni etnicznej,
regionalnej lub lokalnej?

Dzieki Naboo wszystko jest mozliwe. Jest elastyczny,
stale sie rozwija i zawsze jest na czasie.

Ly 40
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o wszystkich sktadnikach, procedurze przyrzadzania

i programie pieczenia, a nawet prezentacje dania na talerzu.
Naboo to urzadzenie marki LAINOX Il generacji, ktdre poza
tym, ze odznacza sie zaletami technicznymi i funkcjonalnymi,
przynosi uzytkownikowi réwniez bezposrednie korzysci.
Dzieki Naboo mozesz naprawde zyskac wiecej czasu dla
siebie, zaangazowac sie¢ w dziatania, ktére przyniosa wiekszy
zysk, skoncentrowac sie na innej dziatalnosci stuzacej
odniesieniu sukcesu zawodowego, a takze pozostawac
stale na biezgco w zakresie najnowszych osiggniec

i wydarzen, ktére maja wptyw na Twoja prace.

Krétko méwiac: mozesz wykorzystac swdj czas tak,

jak uznasz za stosowne.

W ten sposdb bedziesz mie¢ go wiecej na swoje zycie,
Twoja dziatalnos$¢ zostanie usprawniona, a Twoje zyski
wzroSNa.

PRZEPISY

Przepisy z catego Swiata
bezposrednio w Twoim piecu
Naboo, a takze w chmurze Cloud

PIECZENIE

Chmura Cloud jest skonfi-

gurowana w taki sposéb,

by zapewni¢ maksymalng -
synchronizacje miedzy
poszczeg6lnymi
sktadnikami, procedurg

a pieczeniem dla kazdego
indywidualnego przepisu.

PIECZENIE

-~
A\ 4

)

SKEADNIKI

SKEADNIKI

W przepisach w chmurze Cloud
wyszczegblnione s wszystkie
potrzebne sktadniki, a ich ilosci
s3 podane w informacjach
szczegbtowych.

INSTRUKCJE

Chmura Cloud poda Ci wszystkie

f

informacje szczegétowe dotyczace

procedury tworzenia przepisu,
krok po kroku.

OoX

PRZEPISY

\



Noaboo

NOWA ERA DOSTEPU W KUCHNI WSZYSTKIE TRESCI ZAWSZE
Bezwzglednie unikalng cecha odrdzniajaca Naboo od innych @ DOSTEPNE POD ADRESEM
profesjonalnych piecow jest korzystanie z chmury Cloud. NABOOK.CLOUD

Dzigki tacznosci bezprzewodowej w standardzie Wi-Fi mozesz

zyska¢ dostep do serwisu Nabook — Twojego wirtualnego KOPIA ZAPASOWA

pomocnika kuchennego i niezliczonych innych ustug @ WSZYSTKICH TRE§C|,

(wigcej informacji pod adresem nabook.cloud) USTAWIEN | PERSONALIZAC)I

INSTRUKCJE

a POLACZENIE PRZEZ SIEC WI-FI

\ UDOSTEPNIANIE TRESCI
PR LUB ZA POSREDNICTWEM

NA ROZNYCH URZADZENIACH

X

KARTY ETHERNET
@ 00O CHmuRY cLou S TECHNICZNY DZIEK! ZDALNE
PO REJESTRAC]I o™ USEUDZE E )
2 SPERSONALIZOWANE PRZEPISY
I Naboo wspiera pasje i talent tworczy
PRZEPISY kazdego szefa kuchni.
4
’
’
G AKTUALIZACJE
_ s State potaczenie
- AT —_ z chmura Cloud
zapewnia ciagte
aktualizacje.
\
/ \ L PREZENTACJA
,, \ lg Obstuga klienta nie bytaby
( PREZENTACJA kompletna bez atrakcyjnej
(4 i oryginalnej prezentacji.
| .
KONTEKST
GOTOWANIE

W chmurze Cloud znajdziesz nie tylko
sam przepis, lecz réwniez informacje
0 jego pochodzeniu i ewolucji.

LAINOX u Ly
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Nabook

PREZENT DLA TAKICH SZEFOW JAK TY

Dzieki chmurze Cloud zyskujesz dostep do serwisu
Nabook — Twojego wtaSNego asystenta wirtualnego,
ktory jest oferowany przez Lainox, catkowicie za darmo,
wszystkim szefom kuchni, niezaleznie od tego, czy
posiadaja piec Naboo czy nie.

Dzieki serwisowi Nabook mozesz zarzadza¢ Twoja dziatal-
noscia, organizujac przepisy i menu, a takze zarzadzajac
kosztami artykutéw spozywczych i listami zakupdw.
Mozesz réwniez skonfigurowac urzadzenia z poziomu
ustugi Nabook i zsynchronizowac przepisy we wszystkich
posiadanych przez Ciebie urzadzeniach Naboo (wigcej
informacji pod adresem nabook.cloud).

™

PRZEPISY

Nabook umozliwia tworzenie,
organizowanie i zapisywanie
wtaSNych przepisow, a takze daje
dostep do bazy danych z setkami

przepiséw w chmurze Lainox Cloud.

Pozwala réwniez na dzielenie sie
wtaSNymi przepisami z innymi
uzytkownikami serwisu Nabook lub
eksportowanie ich i udostepnianie
dowolnym wybranym przez Ciebie
osobom

oY LAINOX
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el

MENU

Mozesz planowa¢ Twoje
menu i drukowac je,
wybierajac najlepsze
na dana okazje sposrdd
dostepnych szablondéw.
available.



Naoaboo
WSZYSTKO NA WYCIAGNIECIE REKI

Naoboo
TECHNIKA W SWOJEJ NAJLEPSZE) POSTACI

Interfejs graficzny zostat catkowicie przeprojektowany na styl ptaski.
Naboo jest jak duzy ekran w smartfonie lub tablecie i zachowuje
taka sama logike przegladania: przewijanie menu, przeciaganie ikon,
otwieranie plikéw, tworzenie nowych stron, tworzenie folderéw

Z nowg zawartoscia, wyszukiwanie w chmurze i dopasowywanie

do tresci w urzadzeniu. Wszystko to z maksymalna swoboda,
kreatywnoscig i funkcjonalnoscia.

DOSTEP DO WSZYSTKICH PRZEPISOW
i ZALEDWIE PO JEDNYM KLIKNIECIU

Przepisy z catego Swiata sg zawsze dostepne
i zaktualizowane dzieki chmurze Lainox Cloud.

JEDNO DOTKNIECIE
v

Natychmiastowe wykonanie idealnego programu
pieczenia dla wybranego przepisu.

PRZYJAZNOSC DLA UZYTKOWNIKA

m Interfejs przypomina Twoje urzadzenie mobilne.
Zapewnia taka sama funkcjonalnos¢, jak na przyktad
szukanie przepiséw, przegladanie menu, przecigganie
ikon, a takze tworzenie i organizowanie folderéow
dla wtaSNych przepiséw.

INTELIGENTNE ROZPOZNAWANIE

% Naboo weryfikuje zgodno$¢ pieczenia réznych
produktéw w trybie wielopoziomowym i informuje,
jakie programy pieczenia mozna wykonywac
rownoczesnie, a jakie nie.

Q KONFIGUROWALNY WYSWIETLACZ
7

Na stronie gtéwnej kazdy moze wprowadzi¢ najcze-
Sciej uzywane wtaSNe przepisy. lkony ze zdjeciami
i nazwami sprawiaja, ze programowanie jest intuicyjne.

o =

Konstrukcja Naboo nie tylko sprawia, ze piec ten atrakcyjnie wyglada,
lecz réwniez wzbogaca go o szereg funkgji i innowacji, ktore zawsze
maja na celu uzyskanie najlepszej jakosci pieczenia. Nie inaczej ma
sie sprawa z funkcja automatycznego otwierania drzwiczek, ktéra
umozliwia otwarcie i zamkniecie jednym nacisnigciem guzika, nawet
jesli trzymasz w rekach naczynie z potrawa. Kolejna innowacja po-
lega na zorganizowaniu schowkdow na detergenty i rézne akcesoria,
natrysk reczny, sonde rdzeniowa i ztgcze USB.

Prostokatna konstrukcja w modnym wzornictwie zostata wykonana

z uzyciem materiatéw najwyzszej jakosci ze szczegélnym uwzgled-
nieniem aspektow higienicznych i estetycznych. Naboo to zarejestro-
wany znak towarowy, a produkty nim opatrzone zostaty opracowane
z mysla o zapewnieniu uzytkownikom maksymalnej ergonomii

w kuchni, wyposazone w drzwiczki z podwdjng szyba, z powierzchnia
wewnetrzng odbijajaca ciepto, o niskiej emisji ciepta na zewnatrz,

z efektem odbicia lustrzanego, ktdre s3 praktyczne i tatwe do czyszczenia.

EKRAN DOTYKOWY
A

10-calowy, ciektokrystaliczny (LCD) o wysokiej rozdzielczo-
$ci (HD), kolorowy ekran pojemno$ciowy z funkcja wyboru
ekranu dotykowego ,Touch Screen”. Wyswietlacz mozna
skonfigurowa¢ w oparciu o potrzeby uzytkownika.

AUTOMATYCZNE OTWIERANIE DRZWICZEK

Maksymalna ergonomia, nawet jesli masz catkowicie
zajete rece (opcjonalnie).

CHOWANA SZUFLADA

open

LA szuflada na pojemniki z detergentem do nowego,
automatycznego systemu czyszczenia.
SPECJALNIE ZAPROJEKTOWANE MIE)SCE

Ztacze uniwersalne do: sondy rdzeniowej wielopunk-

towej, sondy wieloparametrowej lub sondy igtowej
do pieczenia prézniowego, automatycznie wysuwany
i chowany natrysk reczny oraz ztacze USB - cato$¢

w jednym, praktycznie zorganizowanym miejscu.

KOSZT ARTYKULOW
SPOZYWCZYCH

Aby umozliwi¢ Ci jak najefektyw-
niejsze zarzadzanie dziatalnoscia
i zoptymalizowanie dochodéw,
Nabook pozwala obliczy¢
doktadny koszt artykutéw
spozywczych w Twoich
przepisach i menu.

LISTY ZAKUPOW

Zorganizuj Twoje zakupy w inteli-
gentny sposob. Dzieki serwisowi
Nabook niczego nie zapomnisz

ani nie popetnisz btedéw w zarza-
dzaniu listami zakupéw, poniewaz
otrzymasz doktadna liste artyku-
tow potrzebnych do wykonania
danego przepisu lub menu, co
pozwoli unikna¢ kosztownych
odpadoéw.

LAINOX
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KONFIGURACJA
| SYNCHRONIZACJA

Jesli posiadasz piec Naboo,
mozesz skonfigurowac¢ wszystkie
posiadane urzadzenia, a takze
zsynchronizowac¢ wszystkie Twoje
przepisy zdalnie z poziomu strony
Nabook.
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PIECZENIE AUTOMATYCZNE
SYSTEM PIECZENIA INTERAKTYWNEGO ICS

Naboo wybiera tryb pieczenia catkowicie niezaleznie
(pieczenie para i goracym powietrzem jednoczesnie,
pieczenie parowe lub tylko konwekcyjne), stale moni-
toruje i dostosowuje temperatury pieczenia, a takze
wykrywa i utrzymuje pozadana wilgotnos¢ dzieki syste-
mowi automatycznej klimatyzacji Autoclima. Wszystkie
funkcje sa sprawdzane minuta po minucie, bez wzgledu
na to, co pieczesz. W ten sposéb Twoje URZADZENIE
nieustannie i samoczynnie koryguje parametry pieczenia,
zapewniajac doskonate przyrzadzenie potraw.

PIECZENIE WIELOPOZIOMOWE

Piec Naboo umozliwia zdalne sterowanie, co pozwala w petni
wykorzystac caty potencjat pieczenia wielopoziomowego.

W chmurze Naboo Cloud s3 juz dostepne odpowiednie foldery

ze zbiorami przepiséw do pieczenia wielopoziomowego, wiec
dostep do tej funkgji jest bardzo prosty. Mozna ponadto tworzy¢
specjalne foldery, a system prowadzi operatora i dokonuje
odpowiednich korekt, aby zatadowac tylko te przepisy i dania

ze zgodnymi programami pieczenia.

Pieczenie wielopoziomowe jest ponadto niezwykle przydatne

i optacalne. Dzigki systemowi pieczenia wielopoziomowego
mozna przyrzadzac¢ réwnoczesnie rdzne potrawy o odmiennych
czasach pieczenia, a Naboo poinformuje sygnatem dzwiekowym
i wizualnym, gdy potrawa bedzie gotowa. Zapobiegaj przestojom,
niepetnemu zatadowaniu pieca i zbednemu zuzyciu energii dzieki
skréceniu o ponad 30% czasu wytwarzania w poréwnaniu

z tradycyjnymi systemami do pieczenia na grillu i we frytownicy.

PIECZENIE NA PARZE

Naboo umozliwia pieczenie na parze w niskich temperaturach
od 30°C do 99°C z bezwzgledna doktadnoscia i przy minimalnym
zuzyciu wody i energii.

Pieczenie parg o temperaturze 100°C umozliwia przyrzadzenie
dowolnej potrawy, ktéra w innym razie musiataby by¢ gotowana
we wrzacej wodzie.

Daje to w efekcie spore oszczednosci: bez dodatkowych garnkéw,
W mniejszej przestrzeni, bez czekania na zagotowanie sie wody,
przy mniejszym zuzyciu energii i krotszych czasach pieczenia.
Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w temperaturze
do 130°C, doskonale nadaje sie do produktéw mrozonych
(mrozonych warzyw), zwtaszcza w duzych ilosciach.

LAINOX
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SONDY DO KAZDE) FUNKC)I

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy sg upieczone idealnie nawet
w $rodku, podobnie sonda igtowa do pieczenia

prézniowego i matych porcji (opcjonalnie)

24]7

Mozliwos¢ uruchomienia pieca Naboo do pracy,

gdy cata kuchnia odpoczywa, jest jego wielka

zaleta poniewaz:

- optymalizuje uzycie pieca przez 7 dni
w tygodniu, 24 godziny na dobe

- wykorzystuje rodzaj pieczenia pozwalajacy
zredukowac utrate wagi i nadac jakos¢
produktom

- obnizka zuzycia energii

PIECZENIE WIELOPOZIOMOWE

Jego zalety to:

- zoptymalizowane zuzycie energii dzigki
jednorazowemu zatadowaniu

- automatyczne zarzadzanie jakoscig pozwala-
jace uzyskac state i powtarzalne rezultaty,
a takze unikna¢ btedow

- optymalizacja przestrzeni, a takze zarzadzania

i organizacji

- optymalizacja czasu wykonania

- ograniczenie liczby narzedzi przeznaczo-
nych do konkretnej funkgji (grill, frytownica,
patelnia itp.)

- PIECZENIE PODWOJNIE WIELOPOZIOMOWE:
podwojenie funkcji pieczenia wielopoziomo-
wego na kazdej potce oznacza podwojenie
zdolnosci produkcyjnych

PIECZENIE PROZNIOWE

Ta metoda pieczenia wymaga precyzyjnego
regulowania temperatury w komorze

i wewnatrz produktu co do 1 stopnia.

Mozna to zapewni¢ dzieki sondzie igtowej

o $rednicy 1 mm (przeznaczonej specjalnie do
pieczenia prézniowego lub do matych porcji),
dzieki czemu mozna piec potrawy, zachowujac
maksimum ich wartosci odzywczych i utrzy-
mujac na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

To innowacyjna metoda pieczenia na parze

w kontrolowanych niskich temperaturach,
ktdra jest stosowana do rozmaitych rodzajow
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi korzyscia-
mi pod wzgledem jakosci, a takze z czasami
przechowywania od umiarkowanych do
dtugich. Jest to réwniez nowy sposdb
prezentowania potraw.

N
ecovapor

Turboveipor

LAINOX
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SYSTEM DELTAT

Dzigki utrzymywaniu na statym poziomie mimo
uptywu czasu niewielkiej réznicy wystepujacej
miedzy temperaturg w komorze, a temperaturg
wnetrza potrawy, regulowang przez sonde do mie-
sa, pieczenie kawatkow o sporej wielkosci, takich
jak szynka gotowana, nie stanowi juz problemu.

PIECZENIE NOCNE

Naboo to urzadzenie, ktéremu nie straszna jest
praca w nadgodzinach. Pieczenie nocne w niskiej
temperaturze i pdzniejsze utrzymywanie tempe-
ratury zapewniaja doskonate dojrzewanie migsa
przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu
energii. Wszystko odbywa sie bez koniecznosci
monitorowania, poniewaz dane pieczenia moga
by¢ dokumentowane zgodnie z normami analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP)
i pobierane przez interfejs USB.

FUNKCJA JUST IN TIME

Funkcja pieczenia wielopoziomowego Multilevel
bedzie informowac Cie w odpowiedniej kolej-
nosci wéwczas, gdy gotowe beda produkty na
réznych poziomach, natomiast druga, uzupetnia-
jaca funkcja pieczenia doktadnie na czas Just in
Time ()IT) pozwoli Ci wyjac z pieca szereg roznych
potraw w tym samym momencie.

Wszystko odbywa sie przy optymalnej organizacji
i z gwarancja najlepszego mozliwego rezultatu.
Dzigki funkcji JIT mozesz bardziej efektywnie
zarzadzac swoim czasem. Mozesz réwnocze$nie
piec potrawy zréznicowane pod wzgledem wiel-
kosci i czasow pieczenia: Naboo bedzie informo-
wac Cie w odpowiedniej kolejnosci, gdy nadejdzie
czas umieszczenia poszczegblnych naczyn w
piecu, aby pdzniej mdc je wszystkie wyjac z pieca
w tym samym momencie. Wieksza réznorodnos¢
potraw przy zachowaniu maksymalnego komfor-
tu psychicznego i najwyzszej jakosci wykonania.
Naboo utrzymuje cato$¢ pod kontrola.

SYSTEM ECOVAPOR

Naboo rozpoznaje rodzaj i wielkosci zatado-
wanych potraw i wytwarza tylko takg ilos¢
pary, ktéra jest niezbedna do pieczenia.
Zastosowany system ekopary EcoVapor
powoduje znaczne zmniejszenie zuzycia
wody i energii dzieki automatycznej kontroli
nasycenia pary w komorze pieczenia.

SYSTEM TURBOVAPOR
tylko w piecach bojlerowych

Naboo maksymalizuje wytwarzanie pary

i zapewnia uzyskanie doskonatych rezultatéw
niskim naktadem finansowym.

Dzigki systemowi turbopary TurboVapor
automatycznie wytwarza idealny poziom pary
do pieczenia ,twardych” produktéw, takich jak
makaron na bazie jaj lub szparagi, liscie rzepy
i botwina, ktére s3 oczywiscie warzywami

wtdknistymi.
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ROWNOMIERNE PIECZENIE

Naboo moze by¢ tak potezny lub tak delikatny,

jak tylko trzeba.

Dla firmy LAINOX rownomiernos¢ pieczenia zawsze
stanowita zasadnicza wartos¢, a wyjatkowe systemy
szybkiego osuszania Fast Dry® i automatycznej
klimatyzacji Autoclima® potaczone z 6 réznymi
predkosciami wentylacji pozwalaja uzyska¢ doskonate
rezultaty nawet przy w petni zatadowanym piecu,

bez powstawania odpadow.

FUNKCJA SMOKEGRILL

Mozliwe sg nawet takie wczesniej niewyobrazalne
rodzaje pieczenia i wykanczania, ktére wigza sie
z uzyciem konkretnych, specjalnych narzedzi.
Dzigki Naboo (z opcjonalna aplikacja SmokeGrill)
nic juz nie ogranicza kreatywnosci szefa kuchni.
Znakomite rezultaty, przynoszace wysoka wartos¢
dodang, uzyskuje sie niskim naktadem kosztéw.

ENERGIA
MINIMALNE ZUZYCIE ZAWSZE
POD KONTROLA

Lainox zawsze bacznie zwracat uwage na zuzycie medidéw
w swoich urzadzeniach. Dlatego powstat w laboratorium
Lainoxa innowacyjny system kontroli i zarzadzania
zuzyciem energii wody oraz detergentu by zagwarantowac
maksymalng wydajnos¢.

LAINOX
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FAST DRY

PIECZENIE NA SYPKO
| CHRUPKO A

AN

AUTOCLIMA

Dzigki opatentowanemu systemowi szybkiego
osuszania Fast Dry® (systemowi aktywnego
osuszania komory pieczenia) uzyskuje sie
doskonata chrupkos¢ i zrumienienie potraw
smazonych, grillowanych, deseréw i chleba,
nawet przy petnym zatadowaniu pieca.
Wykorzystuje 100% tadownosci.

FUNKCJA SMOKEGRILL

Dzigki SmokeGrill Naboo jest pierwszym profe-
sjonalnym piecem pozwalajacym na pieczenie
na ruszcie w sposéb odtwarzajacy zalety
pieczenia na palonym drewnie — aromat, smak
i woi — przy jednoczeSNym uniknieciu jego
wad, takich jak dym i brud.

Potrawy pieka sie tak, jak gdyby byty przyrza-
dzane na ruszcie lub grillu.

AROMATY

Naboo udostepnia nowa aplikacje do dozowa-
nia aromatoéw Aroma Dispenser, dzieki ktorej
mozna przyrzadzac rézne rodzaje potraw

0 najbardziej zréznicowanych typach
aromatow.

FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono-
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,
dzigki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju
pieczonego produktu Compact Naboo
optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii

i steruje nig, utrzymujac wtasciwg tempera-
ture pieczenia i zapobiegajac jakimkolwiek
jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie
potrzebna ilos¢ energii i maksymalizuje
efektywnos$¢ energetyczna.

<

ENERGY STAR

LAINOX
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PIECZENIE NA KRUCHO
I SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotnos¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych poziomow

w zaleznosci od pieczonej potrawy. Soczystos¢
i kruchos¢ s réwniez zapewnione w przypadku
podgrzewania wstepnie upieczonych potraw.

WEDZENIE

Wedzenie réwniez nie stanowi przeszkody,

gdy uzywa sie Naboo.

Nie korzystajac z zadnego rodzaju spalania,

a tylko dzieki zastosowaniu specjalnych,
ekologicznych aromatéw SmokeEssence
pozwala na wykanczanie potraw w taki sposéb.
Proces ten jest catkowicie automatyczny

(z regulacja ilosci ptynnego dymu) i nie pozo-
stawia po sobie zadnych $ladéw w piecu,

tak wiec mozna go od razu uzy¢ ponownie.

MONITOR ZASOBOW

Dzieki wyjatkowej funkcji Naboo w przejrzysty
sposob pozwala kontrolowac zuzycie pradu,
wody oraz detergentu dla wybranego
przedziatu czasowego - od ostatniej czynnosci
po caty, ubiegty rok. Ponadto, jezeli Naboo
jest podtaczony do Nabook (Chmura Lainox),
to mozna kontrolowac zuzycie na odlegtosc.

ENERGY STAR

Swiadomy wybér dla efektywnosci energe-
tycznej. Lainox, zwracajac szczegdlng uwage

na ochrone srodowiska, certyfikowat produkty
ENERGY STAR w celu promowania oszczedzania
energii, zwieksza wydajnos¢ swoich produktéw
bez uszczerbku dla ich cech i funkgji, co

zmniejsza koszty zarzadzania.
2o’




SKROCENIE CZASU MYCIA

O POLOWE

Uzyskiwane korzysci polegaja miedzy innymi
na oszczednosci: czas, ktdry trzeba przezna-
czy¢ na mycie, jest znacznie krétszy anizeli
w przypadku systemow tradycyjnych.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni poziom mycia,
a wowczas Naboo sam zajmie sie reszta.

CZYSZCZENIE - DOKEADNE I tATWE

Detergent COMBICLEAN, wytworzony wedtug nowej, ultrahi-

gienicznej receptury, jest dostepny w praktycznym zasobniku,

ktéry jest w 100% zdatny do recyklingu, wiec nie trzeba go juz

przektadac ani przelewac.

Gotowy do uzycia pojemnik jest umieszczany w specjalnej,

ukrytej komorze z opuszczanym zamknigeciem.

CALFREE to nowy, dostepny w zasobniku w 100% zdatnym do

recyklingu produkt marki LAINOX, ktory utrzymuje

wytwornice pary w stanie wolnym od kamienia, zapobiegajac

jego osadzaniu.

Korzysci wynikajace ze stosowania odkamieniacza CALFREE

sa liczne:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia
sie kamienia

« Staty doptyw obfitych ilosci czystej pary

+ Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym
mniejsze zuzycie energii

+ Wysoka sprawnos¢ przez dtugi okres eksploatacji

+ Wydtuzenie zywotnosci wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

Zasobnik odkamieniacza CALFREE ma swoje gniazdo obok

komory detergentu COMBICLEAN; rézne kolory ptynow

i nakretki zapobiegaja pomyleniu ich ze soba.

MYCIE EKOLOGICZNE (ECO)

Nowy, ekologiczny poziom mycia (ECO),
stanowigcy uzupetnienie dotychczasowych,
przyczynia sie do dalszego skrécenia wyma-
ganego czasu

i zmniejszenia ilosci potrzebnego detergentu,
co przektada sie na obnizenie kosztow.

NOWE ZASOBNIKI DETERGENTU W PLYNIE W 100% ZDATNE DO RECYKLINGU

Piec Naboo jest wyposazony w automatyczny system mycia LCS

z uzyciem detergentu w ptynie COMBICLEAN o nowym sktadzie,
zapewniajacym maksymalng dezynfekcje, dostarczanym w praktycz-
nych i w100% zdatnych do recyklingu zasobnikach przeznaczonych
do umieszczenia w gornej czesci szuflady.

Wyeliminowano niebezpieczne przektadanie i przelewanie produktow.
Potaczone dziatanie detergentu z parg wodna, a nastepnie woda

do ptukania osiagga maksymalna skuteczno$¢ w usuwaniu ttuszczu

i osadow nagromadzonych podczas pieczenia. Uzupetnieniem tych
wszystkich korzysci sa oszczednosci: radykalne skrécenie czaséw mycia
w porownaniu z tradycyjnymi systemami. Wystarczy wybra¢ najbar-
dziej odpowiedni poziom mycia, a Compact Naboo zajmie sie tym
wszystkim sam. Nowe, ekologiczne poziomy mycia ECO, stanowiace
uzupetnienie dotychczasowych, przyczyniaja sie do dalszego
skrécenia czaséw i zmniejszenia zuzycia, redukujac koszty.
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Dla piecéw Naboo wyposazonych w wytwornice pary nowym pro-

duktem Lainox jest odkamieniacz CALFREE w zasobnikach w 100%

zdatnych do recyklingu, ktory utrzymuje bojler w stanie wolnym od

kamienia, zapobiegajac jego osadzaniu.

Uzywanie odkamieniacza CALFREE wiaze sie z licznymi korzy$ciami:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia sie
kamienia

+ Doptyw zawsze obfitych ilosci czystej pary

+ Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym mniejsze
zuzycie energii

+ Sprawnos¢ na wysokim poziomie mimo uptywu czasu

+ Wydtuzona zywotno$¢ wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

LAINOX
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SYSTEMY WYCIAGOWE

Okap z silnikiem wyciagowym i neutralizatorem skroplin z aktywacja
automatyczng w momencie wtgczenia urzadzenia.

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO

piecow witrynowych zamontowanych w supermarketach, sklepach
spozywczych i mieSNych, miejscach serwowania positkow.

REDUKUJE | SKRAPLA PARE REDUKUJE EMIS)E SPELNIA WYMAGANIA
powstajace w wyniku pieczenia ZAPACHOW PRZEPISOW

poprzez wymiane ciepta dotyczacych instalacji
bez koniecznosci podtaczania sklepowych.

zimnej wody.
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CHARAKTERYSTYKA

TRYBY PIECZENIA

ICS (system pieczenia interaktywnego) - system pieczenia
automatycznego przepisow kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynaro-
dowej, hiszpanskiej, rosyjskiej, azjatyckiej i niemieckiej, wraz
z informacjami o ich historii, sktadnikach, procedurze, programem
pieczenia automatycznego oraz prezentacja dania na talerzu
Pieczenie reczne w trzech roéznych trybach: konwekcyjne
w temperaturze od 30°C do 300°C, parowe w temperaturze od 30°C
do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze od 30°C do 300°C
Tryby programowalne - mozliwo$¢ zaprogramowania i zapisania
programow pieczenia w sekwencji automatycznej (do 15 cykli)
z nadaniem kazdemu programowi odrebnej nazwy, dotaczeniem
zdjecia i informacji o przepisie
Tryb pieczenia wielopoziomowego (ML) i pieczenia doktadnie na
czas (JIT)
PIECZENIE PODWOJNIE WIELOPOZIOMOWE (ML PLUS): podwojenie
funkcji pieczenia wielopoziomowego na kazdej potce oznacza
podwojenie zdolnosci produkcyjnych
+ System Autoclima® do pomiaru i regulowania wilgotnosci

w komorze pieczenia
+ System Fast-Dry® do szybkiego osuszania komory pieczenia

OBSLUGA

Wyswietlacz mozna skonfigurowac w zaleznosci od potrzeb
uzytkownika, umieszczajgc na pierwszym planie najczesciej
uzywane programy

System tacznosci z chmurg LAINOX Cloud za poSrednictwem sieci
Wi-Fi lub Ethernet do zapisywania osobistych ustawien, aktualizacji
oprogramowania, archiwizowania danych HACCP,

a takze do pobierania nowych przepisow

Pieczenie automatyczne ,jednym dotknigeciem” (ICS)

Organizacja przepisow w folderach z podgladem, a takze nadaniem
kazdemu z folderow odrebnej nazwy

Inteligentne rozpoznawanie przepisow w folderach
wielopoziomowych

10-calowy, kolorowy ekran ciektokrystaliczny (LCD), pojemnosciowy,
o0 wysokiej rozdzielczosci (HD), z funkcjami dotykowymi ,Touch
Screen”

Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja przewijania i przyciskania

do potwierdzania wyborow

Automatyczne otwieranie drzwiczek za pomoca przycisku

,Open” [Otworz] (opcjonalnie)

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

+ Test autodiagnostyczny przed rozpoczeciem korzystania

z urzadzenia z sygnalizacja dzwigkowa i opisowa wszelkich
nieprawidtowosci

Automatyczny system mycia LCS z wbudowanym zbiornikiem do
wersji ustawianych na blacie roboczym i samoczynne dozowanie
detergentu

System odkamieniania CALOUT, ktory zapobiega powstawaniu

i osadzaniu si¢ kamienia w bojlerze, z wbudowanym zbiornikiem
i samoczynnym dozowaniem

Detergent w ptynie COMBICLEAN i odkamieniacz CALFREE

w zasobniku w 100% zdatnym do recyklingu do wersji ustawianych
na blacie roboczym

Automatyczny system czyszczenia LM oraz system odkamieniania
CALOUT, do ktorych uzywa sie detergentu w ptynie COMBICLEAN

i odkamieniacza CALFREE, w przypadku modeli 171 (tylko
bojlerowy)/201/202

Reczny system czyszczenia z wysuwanym i chowanym prysznicem
recznym

\a \
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MECHANIZMY STEROWANIA

Autorewers (automatyczne odwrdcenie kierunku obrotow
wentylatora) stuzacy zachowaniu doskonatej jednorodnosci
pieczenia

Automatyczna rownolegta regulacja temperatury komory

i temperatury wewnatrz produktu — system DELTA T
Automatyczna regulacja skraplania pary

tatwy dostep do programowalnych parametrow uzytkownika
w celu zindywidualizowania urzadzenia z poziomu menu
uzytkownika

Programowalne odroczenie pieczenia

Mozliwosc wyboru maksymalnie 6 predkosci wentylatora;
pierwsze 3 predkosci automatycznie wyzwalaja ograniczenie
mocy ogrzewania

Do specjalnych programow pieczenia mozna uzyc predkosci
przerywanej

Regulacja temperatury wewnatrz produktu za pomoca sondy

z 4 punktami detekcyjnymi

Mozliwos¢ podtaczenia dwoch sond jednoczesnie. Wytacznie

w Lainox

Podtaczenie sondy rdzeniowej za posrednictwem ztacza
znajdujacego sie na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscig
szybkiego podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego
i matych porgji

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania, przesytania lub pobierania programow pieczenia
Mozliwos¢ ustawienia wytaczenia urzadzenia po zakonczeniu
automatycznego programu mycia

Wstepnie skonfigurowany system optymalizacji zuzycia energii SN
(opcjonalnie)

Program serwisowy SERVICE do testowania dziatania ptyty
elektronicznej i wyswietlania odczytow sond temperaturowych
Licznik godzin eksploatacji wszystkich funkcji podstawowych
umozliwiajacy przeprowadzenie zaprogramowanej konserwacji
ECOSPEED DYNAMIC — Na podstawie ilosci i rodzaju produktu
Naboo optymalizuje ilo5¢ dostarczanej energii i steruje nia,
utrzymujac wtasciwg temperature pieczenia i zapobiegajac
jakimkolwiek jej wahaniom

ECOVAPOR — Zastosowany system ekopary EcoVapor powoduje
zmniejszenie zuzycia netto wody i energii dzieki automatycznej
kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia

GREEN FINE TUNING — nowy system ekologicznej modulacji
palnika gazowego i wysokowydajny wymiennik ciepta zapobiega
marnotrawstwu energii i redukuje wielkos¢ szkodliwych emisji
W piecu gazowym

KONSTRUKCJA

« Stopien ochrony IPX5 — ochrona przed rozbryzgami wody
Idealnie gtadka, wodoszczelna komora

Drzwiczki z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna

i wewnetrzna szyba odbijajaca ciepto stuzaca zmniejszeniu ilosci
promieniowania cieplnego kierowanego w strone operatora

i zwigkszeniu wydajnosci

Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajaca czyszczenie

Klamka otwierajaca sie w obie strony

Regulowany zawias drzwiczek zapewniajacy optymalne
uszczelnienie

Otwierana ostona kierujaca powietrze utatwiajaca czyszczenie
komory wentylatora

Zay
WMEl LGS SWRAS
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Noboo

ROZWIAZANIA ZASPOKAJAJACE KAZDA POTRZEBE

Do réznych modeli Naboo firma Lainox ofe-
ruje praktyczne i funkcjonalne konfiguracje
przeznaczone do zaspokajania rozmaitych
potrzeb.

Prowadnice na tace i praktyczna, neutralna
szafka z drzwiczkami lub otwarte, wykonane
ze stali nierdzewnej potki na akcesoria
moga stanowi¢ uzupetnienie podstawy

ze stali nierdzewne;j.

UKEADY PIETROWE

Masz mata kuchnig, a jednocze$nie potrze-
bujesz znacznego zréznicowania i duzych
ilosci potraw?

Nie ma problemu. Rozwigzanie stanowi
postawienie jednego urzadzenia na drugim.
Dostepne s3 nastepujace kombinacje: Piec
gazowy / elektryczny Naboo z bojlerem lub
bezposrednim natryskiem.

- Naboo 071+071

- Naboo 071+101

- Naboo 072+072

W razie potrzeby dodania do Naboo zamra-
zarki lub szybkoschtadzarki, gdy w kuchni
nie ma miejsca, pod piec mozna podto-
zy¢ specjalng podstawe, w ktdrej mozna
nastepnie umiesci¢ wymagane urzadzenie
chtodzace.

Te praktyczng konfiguracje mozna stworzy¢
w przypadku nastepujacych piecow:

- 071 gazowy / elektryczny

- 101 gazowy [ elektryczny

- 072 gazowy | elektryczny

- 102 gazowy / elektryczny

PRZYWROCENIE TEMPERATURY | ZAWSZE
PERFEKCYJNE WYKONCZENIE DANIA DZIEKI
SYSTEMOWI BANKIETOWEMU FIRMY LAINOX
JUST DUET”

Dzigki rozmaitym akcesoriom, ktére mozna
zintegrowac, serwowanie w dowolnym
momencie 10 - 100 dan o najwyzszej jakosci
nie jest juz dla pieca Naboo zadnym
problemem.

LAINOX
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SZAFKI DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY
| WOLNE GOTOWANIE
Aby nie dopusci¢ do utraty najlepszych
waloréw przez potrawe przyrzadzong
z godzinnym wyprzedzeniem, Lainox
pozwala potaczy¢ to urzadzenie dwufunk-
cyjne z piecem Naboo
- Utrzymywanie potrawy w temperaturze
podawania 65°C
- Wolne gotowanie w niskiej temperaturze

0d 30°Cdo 105°C

model model ilos¢
urzadzenia  zestawu talerzy $310 mm

071 NKBO71 20

101 NKB101 30

072 NKBO072 32

102 NKB102 49

171 NKB171 20+30

201 NKB201 60

202 NKB202 100
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Noboo

OFERTA

101 072

171 201 202

% MODEL 171

102

Wszechstronno$¢ w jednym urzadzeniu, z dwoma oddzielnymi uktadami
i dwiema komorami pieczenia, pojemnoS¢ 7x GN 1/1i 10x GN 1/1

LAINOX

DEVICE FOR COOKING



Naboo

OFERTA

modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba znamionowa wymiary zew.

z bezposrednim w pojemnikach miedzy porcji moc cieplna (szer. x gt.

natryskiem GN* potkami positku gazu (kW/kcal) X Wys. mm)

(mm)
NAEVO7IR | & 7x1/1 70 50/120 | 10,5 -/- 875x825x820 | 400 45855 | 30999~
NAGVO71R | & 7x1/1 70 50/120 | 0,5 12/10 230 | 875x825x820 | 230 53855 | 38999,
NAEVIOIR | & 10x1/1 70 80/150 | 16 -/- 930x825x1040| 400 54360, | 36999,
NAGVIOIR | & 10x1/1 70 | 80/150 | 1 18/15 480 | 930x825x1040| 230 62280 | 40999,
NAEVO72R | @& 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 | 19 -/- 1170x895x820 | 400 640357 | 41999,-
NAGVO72R | & 7x2/1 - 14x1/1 70 | 70/180 | 1 20/17 200 | 1170x895x820 | 230 72270,- | 46999,
NAEVIO2R | % |10x2/1-20x1/1| 70 |150/300| 31 -/- 1170x895x1040| 400 73350 | 49999
NAGVIO2R| @&  [10x2/1-20x1/1| 70 |150/300| 1 27/23220 |1170x895x1040| 230 86490,- | 57999,
NAEVI7IR | & 7x1/1+10x1/1 70 |130/270| 26,5 -/- 930x825x1925| 400 98910,= | 65999,
NAGVI71IR | & 7x1/1 + 10x1/1 70  [130/270| 1,5 | 30/25800 |930x825x1925| 230 115785 | 76999,
modele | zasilanie poj. komory  |odlegtosc| liczba znamionowa | wymiary zew. | napiecie CENA CENA
zbojlerem w pojemnikach | miedzy | porgji moc cieplna (szer. x gt. zasilajace | FABRYCZNA| GRAFEN
GN* p?;k;Ti positku gazu (kW/kcal) | x wys. mm) (V) (PLN) (PLN)

NAEB20R | & 20x1/1 63 [150/300| 31,8 -/- 960x825x1810 | 400 | 1108807 | 62999,
NAGB201R| & 20x1/1 63 [150/300| 1,8 | 48/41280 |960x825x1810| 230 123255 | 71999,
NAEB202R | & |20x2/1-40x1/1| 63 |300/500| 61,8 -/- 1290x895x1810| 400 | 1498957 | 86999,
NAGB202R| @ |20x2/1-40x1/1| 63 |300/500| 1,8 | 80/68 800 |1290x895x1810| 230 1707757 | 95999,

* GN 1/1(530x325 mm), GN 2/1(530x650 mm)
na zyczenie napiecie i czestotliwosc specjalna

SYSTEM JUST DUET TO POLACZENIE FUNKCJI PIECA KONWEKCYJNO-PAROWEGO
Z FUNKCJAMI URZADZENIA NEO - SPRAWDZ MOZLIWOSCI | OFERTE URZADZEN NEO

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

LAINOX
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WYPOSAZENIE OPCJONALNE

NAEV071R NAEV101R
NAGVO071R NAGV101R
kod cena kod cena

Podstawa z prowadnicami GN 223581 1349,- 223611 1649,-
Okap kondensacyjny - wymagana konfiguracja podtaczenia (NPK) NKC071 8499, NKC101 8499,-
Automatyczne otwieranie drzwi NAA 1099,- NAA 1099,-
Konfiguracja podtgczenia okapu kondensacyjnego NPK 499,- NPK 499,-
Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania APDS 359,- APDS 359,-
Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie NPS 1399, NPS 1399,-
Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,-
Zestaw prowadnic do gornego pieca na 6x GN 1/1 tylko z RL-171 - -
Zestaw rolek jezdnych zamiast ndzek - max. wysokos¢ pieca 1790 mm - -
Zestaw 4 kotek zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1935 mm - -
Dodatkowa optata za wozek z prowadnicami na 15 blach 600x400 mm - -
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowiazkowa rama NSS071 1799,- -
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama - NSS101 1699,-
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1 _ _
+ obowiazkowa rama
Obowigzkowa rama do wyjmowanego stelaza do 071 101 NTLO71 579,- NTLO71 579,-

Obowiazkowa rama do wyjmowanego stelaza do 072 i 102 - -

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicamina 5 blach 600x400 mm

+ obowigzkowa rama NSS564 1699, -

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 8 blach 600x400 mm

+ obowiazkowa rama - NSS864 1699,

Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm NSP664 419,- =

Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm - NSP864 399,
System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL NSG 999,- NSG 999,-
Dodatkowa optata za ztacze Ethernet NETH 899, NETH 899,
Przewdd kominowy z ostona - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem - CAV101 599,-
Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych MK071 2699,- MK101 2999,-
Sonda igtowa jednopunktowa - 91 mm do Sous-Vide KSA001 799, KSA001 799,
Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow miesa KSC180 1099,- KSC180 1099,-
2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm KSM002 1539, KSM002 1539,
Filtr ttuszczu NFX01 409, NFX01 409,-
Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm KP004 479,- KP004 479,-

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany

jest obok zrodet ciepta) NPAO71 499;- NPA101 R

Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 1/1

Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1

Q 54 I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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NAEV072R NAEV102R NAEV171R NAEB201R NAEB202R

NAGVO072R NAGV102R NAGV171R NAGB201R NAGB202R
kod cena kod cena kod cena kod cena kod cena
223598 1529,- 223604 1499,- = = =
NKC102 8499,- NKC102 8499,- NKC171 9999, NKC201 9199,- NKC202 9199,-
NAA 1099,- NAA 1099,- c - -
NPK 499, NPK 499,- NPK171 999,- NPK 499,- NPK 499,
APDS 359,- APDS 359, APDS171 899, = -
NPS 1399,- NPS 1399,- NPS171 2699,- = -
SN 999,- SN 999,- SN171 1799,- SN 999,- SN 999,-
- - RL-160 179,- = -
= = RL-171 899,- - -
- = RL-004 799,- - -

- - - NSS154 1499,- -

- - NSS071 1799,- - -

- - NSS101 1699,- - o

NSS072 2299,- NSS102 2199, - = -
= = NTLO71 579, o -
KTL102 611,- KTL102 611,- - - -
B - NSS564 1699,- - -
- - NSS864 1699,- - -
= = NSP664 419, - -
- o NSP864 399, - -
NSG 999,- NSG 999,- NSG171 1899,- NSG 999,- NSG 999,-
NETH 899,- NETH 899, NETH171 1999,- NETH 899, NETH 899,
CAV102 599,- CAV102 599, = o -
MKO072 3099,- MK102 3499,- MK171 5459,- MK201 4499, MK202 4999,-
KSA001 799,- KSA001 799, KSA001 799~ KSA001 799, KSA001 799,-
KSC180 1099, KSC180 1099, KSC180 1099, KSC180 1099, KSC180 1099,-
KSM002 1539,- KSM002 1539,- KSM002 1539,- KSM002 1539,- KSM002 1539,-
NFX01 409,- NFX01 409,- NFX02 1189, NFX02 1189,- NFX02 1189,
KP004 479, KP0O4 479,- - - -
NPA072 669, NPA102 759,- - - -

NKS201 5999,

KKS202 6699,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 55 Q
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Piec konwekcyjno-parowy

Naoaboo 071 -7x6N1/1 @ -

= A & E2

pojemno$¢ 7XGN 1/1 ¢y woam | oo NS
odlegtos¢ miedzy b ML
prowadnicami 70 mm & ia ME g7
liczba porcji 50/120

wymiary 875x825x(H)820 mm

) /4 NAEVO71R

wersja bezposredni natrysk

moc 10,5 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 45855,

CENA GRAFEN 30999,-

\6 NAGV071R

wersja bezposredni natrysk

moc gazowa 12 kW

moc elektryczna 0,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 53955, 28%

CENA GRAFEN 38999,- gy

Podstawa 223581

CENA 1349,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia)

NKC071
NAA
NPK
APDS
NPS

SN
NSS071
NSS564
NSP664
NTLO71
NSG
NETH
MKO71
AKCESORIA
KSA001
KSC180
KSM002
NFX01
KP004
NPAO71

{56

Okap - 877x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V

Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie)
Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

Funkcja optymalizacji zuzycia energii

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 5 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama
Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm

Obowigzkowa rama do wyjmowanych stelazy

System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL

Dodatkowa optata za ztacze Ethernet

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide

Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa

2 sondy wielopunktowe - 3 mm

Filtr ttuszczu

Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta)

cena
8499,-
1099,-
499,-
359,-
1399,
999,-
1799,
1699,-
419,
579,-
999,-
899,-
2699,

799,-
1099,-
1539,
409,
479,
499,-

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Piec konwekcyjno-parowy @
Noboo 101 -10x 6N 1/1

LATA
GWARANC)!
Sy

= (A
pojemnos¢ 10x GN 1/1 &Y\ 7
n®  mom o s ML
liczba porcji 80/150
wymiary 930x825x(H)1040 mm
ﬁ NAEV101R
wersja bezposredni natrysk
moc 16 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 54360,
CENA GRAFEN 36999,-
\6 NAGV101R
wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 18 kW
moc elektryczna 1kw/230 V
CENA FABRYCZNA 62280,
CENA GRAFEN 40999,-
Podstawa 223611
CENA 1649,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
NKC101  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,
NAA Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) 1099,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowiazkowa rama 1699,-
NSS864  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 8 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama 1699,-
NSP864  Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm 399,-
NTLO71  Obowiazkowa rama do wyjmowanych stelazy 579,
NSG System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL 999,
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
CAV101  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezpoSrednim natryskiem 599,-
MK101 Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2999,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,
KSMO002 2 sondy wielopunktowe - $3 mm 1539,-
NFX01 Filtr ttuszczu 409,-
KP004  Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,
NPA101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 57 Q
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Piec konwekcyjno-parowy
Naboo 072 -7xGN 2/1 lub 14x GN 1/1

pojemnos$¢

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji
wymiary

¥

wersja

moc

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

D)

wersja
moc gazowa

moc elektryczna
CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

Podstawa
CENA

7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1
70 mm

70/180
1170x895x(H)820 mm

NAEVO72R
bezposredni natrysk
19 kw/400 V

64035,

41999,

NAGVO072R
bezposredni natrysk
20 kW

1kw/230 v

72270,

46999,

223598
1529,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

2
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- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC102  Okap - 1171x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,-
NAA Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) 1099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,
NSS072  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1 + obowiazkowa rama 2299,-
KTL102  Obowigzkowa rama do wyjmowanych stelazy 611,-
NSG System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL 999,
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
CAV102  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem 599,
MKO72  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 3099,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799~
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
KSM002 2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm 1539,-
NFX01 Filtr ttuszczu 409,-
KP004  Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,
NPA072  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 669,-
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Piec konwekcyjno-parowy
Naboo 102 - 10x 6N 2/1lub 20x GN 1/1

LATA
GWARANC)!
Sy

= (A

pojemnog¢ 10X GN 2/1 lub 20x GN 1/1 '\ \3
owdniam, - 70mm o tda (M (o
liczba porcji 150/300
wymiary 1170x895x(H)1040 mm
ﬁ NAEV102R
wersja bezposredni natrysk
moc 31 kw/400 vV
CENA FABRYCZNA 73350,
CENA GRAFEN 49999,-
\6 NAGV102R
wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 27 kw
moc elektryczna 1kw/230 v
CENA FABRYCZNA 86490~
CENA GRAFEN 57999,-
Podstawa 223604
CENA 1499,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g

- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa 3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC102  Okap - 1171x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499 -
NAA Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) 1099,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS102  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 + obowiazkowa rama 2199,
KTL102  Obowiazkowa rama do wyjmowanych stelazy 611,-
NSG System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL 999,-
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
CAV102  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezpoSrednim natryskiem 599,-
MK102  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 3499,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,
KSM002 2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm 1539,-
NFX01 Filtr ttuszczu 409,
KP0O4  Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm 479,
NPA102  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 759,-

LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy
Naboo 177 - 7xGN1/1+10xGN 1/1

pojemnos$¢

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji
wymiary

¥

wersja

moc

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

D)

wersja
moc gazowa

moc elektryczna
CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

7x GN 1/1 +10x GN 1/1
70 mm

130/270
930x825x(H)1925 mm

NAEV171R
bezposredni natrysk
26,5 KW/400 V
98910,

65999,

NAGV171R
bezposredni natrysk
43 kW

1,5 kw/230 v
115785,

76999,-

GWARANCII

=
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LM3 wyposazony w 1 zbiornik z detergentem DL010 - 990 g
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Potaczenie Wi-Fi

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
NKC171  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9999,-
NPK171  Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 999,-
APDS171  Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 899,-
NPS171  Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 2699,
SN171 Funkcja optymalizacji zuzycia energii 1799,-
RL-160  Zestaw prowadnic do gornego pieca na 6x GN 1/1,.odlegloéé miedzy prowadnicami 70 mm, 179.-
wysokosc ostatniej blachy do 160 mm - do montazu wytacznie z opcja RL-171 !
NTLO71  Obowiazkowa rama do wyjmowanych stelazy 579,-
RL-171 Zestaw rolek jezdnych zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1790 mm 899,-
RL-004  Zestaw 4 kotek zamiast nozek - max. wysokoSc pieca 1935 mm 799,-
NSS071  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1799,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,-
NSS564  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 5 blach 600x400 mm + obowiazkowa rama 1699,-
NSS864  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 8 blach 600x400 mm + obowiazkowa rama 1699,-
NSP664  Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm 419,
NSP864  Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm 399,
NSG171  System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL 1899,-
NETH171  Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 1999,-
MK171 Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 5459,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow miesa 1099,-
KSM002  Sondy wielopunktowe - 3 mm 1539,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Piec konwekcyjno-parowy
Noaboo 171 -7xG6N1/1+10x 6N 1/1

Leasing juz od

1300:.

za miesiac*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesiecy + wykup
Kwota moze sie zmieni¢ w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkéw leasingu
Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego
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Piec konwekcyjno-parowy

Noaboo 207 -20x 6N 1/1

pojemnos¢

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji
wymiary

¥

wersja

moc

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

)

wersja
moc gazowa

moc elektryczna
CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

20X GN 1/1
63 mm

150/300
960x825x(H)1810 mm

NAEB201R
bojler

31,8 kW/400 V
110880,
62999,-
NAGB201R
bojler

48 kW

1,8 kW/230 v
1232557
71999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony w 1zbiornik z detergentem DL010 - 990 g

- System odkamieniania CALOUT w modelach z bojlerem wyposazony
w zbiornik odkamieniacza
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Potaczenie Wi-Fi
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

- Wézek na 20x GN 1/1

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia)

NKC201  Okap - 962x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V

NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii
NSS154  Dodatkowa optata za wozek z prowadnicami na 15 blach 600x400 mm

NSG System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL

NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet

MK201  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide

KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa
KSM002 2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm

NFX02 Filtr ttuszczu
NKS201  Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 1/1
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cena
9199,-
499,-
999,-
1499,-
999,-
899,-
4499,-

799,-
1099,-
1539,-
1189,-
5999,
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Piec konwekcyjno-parowy
Naboo 202 -20x 6N 2/1ub 40x GN 1/1

pojemno$¢

20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

63 mm

liczba porcji

300/500

wymiary

1290x895x(H)1810 mm

¥

NAEB202R

wersja

bojler

moc

61,8 kW/400 V

CENA FABRYCZNA

149895,

CENA GRAFEN

86999,-

$

NAGB202R

wersja

bojler

moc gazowa

80 kW

moc elektryczna

1,8 kw/230 v

CENA FABRYCZNA

170775,

I

2
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CENA GRAFEN 95999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony w 1zbiornik
z detergentem DLO10-990 g

- System odkamieniania CALOUT w modelach z bojlerem wyposazony
w zbiornik odkamieniacza

- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa (¢3 mm)

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

- Wdzek na 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC202  Okap - 1293x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V 9199,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-

SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-

NSG System do grillowania / wedzenia / przyprawiania SMOKEGRILL 999,
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,
MK202 4999,-

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

AKCESORIA
KSA001
KSC180
KSM002
NFX02
KKS202

Sonda igtowa jednopunktowa - @1 mm do Sous-Vide 799,
1099,-
1539,-
1189,
6699,-

Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa

2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm

Filtr ttuszczu
Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1

LAINOX
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AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I @

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3 W 1 CDLO5
Zasadowy Srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia. 259,-
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite .
usunigcie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, Opakowanie
a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek. 2x5kg
CALFREE ANTISCALE CCFo5
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia 199;-
czysty i petny strumien pary. Opakowanie
Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem. 24,5 kg

AUTOMATYCZNY SYSTEM MY)JACY SCS

. SCLO1
SOLID CLEAN - nowy srodek czyszczacy. 799.-
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna. "
1 opakowanie = 930 g detergentu Opakowanie
zbiorcze 6 szt.
SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia. SCAO1
Produkt .qsuwajqcy. kamien | zapobiegajq.cy'gromad'zeniu.sie kamienia. _Z_apobiega pojawian}iy 579,-
sig awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnos¢ .
generatora pary. Opakowanie
1 opakowanie = 850 g Srodka odkamieniajacego zbiorcze 6 szt.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM
COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia. DLO10
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite 269,
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komorg pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni - gpakowanie
i zapewnia trwato$¢ uszczelek. 101
Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.
CF010
CALFREE 199,
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia .
czysty i petny strumien pary. OpaI;%V\llanle
OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM
DS010
COMBIBOILER 299,-
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary. .
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby. Opal;c(J)V\llanle
UTRZYMANIE CZYSTOSCI
},, PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW
A Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych 979709
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow 20,-
¥ Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia .
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadéw Opakowanie
Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek 11
e gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
}"‘ . PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 979716
wykonanych ze stali szlachetnej 40,-
: Skutecznie usuwa ttusty brud, $lady palcow oraz kurz Opakowanie
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr 11

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

(
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

BRITA

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM _—
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-

Filtracja koricowa

Pod koniec procesu

filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —

z doktadnoscia do 10 pm

Cata woda - takze woda

z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,

dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace

smak i aromat

Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa

wody, co zapobiega niepozadanemu — 2
tworzeniu sie osadéw wapiennych

Filtracja weglem aktywnym

—_

Filtracja wstgpna —
Filtr wstepny zatrzymuje -

duze czastki state

8
1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
;vymiar'y (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm
ltracyjnym
przytacza (wejscie/wyjscie) G3/8"
potozenie robocze | uzytkowanie poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy
PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

.. . Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)

0 1-2 3 0 1-2 3

5 7083 7792 8677 11980 13178 14676

10 4250 4675 5206 7188 7907 8697

15 2833 317 3471 4792 5271 5798

20 2125 2338 2603 3594 3953 4349

25 1700 1870 2083 2875 3653 3479

30 1417 1558 1735 2396 2636 2899
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Compoact Naboo

PARTNER W KUCHNI, KTORY UPRASZCZA PROWADZENIE DZIAkALNOSCI

Naboo nie jest zwyczajnym, standardowym piecem konwek-
cyjno-parowym — to bardziej wyrafinowane urzadzenie.
Jest ono czym$ znacznie wiecej anizeli tylko urzadzeniem
do pieczenia.

Firma LAINOX potaczyta zespo6t wykwalifikowanych profe-
sjonalistéw z najnowoczesniejsza technologia, aby

w rezultacie zapewni¢ Tobie pomoc partneréw w kuchni,
ktorzy uproszcza prowadzenie przez Ciebie dziatalnosci.
Przyczynia sie réwniez do zwiekszenia Twojego komfortu

Compoact Naboo

EWOLUCJA WIEDZY

Naboo Cloud serwuje przepisy, ktére sa zawsze
oryginalne i zréznicowane w ciggu catego roku,
poniewaz posiada edytowalny program wypetniany
co miesigc nowymi pozycjami dodawanymi do
biblioteki. Uzupetniaja one przepisy zapisane
standardowo w Compact Naboo.

Ksiazki naleza do przesztosci. Przepisy, nagrania
wideo, samouczki i cate menu s3 opisane od
poszczegblnych sktadnikéw po prezentacje na
talerzu, a to wszystko jest udostepniane w chmurze
Cloud.

Stanowi to swego rodzaju permanentne szkolenie

i informacje pozwalajace ciagle sie uczy¢ i byc stale
na biezaco, aby méc oferowac nowe pozycje klientom
i wzbogaca¢ serwowane menu.

Innymi stowy: przez caty czas mozesz rozwija¢ swoje
umiejetnosci zawodowe.

Dzigki temu systemowi masz state potaczenie

z globalna siecia, a tym samym z niewyczerpanym
zrédtem informacji, pomystéw i wskazéwek; zaletg
tego rozwigzania jest to, ze do wszystkiego masz
zawsze tatwy dostep i nie musisz juz traci¢ czasu.
Pragniesz stworzy¢ sezonowe menu, ktére bedzie
idealnie pasowa¢ do Twojej dziatalnosci? Chcesz
mie¢ w swojej ofercie catkowicie zindywidualizowany
asortyment?

Masz ochote na jakie$ dania kuchni etnicznej,
regionalnej lub lokalnej?

Dzigki Compact Naboo wszystko jest mozliwe. Jest
elastyczny, stale sie rozwija i zawsze jest na czasie.

psychicznego i podniesienia jakosci zycia.

Zespot znakomitych szeféw kuchni opracowat i przetesto-
wat zbidr przepiséw, z ktérych i Ty mozesz skorzystac.

Oznacza to, ze kursy gotowania i obszerne szkolenie
odchodza w przesztos¢, nie ma potrzeby przeprowadzania
dtugotrwatych, przeciggajacych sie badan w celu wzbo-

gacenia lub urozmaicenia menu ani tracenia czasu na

przeprowadzanie prob, poniewaz w przepisie zawarto
informacje o wszystkich sktadnikach, procedurze

PRZEPISY

Przepisy z catego Swiata
bezposrednio w Twoim piecu
Naboo, a takze w chmurze Cloud

PIECZENIE

Chmura Cloud jest skonfi-

gurowana w taki sposéb,

by zapewni¢ maksymalng - -
synchronizacje miedzy
poszczeg6lnymi
sktadnikami, procedura

a pieczeniem dla kazdego
indywidualnego przepisu.

PIECZENIE

SKEADNIKI -~

W przepisach w chmurze Cloud
wyszczegblnione s wszystkie
potrzebne sktadniki, a ich ilosci
sa podane w informacjach
szczegbtowych.

INSTRUKCJE

-

SKEADNIKI

f

PRZEPISY

\

Chmura Cloud poda Ci wszystkie
informacje szczegétowe dotyczace
procedury tworzenia przepisu,

krok po kroku.
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przyrzadzania i programie pieczenia, a nawet prezentacje a takze pozostawac stale na biezaco w zakresie najnow-

dania na talerzu. szych osiagniec¢ i wydarzen, ktére maja wptyw na Twoja
Naboo to urzadzenie marki LAINOX Il generacji, ktére poza prace.

tym, ze odznacza sie zaletami technicznymi i funkcjonal- Krétko méwigc: mozesz wykorzystac swoj czas tak, jak
nymi, przynosi uzytkownikowi réwniez bezposrednie uznasz za stosowne.

korzysci. Dzigki Naboo mozesz naprawde zyskac wiecej W ten sposéb bedziesz mie¢ go wiecej na swoje zycie,
czasu dla siebie, zaangazowac sie w dziatania, ktdre Twoja dziatalno$¢ zostanie usprawniona, a Twoje zyski
przyniosa wiekszy zysk, skoncentrowac si¢ na innej wzroSNa.

dziatalnosci stuzacej odniesieniu sukcesu zawodowego,

2 SPERSONALIZOWANE PRZEPISY
. Na'boo wspiera pasje. i talent tworczy
PRZEPISY kazdego szefa kuchni.
4
4
4
G AKTUALIZACJE
- e State potaczenie
- A — z chmura Cloud
zapewnia ciagte
aktualizacje.
N\
\
\
\
/ \ A PREZENTACJA
,, \ lg Obstuga klienta nie bytaby
PREZENTACIA kompletna bez atrakcyjnej

° [ i oryginalnej prezentacji.
| -

v 2= KONTEKST

IS T coTeNE S W chmurze Cloud znajdziesz nie tylko
sam przepis, lecz réwniez informacje
0 jego pochodzeniu i ewolucji.

LAINOX &7 {y



3 51cm

Compoact Naboo =
NOWA ERA DOSTEPU W KUCHNI >

Bezwzglednie unikalna cecha odrézniajaca Naboo od innych

profesjonalnych piecéw jest korzystanie z chmury Cloud.

Dzieki tacznosci bezprzewodowej w standardzie Wi-Fi mozesz

zyska¢ dostep do serwisu Nabook — Twojego wirtualnego ﬁ
pomocnika kuchennego i niezliczonych innych ustug

(wiecej informacji pod adresem nabook.cloud)

X LAINOX
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POLACZENIE PRZEZ SIEC WI-FI
LUB ZA POSREDNICTWEM
KARTY ETHERNET

DOSTEP DO CHMURY CLOUD
PO REJESTRAC]I



Compoact Naboo
WSZYSTKO NA WYCIAGNIECIE REKI

Compoact Naboo
TECHNIKA W SWOJE) NAJLEPSZE) POSTACI

Interfejs graficzny zostat catkowicie przeprojektowany na styl
ptaski. Compact Naboo jest jak duzy ekran w smartfonie lub
tablecie i zachowuje taka sama logike przegladania: przewijanie
menu, przeciaganie ikon, otwieranie plikdw, tworzenie nowych
stron, tworzenie folderéw z nowa zawartoscia, wyszukiwanie

w chmurze i dopasowywanie do tresci w urzadzeniu.

Wszystko to z maksymalng swoboda, kreatywnoscia

i funkcjonalnoscia.

DOSTEP DO WSZYSTKICH PRZEPISOW
ZALEDWIE PO JEDNYM KLIKNIECIU

Przepisy z catego $wiata s3 zawsze dostepne
i zaktualizowane dzieki chmurze Lainox Cloud.

JEDNO DOTKNIECIE
v

Natychmiastowe wykonanie idealnego programu
pieczenia dla wybranego przepisu.

PRZYJAZNOSC DLA UZYTKOWNIKA

m Interfejs przypomina Twoje urzadzenie mobilne.
Zapewnia taka sama funkcjonalno$¢, jak na przyktad
szukanie przepiséw, przegladanie menu, przeciaganie
ikon, a takze tworzenie i organizowanie folderow
dla wtaSNych przepisow.

=
=

Naboo weryfikuje zgodnos¢ pieczenia réznych
produktow w trybie wielopoziomowym i informuje,
jakie programy pieczenia mozna wykonywac
rownoczesnie, a jakie nie.

% INTELIGENTNE ROZPOZNAWANIE

KONFIGUROWALNY WYSWIETLACZ

Na stronie gtéwnej kazdy moze wprowadzi¢ najcze-
Sciej uzywane wtaSNe przepisy. Ikony ze zdjeciami

i nazwami sprawiaja, ze programowanie jest intuicyjne.

do

WSZYSTKIE TRESCI ZAWSZE
DOSTEPNE POD ADRESEM
NABOOK.CLOUD

KOPIA ZAPASOWA
@ WSZYSTKICH TRESCI,
USTAWIEN | PERSONALIZAC)I

LAINOX
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Zajmuje jedynie 51 cm, ale stanowi skoncentrowang forme
zaawansowanej techniki, idealng do kreowania dan wykwintnej
kuchni.

Nieduze kuchnie lub biura z ograniczonym miejscem dla caterin-
gu, ktéry jest dynamiczny, szybki, ze stale rozbudowywana paleta
innowacyjnych propozycji, znajda najlepsza odpowiedz na swoje
potrzeby wsréd rozmaitych modeli rodziny produktéw Compact
Naboo.

EKRAN DOTYKOWY
2

7-calowy, ciektokrystaliczny (LCD), wysokiej rozdziel-
czosci (HD), kolorowy ekran pojemnosciowy z funkcja
wyboru ekranu dotykowego ,Touch Screen”.
Wyswietlacz mozna skonfigurowa¢ w oparciu

0 potrzeby uzytkownika.

UKRYTA KOMORA PRZECHOWYWANIA
L1 DETERGENTOW
Praktyczne i bezpieczne miejsce na pojemnik

z detergentem wyposazone w system zamykania
z opuszczanymi drzwiczkami.

SPECJALNIE ZAPROJEKTOWANE
MIEJSCE

Ztacze uniwersalne do: sondy rdzeniowej wielopunk-
towej, sondy wieloparametrowej lub sondy igtowej
do pieczenia prézniowego, automatycznie wysuwany
i chowany natrysk reczny oraz ztacze USB - cato$¢

w jednym, praktycznie zorganizowanym miejscu.

UDOSTEPNIANIE TRESCI
NA ROZNYCH URZADZENIACH

X

= ZAWSZE DOSTEPNY SERWIS
é\g TECHNICZNY DZIEKI ZDALNE)
USLUDZE
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PIECZENIE AUTOMATYCZNE
SYSTEM PIECZENIA INTERAKTYWNEGO ICS

Compact Naboo wybiera tryb pieczenia catkowicie nieza-
leznie (pieczenie para i goracym powietrzem réwnoczesnie,
pieczenie parowe lub tylko konwekcyjne), stale monitoruje
i dostosowuje temperatury pieczenia, a takze wykrywa

i utrzymuje pozadana wilgotnos$¢ dzigki systemowi
automatycznej klimatyzacji Autoclima. Wszystkie funkcje
sa sprawdzane minuta po minucie, bez wzgledu na to,

o pieczesz.

W ten sposob Twoje URZADZENIE nieustannie i samoczyn-
nie koryguje parametry pieczenia, zapewniajac doskonate
przyrzadzenie potraw.

PIECZENIE NA PARZE

Compact Naboo umozliwia pieczenie na parze w niskich
temperaturach od 30°C do 99°C z bezwzgledna doktadnoscia

i przy minimalnym zuzyciu wody i energii.

Pieczenie parg o temperaturze 100°C umozliwia przyrzadzenie
dowolnej potrawy, ktéra w innym razie musiataby by¢ gotowana
we wrzacej wodzie.

Daje to w efekcie spore oszczednosci: bez dodatkowych garnkdw,
w mniejszej przestrzeni, bez czekania na zagotowanie sie wody,
przy mniejszym zuzyciu energii i krotszych czasach pieczenia.
Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w temperaturze
do 130°C, doskonale nadaje sie do produktéw mrozonych
(mrozonych warzyw), zwtaszcza w duzych ilociach.

ROWNOMIERNE PIECZENIE

Compact Naboo moze byc¢ tak potezny lub tak delikatny,
jak tylko trzeba.

Dla firmy LAINOX réwnomierno$¢ pieczenia zawsze
stanowita zasadnicza wartos¢, a wyjatkowe systemy
szybkiego osuszania Fast Dry® i automatycznej
klimatyzacji Autoclima® potgczone z 6 réznymi
predkosciami wentylacji pozwalaja uzyska¢ doskonate
rezultaty nawet przy w petni zatadowanym piecu,

bez powstawania odpadoéw albo potraw, ktére

nie nadaja sie do pokazania.

LAINOX
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FAST DRY

SONDY DO KAZDE) FUNKC)I

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy sg upieczone idealnie nawet
w $rodku, podobnie sonda igtowa do pieczenia

prézniowego i matych porcji (opcjonalnie)

247

Mozliwos¢ uruchomienia pieca Naboo do pracy,

gdy cata kuchnia odpoczywa, jest jego wielka

zaleta poniewaz:

- optymalizuje uzycie pieca przez 7 dni
w tygodniu, 24 godziny na dobe

- wykorzystuje rodzaj pieczenia pozwalajacy
zredukowac utrate wagi i nadac jakos¢
produktom

- obnizka zuzycia energii

PIECZENIE PROZNIOWE

Ta metoda pieczenia wymaga precyzyjnego
regulowania temperatury w komorze

i wewnatrz produktu co do 1 stopnia.

Mozna to zapewni¢ dzieki sondzie igtowej

o $rednicy 1 mm (przeznaczonej specjalnie do
pieczenia prézniowego lub do matych porcji),
dzieki czemu mozna piec potrawy, zachowujac
maksimum ich wartosci odzywczych i utrzy-
mujac na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

To innowacyjna metoda pieczenia na parze

w kontrolowanych niskich temperaturach,
ktdra jest stosowana do rozmaitych rodzajéw
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi korzyscia-
mi pod wzgledem jakosci, a takze z czasami
przechowywania od umiarkowanych do
dtugich. Jest to réwniez nowy sposéb
prezentowania potraw.

PIECZENIE NA SYPKO | CHRUPKO

Dzigki opatentowanemu systemowi szybkiego
osuszania Fast Dry® (systemowi aktywnego
osuszania komory pieczenia) uzyskuje sie
doskonatg chrupkos$¢ i zrumienienie potraw
smazonych, grillowanych, deseréw i chleba,
nawet przy petnym zatadowaniu pieca.
Wykorzystuje 100% tadownosci.

W\ 4
ecovapor

Turbovapor

A

AN

AUTOCLIMA
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SYSTEM DELTAT

Dzigki utrzymywaniu na statym poziomie mimo
uptywu czasu niewielkiej réznicy wystepujacej
miedzy temperaturg w komorze, a temperaturg
wnetrza potrawy, regulowang przez sonde do mie-
sa, pieczenie kawatkow o sporej wielkosci, takich
jak szynka gotowana, nie stanowi juz problemu.

PIECZENIE NOCNE

Naboo to urzadzenie, ktéremu nie straszna jest
praca w nadgodzinach. Pieczenie nocne w niskiej
temperaturze i pdzniejsze utrzymywanie tempe-
ratury zapewniaja doskonate dojrzewanie migsa
przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu
energii. Wszystko odbywa sie bez koniecznosci
monitorowania, poniewaz dane pieczenia moga
by¢ dokumentowane zgodnie z normami analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP)
i pobierane przez interfejs USB.

SYSTEM ECOVAPOR

Naboo rozpoznaje rodzaj i wielkosci zatado-
wanych potraw i wytwarza tylko takg ilos¢
pary, ktora jest niezbedna do pieczenia.
Zastosowany system ekopary EcoVapor
powoduje znaczne zmniejszenie zuzycia
wody i energii dzieki automatycznej kontroli
nasycenia pary w komorze pieczenia.

SYSTEM TURBOVAPOR
tylko w piecach bojlerowych

Naboo maksymalizuje wytwarzanie pary

i zapewnia uzyskanie doskonatych rezultatéw
niskim naktadem finansowym.

Dzigki systemowi turbopary TurboVapor
automatycznie wytwarza idealny poziom pary
do pieczenia ,twardych” produktéw, takich jak
makaron na bazie jaj lub szparagi, liscie rzepy
i botwina, ktére s3 oczywiscie warzywami
wtdknistymi.

PIECZENIE NA KRUCHO
1 SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotno$¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych pozioméw w zalez-
nosci od pieczonej potrawy. Soczystos¢ i kru-
chos¢ sa rowniez zapewnione w przypadku
podgrzewania wstepnie upieczonych potraw.

Ly



FUNKCJA SMOKEGRILL

Mozliwe sg nawet takie wczesniej niewyobrazalne
rodzaje pieczenia i wykanczania, ktére wiaza sie
z uzyciem konkretnych, specjalnych narzedzi.
Dzigki Naboo (z opcjonalna aplikacja SmokeGrill)
nic juz nie ogranicza kreatywnosci szefa kuchni.
Znakomite rezultaty, przynoszace wysoka wartos¢
dodanag, uzyskuje sie niskim naktadem kosztéw.

ENERGIA
MINIMALNE ZUZYCIE ZAWSZE
POD KONTROLA

Lainox zawsze bacznie zwracat uwage na zuzycie mediow
w swoich urzadzeniach. Dlatego powstat w laboratorium
Lainoxa innowacyjny system kontroli i zarzadzania
zuzyciem energii wody oraz detergentu by zagwarantowac
maksymalng wydajnos¢.

NOWE ZASOBNIKI DETERGENTU W PLYNIE
W 100% ZDATNE DO RECYKLINGU

Piec Compact Naboo jest wyposazony w automatyczny system
mycia LCS z uzyciem detergentu w ptynie COMBICLEAN

o nowym sktadzie, zapewniajacym maksymalna dezynfekcje,
dostarczanym w praktycznych i w 100% zdatnych do recy-
klingu zasobnikach przeznaczonych do umieszczenia

w gornej czesci szuflady.

Wyeliminowano niebezpieczne przektadanie i przelewanie
produktow. Potaczone dziatanie detergentu z para wodna,
a nastepnie woda do ptukania osigga maksymalna sku-
tecznos$¢ w usuwaniu ttuszczu i osadéw nagromadzonych
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FUNKCJA SMOKEGRILL

Dzigki SmokeGrill Naboo jest pierwszym profe-
sjonalnym piecem pozwalajacym na pieczenie
na ruszcie w sposob odtwarzajacy zalety
pieczenia na palonym drewnie — aromat, smak
i woi — przy jednoczeSNym uniknieciu jego
wad, takich jak dym i brud.

Potrawy pieka sie tak, jak gdyby byty przyrza-
dzane na ruszcie lub grillu.

AROMATY

Naboo udostepnia nowa aplikacje do dozowa-
nia aromatéw Aroma Dispenser, dzieki ktdrej
mozna przyrzadzac rézne rodzaje potraw

0 najbardziej zréznicowanych typach
aromatow.

FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono-
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,
dzieki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju
pieczonego produktu Compact Naboo
optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii

i steruje nig, utrzymujac wtasciwa tempera-
ture pieczenia i zapobiegajac jakimkolwiek
jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie
potrzebna ilos¢ energii i maksymalizuje
efektywno$¢ energetyczna.

podczas pieczenia. Uzupetnieniem tych wszystkich
korzysci sa oszczednosci: radykalne skrécenie czaséw
mycia w poréwnaniu z tradycyjnymi systemami.
Wystarczy wybra¢ najbardziej odpowiedni poziom
mycia, a Compact Naboo zajmie sie tym wszystkim
sam. Nowe, ekologiczne poziomy mycia ECO, stano-
wigce uzupetnienie dotychczasowych, przyczyniaja sie
do dalszego skrécenia czaséw i zmniejszenia zuzycia,
redukujac koszty.

Dla piecow Compact Naboo model CBEN061 lub Com-
pact Sapiens model CBES061 wyposazonych w wytwor-
nice pary nowym produktem Lainox jest odkamieniacz

LAINOX
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WEDZENIE

Wedzenie réwniez nie stanowi przeszkody,

gdy uzywa sie Naboo.

Nie korzystajac z zadnego rodzaju spalania,

a tylko dzigki zastosowaniu specjalnych,
ekologicznych aromatéw SmokeEssence
pozwala na wykarnczanie potraw w taki sposdb.
Proces ten jest catkowicie automatyczny

(z regulacja ilosci ptynnego dymu) i nie pozo-
stawia po sobie zadnych $ladéw w piecu,

tak wiec mozna go od razu uzy¢ ponownie.

MONITOR ZASOBOW

Dzigki wyjatkowej funkcji Naboo w przejrzysty
sposdb pozwala kontrolowac zuzycie pradu,
wody oraz detergentu dla wybranego
przedziatu czasowego - od ostatniej czynnosci
po caty, ubiegty rok. Ponadto, jezeli Naboo
jest podtaczony do Nabook (Chmura Lainox),
to mozna kontrolowac zuzycie na odlegtosc.

ENERGY STAR

Swiadomy wybor dla efektywnosci energe-
tycznej. Lainox, zwracajac szczegdlng uwage

na ochrone $rodowiska, certyfikowat produkty
ENERGY STAR w celu promowania oszczedzania
energii, zwieksza wydajnos¢ swoich produktéw
bez uszczerbku dla ich cech i funkgji, co
zmniejsza koszty zarzadzania.

ENERGY STAR

CALFREE w zasobnikach w 100% zdatnych do recyklingu,
ktéry utrzymuje bojler w stanie wolnym od kamienia,
zapobiegajac jego osadzaniu.

Uzywanie odkamieniacza CALFREE wiaze sig z licznymi
korzySciami:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek
osadzenia sie kamienia

Doptyw zawsze obfitych ilosci czystej pary
Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym
samym mniejsze zuzycie energii

Sprawnos$¢ na wysokim poziomie mimo uptywu czasu
- Wydtuzona zywotno$¢ wytwornicy pary

Obnizone koszty utrzymania

13 { )




SYSTEMY WYCIAGOWE

Okap z silnikiem wyciggowym i neutralizatorem skroplin z aktywacja
automatyczng w momencie wtgczenia urzadzenia.

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO

piecow witrynowych zamontowanych w supermarketach, sklepach
spozywczych, sklepach mieSNych, miejscach serwowania positkéw.

REDUKUJE | SKRAPLA PARE REDUKUJE EMISJE SPEENIA WYMAGANIA
powstajace w wyniku pieczenia ZAPACHOW PRZEPISOW

poprzez wymiane ciepta dotyczacych instalacji
bez koniecznosci podtaczania sklepowych.

zimnej wody.
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Compoact Naboo

CHARAKTERYSTYKA

TRYBY PIECZENIA

ICS (system pieczenia interaktywnego) — system pieczenia

automatycznego przepisow kuchni wtoskiej, francuskiej,

miedzynarodowej, hiszpanskiej, rosyjskiej, azjatyckiej

i niemieckiej, wraz z informacjami o ich historii, sktadnikach,

procedurze, programem pieczenia automatycznego oraz

prezentacja dania na talerzu

Pieczenie reczne w trzech roznych trybach: konwekcyjne

w temperaturze od 30°C do 300°C, parowe w temperaturze

od 30°C do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze

od 30°C do 300°C

Tryby programowalne — mozliwoS¢ zaprogramowania

i zapisania programow pieczenia w sekwencji automatycznej

(do 15 cykli) z nadaniem kazdemu programowi odrebnej

nazwy, dotaczeniem zdjecia i informacji o przepisie.

Tryb pieczenia wielopoziomowego (ML) i pieczenia doktadnie

na czas (JIT)

PIECZENIE PODWOJNIE WIELOPOZIOMOWE (ML PLUS):

podwojenie funkcji pieczenia wielopoziomowego na kazdej

potce oznacza podwojenie zdolnosci produkcyjnych

« System klimatyzacji automatycznej Autoclima® do pomiaru
i regulowania wilgotnoSci w komorze pieczenia

« System Fast-Dry® do szybkiego osuszania komory pieczenia

OBStUGA

« Wyswietlacz mozna skonfigurowac w zaleznosci od potrzeb
uzytkownika, umieszczajac na pierwszym planie najczesciej
uzywane programy

System tacznosci z chmura Lainox Cloud za posrednictwem sieci
Wi-Fi lub Ethernet do zapisywania osobistych ustawien, aktualizacji
oprogramowania, archiwizowania danych HACCP, a takze do
pobierania nowych przepisow

Pieczenie automatyczne ,jednym dotknigeciem” (ICS)

Organizacja przepisow w folderach z podgladem, a takze nadaniem
kazdemu z folderow odrebnej nazwy

Inteligentne rozpoznawanie przepisow w folderach wielopoziomowych
7-calowy, kolorowy ekran ciektokrystaliczny (LCD), pojemnosciowy,
o wysokiej rozdzielczosci (HD), z funkcjami dotykowymi ,Touch
Screen”

Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja przewijania i przyciskania do
potwierdzania wyborow

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Test autodiagnostyczny przed rozpoczeciem korzystania

z urzadzenia z sygnalizacja dzwiekowa i opisowa wszelkich
nieprawidtowosci

Automatyczny system mycia LCS z wbudowanym zbiornikiem
do wersji ustawianych na blacie roboczym i samoczynne
dozowanie detergentu

System odkamieniania CALOUT, ktory zapobiega powstawaniu
i osadzaniu sie¢ kamienia w bojlerze, z wbudowanym
zbiornikiem samoczynnym dozowaniem

Detergent w ptynie COMBICLEAN i odkamieniacz CALFREE

w zasobniku w 100% zdatnym do recyklingu do wersji
ustawianych na blacie roboczym

Automatyczny system czyszczenia LM oraz system
odkamieniania CALOUT, do ktorych uzywa sie detergentu

w ptynie COMBICLEAN i odkamieniacza CALFREE, w przypadku
modeli 171/201/202

(4 \
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Intertek

+ Reczny system czyszczenia z wysuwanym i chowanym
natryskiem recznym

MECHANIZMY STEROWANIA

+ Autorewers (automatyczne odwrdcenie kierunku obrotow
wentylatora) stuzacy zachowaniu doskonatej jednorodnosci
pieczenia

Automatyczna rownolegta regulacja temperatury komory

i temperatury wewnatrz produktu - system DELTAT
Automatyczna regulacja skraplania pary

Programowalne odroczenie pieczenia

2 predkosci wentylatora - ograniczona predkoSc zmniejsza moc
grzewcza

Do specjalnych programow pieczenia mozna uzyc predkosci
przerywanej

Regulacja temperatury wewnatrz produktu za pomoca sondy

z 4 punktami detekcyjnymi

Sondy dwurdzeniowe - wytacznie w ofercie LAINOX
Podtaczenie sondy rdzeniowej za posrednictwem ztacza
znajdujacego sie na zewnatrz komory pieczenia, z mozliwoscia
szybkiego podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego
i matych porgji

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania, przesytania lub pobierania programow
pieczenia

Mozliwos¢ ustawienia wytgczenia urzadzenia po zakohczeniu
automatycznego programu mycia

Wstepnie skonfigurowany system optymalizacji zuzycia energii
SN (opcjonalnie)

Program serwisowy SERVICE do testowania dziatania ptyty
elektronicznej i wySwietlania odczytow sond temperaturowych
Licznik godzin eksploatacji wszystkich funkcji podstawowych
umozliwiajacy przeprowadzenie zaprogramowanej konserwacji
ECOSPEED DYNAMIC — Na podstawie iloSci i rodzaju produktu
Compact Naboo optymalizuje iloS¢ dostarczanej energii

i steruje nia, utrzymujac wtasciwg temperature pieczenia

i zapobiegajac jakimkolwiek jej wahaniom

ECOVAPOR — Zastosowany system ekopary EcoVapor powoduje
zmniejszenie zuzycia netto wody i energii dzieki automatycznej
kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia

GREEN FINE TUNING — Przeznaczony do wszystkich modeli
gazowych nowy system ekologicznej modulacji palnika

i wysokowydajny wymiennik ciepta zapobiega marnotrawstwu
energii i redukuje wielkos¢ szkodliwych emisji w piecu
gazowym

KONSTRUKCJA

+ Stopien ochrony IPX4 — ochrona przed rozbryzgami wody

« Idealnie gtadka, wodoszczelna komora

« Drzwiczki z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna
i wewnetrzna szyba odbijajaca ciepto stuzaca zmniejszeniu
ilosci promieniowania cieplnego kierowanego w strone
operatora i zwigkszeniu wydajnosci

- Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajaca czyszczenie

- Klamka otwierajaca si¢ w obie strony

+ Regulowany zawias drzwiczek zapewniajacy optymalne
uszczelnienie

- Otwierana ostona kierujgca powietrze utatwiajaca czyszczenie
komory wentylatora

)
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Compact Naboo

RODZINA PRODUKTOW

LATA
GWARANC)!

026 061 101 061

7-CALOWY EKRAN DOTYKOWY

Proste, intuicyjne polecenia wydawane z poziomu 7-calowego wyswietlacza ciektokrystalicznego (LCD) z ekranem pojemnosciowym
0 wysokiej rozdzielczosci (HD) z funkcja dotykowa. Mozna go skonfigurowa¢ w zaleznosci od wymagan kuchni, po prostu naciskajac
ikone zadanego dania i uruchamiajac program pieczenia.

SPECJALNIE WYZNACZONE MIE)JSCE: SONDA WIELOPUNKTOWA, ZtACZE USB

Compact Naboo ma specjalne miejsce na przyrzady, ktdre moga zwigkszy¢ jego funkcjonalnosc, takie jak na przyktad dostarczana
w zestawie sonda rdzeniowa wielopunktowa lub sonda igtowa do matych porcji lub pieczenia prézniowego, a takze ztacze USB.

modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba moc znamionowa wymiary zew. | napiecie CENA -33% CENA

z bezpp— w pojemnikach n]iedzy_ porcji | elektr. | moc cieplna (szer. x gt. zasilajace | FABRYCZNA | GRAFEN

sredm.m GN* potkami positku | (kw) | gazu (kw/kcal) X Wys. mm) ()] (PLN) (PLN)
natryskiem (mm)
COENO026R ® 6x2/3 60 20/50 | 5,25 -/- 510x625x880 400 31905~ 21499,-
COENO61R @ 6x1/1 60 30/80 | 7,75 -/- 510x800x880 400 36495, 25999,-
COEN101R @ 10x1/1 60 80/150 | 15,5 -/- 510x800x1120 400 G775, 30999,
CVENO61R ) 6x1/1 60 30/80 | 8,25 -/- 875x650x705 400 38790, 27999,-
CVGNO61R é 6x1/1 60 30/80 | 0,5 8,5/7310 | 875x650x705 230 452257~ 32999,-

model zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba Znamionowa wymiary zew. | napiecie CENA ° CENA

z bojlerem w pojemnikach miedzy porcji moc cieplna (szer. x gt. zasilajace | FABRYCZNA | GRAFEN

GN* p?r::(;rri positku gazu (kW/kcal) X Wys. mm) (PLN) (PLN)

CBENO61R ® ‘ 6x1/1 ‘ 60 ‘30/80 ‘8,25 -/- 875x650x705 400 CBENO61R | 28999,-

* GN 1/1(530x325 mm), GN 2/3 (354x325 mm)
na zyczenie napiecie i czestotliwos¢ specjalna

Q 76 LAINOX do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Compoact Neboo

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

LATA
GWARANC)!

CVENO61R/
COENO026R COENO61R COEN101R CVGNOGTR/ CBENOGIR
kod cena kod cena kod cena kod cena
Podstawa 223536 1299,- 223550 1349, 223567 1299,- 224199 1429,

Okap kondensacyjny - wymagana

konfiguracja podtaczenia (NPK) CKO026 | 6449, | CKOO061 7219, CKO061 7279, CKV061 | 8099~

Konfiguracja podtaczenia okapu

: NPK 499,- NPK 499,- NPK 499,- NPK 499,-
kondensacyjnego
DFZWI z dyvustopmowym systemem APDS 359, APDS 359, APDS 350,- APDS 350,-
otwierania
Drzwi'z zawiasami po przeciwnej NPS 1399, NPS 1399,- NPS 1399,- NPS 1399,-
stronie
Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,- SN 999,- SN 999,-
Dodatkowa optata za ztacze Ethernet | CETH 999,- CETH 999,- CETH 999,- CETH 999,-

Wersja morska (ndzki i prowadnice) | MKC026 | 2299,- | MKCO61 | 2599 | MKCO61 | 2599 | MKBO61 | 2699

Sonda igtowa jednopunktowa

G T 6l ST e KSA001 799,- KSA001 799,- KSA001 799,- KSA001 799~

System multisonda - 2 sondy
wielopunktowe w jednym gniezdzie | KSM002 | 1539,- | KSM002 | 1539,- | KSMO002 | 1539, | KSM002 | 1539-
- ¢3 mm

Filtr ttuszczu ICFX01 399,- ICFX01 399, ICFX01 399, ICFX01 399,-

Prysznic reczny wraz z przytaczem ICLD 699,- ICLD 699,- ICLD 699,- ICLD 699,-

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej
na bok pieca (niezbedna, gdy piec PAC026 399,- PACO61 499,- PAC101 599,- PAC601 459,-
ustawiany jest obok zrodet ciepta)

Zestaw nozek do pieca - - - KP004 479,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 77 Q
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Piec konwekcyjno-parowy

Compact Naboo 026
- 6x GN 2/3

pojemnos¢ 6X GN 2/3

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji 20/50
wymiary 510x625x(H)880 mm
waga 67 kg

/{( COENO026R

wersja bezposredni natrysk
moc 5,25 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 31905/~

CENA GRAFEN 21499,-

60 mm

Podstawa 223536
CENA 1299,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Potaczenie Wi-Fi

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g
- Sonda wielopunktowa 3 mm

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamdwienia)
CK0026  Okap - 510x860x(H)300 mm, 300 W/230 V

NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii

CETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet

MKC026  Wersja morska (nozki i prowadnice)

AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide

KSM002  System multisonda - 2 sondy wielopunktowe w jednym gniezdzie - 3 mm
ICFX01 Filtr ttuszczu

ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem

ZASE 0
B & X X: M oar

510 mm

cena
6449,-
499,-
359,-
1399,-
999,-
999,-
2299,-

799,-
1539,-
399,-
699,-

PAC026  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 399,-

Ly s LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy @
Compact Neboo 061 Aot

- 6x GN 1/1 N
B & X XKi M ar

LATA
GWARANC)!
)

FAST DRY

pojemno$¢ 6x GN 1/1
ALK o
liczba porcji 30/80
wymiary 510x800x(H)880 mm
waga 81kg
// COENO061R
wersja bezposredni natrysk
moc 7,75 kw/400 V
CENA FABRYCZNA 36495
CENA GRAFEN 25999,-
Podstawa 223550
CENA 1349,-
. 510 mm

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Potaczenie Wi-Fi

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1zbiornik z detergentem, 990 g

- Sonda wielopunktowa g3 mm

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
CKO061  Okap - 510x1033x(H)300 mm, 300 W/230 V 7279,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
CETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 999,-
MKCO061  Wersja morska (ndzki i prowadnice) 2599,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSM002  System multisonda - 2 sondy wielopunktowe w jednym gniezdzie - ¢3 mm 1539,
ICFX01  Filtr ttuszczu 399,-
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,-
PACO61  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 79 Q
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Piec konwekcyjno-parowy

Compact Naboo 101
-~ 10x GN 1/1

pojemno$¢ 10X GN 1/1

odlegtosg mlgdzy 60 mm

prowadnicami

liczba porcji 80/150

wymiary 510x800x(H)1120 mm
waga 87kg

/4 COEN101R

wersja bezposredni natrysk
moc 15,5 kWw/400 V

CENA FABRYCZNA LLTI5 -

CENA GRAFEN 30999,-

Podstawa 223567

CENA 1299,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Potaczenie Wi-Fi
- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem, 990 g

2
LATA
GWARANC)!

iA@@

&) AR FAST DRY DYNAMIC

B & X Xi M o

- Sonda wielopunktowa g3 mm 210 mm

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
CKO061  Okap - 510x1033x(H)300 mm, 300 W/230 V 7279,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
CETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 999,-
MKC101  Wersja morska (ndzki i prowadnice) 2799,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSM002  System multisonda - 2 sondy wielopunktowe w jednym gniezdzie - $3 mm 1539,-
ICFX01 Filtr ttuszczu 399,-
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,-
PAC101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 599,-

{80 LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy

Noaboo 061 -6xG6N1/1

pojemnos¢ 6X GN 1/1

odlegloég’ migdzy 60 mm
prowadnicami

liczba porcji 30/80

wymiary 875x650x(H)705 mm
ﬁ CVENO61R

wersja bezposredni natrysk
moc 8,25 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 38790, 28%
CENA GRAFEN 27999,-

\6 CVGNO61R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 8,5 kw

moc elektryczna 0,25 kw/230 v
CENA FABRYCZNA 45225

CENA GRAFEN 32999,-

ﬁ CBENO61R

wersja z bojlerem

moc 8,25 kWw/400 V
CENA FABRYCZNA 42255~

CENA GRAFEN 28999,-

Podstawa 224199

CENA 1429,-

= A&

&> AUTOCIMA FASTDRY.

B & X Xi M oar

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Potaczenie Wi-Fi

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik z detergentem 990 g
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
CKV061  Okap - 877x877x(H)250 mm, 300 W/230 V 8099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
CETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 999,-
MKB061  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych. 2699,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSM002  System multisonda - 2 sondy wielopunktowe w jednym gniezdzie - 3 mm 1539,-
ICFX01 Filtr ttuszczu 399,-
KP0O4  Zestaw nozek do pieca - wysokosc (H) 150 mm 479,
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,
PAC601  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 459,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 81 Q
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AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3W 1

Zasadowy Srodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug,

a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

CALFREE ANTISCALE

Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY SCS

SOLID CLEAN - nowy $rodek czyszczacy.
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna.
1 opakowanie = 930 g detergentu

SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia.

Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie kamienia. Zapobiega pojawianiu
sie awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnosc
generatora pary.

1 opakowanie = 850 g $rodka odkamieniajacego

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM

COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni
i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

(ZALFREE
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM

COMBIBOILER
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary.
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.

UTRZYMANIE CZYSTOSCI

el (

(

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW

Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych ,@_
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osaddéw

Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek

gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI

Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen '@‘
wykonanych ze stali szlachetnej

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

&

CDLO5
259,-
Opakowanie
2x 5 kg

CCFO05
199,-

Opakowanie
X 45 kg

SCLO1
799,-

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

SCA01
579,

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

DLO10
269,-

Opakowanie
101

CF010
199,-

Opakowanie
101

DS010
299,-

Opakowanie
101

979709
20,-

Opakowanie
11

979716
40;-

Opakowanie
11

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

#BRITA /

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM I
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-
Filtracja koricowa
Pod koniec procesu =
filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —
z doktadnoscia do 10 pm —I—
Filtracja weglem aktywnym 3
Cata woda - takze woda -
z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace
smak i aromat
Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu —
tworzeniu sie osadéw wapiennych
Filtracja wstgpna — I
Filtr wstepny zatrzymuje 1
duze czastki state ’

1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm

filtracyjnym

przytacza (wejscie/wyjscie)

G3/8"

potozenie robocze | uzytkowanie

poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

. Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)
0 1-2 3

5 7083 7792 8677
10 4250 4675 5206
15 2833 3117 3471
20 2125 2338 2603
25 1700 1870 2083
30 1417 1558 1735

LAINOX
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Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Ustawienie regulacji BY-PASS

0 1-2 3
11980 13178 14676
7188 7907 8697
4792 5271 5798
3594 3953 4349
2875 3653 3479
2396 2636 2899
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Sopiens
GDY TECHNIKA NA NOWO WYNAJDUJE PRZESZt0SC
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Sopiens
O WIELE £tATWIE), BARDZIEJ INTUICYJNIE | KOMPLETNIE

Cata innowacyjna technika dziata na zapleczu, pomagajac Dla kazdego, kto szuka pieca tatwego w obstudze, ale

Ci w przygotowaniu nawet najbardziej ztozonych dan,aTy  solidnego, odpowiedniego dla wszystkich, ale z zaawanso-
masz pewnos¢, ze parametry pieczenia s3 prawidtowe. wanymi funkcjami, z tradycyjnym podejsciem, ale naszpi-
kowanego trescia, urzadzenia, ktére zapewnia spokoj

i wydajnos¢, firma LAINOX ma wtasnie to, czego potrzebu-
jesz. Rozwigzanie to nazywa sie Sapiens.

Dla kazdego, kto nie szuka rozwigzania z gruntu elektro-
nicznego, lecz chce przyrzadzac potrawy i programowac
za pomoca prostych, recznych polecer, nie rezygnujac

jednak z precyzji sterowania cyfrowego. Sapiens jest piecem zapewniajgcym pieczenie wspomagane
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recznymi poleceniami sterowanymi elektronicznie. Pro-
cedury pieczenia automatycznego pieca Sapiens sa tatwe
w zarzadzaniu i zapewniaja uzyskiwanie statych, wysokiej
jakosci rezultatéw.

Wszystkie funkcje sa sterowane elektronicznie, krok po
kroku, z maksymalng wydajnoscia.

Sopiens
WSZYSTKO CZEGO POTRZEBUJESZ

Piecowi Sapiens nie brak zadnego z automatycznych ani recznych
elementéw sterowania, ktore sa niezbedne dla uzyskania
najlepszych i najbardziej jednolitych rezultatéw pieczenia.
Wyposazenie i funkcjonalno$¢ pieca Sapiens udowadniaja,

w jaki sposdb firma LAINOX potraktowata ten projekt i jaka
uwage poswiecita uzytkownikowi.

WYSWIETLACZ ALFANUMERYCZNY '
888] ploDOWY (LED) O DUZE) WIDOCZNOSCI
(HVS)

KOLOROWY WYSWIETLACZ

O PRZEKATNE] 2,4",

ciektokrystaliczny (LCD) z tranzystorami cienko-
warstwowymi (TFT) do wizualizacji ulubionych

i wstepnie ustawionych programéw, zmiennej
predkosci wentylatora, mycia automatycznego,
menu i ustawien.

WENTYLATOR O ZMIENNE) PREDKOSCI
a OBROTOWE]

z mozliwoscig wyboru maksymalnie szesciu
predkosci. Dostepny tryb pracy przerywanej
do specjalnych wymagan zwiazanych

Z pieczeniem.

POKRETLA Z FUNKCJA PRZEWIJANIA
@ | PRZYCISKANIA

(wybierania i potwierdzania)

PASEK DIODOWY (LED),

ktérego segmenty zapalaja sie kolejno, w zalez-
nosci od wybranej temperatury pieczenia

oid)

LAINOX
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Oznacza to, ze Sapiens w sposob automatyczny stale
dostosowuje tryb pieczenia, co w efekcie daje idealnie
przyrzadzone dania za kazdym razem:

soczyste mieso, doskonate zrumienienie i ztocista skorke,
rownomierne i idealne wypieczenie, desery lub aroma-
tyczny chleb, chrupiace dania smazone na sypko, a takze
przepyszne zapiekanki.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYCIA LCS

4 z ptynnym detergentem w zasobniku w 100% zdatnym
do recyklingu, umieszczonym w specjalnej komorze.
(opcjonalny).

ZEWNETRZNA SONDA WIELOPUNKTOWA

‘ﬁ Podtgczana za posrednictwem zewnetrznego ztacza
do dostarczanej standardowo komory pieczenia.

NATRYSK RECZNY

samozwijajace sie, dodatkowe zrodto wody,
niezbedne w kazdej kuchni
ZLACZE USB

e

do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramo-
wania, przesytania lub pobierania programéw pieczenia

- PASEK DIODOWY (LED),

/

”\© ktéry gasnie stopniowo do momentu uptywu

= nastawionego czasu pieczenia.

Albo zapala sie stopniowo do momentu osiggniecia
wybranej temperatury wnetrza produktu.
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PIECZENIE KONWEKCY)NE

Cecha charakterystyczna pieczenia konwekcyjnego jest jego
jednorodnos¢ — rezultat, ktory piec Sapiens gwarantuje
zawsze dla licznych potraw stodkich i stonych.

Niezaleznie od tego, czy maja by¢ one chrupiace i sypkie,

czy migkkie i soczyste — systemy zaprojektowane przez firme
LAINOX oferuja wysmienite dania nawet przy w petni zatado-
wanym piecu, bez powstawania odpadéw albo potraw, ktdre
nie nadaja sie do pokazania.

Zmienna wysoka lub niska predkos¢ wentylacji z automatyczna
redukcja mocy obniza zuzycie energii i ilo$¢ powstajacych
odpadow, a takze zapewnia doskonata jednorodno$¢ pieczenia
dzieki wyjatkowemu systemowi rozprowadzania ciepta

w komorze pieczenia zaprojektowanemu przez firme LAINOX,
a takze wentylatorowi z autorewersem.

PIECZENIE NA PARZE

Pieczenie na parze zachowuje petnie wartosci odzywczych
zywnosci. Kolory pozostaja zywe, potrzeba mniej przypraw,
wody i soli, a to przektada sie na nizsze koszty produkcji.
Sapiens umozliwia pieczenie na parze w niskich tempera-
turach od 50°C do 85°C z bezwzgledng doktadnoscia i przy
minimalnym zuzyciu wody i energii.

Pieczenie na parze o temperaturze 100°C pozwala na
przyrzadzenie dowolnego rodzaju potrawy, ktéra w przeciw-
nym razie musiataby by¢ gotowana w tradycyjnym systemie
we wrzacej wodzie, co przynosi w efekcie lepsza jakos¢

i oszczednosci siegajace ponad 20%.

Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w tempera-
turze do 130°C, doskonale nadaje sie do produktow mrozo-
nych, zwtaszcza w duzych ilosciach.

Czasy pieczenia sa bardo krétkie przy nizszych kosztach
przetwarzania.

PIECZENIE KONWEKCYJNO-PAROWE

Pieczenie konwekcyjno-parowe przynosi doskonate

efekty w przypadku mies i ryb bez koniecznosci ciagtego
podlewania produktu, by nie dopusci¢ do jego wysuszenia,
dzieki systemowi regulowania wilgotnosci Autoclima®.
Zapewnia rowniez idealne wypieczenie wnetrza produktu
dzieki uzyciu sondy wielopunktowe;j.

LAINOX
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FAST DRY

iy

AUTOCLIMA

PIECZENIE NA SYPKO | CHRUPKO

Opatentowany system szybkiego osuszania

Fast Dry® (system aktywnego osuszania komory
pieczenia) zapewnia doskonata chrupko$¢

i zrumienienie potraw smazonych, grillowanych,
deseréw i chleba, nawet przy petnym zatado-
waniu pieca. Wykorzystuje 100% tadownosci.

PIECZENIE PROZNIOWE

Innowacyjna metoda pieczenia na parze

z kontrolowanymi czasami pieczenia, ktéra
mozna zastosowac do rozmaitych rodzajow
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi
korzysciami pod wzgledem jakosci, a takze
z czasami przechowywania od umiarkowa-
nych do dtugich.

To réwniez nowy sposob prezentowania
potraw.wartosci odzywczych i utrzymujac
na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE NA KRUCHO
1 SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotno$¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych poziomdw

w zaleznosci od pieczonej potrawy.
Soczystos¢ i krucho$¢ s réwniez zapewnione
w przypadku podgrzewania wstepnie
upieczonych potraw.

LAIN

7
ecovépor

O
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6 PREDI(OQCI WENTYLATORA

Wentylator o zmiennej predkosci obrotowej
z mozliwoscig wyboru maksymalnie szesciu
predkosci.

Dostepny tryb pracy przerywanej do specjal-
nych wymagan zwigzanych z pieczeniem.
Autorewers (automatyczne odwrdcenie
kierunku obrotow wentylatora) stuzacy
zachowaniu doskonatej jednorodnosci
pieczenia

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

Ta metoda pieczenia wymaga maksymalnej
precyzji, zaréwno jesli chodzi o temperature
komory pieczenia, jak i temperature wewnetrzng
produktu. Mozna to zapewnic dzieki sondzie
igtowej przeznaczonej specjalnie do tego
rodzaju pieczenia, zachowujac maksimum
wartosci odzywczych i utrzymujac na poziomie
bezwzglednego minimum mozliwg utrate wagi.

SYSTEM ECOVAPOR

Sapiens rozpoznaje poziom pary i wyko-
rzystuje jedynie taka ilos¢ energii, jaka jest
niezbedna. Zastosowany system ekopary
EcoVapor powoduje znaczne zmniejszenie
zuzycia wody i energii dzigki automatycznej
kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia.

SONDY DO KAZDEJ FUNKCJI

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy s3 upieczone idealnie

po sam $rodek, podobnie sonda igtowa

do pieczenia w opakowaniach prézniowych

i matych porcji.
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PROGRAMY PIECZENIA

Sapiens jest wyposazony w programy automatyczne LAINOX:

95 wstepnie zatadowanych procedur pieczenia, z mozliwoscia

wprowadzenia do 99 nowych, zaprogramowanych i zapisanych

przez uzytkownika, poprzez wybranie nazwy i ikony, z ktérych

kazdy moze miec¢ do 9 cykli w sekwencji automatycznej.

Dzieki zaprogramowaniu piec zarzadza wszystkimi réznymi

krokami i rozmaitymi parametrami pieczenia w sposéb catko-

wicie autonomiczny:

+ wybierajac tryb pieczenia (konwekcyjny, parowy, konwekcyjno-
-parowy),

- stale kontrolujac temperature,

+ wykrywajac poziom wilgotnosci w komorze pieczenia,

+ dostosowujac predkos¢ wentylatora.

Pozwala réwniez na bezposrednie uruchomienie pieczenia

recznego lub wybranie programu sposréd ulubionych spe-

cjalnie przeznaczonym do tego pokrettem za pomoca funkgji

przewijania i przycisku.

Firma LAINOX skoncentrowata sie réwniez na oszczednosciach

i zadbata w sposdb szczegblny o wszelkie aspekty ograniczajace

zuzycie i powodowane obciazenia, nie tylko z ekonomicznego

punktu widzenia.

CZYSZCZENIE - DOKLADNE | tATWE

Detergent COMBICLEAN, wytworzony wedtug nowej, ultrahi-

gienicznej receptury, jest dostepny w praktycznym zasobniku,

ktory jest w 100% zdatny do recyklingu, wiec nie trzeba go juz

przektadac ani przelewac.

Gotowy do uzycia pojemnik jest umieszczany w specjalnej,

ukrytej komorze z opuszczanym zamknigciem.

CALFREE to nowy, dostepny w zasobniku w 100% zdatnym

do recyklingu produkt marki LAINOX, ktory utrzymuje

wytwornice pary w stanie wolnym od kamienia, zapobiegajac

jego osadzaniu.

Korzysci wynikajace ze stosowania odkamieniacza CALFREE

sq liczne:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia
sie kamienia

- Staty doptyw obfitych ilosci czystej pary

» Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym
mniejsze zuzycie energii

- Wysoka sprawnos¢ przez dtugi okres eksploatacji

+ Wydtuzenie zywotnosci wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

Zasobnik odkamieniacza CALFREE ma swoje gniazdo obok

komory detergentu COMBICLEAN; r6zne kolory ptynéw

i nakretki zapobiegaja ich pomyleniu ze soba.

LAINOX
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FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono- .
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,

dzigki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju C:
pieczonego produktu Sapiens optymalizuje

ilo$¢ dostarczanej energii i steruje nia,

utrzymujac wtasciwa temperature pieczenia

i zapobiegajac jakimkolwiek jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie

potrzebng ilos¢ energii i maksymalizuje

efektywnos¢ energetyczna.

SKROCENIE CZASU MYCIA
O POLOWE

Uzyskiwane korzysci polegaja miedzy innymi
na oszczednosci: czas, ktory trzeba przezna-
czy¢ na mycie, jest znacznie krétszy anizeli
w przypadku systemow tradycyjnych.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni poziom mycia,
awoéwczas Naboo sam zajmie sie reszta.

LAINOX
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SYSTEM GREEN FINE TUNING

Nowy system ekologicznej modulacji palnika
Green Fine Tuning (GFT) i opatentowany
wysokowydajny wymiennik ciepta zapobiegaja
marnotrawstwu energii i redukuja wielko$¢
szkodliwych emis;ji.

MYCIE EKOLOGICZNE (ECO)

Nowy, ekologiczny poziom mycia (ECO),
stanowiacy uzupetnienie dotychczasowych,
przyczynia si¢ do dalszego skrécenia wyma-
ganego czasu

i zmniejszenia ilosci potrzebnego detergentu,
co przektada sie na obnizenie kosztow.
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CHARAKTERYSTYKA

TRYBY PIECZENIA

Tryb automatyczny z ponad 90 sprawdzonymi i zapisanymi
programami pieczenia, w tym takze programami do
odgrzewania na talerzu lub na blasze

Tryb programowalny z mozliwoscia zapisania 99 programoéw
pieczenia w sekwencji automatycznej (do 9 krokéw),

z przypisaniem nazwy i specjalnej ikony

Pieczenie reczne w trzech réznych trybach: konwekcyjne

w temperaturze od 30°C do 300°C, parowe w temperaturze
od 30°C do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze

od 30°C do 300°C

Tryb reczny z natychmiastowym rozpoczeciem pieczenia
Pieczenie z regulacja temperatury wnetrza produktu

(z uzyciem sondy wielopunktowej)

System Autoclima® do pomiaru i regulowania wilgotnosci
w komorze pieczenia

System Fast-Dry® do szybkiego osuszania komory pieczenia
Szybki wybdr ulubionych programéw za pomoca funkgji
przewijania i przyciskania specjalnie przeznaczonym do tego
pokrettem

OBStUGA

« Wyswietlacz alfanumeryczny diodowy (LED) o duzej widocznosci
(HVS) do wizualizacji temperatur, stanu systemu Autoclima,
czasu i temperatury na sondzie

+ Kolorowy wyswietlacz o przekatnej 2,4 cala, ciektokrystaliczny
(LCD) z tranzystorami cienkowarstwowymi (TFT) do wizualizacji
ulubionych i wstepnie ustawionych programéw, stanu
wentylatora, mycia automatycznego, menu i ustawien

+ Pokretto SCROLLER z funkcja przewijania i przyciskania do
potwierdzania wyboréw

« Paski diodowe (LED) do sygnalizowania stanu aktywowania
temperatury, zegara do odliczania i temperatury sondy

* Reczne podgrzewanie wstepne

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Test autodiagnostyczny przed uzyciem i w trakcie uzywania
urzadzenia z sygnalizacja dzwigkowa i opisowa wszelkich
nieprawidtowosci

- Automatyczny system mycia LCS z wbudowanym zbiornikiem
do wersji ustawianych na blacie roboczym i samoczynne
dozowanie detergentu (opcjonalnie)

« Detergent w ptynie COMBICLEAN i odkamieniacz CALFREE
w zasobniku w 100% zdatnym do recyklingu

« System odkamieniania CALOUT, ktdry zapobiega powstawaniu
i osadzaniu sie kamienia w bojlerze, z wbudowanym
zbiornikiem samoczynnym dozowaniem

- Automatyczny system czyszczenia LM oraz system odkamieniania
CALOUT, do ktdrych uzywa sie detergentu w ptynie COMBICLEAN
i odkamieniacza CALFREE, w przypadku modeli bojlerowych

» Reczny system czyszczenia z wysuwanym i chowanym
prysznicem recznym

\a \
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Intertek

MECHANIZMY STEROWANIA

« Autorewers (automatyczne odwrécenie kierunku obrotéw
wentylatora) stuzacy zachowaniu doskonatej jakosci pieczenia
Automatyczna regulacja skraplania pary

Reczna regulacja upustu nadmiaru ci$nienia z komory
Nawilzacz reczny

Oswietlenie czasowe

tatwy dostep do programowalnych parametréw uzytkownika
w celu zindywidualizowania urzadzenia z poziomu menu
uzytkownika

Mozliwos$¢ wyboru maksymalnie 6 predkosci wentylatora;
pierwsze 3 predkosci ograniczaja moc grzania

Do specjalnych programéw pieczenia mozna uzy¢ predkosci
przerywanej

4-punktowa, odpinana, zewnetrzna sonda rdzeniowa
Regulacja temperatury wewnatrz produktu za pomoca sondy
z 4 punktami detekcyjnymi

Pomiar temperatury pieczenia wnetrza produktu za pomoca
sondy igtowej do pieczenia prézniowego i matych porcji
(opcjonalnie)

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania, przesytania lub pobierania programéw
pieczenia

Wstepnie skonfigurowany system optymalizacji zuzycia
energii SN (opcjonalnie)

Program serwisowy SERVICE do: testowania dziatania

ptyty elektronicznej i wyswietlania odczytéw sond
temperaturowych - licznik godzin eksploatacji wszystkich
funkcji podstawowych urzadzenia umozliwiajacy
przeprowadzenie zaprogramowanej konserwacji

ECOSPEED DYNAMIC — Na podstawie ilosci i rodzaju produktu
Sapiens optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii i steruje nig,
utrzymujac wtasciwg temperature pieczenia i zapobiegajac
jakimkolwiek jej wahaniom

ECOVAPOR — Zastosowany system ekopary ECOVAPOR
powoduje zmniejszenie zuzycia netto wody i energii dzieki
automatycznej kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia
GREEN FINE TUNING — nowy system ekologicznej modulacji
palnika gazowego i wysokowydajny wymiennik ciepta
zapobiega marnotrawstwu energii i redukuje wielkos¢
szkodliwych emisji

KONSTRUKCJA

Idealnie gtadka, wodoszczelna komora bez widocznych spawéw
Drzwiczki z podwdjna hartowana szyba: szyba zewnetrzna

z efektem odbicia lustrzanego i komora powietrzna oraz
szyba wewnetrzng odbijajaca ciepto w celu zmniejszenia
ilosci promieniowania cieplnego kierowanego w strone
operatora i zwigkszenia wydajnosci

Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajgca czyszczenie

Klamka otwierajaca si¢ w obie strony

Regulowany zawias drzwiczek zapewniajacy optymalne
uszczelnienie

Otwierana ostona kierujaca powietrze utatwiajaca czyszczenie
komory wentylatora

« Stopien ochrony IPX5 — ochrona przed rozbryzgami wody

Zay
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ROZWIAZANIA ZASPOKAJAJACE KAZDA POTRZEBE

Do réznych modeli Sapiens firma Lainox
oferuje praktyczne i funkcjonalne kon-
figuracje przeznaczone do zaspokajania
rozmaitych potrzeb.

Prowadnice na tace i praktyczna, neutralna
szafka z drzwiczkami lub otwarte, wykonane
ze stali nierdzewnej potki na akcesoria
moga stanowi¢ uzupetnienie podstawy

ze stali nierdzewne;j.

UKEADY PIETROWE

Masz mata kuchnig, a jednoczesnie
potrzebujesz znacznego zrdznicowania

i duzych ilosci potraw?

Nie ma problemu. Rozwigzanie stanowi
postawienie jednego urzadzenia na drugim.
Dostepne s3 nastepujace kombinacje:
Piec gazowy / elektryczny Sapiens

z bojlerem lub bezposrednim natryskiem.
- Sapiens 071+071

- Sapiens 071+101

- Sapiens 072+072

W razie potrzeby dodania do Sapiens
zamrazarki lub szybkoschtadzarki, gdy

w kuchni nie ma miejsca, pod piec mozna
podtozy¢ specjalng podstawe, w ktdrej
mozna nastepnie umiesci¢ wymagane
urzadzenie chtodzace.

Te praktyczna konfiguracje mozna stworzy¢
w przypadku nastepujacych piecow:

- 071 gazowy / elektryczny

- 101 gazowy / elektryczny

- 072 gazowy / elektryczny

- 102 gazowy / elektryczny

PRZYWROCENIE TEMPERATURY | ZAWSZE
PERFEKCYJNE WYKONCZENIE DANIA DZIEKI
SYSTEMOWI BANKIETOWEMU FIRMY LAINOX
Dzieki rozmaitym akcesoriom, ktore
mozna zaméwi¢ dodatkowo, serwowanie
w dowolnym momencie 10 - 100 dan

0 najwyzszej jakosci nie jest juz dla pieca
Sapiens zadnym problemem.

LAINOX
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SZAFKI DO UTRZYMYWANIA TEMPERATURY

| WOLNE PIECZENIE

Aby nie dopusci¢ do utraty najlepszych

waloréw przez potrawe przyrzadzong

z godzinnym wyprzedzeniem, Lainox

pozwala potaczy¢ to urzadzenie

dwufunkeyjne z piecem Sapiens

- Utrzymywanie potrawy w temperaturze
podawania +65°C

- Wolne pieczenie w niskiej temperaturze
od +30°C do +105°C

model
urzadzenia

071
101
072
102
171
201
202

model
zestawu

NKBO71
NKB101
NKB072
NKB102
NKB171
NKB201
NKB202

pojemnosc
talerzy 310 mm
20
30
32
49
20+30
60
100
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OFERTA

071 101 072 102

7 201 202

MODEL 171

Wszechstronnos¢ w jednym urzadzeniu, z 2 oddzielnymi uktadami sterowania
i dwiema komorami pieczenia, pojemnoS¢ 7x GN 1/1i 10x GN 1/1

LYo LAINOX

DEVICE FOR COOKING
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OFERTA

p
LATA
GWARANC)I

modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba moc znamionowa wymiary zew. CENA
z bezposrednim w pojemnikach rr]iedzy‘ porcji | elektr. | moc cieplna (szer. x gt. GRAFEN

natryskiem GN* p?rﬂ(rir)m positku | (kw) | gazu (kw/kcal) X Wys. mm) (PLN)
SAEVO7IR | & 7x1/1 70 | 50/120 | 10,5 -/- 875x825x820 | 400 306457 | 20999
SAGVO71R | & 7x1/1 70 | 50/120 | 0,5 12/10230 | 875x825x820 | 230 38745 | 26999,
SAEVIOR | & 10x1/1 70 | 80/150 | 16 -1- 930x825x1040 | 400 38295 | 26999
SAGVI0IR | & 10x1/1 70 | 80/150 | 1 18/15 480 | 930x825x1040 | 230 46665 | 32999,
SAEVO72R | @ | 7x2/1-14x1/1 70 70/180 | 19 -1~ 1170x895x820 | 400 470257 | 32999,
SAGVO72R | & 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 | 1 20/17 200 | 1170x895x820 | 230 55935 | 38999,-
SAEVIO2R | % |10x2/1-20x1/1| 70 |150/300| 31 -1~ 1170x895x1040| 400 555757 | 38999-
SAGVI02R | & | 10x2/1-20x1/1| 70 [150/300| 1 27/23220 |1170x895x1040| 230 669157 | 44999,
SAEV171R @ | x1/1+10x1/1 70 |130/270| 26,5 -/- 930x825x1925 | 400 69570 | 48999,-
SAGVI7IR | & | 7x1/1+10x1/1 70 [130/270| 1,5 | 30/25800 |930x825x1925| 230 86535 | 59999,

modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba moc znamionowa wymiary zew.

zbojlerem w pojemnikach rr]iedzy. porcji | elektr. | moc cieplna (szer. x gt.

GN* potkami positku | (kW) | gazu (kW/kcal) X Wys. mm)

(mm)

SAEB201R (é) 20x1/1 63 150/300| 31,8 -/- 960x825x1810 | 400 89190, 50499,-
SAGB201R é 20x1/1 63 150/300| 1,8 48/41280 |960x825x1810| 230 104895, | 62999,-
SAEB202R ® 20x2/1 - 40x1/1 63 [300/500| 61,8 -/- 1290x895x1810| 400 127125~ 72499,-
SAGB202R & 20x2/1 - 40x1/1 63 |300/500| 1,8 80/68 800 |1290x895x1810| 230 148230, 81499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Sopiens

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

SAEV071R SAEV101R
SAGV071R SAGV101R

kod cena kod cena
Podstawa 223581 1349,- 223611 1649,-
Okap kondensacyjny - wymagana konfiguracja podtaczenia (NPK) NKC071 8499,- NKC101 8499,-
Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego NPK 499,- NPK 499,-
Automatyczny system myjacy LCS 2499,- LCS 2499,-
Zestaw prowadnic do gornego pieca na 6x GN 1/1 tylko z RL-171 - -
Zestaw rolek jezdnych zamiast nozek - max. wysokos¢ pieca 1790 mm - -
Zestaw 4 kotek zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1935 mm - -
Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania APDS 359,- APDS 359,
Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie NPS 1399,- NPS 1399,-
Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,-

Dodatkowa optata za wozek z prowadnicami na 15 blach 600x400 mm - -

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1

+ obowigzkowa rama NSS071 1799,- -

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1

+ obowigzkowa rama - NSS101 1699,-

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 2/1
lub 14x GN 1/1 + obowiazkowa rama

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami

) 1699,- =
na 5 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama L ]

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami

na 8 blach 600x400 mm + obowiazkowa rama - A 1699,

Obowiagzkowa rama do wyjmowanego stelaza do 071i 101 NTLO71 579,- NTLO71 579,-
Obowiazkowa rama do wyjmowanego stelaza do 072 i 102 - -

Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm NSP664 419, -

Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm - NSP864 399,-
Przewdd kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezpoSrednim natryskiem - CAV101 599,-
\FI)Viircsfj;al r:&fi‘;; C(Znn(;ick;, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie MKO71 2699, MK101 2999,
Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide KSA001 799, KSA001 799,
Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa KSC180 1099,- KSC180 1099,-
Filtr ttuszczu NFX01 409,- NFX01 409,-
Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm KP0O4 479,- KP0O4 479,-
Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca NPAOT1 499, NPA101 599,-

(niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta)

Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 1/1 - -

Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1 - -

Q 96 I.AINOX do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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SAEV072R SAEV102R SAEV171R SAEB201R SAEB202R

SAGVO072R SAGV102R SAGV171R SAGB201R SAGB202R
kod cena kod cena kod cena kod cena kod cena
223598 1529,- 223604 1499,- = = = = = =
NKC102 8499,- NKC102 8499,- NKC171 9999,- NKC201 9199,- NKC202 9199,-
NPK 499,- NPK 499,- NPK171 999,- NPK 499,- NPK 499,
LCS 2499,- LCS 2499,- LM3 5199, Lm2 3199,- LM2 3199,-
- - RL-160 179,- = -
- = RL-171 899,- - -
= = RL-004 799, = =
APDS 359,- APDS 359,- APDS171 899, = -
NPS 1399,- NPS 1399,- NPS171 2699,- - -
SN 999,- SN 999,- SN171 1799,- SN 999,- SN 999,-
= = = NSS154 1499,- -

- - NSS071 1799,- - -

- - NSS101 1699,- - -

NSS072 | 2299 NSS102 2199,- - - -
- - NSS564 | 1699, - -
- - NSS864 | 1699, - -
- = NTLO71 579,- - -
KTL102 611,- KTL102 611,- - - -
- - NSP664 419,- - -
- = NSP864 399,- - -
CAV102 599,- CAV102 599,- - - -
MKO072 3099,- MK102 3499,- MK171 5459,- MK201 4499,- MK202 4999,-
KSA0O1 799,- KSA001 799,- KSA001 799,- KSA001 799,- KSA001 799,-
KSC180 | 1099 KSC180 | 1099 KSC180 1099,- KSC180 1099,- KSC180 1099,-
NFX01 409,- NFX01 409,- NFX02 189,- NFX02 189,- NFX02 189,-
KP0O4 479, KP004 479,- KP004 479;- - -
NPA072 669,- NPA102 759,- - - -

- - - NKS201 5999,- -

= = KKS202 6699,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 97 Q
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Piec konwekcyjno-parowy
Sopiens 071 -7x6N 1/1

pojemno$¢ 7XGN 1/1
ologore®s o

liczba porcji 50/120

wymiary 875x825x(H)820 mm
// SAEV071R

wersja bezposredni natrysk
moc 10,5 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 30645~

CENA GRAFEN 20999,

\6 SAGVO71R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 12 kW

moc elektryczna 0,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 38745~

CENA GRAFEN 26999,-

Podstawa 223581

CENA 1349,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia)

NKCO071
LCS
NPK
APDS
NPS

SN
NSS071
NSS564
NSP664
NTLO71
MKO71
AKCESORIA
KSA001
KSC180
NFX01
KP004
NPA071

{98

Okap - 877x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V

Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g
Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

Funkcja optymalizacji zuzycia energii

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 5 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama
Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm

Obowigzkowa rama do wyjmowanych stelazy

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide
Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa
Filtr ttuszczu

Zestaw nozek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm

&

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta)

p
LATA
GWARANC)I

S REGO
FAST DRY DYNAMIC

cena
8499,-
2499,-
499,-
359,
1399,-
999,-
1799,
1699,-
419,-
579,-
2699,-

799,-
1099,-
409,-
479,-
499,-

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Piec konwekcyjno-parowy @_
Sopiens 107 - 10x 6N 1/1

2
LATA
GWARANC)!

& A5 &
AUTOCUMA ASTORY TN 3

pojemno$¢ 10X GN 1/1
oAedoerin o

liczba porcji 80/150

wymiary 930x825x(H)1040 mm
/{{ SAEV101R

wersja bezposredni natrysk
moc 16 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 38295,

CENA GRAFEN 26999,-

\6 SAGV101R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 18 kw

moc elektryczna 1kw/230 v

CENA FABRYCZNA 46665,

CENA GRAFEN 32999,-

Podstawa 223611

CENA 1649,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Whudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC101  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,
LCS Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g 2499,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,-
NSS864  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 8 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama 1699,
NSP864  Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm 399,-
NTLO71  Obowigzkowa rama do wyjmowanych stelazy 579,-
CAV101  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem 599,-
MK101 Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2999,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow miesa 1099,-
NFX01 Filtr ttuszczu 409,-
KP004  Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm 479,
NPA101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok Zrodet ciepta) 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 99 Q
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Piec konwekcyjno-parowy
Sapiens 072 -7x 6N 2/1 lub 14x GN 1/1

@
LATA
GWARANC)I

A &

Cf ATCCES FAST DRY

=
speed
oYNAMIC

pojemno$¢ 7X GN 2/1 lub 14x GN 1/1
ologore®s o

liczba porcji 70/180

wymiary 1170x895x(H)820 mm
ﬁ SAEV072R

wersja bezposredni natrysk
moc 19 kw/400 v

CENA FABRYCZNA 47025,

CENA GRAFEN 32999,

\6 SAGVO072R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 20 kw

moc elektryczna 1kw/230v

CENA FABRYCZNA 55935,

CENA GRAFEN 38999,-

Podstawa 223598

CENA 1529,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia)

NKC102
LCS
NPK
APDS
NPS

SN
NSS072
KTL102
CAV102
MKO072
AKCESORIA
KSA001
KSC180
NFX01
KP004
NPA072

{¥ 100

Okap - 1171x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V

Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g

Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

Funkcja optymalizacji zuzycia energii

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1 + obowigzkowa rama
Obowigzkowa rama do wyjmowanych stelazy

Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

Sonda igtowa jednopunktowa - @1 mm do Sous-Vide
Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkéw migsa
Filtr ttuszczu

Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta)

LAINOX
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cena
8499,-
2499,-
499,-
359,-
1399,-
999,-
2299,-
611,-
599,-
3099,-

799,-
1099,-
409,-
479,-
669,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Sopiens 102 -10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1

LATA
GWARANC)!
&y

Piec konwekcyjno-parowy @_
& (A

pojemnoé¢ 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 ¥ D
odlegtos¢ miedzy 52
prowadnicami 70 mm ©
liczba porcji 150/300

wymiary 1170x895x(H)1040 mm

b4 SAEV102R

wersja bezposredni natrysk

moc 31 kw/400 V

CENA FABRYCZNA 55575,

CENA GRAFEN 38999,-

\6 SAGV102R

wersja bezposredni natrysk

moc gazowa 27 kW

moc elektryczna 1kw/230 v

CENA FABRYCZNA 66915

CENA GRAFEN 44999,-

Podstawa 223604

CENA 1499,

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Whudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC102  Okap - 1171x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,
LCS Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g 2499,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS102  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 + obowigzkowa rama 2199,-
KTL102  Obowiazkowa rama do wyjmowanych stelazy 611,-
CAV102  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem 599,-
MK102  Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 3499,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,
NFX01 Filtr ttuszczu 409,-
KP004  Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,
NPA102  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 759,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 101 Q
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Piec konwekcyjno-parowy
Sopiens 171 -7x 6N 1/1+10x GN 1/1

pojemnos¢
odlegtos¢ miedzy

7x GN 1/1+10x GN 1/1

&

S A 5O

prowadnicami 70 mm

liczba porcji 130/270

wymiary 930x825x(H)1925 mm
// SAEV171R

wersja bezposredni natrysk
moc 26,5 kWw/400 V

CENA FABRYCZNA 69570,

CENA GRAFEN 48999,-

\6 SAGV171R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 43 kW

moc elektryczna 1,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 86535,

CENA GRAFEN 59999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

- Sonda wielopunktowa g3 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC171  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9999,-
LM3 Automatyczny system myjacy LM3 wyposazony w 1 zbiornik detergentu DLO10 - 990 g 5199,-
RL-160 Zestaw prowadnic do g()rnegp pieca na 6x GN 1'/1, odlegtos¢ miedzy prowadnicami 70 mm, wysokos¢ ostatniej 179;-
blachy do 160 mm do montazu wytacznie z opcja RL-171

RL-171 Zestaw rolek jezdnych zamiast nozek - max. wysokos¢ pieca 1790 mm 899,-
RL-004  Zestaw 4 kotek zamiast nozek - max. wysokoSc pieca 1935 mm 799,-
NPK171  Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 999,-
APDS171  Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 899,-
NPS171  Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 2699,
SN171 Funkcja optymalizacji zuzycia energii 1799,-
NSS071  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1799,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,
NSS564  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 5 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama 1699,
NSS864  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 8 blach 600x400 mm + obowigzkowa rama 1699,
NSP664  Dodatkowa optata za prowadnice na 6 tac 600x400 mm 419,-
NSP864  Dodatkowa optata za prowadnice na 8 tac 600x400 mm 399,-
NTLO71  Obowiagzkowa rama do wyjmowanych stelazy 579,-
MK171 Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 5459,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,-
KP0O4  Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm 479,-

LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy
Sopiens 171 -7xG6N 1/1+10x GN 1/1

Leasing juz od

960 :.

za miesiac*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesiecy + wykup
Kwota moze sie zmieni¢ w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkéw leasingu
Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego
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Piec konwekcyjno-parowy
Sopiens 207 -20x 6N 1/1

pojemnos¢

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji
wymiary

A4

wersja

moc

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

D)

wersja

moc gazowa

moc elektryczna
CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

20x GN 1/1
63 mm

150/300
960x825x(H)1810 mm

SAEB201R
bojler

31,8 kW/400 V
89190,
50499,
SAGB201R
bojler

48 kW

1,8 kw/230 v
104895,
62999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- System odkamieniania CALOUT

- Wyswietlacz LCD

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wozek na 20x GN 1/1

g

AUTOCIIMA

& B2

FAST DRY DYNAMIC

2
LATA
GWARANC)!

Titboveipor e‘%vupor

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC201  Okap - 962x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9199,-
LMm2 Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony w 1zbiornik detergentu DL010 - 990 g 3199,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS154  Dodatkowa optata za wozek z prowadnicami na 15 blach 600x400 mm 1499,
MK201  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 4499,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,-
NKS201  Dodatkowy wozek 20x GN 1/1 5999,-

LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy @_
Sopiens 202 - 20x 6N 2/1 lub 40x GN 1/1

LATA
GWARANC)!
)

& A

pojemnosc 20% GN 2/1 lub 40x GN 1/1 f===h @ ) (L
odleg{oég' migdzy 63 mm
prowadnicami
liczba porcji 300/500
wymiary 1290x895x(H)1810 mm
/4 SAEB202R
wersja bojler
moc 61,8 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 127125,
CENA GRAFEN 72499,-
\6 SAGB202R
wersja bojler
moc gazowa 80 kw
moc elektryczna 1,8 kW/230 v
CENA FABRYCZNA 148230,
CENA GRAFEN 81499,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- System odkamieniania CALOUT

- Wyswietlacz LCD

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wdzek na 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamdwienia) cena
NKC202  Okap - 1293x1121x(H)300 mm, 300 W/230 V 9199,-
Lm2 Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony w 1 zbiornik detergentu DLO10 - 990 g 3199,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
MK202  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 4999,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - @1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,-
KKS202  Dodatkowy wozek 20x GN 2/1 6699,
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AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I @

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3 W 1 CDLO5
Zasadowy Srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia. 259,-
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite .
usunigcie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, Opakowanie
a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek. 2x5kg
CALFREE ANTISCALE CCFo5
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia 199;-
czysty i petny strumien pary. Opakowanie
Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem. 24,5 kg

AUTOMATYCZNY SYSTEM MY)JACY SCS

. SCLO1
SOLID CLEAN - nowy srodek czyszczacy. 799.-
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna. "
1 opakowanie = 930 g detergentu Opakowanie
zbiorcze 6 szt.
SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia. SCAO1
Produkt .qsuwajqcy. kamien | zapobiegajq.cy'gromad'zeniu.sie kamienia. _Z_apobiega pojawian}iy 579,-
sig awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnos¢ .
generatora pary. Opakowanie
1 opakowanie = 850 g Srodka odkamieniajacego zbiorcze 6 szt.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM
COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia. DLO10
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite 269,
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komorg pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni - gpakowanie
i zapewnia trwato$¢ uszczelek. 101
Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.
CF010
CALFREE 199,
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia .
czysty i petny strumien pary. OpaI;%V\llanle
OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM
DS010
COMBIBOILER 299,-
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary. .
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby. Opal;c(J)V\llanle
UTRZYMANIE CZYSTOSCI
},, PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW
A Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych ,@, 979709
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow 20,-
¥ Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia .
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadéw Opakowanie
Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek 11
e gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
}"‘ . PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen '@' 979716
wykonanych ze stali szlachetnej 40,-
: Skutecznie usuwa ttusty brud, $lady palcow oraz kurz Opakowanie
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr 11

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

(
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

BRITA

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM _—
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-

Filtracja koricowa

Pod koniec procesu

filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —

z doktadnoscia do 10 pm

Cata woda - takze woda

z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,

dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace

smak i aromat

Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa

wody, co zapobiega niepozadanemu — 2
tworzeniu sie osadéw wapiennych

Filtracja weglem aktywnym

—_

Filtracja wstgpna —
Filtr wstepny zatrzymuje -

duze czastki state

8
1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
;vymiar'y (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm
ltracyjnym
przytacza (wejscie/wyjscie) G3/8"
potozenie robocze | uzytkowanie poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy
PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

.. . Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)

0 1-2 3 0 1-2 3

5 7083 7792 8677 11980 13178 14676

10 4250 4675 5206 7188 7907 8697

15 2833 317 3471 4792 5271 5798

20 2125 2338 2603 3594 3953 4349

25 1700 1870 2083 2875 3653 3479

30 1417 1558 1735 2396 2636 2899
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Compoact Sopiens

OFERTA

Elegancja i zwarta konstrukcja, idealna do kuchni niedysponujgcych duza iloscig miejsca, lecz réwniez do kuchni ,otwartych”,
w 4 modelach o réznych rozmiarach i pojemnosciach tac. Compact Sapiens podbija przestrzer w kuchni.

&

026 061 101 061
POLECENIA RECZNE ZE STEROWANIEM ELEKTRONICZNYM

Praktyczne urzadzenie pozwalajace uruchomic pieczenie recznie w trybie bezposrednim. Mozna réwniez szybko uzy¢ wstepnie
skonfigurowanych programéw lub wybra¢ program sposréd ulubionych specjalnie przeznaczonym do tego pokrettem
(za pomoca funkgji przewijania i przycisku)

SPECJALNIE WYZNACZONE MIE)JSCE: SONDA RDZENIOWA WIELOPUNKTOWA, ZtACZE USB

Compact Sapiens ma specjalne miejsce, w ktérym umieszcza sie narzedzia zapewniajace urzadzeniu wieksza funkcjonalnos¢,
takie jak na przyktad sonda rdzeniowa wielopunktowa lub sonda igtowa do matych porcji lub pieczenia prézniowego, a takze ztacze USB.

do
modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba moc znamionowa wymiary zew. napiecie CENA -32% CENA
z bezposrednim w pojemnikach miedzy porcji | elektr. moc cieplna (szer. x gt. zasilajgce | FABRYCZNA | GRAFEN

natryskiem GN* P?;k;f)“i positku | (kW) | gazu(kW/kcal) |  xwys. mm) ) (PLN) (PLN)

COES026R | & 6x2/3 60 20/50 | 5,25 -/- 510x625x880 | 400 236707 | 15999,-
COES061R | @& 6x1/1 60 30/80 | 7,75 =lJ= 510x800x880 | 400 26415 | 18999,
COES101R | & 10x1/1 60 | 80/150 | 15,5 -/- 510x800x1120 | 400 34200 | 23999,-
CVESO61IR | & 6x1/1 60 30/80 | 8,25 -/- 875x650x705 | 400 26190, 18999,
CVGSO61R | & 6x1/1 60 30/80 | 0,5 8,5/7310 | 875x650x705 | 230 33075 | 23999,-

model zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba moc zZnamionowa wymiary zew.
z bojlerem w pojemnikach miedzy porcji | elektr. | moc cieplna (szer. x gt.
positku | (kW) | gazu (kW/kcal) X Wys. mm)

GN* potkami
(mm)

CBES061R €) 6x1/1 60 30/80 | 8,25 -/- 875x650x705 400 29835, 20999,-

*GN 1/1(530x325 mm), GN 2/3 (354x325 mm)
na zyczenie napiecie i czestotliwos¢ specjalna
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Compoact Sopiens

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

p
LATA
GWARANC)!

CVESO061R / CVGSO061R

COESO026R COESO061R COES101R CBESO61R

kod cena kod cena kod cena kod cena
Podstawa 223536 1299,- 223550 1349,- 223567 1299,- 224199 1429,-
Okap kondensacyjny - wymagana CKO026 | 6449~ | CKOOG1 | 72719~ | CKOO61 | 7279 | CKVOG1 | 8099,
konfiguracja podtaczenia (NPK)
Konfiguracja podtaczenia okapu NPK | 499- | NPK | 499 NPK | 499- | NPK | 499
kondensacyjnego
System myjacy ILCS1 2099,- ILCS1 2099,- ILCS1 2099,- ILCS1 2099,-
DU 2 B BTG ST APDS | 359 | APDS | 359- | APDS | 359- | APDS | 359
otwierania
Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie NPS 1399, NPS 1399,- NPS 1399, NPS 1399,-
Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,- SN 999,- SN 999,-
Wersja morska (ndzki i prowadnice) MKC026 | 2299, MKC061 2599,- MKC101 2799, | MKB061 | 2699,
Sonda igtowa jednopunktowa KSAOO1 | 799~ | KSAOO1 | 799- | KSA0O1 | 799- | KSAOO1 | 799
- ¢1 mm do Sous-Vide
Filtr ttuszczu ICFX01 399,- ICFX01 399,- ICFX01 399,- ICFX01 399,-
Prysznic reczny wraz z przytaczem ICLD 699,- ICLD 699,- ICLD 699,- ICLD 699,-

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej
na bok pieca (niezbedna, gdy piec PAC026 399,- PAC061 499,- PAC101 599,- PAC601 459,-

ustawiany jest obok zrodet ciepta)

Zestaw nozek do pieca = - = - = - KP004 479,-
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Piec konwekcyjno-parowy

Compact Sopiens 026
- 6x GN 2/3

pojemno$¢ 6x GN 2/3

odlegtos; m|gdzy 60 mm
prowadnicami

liczba porcji 20/50

wymiary 510x625x(H)880 mm
waga 59 kg

b4 COES026R

wersja bezposredni natrysk
moc 5,25 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 23670,

CENA GRAFEN 15999,-

Podstawa 223536

CENA 1299,-

510 mm

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Sonda wielopunktowa

- 2 predko$ci wentylatora: normalna/zredukowana
- Wyswietlacz LCD

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia)

CKO0026
ILCS1
NPK
APDS
NPS

SN
MKC026

AKCESORIA
KSA001
ICFX01
ICLD
PAC026

Okap - 510x860x(H)300 mm, 300 W/230 V

Automatyczny system myjacy LCS, wyposazony w 1zbiornik z detergentem - 990 g
Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

Funkcja optymalizacji zuzycia energii

Wersja morska (nozki i prowadnice)

Sonda igtowa jednopunktowa - 1 mm do Sous-Vide (wytacznie w przypadku gdy jest dopasowana do sondy)
Filtr ttuszczu

Prysznic reczny wraz z przytaczem

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta)

&

PREQN
FAST DRY DYNAMIC

2
LATA
GWARANC)!

cena
6449,-
2099,
499,-
359,-
1399,-
999,-
2299,-

799,-
399,
699,
399,
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Piec konwekcyjno-parowy

Compact Sopiens 061 <
&y B2
- 6Xx GN 1/1 & AT &R

pojemnos¢ 6X GN 1/1

odlegtosg mlgdzy 60 mm
prowadnicami

liczba porcji 30/80

wymiary 510x800x(H)880 mm
waga 73 kg

b4 COESO61R

wersja bezposredni natrysk
moc 7,75 kw/400 V

CENA FABRYCZNA 26415~ 289
CENA GRAFEN 18999, 2
Podstawa 223550

CENA 1349,-

510 mm

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Sonda wielopunktowa

- 2 predkosci wentylatora: normalna/zredukowana

- Wyswietlacz LCD

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
CKO061  Okap - 510x1033x(H)300 mm, 300 W/230 V 7279,-
ILCS1 Automatyczny system myjacy LCS, wyposazony w 1zbiornik z detergentem CDLO5 - 990 g 2099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
MKC061  Wersja morska (nozki i prowadnice) 2599,-
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide (wytacznie w przypadku gdy jest dopasowana do sondy) 799,
ICFX01 Filtr ttuszczu 399,-
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,
PACO61  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 499,-
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Piec konwekcyjno-parowy

Compoact Sopiens 101
-~ 10X GN 1/1

pojemnos¢

odlegtos¢ miedzy
prowadnicami

liczba porcji
wymiary
waga

¥

wersja

moc

CENA FABRYCZNA
CENA GRAFEN

Podstawa
CENA

10x GN 1/1
60 mm

80/150

510x800x(H)1120 mm
79 kg

COES101R
bezposredni natrysk
15,5 kW/400 V

342007
23999,-

223567
1299,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 2 predko$ci wentylatora: normalna/zredukowana

- Gniazdo USB

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

2
LATA
GWARANC)!

PREQN
FAST DRY DYNAMIC

510 mm

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
CKO061  Okap - 510x1033x(H)300 mm, 300 W/230 V 7279,-
ILCS1 Automatyczny system myjacy LCS, wyposazony w 1 zbiornik z detergentem CDLO5 - 990 g 2099,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
MKC101  Wersja morska (ndzki i prowadnice) 2799,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
ICFX01 Filtr ttuszczu 399,
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,
PAC101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 599,-

LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy
Sopiens 001 -6x6n1/1

2
LA
GWARAI

TA
NCJI
& A & E2D g

AUTOCUMA FASTORY Sy

pojemnos¢ 6Xx GN 1/1
ol s o

liczba porcji 30/80

wymiary 875x650%(H)705 mm
// CVES061R

wersja bezposredni natrysk
moc 8,25 kw/400 V
CENA FABRYCZNA 26190,

CENA GRAFEN 18999,-

\6 CVGS061R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 8,5 kw

moc elektryczna 0,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 33075,

CENA GRAFEN 23999,-

// CBES061R

wersja z bojlerem

moc 8,25 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 20835,

CENA GRAFEN 20999,-

Podstawa 224199

CENA 1429,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- 2 predkosci wentylatora: normalna/zredukowana

- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
CKV061  Okap - 877x877x(H)250 mm, 300 W/230 V 8099,-
ILCS1 Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1zbiornik z detergentem, 990 g 2099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,-
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
MKBO61  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2699,
AKCESORIA
KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
ICFX01 Filtr ttuszczu 399,-
ICLD Prysznic reczny wraz z przytaczem 699,-
PAC601  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 459,-
KP0O4  Zestaw nozek do pieca - wysokosc (H)150 mm 479,
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Akcesoria do czyszczenia i konserwac;ji

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3W 1

Zasadowy Srodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug,

a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

CALFREE ANTISCALE

Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY SCS

SOLID CLEAN - nowy $rodek czyszczacy.
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna.
1 opakowanie = 930 g detergentu

SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia.

Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie kamienia. Zapobiega pojawianiu
sie awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnosc
generatora pary.

1 opakowanie = 850 g $rodka odkamieniajacego

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM

COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni
i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

(ZALFREE
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM

COMBIBOILER
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary.
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.

UTRZYMANIE CZYSTOSCI

el (

(

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW

Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych ,@,
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osaddéw

Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek

gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI

Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen '@‘
wykonanych ze stali szlachetnej

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

&

CDLO5
259,-

Opakowanie
2x5kg
CCF05

199,-

Opakowanie
X 45 kg

SCLO1
799,-

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

SCA01
579,

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

DLO10
269,-

Opakowanie
101

CF010
199,-

Opakowanie
101

DS010
299,-

Opakowanie
101

979709
20,-

Opakowanie
11

979716
40;-

Opakowanie
11

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

#BRITA /

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM I
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-
Filtracja koricowa
Pod koniec procesu =
filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —
z doktadnoscia do 10 pm —I—
Filtracja weglem aktywnym 3
Cata woda - takze woda -
z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace
smak i aromat
Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu —
tworzeniu sie osadéw wapiennych
Filtracja wstgpna — I
Filtr wstepny zatrzymuje 1
duze czastki state ’

1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm

filtracyjnym

przytacza (wejscie/wyjscie)

G3/8"

potozenie robocze | uzytkowanie

poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

. Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)
0 1-2 3

5 7083 7792 8677
10 4250 4675 5206
15 2833 3117 3471
20 2125 2338 2603
25 1700 1870 2083
30 1417 1558 1735

LAINOX
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do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Ustawienie regulacji BY-PASS

0 1-2 3
11980 13178 14676
7188 7907 8697
4792 5271 5798
3594 3953 4349
2875 3653 3479
2396 2636 2899




Aroma Naboo

Piece konwekcyjno-parowe
dla cukiernictwa i piekarnictwa

064 084 144

Specjalnie zaprojektowany system obiegu powietrza
w komorze pieczenia, zapewniajacy idealnie rowny
wypiek chleba i ciast.

Oprogramowanie dedykowane dla piekarnictwa

i cukiernictwa zawierajace setki receptur dostepne
w chmurze Lainox.

Prowadnice na blachy piekarniczo-cukiernicze

z wigkszymi odlegtoSciami pomiedzy soba

dla najlepszego wypieku ciasta.

T -
Wiecej informacji o piecach Naboo
- patrz strona 39

P 116 LAINOX
DEVICE FOR COOKING
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GWARANCJI

OFERTA

modele zasilanie poj. komory odlegtos¢ | moc Znamionowa wymiary zew. napiecie

z bezpodrednim miedzy | elektr. | moc cieplna (szer. x gt. zasilajace | FABRYCZNA | GRAFEN

natryskiem p?r;kranr)m (kw) gazu (kW/kcal) X Wys. mm) (V) (PLN) (PLN)
ARENO64R | & 6x (600x400) 87 10,5 -/- 875x825x820 | 400 46125 32999,-
ARGNO64R & 6x (600x400) 87 0,5 12/10 230 875x825x820 230 54405,= 38999,
ARENO84R ©) 8x (600x400) 90 16 -/- 930x825x1040 | 400 53865, 38999,
ARGNO84R & 8x (600x400) 90 1 18/15 480 | 930x825x1040 | 230 62730, 44999,
6x (600x400) 87 ) )

AREN144R & + 8% (600x400) % 26,5 / 930x825x1925 | 400 99045, 70999,
6x (600x400) 87 B} )

ARGN144R é + 8x (600x400) . 1,5 30/25800 | 930x825x1925 230 117045, 83999,
AREN154R ) 15x (600x400) 83 31,8 -/- 960x825x1810 400 96075, 68999,
ARGN154R é 15x (600x400) 83 1,8 36/30960 | 960x825x1810 230 112275~ 79999;-

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

ARENO64R ARENO84R AREN144R AREN154R
ARGNO64R ARGNO84R ARGN144R ARGN154R
kod cena kod cena kod cena kod cena
Podstawa z prowadnicami 600x400 229637 | 1699 | 229644 | 1419, = o

Okap kondensacyjny - wymagana konfiguracja NKCO71 | 8499~ | NKC101 | 8499,- NKC171 9999,- | NKC201 | 9199,-

podtaczenia (NPK)

Automatyczne otwieranie drzwi NAA 1099,- NAA 1099,- - -

Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego |  NPK 499, NPK 499,- | NPK171 | 999 NPK 499,-
Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania APDS 359,- APDS 359,- | APDS171 | 899, =

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie NPS 1399,- NPS 1399,- | NPS171 | 2699,- -

Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,- SN171 1799,- SN 999,-
S ol st e - - won | o |-

Zestaw 4 kotek - max. wysokosS¢ pieca 1935 mm - = RL-004 799,- -

System aromatyzowania SMOKEGRILL NSG 999, NSG 999,- NSG171 | 1899,- NSG 999,-
Dodatkowa optata za ztgcze Ethernet NETH 899, NETH 899,- | NETH171 | 1999,- NETH 899,

Przewdd kominowy z ostona - do piecow

gazowych z bezposrednim natryskiem ) CAV101 | 599 ) )

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada)

- dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych MKO71 | 2699 | MK101 | 2999~ | MKI71 | 5459 | MK201 | 4499

Sonda igtowa jednopunktowa

i Al S KSA001 799, KSA001 799,- KSA001 799,- | KSA001 799,-

Sonda wielopunktowa - dtuga KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,-
2 sondy wielopunktowe - 3 mm KSM002 | 1539,- | KSM002 | 1539, | KSM002 | 1539,- | KSM002 | 1539,
Filtr ttuszczu NFX01 409,- NFX01 409,- NFX02 1189,- NFX02 1189,-

Zestaw nozek do pieca — wysokos¢ (H)150 mm KP0O4 479,- KP0O4 479,- - o

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok
pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest NPAO71 | 499 NPA101 599,- 3 =
obok zrodet ciepta)

Dodatkowa optata za wozek z prowadnicami
na 15 blach 600x400 mm

- - - NSS154 1499,-

LAINOX 117 {y
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LATA
GWARANC)!

Piec konwekcyjno-parowy @
Aroma Naboo 064 A
- 6X 600x400 ol A A

: ML
pojemnosc 6X 600X400 g da (M (o
odlegtosg mlgdzy 87 mm
prowadnicami
wymiary 875x825x(H)820 mm
b/ ARENOG4R
wersja bezposredni natrysk
moc 10,5 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 48125~ 289
CENA GRAFEN 32999,- y
\6 ARGNO64R
wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 12 kW
moc elektryczna 0,5 kw/230 v
CENA FABRYCZNA 54405, -28%
CENA GRAFEN 38999, y
Podstawa 229637
CENA 1699,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik CDLO5 990 g
- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa ¢3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
NKCO71  Okap - 877x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,-
NAA Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) ~ 1099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS071  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1799,-
NTLO71  Obowiazkowa rama do wyjmowanego stelaza 579,-
NSG System aromatyzowania SMOKEGRILL 999,-
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
MKO71  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2699,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
KSMO002 2 sondy wielopunktowe - 3 mm 1539,
NFXO01 Filtr ttuszczu 409,
KP004  Zestaw nozek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,-
NPAO71  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 499,-

Q 118 I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Piec konwekcyjno-parowy @
Aroma Naboo 084

LATA
GWARANC)!
Sy

= (A
- 8x 600x400
: ML
pojemnost 6X 600X400 g ia (ML (o
odleg{osg mleldzy 90 mm
prowadnicami
wymiary 930x825x(H)1040 mm
b4 ARENO84R
wersja bezposredni natrysk
moc 16 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 53865, -28%
CENA GRAFEN 38999,- y
\6 ARGNO84R
wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 18 kW
moc elektryczna 1kw/230 V
CENA FABRYCZNA 62730, -28%
CENA GRAFEN 44999,- y
Podstawa 229644
CENA 1419,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik CDL05 990 g
- Potaczenie Wi-Fi

- Sonda wielopunktowa 3 mm

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC101  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,
NAA Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem (niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) ~ 1099,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,-
NTLO71  Obowiazkowa rama do wyjmowanego stelaza 579,-
NSG System aromatyzowania SMOKEGRILL 999,-
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
CAV101  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezposrednim natryskiem 599,-
MK101 Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2999,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow miesa 1099,-
KSMO002 2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm 1539,
NFX01 Filtr ttuszczu 409,
KP004  Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm 479,-
NPA101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 119 Q
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Piec konwekcyjno-parowy

Aroma Naboo 144
- 6X 600x400 + 8x 600x400

pojemno$¢ 6x 600x400 + 8x 600x400
oledoliesl 7. 50m
wymiary 930x825x(H)1925 mm
// AREN144R

wersja bezposredni natrysk
moc 26,5 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 99045,
CENA GRAFEN 70999,-

\6 ARGN144R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 30 kW

moc elektryczna 1,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 117045,
CENA GRAFEN 83999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

LATA
GWARANC)!

e~
&> ATOE FAST DRY oYNAMIC

& ha ML g7

- Automatyczny system myjacy LM3 wyposazony
w 1 zbiornik z detergentem DLO10 - 990 g
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm
- Potaczenie Wi-Fi
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia)

NKC171
NPK171
APDS171
NPS171
SN171
RL-171
RL-004
NSS071
NSS101
NTLO71
NSG171
NETH171
MK171
AKCESORIA
KSA001
KSC180
KSM002
NFX02

{120

Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V

Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego

Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania

Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie

Funkcja optymalizacji zuzycia energii

Zestaw rolek jezdnych zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1790 mm

Zestaw 4 kotek - max. wysokos¢ pieca 1935 mm

Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama
Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama
Obowigzkowa rama do wyjmowanego stelaza

System aromatyzowania SMOKEGRILL

Dodatkowa optata za ztacze Ethernet

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide
Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa
Sondy wielopunktowe - 3 mm

Filtr ttuszczu

LAINOX
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cena
9999,-
999,-
899,-
2699,-
1799,
899,-
799,-
1799,
1699,-
579,-
1899,-
1999,-
5459,-

799,-
1099,
1539,-
1189,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec konwekcyjno-parowy @
Aroma Naboo 154

LATA
GWARANC)!
)

= (A
- 15x 600x400 99
: ML
pojemnos¢ 15X 600400 & ja ME T
Odleg{OSF mlgdzy 83 mm
prowadnicami
wymiary 960x825%(H)1810 mm
b/ AREN154R
wersja bezposredni natrysk
moc 31,8 kW/400 V
CENA FABRYCZNA 96075, -28%
CENA GRAFEN 68999, g
\6 ARGN154R
wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 36 kw
moc elektryczna 1,8 kW/230 V
CENA FABRYCZNA 112275,
CENA GRAFEN 79999,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony
w 1zbiornik z detergentem DLO10 - 990 g
- Sonda wielopunktowa ¢3 mm
- Potaczenie Wi-Fi
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB
- Wézek na 15 blach 600x400

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamowienia) cena
NKC201  Okap - 962x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9199,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,
NSG System aromatyzowania SMOKEGRILL 999,-
NETH Dodatkowa optata za ztacze Ethernet 899,-
MK201  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 4499,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
KSM002 2 sondy wielopunktowe - ¢3 mm 1539,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,-
NKS154R  Dodatkowy wozek wjazdowy 15x 600x400 do piecow Lainox Aroma 154 7159,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 121 Q
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AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3W 1

Zasadowy Srodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug,

a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

CALFREE ANTISCALE

Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY SCS

SOLID CLEAN - nowy $rodek czyszczacy.
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna.
1 opakowanie = 930 g detergentu

SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia.

Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie kamienia. Zapobiega pojawianiu
sie awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnosc
generatora pary.

1 opakowanie = 850 g $rodka odkamieniajacego

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM

COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni
i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

(ZALFREE
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM

COMBIBOILER
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary.
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.

UTRZYMANIE CZYSTOSCI

el (

(

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW

Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych ,@_
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osaddéw

Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek

gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI

Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen '@‘
wykonanych ze stali szlachetnej

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

&

CDLO5
259,-

Opakowanie
2x5kg
CCF05

199,-

Opakowanie
X 45 kg

SCLO1
799,-

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

SCA01
579,

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

DLO10
269,-

Opakowanie
101

CF010
199,-

Opakowanie
101

DS010
299,-

Opakowanie
101

979709
20,-

Opakowanie
11

979716
40;-

Opakowanie
11

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

#BRITA /

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM I
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-
Filtracja koricowa
Pod koniec procesu =
filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —
z doktadnoscia do 10 pm —I—
Filtracja weglem aktywnym 3
Cata woda - takze woda -
z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,
dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace
smak i aromat
Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa
wody, co zapobiega niepozadanemu —
tworzeniu sie osadéw wapiennych
Filtracja wstgpna — I
Filtr wstepny zatrzymuje 1
duze czastki state ’

1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
wymiary (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm

filtracyjnym

przytacza (wejscie/wyjscie)

G3/8"

potozenie robocze | uzytkowanie

poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy

PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

. Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)
0 1-2 3

5 7083 7792 8677
10 4250 4675 5206
15 2833 3117 3471
20 2125 2338 2603
25 1700 1870 2083
30 1417 1558 1735

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Ustawienie regulacji BY-PASS

0 1-2 3
11980 13178 14676
7188 7907 8697
4792 5271 5798
3594 3953 4349
2875 3653 3479
2396 2636 2899




Aromao Sopiens

Piece konwekcyjno-parowe
dla cukiernictwa i piekarnictwa

064 084 144

Specjalnie zaprojektowany system obiegu powietrza
w komorze pieczenia, zapewniajacy idealnie rowny
wypiek chleba i ciast.

Specjalne oprogramowanie zawierajace dziesiatki
przepisow dla piekarnictwa.

Prowadnice na blachy piekarniczo-cukiernicze

z wigkszymi odlegtoSciami pomiedzy soba

dla najlepszego wypieku ciasta.

Wiecej informaciji o piecach Sapiens

- patrz strona 85

DEVICE FOR COOKING
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P
LATA

GWARANCJI

OFERTA
- 0,

modele zasilanie poj. komory odlegtosc znamionowa wymiary zew. napiecie CENA CENA

z bezpos’rgdnim n]igdzy. moc cieplna (szer. x gt. zasilajace | FABRYCZNA GRAFEN

natryskiem P?#“;T' gazu (kW/keal) |  xwys. mm) ) (PLN) )
ARES064R @ 6x (600x400) 87 10,5 -/- 875x825x820 400 31230, 22499,-
ARGS064R & 6x (600x400) 87 0,5 12/10 230 875x825x820 230 39600, 28499,-
ARES084R @ 8x (600x400) 20 16 -/- 930x825x1040 400 39015~ 27999,-
ARGS084R é 8x (600x400) 920 1 18/15 480 930x825x1040 230 46845~ 33799,-
6x (600x400) 87 . -

ARES144R @ + 8x (600x400) 90 26,5 / 930x825x1925 400 70335~ 50599,

6x (600x400) 87

= 2799 -

ARGS144R [0S + 8X (600x400) 90 1,5 30/25 800 | 930x825x1925 230 872107 62799,
ARES154R ) 15x (600x400) 83 31,8 -/- 960x825x1810 400 78030, 55999,
ARGS154R (L) 15x (600x400) 83 1,8 36/30 960 | 960x825x1810 230 95040, 68499,

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

ARES064R ARES084R ARES144R ARES154R
ARGS064R ARGS084R ARGS144R ARGS154R
kod cena kod cena kod cena kod cena
Podstawa 229637 | 1699,- | 229644 | 1419,- - = - =

Okap kondensacyjny - wymagana

konfiguracja podtaczenia (NPK) NKCO71 | 8499~ | NKC101 | 8499,- | NKC171 | 9999, | NKC201 | 9199~

Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego|  NPK 499, NPK 499- | NPK171 | 999- NPK 499,-
Automatyczny system myjacy LCS 2499, LCS 2499,- Lm3 5199,- LM2 3199,
Zestaw rolek je‘z‘dn.ych zamiast nozek _ _ RL-171 899,- _

- max. wysokoSc pieca 1790 mm

Zestaw 4 kotek zamiast nozek _ _ RL-004 | 799 _

- max. wysoko$¢ pieca 1935 mm
Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania | APDS 359,- APDS 359,- | APDS171 | 899, -
Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie NPS 1399,- NPS 1399,- | NPS171 | 2699,- -
Funkcja optymalizacji zuzycia energii SN 999,- SN 999,- SN171 1799,- SN 999,-

Dodatkowy wozek wjazdowy 15x600x400
do piecow Lainox Aroma 154

- = - NKS154R| 7159,

Przewod kominowy z ostong - do piecow

gazowych z bezposrednim natryskiem - CAvI01 | 599: . -

Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada)

= MKO071 2699,- MK101 2999, MK171 5459,- | MK201 | 4499,-
- dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych

Sonda igtowa jednopunktowa

il i Al Gk KSA001 799,- KSA001 799,- KSA001 799,- | KSA001 799,-

Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych
kawatkow migsa

Filtr ttuszczu NFX01 409, NFX01 409,- NFX02 | 1189,- | NFX02 | 1189,
Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm| KPOO4 479,- KP0O4 479,- KP0O4 479,- = =

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok
pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest NPAO71 | 499- NPA101 599,- = = = =
obok zrodet ciepta)

KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,- | KSC180 | 1099,

LAINOX 125 {_p
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Piec konwekcyjno-parowy @

Aroma Sopiens 064 —
- 6X 600X400 SAHESO

pojemno$¢ 6x 600x400
odlegtosg mlgdzy 87 mm

prowadnicami

wymiary 875x825x(H)820 mm
# ARES064R

wersja bezposredni natrysk
moc 10,5 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 31230, -28%
CENA GRAFEN 22499,- y

\6 ARGS064R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 12 kW

moc elektryczna 0,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 39600, 289
CENA GRAFEN 28499, y
Podstawa 229637

CENA 1699,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKCO71  Okap - 877x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,-
LCS Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g 2499,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,
NSS071  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1799,-
MKO71  Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2699,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
NFXO01 Filtr ttuszczu 409,
KP004  Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,-
NPAO71  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 499,-

L2 LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy @_
Aromao Sopiens 084 ~ -
- 8X 600400 A2

pojemnos¢ 8x 600x400
odlegtosF m|gdzy 90 mm

prowadnicami

wymiary 930x825x(H)1040 mm
ﬁ ARES084R

wersja bezposredni natrysk
moc 16 kw/400 V

CENA FABRYCZNA 39015~ 28%
CENA GRAFEN 27999, y

\6 ARGS084R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 18 kw

moc elektryczna 1kw/230 v

CENA FABRYCZNA 46845 289
CENA GRAFEN 33799,- y
Podstawa 229644

CENA 1419,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wyswietlacz LCD

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zamdwienia) cena
NKC101  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 8499,-
LCS Automatyczny system myjacy LCS wyposazony w 1 zbiornik detergentu CDLO5 - 990 g 2499,
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
APDS Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 359,
NPS Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 1399,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,
CAV101  Przewod kominowy z ostong - do piecow gazowych z bezpoSrednim natryskiem 599,-
MK101 Wersja morska (nozki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 2999,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - @1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,
NFX01 Filtr ttuszczu 409,
KP004  Zestaw ndzek do pieca - wysokos¢ (H)150 mm 479,
NPA101  Ostona cieplna ze stali nierdzewnej na bok pieca (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) 599,-

LAINOX 127 {3



Piec konwekcyjno-parowy

Aroma Saopiens 144
- 6x 600x400 + 8% 600x400

P
LATA
GWARANC)I

S A 5O

pojemno$¢ 6x 600x400 + 8x 600x400
UL 7.
wymiary 930x825x(H)1925 mm
// ARES144R

wersja bezposredni natrysk
moc 26,5 kWw/400 V

CENA FABRYCZNA 703357 -28%
CENA GRAFEN 50599,-

\6 ARGS144R

wersja bezposredni natrysk
moc gazowa 30 kW

moc elektryczna 1,5 kw/230 v

CENA FABRYCZNA 87210, 289
CENA GRAFEN 62799, QG

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- 6 predkosci wentylatora
- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem

- Gniazdo USB
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC171  Okap - 932x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9999,
LM3 Automatyczny system myjacy LM3 wyposazony w 1 zbiornik detergentu DLO10 - 990 g 5199,
RL-160 Zestaw Rrowadnic .do gornego pieca na 6x GN 1/.1, odleg{oé'é miedzy prowadnicami 70 mm, 179.-
wysokoS¢ ostatniej blachy do 160 mm do montazu wytacznie z opcja RL-171 !

RL-171 Zestaw rolek jezdnych zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1790 mm 899,-
RL-004  Zestaw 4 kotek zamiast nozek - max. wysokoS¢ pieca 1935 mm 799,-
NPK171  Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 999,-
APDS171  Drzwi z dwustopniowym systemem otwierania 899,-
NPS171  Drzwi z zawiasami po przeciwnej stronie 2699,
SN171 Funkcja optymalizacji zuzycia energii 1799,-
NSS071  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 7x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1799,-
NSS101  Dodatkowa optata za wyjmowany stelaz z prowadnicami na 10x GN 1/1 + obowigzkowa rama 1699,
MK171 Wersja morska (n6zki, prowadnice, blokada) dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 5459,-
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,-
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,
KP0O4  Zestaw nozek do pieca - wysokoS¢ (H)150 mm 479,-

LAINOX
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Piec konwekcyjno-parowy

Aroma Sopiens 154
- 15x 600x400 s A

LATA
GWARANC)!

pojemnos¢ 15x 600x400
UL s

wymiary 960x825x(H)1810 mm
y ARES154R

wersja bezposredni nastrysk
moc 31,8 kW/400 V

CENA FABRYCZNA 78030~ 28%
CENA GRAFEN 55999,-

\6 ARGS154R

wersja bezposredni nastrysk
moc gazowa 36 kw

moc elektryczna 1,8 kW/230 v

CENA FABRYCZNA 95040, -28%
CENA GRAFEN 68499,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

- Wyswietlacz LCD

- 6 predkosci wentylatora

- Gniazdo USB

- Wbudowany i wyjmowany prysznic reczny z zaworem
- Wozek na blachy 15x 600x400

WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia) cena
NKC201  Okap - 962x1051x(H)300 mm, 300 W/230 V 9199,
Lm2 Automatyczny system myjacy LM2 wyposazony w 1 zbiornik detergentu DL010 - 990 g 3199,-
NPK Konfiguracja podtaczenia okapu kondensacyjnego 499,-
SN Funkcja optymalizacji zuzycia energii 999,-
MK201  Wersja morska (ndzki, prowadnice, blokada) - dotyczy wytaczenie piecow elektrycznych 4499,
AKCESORIA

KSA001  Sonda igtowa jednopunktowa - ¢1 mm do Sous-Vide 799,
KSC180  Sonda wielopunktowa - dtuga, do duzych kawatkow migsa 1099,-
NFX02 Filtr ttuszczu 1189,
NKS154R  Dodatkowy wozek wjazdowy 15x600x400 do piecow Lainox Aroma 154 7159,-

LAINOX 129 {3



AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LCS

COMBICLEAN 3W 1

Zasadowy Srodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzieki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug,

a takze chroni i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

CALFREE ANTISCALE

Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY SCS

SOLID CLEAN - nowy $rodek czyszczacy.
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu z substancja aktywna.
1 opakowanie = 930 g detergentu

SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia.

Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie kamienia. Zapobiega pojawianiu
sie awarii. Zapewnia czysty i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnosc
generatora pary.

1 opakowanie = 850 g $rodka odkamieniajacego

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY LM

COMBICLEAN - 3 w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrdjnym dziataniu, przeznaczony do mycia komory pieczenia.
Dzigki formule 3 w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek zapewnia catkowite
usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni
i zapewnia trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

(ZALFREE
Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany regularnie zapewnia
czysty i petny strumien pary.

OKRESOWE USUWANIE KAMIENIA - WSZYSTKIE MODELE Z BOJLEREM

COMBIBOILER
Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania generatora pary.
Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.

UTRZYMANIE CZYSTOSCI

el (

(

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW

Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych i ttustych ,@_
zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow

Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia

Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osaddéw

Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek

gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

PROFESJONALNY PREPARAT DO NABtYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI

Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen '@‘
wykonanych ze stali szlachetnej

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr

ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw

&

CDLO5
259,-

Opakowanie
2x5kg
CCF05

199,-

Opakowanie
X 45 kg

SCLO1
799,-

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

SCA01
579,

Opakowanie
zbiorcze 6 szt.

DLO10
269,-

Opakowanie
101

CF010
199,-

Opakowanie
101

DS010
299,-

Opakowanie
101

979709
20,-

Opakowanie
11

979716
40;-

Opakowanie
11

I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zalecane filtry do wody do piecow Grafen

BRITA

1023325 1033041
BRITA PURITY C STEAM _—
nazwa b licznik przeptywu
y-pass
. czterostopniowa regulacja
opis
przeptywu wody
cena 169,- 279,-

Filtracja koricowa

Pod koniec procesu

filtracji wtdkno filtracyjne
zatrzymuje drobne czasteczki —

z doktadnoscia do 10 pm

Cata woda - takze woda

z obejscia - przeptywa przez
filtr z weglem aktywnym,

dzieki czemu usuwane sg
substancje zaktdcajace

smak i aromat

Redukcja twardosci weglanowej
Ta czesc filtra PURITY C Steam
redukuje twardos¢ weglanowa

wody, co zapobiega niepozadanemu — 2
tworzeniu sie osadéw wapiennych

Filtracja weglem aktywnym

—_

Filtracja wstgpna —
Filtr wstepny zatrzymuje -

duze czastki state

8
1023320 1023328
nazwa BRITA PURITY C 500 STEAM BRITA PURITY C 1100 STEAM
cena 549,- 849,-
technologia dekarbonizacja
maks. cisnienie robocze | temperatura wody na wejsciu 2 - 8,6 barow | 4-30°C
przeptyw znamionowy 3001/h 300(/h
;vymiar'y (szer./gt./wys.) - gtowica filtra z wktadem S16dx(H557 mim $184x(H)557 mm
ltracyjnym
przytacza (wejscie/wyjscie) G3/8"
potozenie robocze | uzytkowanie poziome i pionowe | mozliwos¢ zastosowania w potaczeniu z instalacjg zmigkczajaca wode

Wydajnos¢ w zaleznosci od rodzaju zastosowanej gtowicy
PRZYKEADOWA WYDAJNOSC W LITRACH WKEADOW BRITA PURITY C STEAM

.. . Wktad filtra BRITA PURITY C 500 STEAM Wktad filtra BRITA PURITY C 1100 STEAM
Twardosg wo‘dy dH Ustawienie regulacji BY-PASS Ustawienie regulacji BY-PASS
(skala niemiecka)

0 1-2 3 0 1-2 3

5 7083 7792 8677 11980 13178 14676

10 4250 4675 5206 7188 7907 8697

15 2833 317 3471 4792 5271 5798

20 2125 2338 2603 3594 3953 4349

25 1700 1870 2083 2875 3653 3479

30 1417 1558 1735 2396 2636 2899

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 131 Q
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NMultigrill

POSZERZ SWOJE HORYZONTY GASTRONOMICZNE

LAINOX 138



DO 96 KURCZAKOW W ZALEDWIE 35 MINUT*

Taca do pieczenia przeznaczona
specjalnie do opiekania drobiu

Ze stopu aluminium z tréjwarstwo-
w3, nieprzywierajaca powtoka

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Kurczakéw, kogucikéw, kaczek o roznej
wielkosci i w réznych ilosciach

- Uzyskania upieczonych na migkko
i soczysto piersi, ze zrumieniona,
chrupiaca skorka

- Zachowania produktu w catosci,
bez przywierania do tacy podczas
zdejmowania dzigki nieprzywierajacej
powtoce

SPEEDY CHICKEN
Taca do pieczenia przeznaczona
specjalnie do opiekania drobiu

kod poj. cena (PLN)

PS1106 GN 1/1 6 kurczakow  729,-
PS1108 GN 1/1 8 kurczakow  749,-

Ly 134

ZALETY:

- Do 18% wiecej produktu w poréwnaniu
z rusztami do kurczakéw ze wzgledu na
ograniczenie utraty wagi

- Czas pieczenia: krotszy nawet 0 35%

w poréwnaniu z klasycznymi rusztami
do kurczakéw

- Zuzycie energii: mniejsze nawet 0 20%
dzieki szybszemu opiekaniu w poréwna-
niu z klasycznymi rusztami do kurczakéw

- Ograniczenie do minimum czaséw
i kosztow mycia i czyszczenia

- Nieprzywierajaca powtoka zapobiega
gromadzeniu sie pozostatosci, a dzieki
ograniczeniu utraty wagi piec pozosta-
je czystszy

Specjalne stozki, na ktdre nasadza sie
produkt powoduja konwekcyjne
przenoszenie ciepta, przyspieszajac
tempo wymiany ciepta podczas
pieczenia

Dzieki temu innowacyjnemu systemowi
produkt jest opiekany zaréwno
zzewnatrz jak i od wewnatrz w krétkim
czasie

* sztuka wazaca do 950 g

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

BEZKOMPROMISOWA JAKOSC

Ruszt przeznaczony specjalnie

do opiekania miesa, ryb i warzyw,
wykonany z tworzywa HTC3

— specjalnego materiatu opraco-
wanego przez Lainox, charaktery-
zujacego sie o duza przewodnoscia
cieplng i pokrytego trojwarstwowa,
nieprzywierajaca powtoka
Specjalna konstrukcja gwarantuje
doskonate opiekanie z obu stron,
a wyjatkowo grube zebrowanie
pozostawia wyraznie widoczne
Slady rusztu

RUSZT SPEEDY GRILL

Ruszt przeznaczony specjalnie do
opiekania miesa, ryb i warzyw wykonany
z tworzywa HTC3 (o duzej przewodnosci

cieplnej)
325

kod cena (PLN) ,G 2
SGMC GN1/1 999,-
1/1 GN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



I SZYBKOSC OPIEKANIA

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Opiekania réznych kawatkéw migsa o
roznej wadze, rozkrojonych i roztozo-
nych catych kurczakéw, ryb, ogdlnie
skorupiakéw oraz warzyw

ZALETY:

- Czas pieczenia: krétszy nawet 0 25%
w poréwnaniu z klasycznymi rusztami

- Doskonate grillowanie z obu stron
réwnoczesnie

- Zuzycie energii: mniejsze nawet 0 20%
dzieki szybszemu opiekaniu w poréw-
naniu z klasycznymi rusztami

- Ograniczenie do minimum czasow
i kosztéw mycia i czyszczenia. Nieprzy-
wierajgca powtoka zapobiega groma-
dzeniu sie pozostatosci, a piec ulega
zabrudzeniu w mniejszym stopniu

RUSZT SPEEDY GRILL
Ruszt przeznaczony specjalnie do opie-
kania miesa, ryb i warzyw wykonany
z tworzywa HTC3 (o duzej przewodnosci
cieplnej)

530

kod cena (PLN) / N %

SG1L GN1/1 999, 1/1 GN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GRILLOWANIE

Specjalny ruszt do opiekania
warzyw i miesa z nieprzywierajaca
powtoka teflonowa

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Papryki, cukinii, cykorii satatowej,
baktazandw, ziemniakéw w modelu
GV110

- Filetowanego miesa, ryb, zeberek
w modelu GC113

RUSZT SQUARE GRILL
Specjalny ruszt z aluminium

z nieprzywierajaca powtoka
teflonowa do opiekania warzyw

kod cena (PLN)
GV230 GN2/3 269,-
GV110 GN1/1 399,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ZALETY:

- Doskonate wypieczenie bez przypalenia
i osmalenia

- Migkkie i soczyste migsa.

- Brak koniecznosci nadzoru

RUSZT

Specjalny ruszt ze stopu aluminium
zdolnego do zatrzymywania ciepta
z nieprzywierajacg powtoka do
opiekania miesa i ryb

kod cena (PLN)
GC230 GN2/3 499,-
GC113 GN1/1 519,-
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GRILLOWANIE | PIECZENIE P1ZZY

Gtadkie lub zebrowane, grube tace
do grillowania oraz do pieczenia,
zdolne do zatrzymywania ciepta

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:
- Smazenia ryb i migsa, zeberek
i hamburgeréw, maks. 15 szt.,

do modelu APLR11

- Pieczenia pizzy, pieczywa typu
focaccia, chlebkéw pita,
do modelu 808733

RUSZT PREGOWANY
Gtadka lub zebrowana ptyta do piecze-
nia, zdolna do zatrzymywania ciepta
i pokryta nieprzywierajaca powtoka
ceramiczng

kod cena (PLN)
808733 GN1/1 gtadki 519 @B
APLR11 GN 1/1 zebrowany 769,

{136

ZALETY:

- Doskonate wypieczenie i opieczenie
bez przypalenia

- Skrécenie czasu pieczenia 0 30%
dzieki silnemu zatrzymywaniu ciepta
i szybkiemu jego przenoszeniu

- Brak koniecznosci nadzoru

TACA DO PI1zzY

Gtadka ptyta do pieczenia zdolna
do zatrzymywania ciepta

i wykonana ze specjalnego stopu

kod cena (PLN)
AP064 300x400 849,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

OPIEKANIE NA ROZNIE

Idealne grillowanie réznej wielkosci
szasztykéw z migsem, rybami lub
warzywami

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Szasztykdw, tandoori, ryba lub warzy-
wami w modelu GS112, maks. 15 sztuk
- Szasztykéw o dtugosci 52 cm w modelu

GS111, maks. 15 sztuk

RUSZT NA SZPILE DO SZASZtYKOW 230
Specjalny ruszt ze stali nierdzewnej
do opiekania szasztykéw z migsem,
rybami lub warzywami

kod poj. cena (PLN)

GS230 GN 2/3 8szasztykow  149,-
GS112  GN 1/1 15szasztykow ~ 229,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



OPIEKANIE NA SZPIKULCU

ZALETY:

- Idealne zrumienienie dzieki wentylowa-
nemu zawieszeniu, z miekkim, soczy-
stym wypieczeniem wnetrza produktu
i minimalng utrata wagi

- Czas pieczenia: 10/15 minut, réwniez
w przypadku wiekszych ilosci

- Brak koniecznosci nadzoru

RUSZT NA SZPILE DO SZASZtYKOW 520
Specjalny ruszt ze stali nierdzewnej
do opiekania szasztykow

kod poj. cena (PLN)
GS111 GN 1/1 5 szasztykow  199,-

Szpile do szasztykow nalezy dokupic¢ oddzielnie
kod ilos¢ cena (PLN)
SD052 1szt. 79,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Ruszty ze stali nierdzewnej
do kurczakdw. Rozen ze stali
nierdzewnej z podstawa

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:
- Kurczaka, kaczki w modelu P1108
- Pieczonej wieprzowiny, kozliny

i jagnieciny w modelu SAM55

RUSZT DO KURCZAKOW
Ruszt ze stali nierdzewnej
o specjalnym ksztatcie
do kurczakéw

kod poj. cena (PLN)
P230 GN2/3 4kurczaki  179,-
219591 GN 1/1 6 kurczakow  499,-
808498 GN 1/1 8 kurczakow  108,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ZALETY:
- Do 24 kurczakéw w piecu 10-tacowym

w 36 minut

- Do 50% mniejsza utrata wagi w poréw-

naniu z opiekaczem

- Migkkie mieso nawet po ostudzeniu
- Idealne, réwnomierne opiekanie dzigki

typowi pozycjonowania
- Brak koniecznosci nadzoru

RUSZT DO OPIEKANIA

Specjalny ruszt ze stopu aluminium
zdolnego do zatrzymywania ciepta

z nieprzywierajaca powtoka do opiekania
miesa, ryb oraz catego prosiaka

kod cena (PLN)
GN1/1
SAMS5 szpikulec 550 mm,  749,-
maks. 12 kg
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PIECZENIE POTRAW SMAZONYCH | PANIEROWANYCH

Specjalne kosze do potraw
smazonych i panierowanych

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:
- Ziemniakdw, oliwek all'ascolana,

obtaczanych warzyw w modelu R1104

- Potraw smazonych i panierowanych,
sznycli, kurczakdw, obtaczanych
warzyw w 5/10 minut

KOSZ DO SMAZENIA
Kosz siatkowy ze stali nierdzewnej
do potraw wstepnie usmazonych

kod poj.  cena(PLN)
R230 GN2/3 1kg 249,-
808689 GN1/1 15kg 209,-
R2104 GN2/1 3kg 639,-
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ZALETY:

- Potrawy smazone na sypko i chrupko
bez kapieli w oleju

- Wyeliminowanie kosztéw zakupu
i unieszkodliwienia olejow

- Do 50 porcji mrozonych ziemniakéw
w piecu 10-tacowym w 15 minut

- Migkkie migso nawet po ostudzeniu

- Brak koniecznosci nadzoru

BLACHA DO SMAZENIA
Specjalna taca z nieprzywierajacego
stopu aluminium pokrytego powtoka
mineralng imitujaca kamien
kod cena (PLN)

AT230 GN2/3(H)20 mm  199,-
808696 GN 1/1(H)20 mm 134,
808702 GN 1/1(H)40 mm  139,-
808719 GN1/1(H)65mm  162,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

POTRAWY SMAZONE | OMLETY

Tace aluminiowe z formami o $rednicy
120 mm i 200 mm, pokryte nieprzy-

wierajaca powtoka teflonowa

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Jaj sadzonych, ciasta nalesnikowego,
matych omletéw, do 60 szt. w modelu
808757 w piecu 10-tacowym w 2 minuty

- Wieloporcyjnych omletéw, z dodat-
kiem zidt, ziemniakow, cukinii, boczku,
sera, w modelu TF223, maks. 20 szt.

w 10-tacowym piecu w zaledwie kilka
minut

BLACHA DO NALESNIKOW
1 JA) SADZONYCH
Nieprzywierajaca taca ze stopu
aluminium pokryta powtoka teflonowa,
0120 mm
kod poj. cena (PLN)

808757 GN1/1 6 szt 245,-

TF112  GN2/1 12szt 649,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PIECZENIE POTRAW SPOZYWANYCH BEZ SZTUCCOW
ORAZ PRZEKASEK NA StODKO LUB StONO

ZALETY:
- Idealnie réwne pieczenie

- Doskonate rozwigzanie do duzych ilosci.

- Produkt nie przywiera i jest tatwy do
czyszczenia

- Brak koniecznosci nadzoru lub podej-
mowania dziatan

BLACHA DO OMLETOW
Specjalna blacha ze stali nierdzewnej
do przygotowania omletow

kod poj. cena (PLN)
TF123 GN2/3 1szt. 229,-
TF223 GN1/1 2szt.  299-
TF623 GN2/1 6szt. 529,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Gtadkie lub perforowane tace

ze stopu aluminium, pokryte
nieprzywierajacg powtoka teflonowa,
z otwartymi bokami

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Szybkiego pieczenia, potraw spozywa-
nych bez uzycia sztu¢cow, tapas

- Ciastek na stodko i na stono, brioszek

BLACHA DO PRZEKASEK

Gtadka taca ze stopu aluminium
z powtoka teflonowa i otwartymi
bokami

kod cena (PLN)
ATL23 GN 2/3 199,-
808429 GN1/1 99,-
ATL43 460x340 199,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ZALETY:

- Réwne pieczenie

- Szybkie pieczenie

- Produkt nie przykleja sie dzigki
nieprzywierajacej powtoce, niezwykle
tatwy do czyszczenia

- Brak koniecznosci nadzoru lub
podejmowania dziatan

BLACHA DO PIECZENIA
Perforowana taca ze stopu
aluminium z powtoka teflonowa
i otwartymi bokami

kod cena (PLN)
808412 GN 2/3 89,-
808405 GN1/1 114,-
ATF43 460x340 199,-
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DUSZENIE | PIECZENIE

Specjalne pojemniki ze stopu
aluminium, z nieprzywierajaca
powtoka imitujaca kamien.
Specjalne pojemniki ze stali
emaliowanej imitujacej marmur

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Pieczenia w niskiej temperaturze,
dan z makaronu, pieczonej
w piekarniku ryby

BLACHA DO SMAZENIA
Specjalna taca z nieprzywierajacego
stopu aluminium pokrytego powtoka
mineralng imitujaca kamien
kod cena (PLN)

AT230 GN2/3(H)20 mm 199,
808696 GN 1/1(H)20 mm  134,-
808702 GN 1/1(H)40 mm 139,
808719 GN 1/1(H)65 mm  162,-

- Peperonaty, ratatui, duszonej cykorii
satatowej, potrawek oraz doskonatych
zapiekanek

ZALETY:

- Specjalne powtoki poprawiaja szybkos¢
przekazywania ciepta

- Potrawy nie przywieraja, co zapobiega
zwegleniu

- Skrécony czas pieczenia

- katwos¢ czyszczenia

BLACHA DO DUSZENIA
Specjalna taca ze stali emaliowanej
imitujacej marmur

kod cena (PLN)
890257 GN 1/1(H)20 mm 139,
890240 GN 1/1(H)40 mm 149,
890233 GN 1/1(H)60 mm  164,-
$2102 GN2/1(H20 mm 319,
$2104 GN2/1(H)40 mm  349,-
$2106 GN2/1(H)65 mm  399,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

PRZYRZADZANIE SosOw

Tace ze stali nierdzewnej, gtadkie
lub perforowane, o réznych
gtebokosciach

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- 0gblnego pieczenia w piecu,
przyrzadzania sals i sosow.

- Pieczenie na parze ryb, warzyw
lub migs

BLACHA GASTRONOMICZNA (GN)
Taca formowana ze stali nierdzewnej

kod cena (PLN)
801338 GN 2/3 (H)65 mm 53,-
801345 GN2/3 (H)40 mm  43,-
801352 GN2/3(H)20mm 39,
801239 GN 1/1(H)65 mm 60,-
801246 GN 1/1(H)40 mm 60,-
801253 GN 1/1(H)20 mm 53,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



| PIECZENIE NA PARZE

PIECZENIE W TOREBKACH PROZNIOWYCH
W NISKIE) TEMPERATURZE

ZALETY:

- Wszechstronnos¢ dzieki réznym
dostepnym gtebokosciom

- tatwos¢ czyszczenia w zmywarce
do naczyn

- Brak koniecznosci nadzoru
lub podejmowania dziatan

BLACHA DO PIECZENIA NA PARZE
Taca perforowana formowana
ze stali nierdzewnej

kod cena (PLN)
802335 GN 2/3 (H)65 mm  53,-
802342 GN2/3(H)40 mm  52,-
802236 GN 1/1(H)65 mm 92,-
802243 GN 1/1(H)40 mm 61,-
802168 GN 1/1(H)20 mm 54,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Podktady w formie rusztu ze stali
nierdzewnej lub rusztu chromowa-
nego do rozmaitych zastosowan.
Sonda igtowa do pieczenia matych
porgji lub pieczenia w torebkach
prézniowych

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Blach pozycjonujacych lub pojemnikéw
- Pieczenia w torebkach prézniowych

RUSZT CHROMOWANY
| ZE STALI NIERDZEWNE)

RUSZT CHROMOWANY cena (PLN)

801956 GN 1/1 55,
801949  GN2/1 84,-
801963  600x400 60,-
RUSZT ZE STALI NIERDZEWNE]
801932  GN2/3 60,-
801918  GN1/1 76,-
801895  GN2/1 139,
801994  600x400 81,-
LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ZALETY:

- Mniejsza powierzchnia styku zapewnia
réwne pieczenie

- Maksymalna precyzja dzigki sondzie
igtowej dla doskonatego wypieczenia

- Brak koniecznosci nadzoru lub podej-
mowania dziatan

SONDA IGLOWA O SREDNICY 1 MM
Niezbedna w przypadku niewielkich
porcji lub stosowania metod

kod cena (PLN)
KSA001 799,-



PIECZENIE CHLEBA I CIASTEK

AROMATY

Taca do pieczenia ze specjalnie
formowanego stopu aluminium
pokrytego nieprzywierajaca
powtoka silikonowa

Gtadkie lub perforowane tace

ze stopu aluminium, pokryte
nieprzywierajaca powtoka teflonowa,
z otwartymi bokami

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:
- Pieczenia bagietek i butek francuskich
(600x400 mm)

BLACHA DO BAGIETEK
Taca ksztattowana ze stopu aluminium,
mieszczaca 5 bagietek
kod cena (PLN)
808238 600x400 169,-

- Réznego rodzaju ciastek, brioszek,
strudli, biszkoptow, porcjowanej pizzy
i pieczywa typu focaccia w modelu
808238

W przypadku urzadzen z asortymentu
Naboo aplikacja SmokeGrill umoz-
liwia pieczenie réznego rodzaju
potraw z uzyciem najszerszej gamy
aromatow

Ekologiczne aromaty SmokeEssence
uzyskuje sie w wyniku spalania
szlachetnych gatunkdéw drewna,

z ekstraktu cytryny, rozmarynu

i biatego wina

ZALETY:

- Idealnie rowne pieczenie dzigki
mikroperforacji

- Btyskawiczne pieczenie, nawet 0 30%
szybciej w stosunku do tradycyjnych
systemow

- Brak koniecznosci nadzoru lub podej-

mowania dziatan
DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Dan grillowanych
- Dan wedzonych
- Dan aromatycznych

SMKE-0,5 1
AROMAT DYMU,
WEDZENIA

BLACHA DO PIECZENIA 600x400
Perforowana taca ze stopu aluminium
z powtoka teflonowa i otwartymi bokami

Z POWLOKA TEFLONOWA cena (PLN)
ATL64 gtadka 269,
808221 perforowana 149,-
ALUMINIOWA - 05]
™ otwartana2 bokach  119,- !
2 20 mm 129,- AROMAT BIALEGO WINA
T4 40 mm 169,-
ALUMINIOWA PERFOROWANA
T22 20 mm 159,-

METALOWA Z POWLOKA ALUMINIOWA
31 otwarta na 2 bokach 79,-
132 20 mm 99,-
T34 40 mm 119,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



ZALETY:

- Odtworzenie zalet pieczenia na ogniu
z palonego drewna: aromatu, smaku
i woni bez dymu i brudu

- Wyglad identyczny jak potraw pieczonych
na ruszcie i grillu

- Brak pozostatosci, z pieca mozna
natychmiast skorzysta¢ ponowie
do pieczenia innych potraw

- Brak koniecznosci podejmowania
jakichkolwiek dziatan recznych;
procesem zarzadza autonomicznie
aplikacja

ARDL-0,5 1
AROMAT CYTRYNY
ARDR-0,5 L
AROMAT ROZMARYNU
kod aromat cena (PLN)

SMKE dymu, wedzenia 119,
ARDW  biatego wina 199,-
ARDL cytryny 199,-
ARDR  rozmarynu 169,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%

RUSZT DO KURCZAKOW

Praktyczna aplikacja
do zarzadzania pieczeniem
kurczakow

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:
- Supermarketow, sklepéw spozywczych
i sklepow migSNych

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ZALETY:

- Mozliwos¢ modernizacji

- System zhierania i usuwania ttuszczu
po pieczeniu, praktyczny i szybki do
zamontowania

- Zerowy czas czyszczenia (samoczyszczenie)

model liczba liczba
urzadzenia  kurczakow rusztow
071 16 2x GN 1/1
101 24 3XGN1/1
072 32 4x GN1/1
102 48 6x GN 1/1
201 48 6x GN 1/1
202 96 12x GN 1/1
Sktad zestawu:

- Misa stalowa do zbierania oleju,
w komplecie z zaworem
- Pojemnik z tworzywa sztucznego
0 pojemnosci 50 | do zbierania oleju
- Gumowa przedtuzka do kranu
- Filtr ttuszczowy

Zestaw rusztéw do kurczakdéw Pollogrill
DO PIECA MODELU 071/101

kod cena (PLN)
NRG11 GN1/1 1649,-
DO PIECA MODELU 072/102
kod cena (PLN)
NRG21 GN 2/1 1999,-
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ORGANIZACJA BANKIETOW

Perfekcyjne odgrzewanie i wykancza-
nie dzieki systemowi Just Duet.

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Spokojnego zarzadzania impreza
z doktadnoscia i dbatoscig o jakos¢,
w celu przyrzadzenia potraw z wyprze-
dzeniem, upieczenia i schtodzenia
ich kilka dni wczesniej, a nastepnie
odgrzania ich przed podaniem, gdy
nadejdzie wtasciwy moment.

ZALETY:

- Dzieki funkeji samoregulacji urzadzenia
i specjalnym akcesoriom, stojakowi
na talerze i ostonom utrzymujacym
ciepto. Model urzadzenia 101 jest
w stanie jednoczesnie zarzadzac
ustawieniami maksymalnie 90 porcji
i obstugiwac je z zachowaniem najwyz-
szej jakosci.

- 1x Naboo 101

- 3x stojak na talerze

- 3x wozek do stojaka na talerze
- 2x ostona termiczna

model model  poj. talerzy  cena
urzadzenia zestawu 310 mm (PLN)

071 NKBO71 20 5939,-
101 NKB101 30 6599,-
072 NKB072 32 8469,
102 NKB102 49 8979.-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

ORGANIZACJA DUZYCH IMPREZ

Wydajnosc i jakos¢ nie stanowia juz
zadnego problemu w przypadku
serwowania duzej liczby porgji
dzieki systemowi Just Duet.

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Zarzadzanie imprezami o duzej liczbie
gosci, wymagajacymi nienagannej
obstugi w krétkich, scisle okreslonych
ramach czasowych, takimi jak na
przyktad konferencje, zebrania lub
zjazdy miedzynarodowe.

ZALETY:

- Positki mozna przygotowac i schtodzi¢
szokowo z kilkudniowym wyprzedzeniem,
przechowujac je gotowe do odgrzania
w stojakach na talerze.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



BANKIETOWYCH

ROZWIAZANIE ZASPOKAJAJACE I(AzDA POTRZEBE

- Do 100 porcji positku w konstrukgji Urzadzenia do utrzymywania

urzadzenia 202.

W komérce do przechowywania
0 powierzchni 3 m2 mozna zmiesci¢
600 porcji positku gotowych do

odgrzania.

temperatury i pieczenie w niskiej
temperaturze.

Szafki do garowania z regulacja
wilgotnosci.

- 600 0s6b mozna obstuzy¢ w czasie
krétszym niz 30 minut z uzyciem
nastepujacego wyposazenia:

- 2x Naboo 202

- 6x wozek do stojaka na talerze
- 4x ostona termiczna

model model
urzadzenia zestawu
171 NKB171
201 NKB201
202 NKB202

poj. talerzy

©310 mm

20+30
60
100

cena
(PLN)

11929,
10399,
12599,-

ZALETY:

Doktadnos¢ elektronicznych elementéw
sterujacych i sond rdzeniowych gwaran-
tuje zawsze odpowiednig temperature

i doskonate wypieki

kod cena (PLN)
MCRO31E  3xGN 1/1 6999,-
MCRO51E  5x GN 1/1 7799,
KMCO52E  5x GN 2/1 10999,-

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 70 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX

DEVICE FOR COOKING

DOSKONALE ROZWIAZANIE DO:

- Pieczenie w niskiej temperaturze.

- Utrzymywanie temperatury potraw
gotowych do serwowania.

- Garowanie wyrobow piekarniczych
i cukierniczych.

ZALETY:

Cyfrowe elementy sterujace

i regulacja wilgotnosci w komorze
gwarantuja zawsze doskonate
garowanie

kod cena (PLN)
NLV084  12x 600x400 9999,-

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 90 mm
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POTENCJAt GASTRONOMICZNY

Przyktadowa liczba porcji dan oraz czas przygotowania

Model 071 Model 101 Model 072 Model 102 Model171 Model 201 Model 202 Czas pieczenia*

RUSZT NA SZPILE DO SZASZLYKOW 230
GS112-GN 1/1

105 150 210 300 105 + 150 300 600 15 min

Przyktadowa liczba szpil o dtugosci 23 cm

RUSZT NA SZPILE DO SZASZLYKOW 520
Model GS111- GN 1/1

35 50 70 100 35+50 100 200 15 min

Przyktadowa liczba szpil o dtugosci 52 cm

RUSZT SPEEDY GRILL

84 120 168 240 84 +120 240 480 8 min

Przyktadowa liczba filetow o wadze 250 g

RUSZT SQUARE GRILL
Model GV110 - GN 1/1

168 240 336 480 168 + 240 480 960 10 min

Przyktadowa liczba kawatkow baktazana

BLACHA DO DUSZENIA GN 1/1

105 150 210 300 105 + 150 300 600 18 min

Przyktadowa liczba porcji peperonaty

TACA DO PIZZY
AP064 - 300x400

14 20 28 40 14 + 20 40 80 10 min

Przyktadowa liczba okragtych pizz

KOSZ DO SMAZENIA GN 1/1

35 50 70 100 35+50 100 200 15 min

Przyktadowa liczba porcji frytek

* Podane czasy odnosza sie do modelu 1011 mogg sie rozni¢ w zaleznosci od wielkosci badz tez ilosci zatadowanych dan
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POTENCJAt GASTRONOMICZNY

Przyktadowa liczba porcji dan oraz czas przygotowania

Model 071 Model 101 Model 072 Model 102 Model171 Model 201 Model 202 Czas pieczenia*

BLACHA DO SMAZENIA GN 1/1

63 90 126 180 63 + 90 180 360

Przyktadowa liczba kotletow

8 min

BLACHA DO NALESNIKOW I JA) SADZONYCH
808757 - GN 1/1

42 60 84 120 42 + 60 120 240

Przyktadowa liczba jaj smazonych

2 min

SPEEDY CHICKEN
Model PS1108 - GN 1/1

16 24 32 48 16 + 24 48 96

Przyktadowa liczba kurczakow

35/55 min

RUSZT PREGOWANY
Model APLR11-GN 1/1

105 150 210 300 105 + 150 300 600

Przyktadowa liczba hamburgerow

6 min

BLACHA DO OMLETOW
TF223 -GN 1/1

14 20 28 40 14 + 20 40 80

Przyktadowa liczba omletow wieloporcyjnych

10 min

BLACHA DO PIECZENIA
808405 -GN 1/1

84 120 168 240 84 + 120 240 480

Przyktadowa liczba brioszek

25 min

BLACHA DO BAGIETEK
808238 - 600x400

35 50 70 100 35+50 100 200

Przyktadowa liczba bagietek

14 min

* Podane czasy odnosza sie do modelu 101 i moga sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci badz tez ilosci zatadowanych dan

LAINOX
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2 GN2/3 GN 1/1 GN 2/1 :
inne
GUERARS)] 354x325 mm 530x325 mm 530x650 mm

kod cena kod cena kod cena kod cena
SPEEDY CHICKEN
PS1108 749,-
RUSZT SPEEDY GRILL
SG11C 999,-
SG11L 999,-
RUSZT SQUARE GRILL
GV230 269, GV110 399,-
RUSZT
GC230 499,- GC113 519,-
RUSZT PREGOWANY 808733 519,-
gtadki
APLR11 769,-
zebrowany
TACA DO PIZzY
AP064
300x400 849,-
mm
RUSZT NA SZPILE DO SZASZLYKOW 230
GS230 149,- GS112 229,-
RUSZT NA SZPILE DO SZASZLYKOW 520
GS111 199,-
RUSZT DO KURCZAKOW
P230 179,- 808498 108,-
RUSZT DO OPIEKANIA
SAM55 749,-

Q 148 I.AINOX do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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2
o GN2/3 GN 1/1 GN 2/1 inne
GWARANC)! 354x325 mm 530x325 mm 530x650 mm
kod cena kod cena kod cena kod cena
KOSZ DO SMAZENIA
R230 249,- 808689 209, R2104 639,
BLACHA DO SMAZENIA 808696 134,-
(H)20 mm
AT230 199,- (3%725“ 139
808719 162,-
(H)65 mm
BLACHA DO NALESNIKOW
1JA) SADZONYCH
808757 245, TF112 649,-
BLACHA DO OMLETOW
TF123 229,- TF223 299, TF623 529,-
BLACHA DO PRZEKASEK
ATL43
ATL23 199,- 808429 99,- 300x400 199,-
mm
BLACHA DO PIECZENIA
ATF43
808412 89,- 808405 114, 460X340 199,-
mm
BLACHA DO SMAZENIA W RUCHU 808696 134,-
(H)20 mm
1 =
at230 | 199, | B08T02 39,
808719 162,-
(H)65 mm
BLACHA DO DUSZENIA 890257 139,- $2102 319,-
(H)20 mm (H)20 mm
(8;)0240 149, ( s)2104 349,-
H)40 mm H)40 mm
890233 164,- $2106 399,-
(H)60 mm (H)65 mm
BLACHA GASTRONOMICZNA (GN) | 801338 53,- 801239 60,-
(H)65 mm (H)65 mm
801345 43, 801246 60,-
(H)40 mm (H)40 mm
801352 39,- 801253 53,-
(H)20 mm (H)20 mm
BLACHA 802236 92,-
DO PIECZENIA NA PARZE 802335 53 - i )
(H)65 mm 802243 61,-
52 - (H)40 mm
(3)(2203:1% ! 802168 54,
(H)20 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I-AINOX 149 Q
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2 GN2/3 GN1/1 GN 2/1 ,
inne
GWARANC)! 354x325 mm 530x325 mm 530x650 mm
kod cena kod cena kod cena kod cena
RUSZT CHROMOWANY
801963
801956 55, 801949 84,- 600x400 60,-
mm
RUSZT ZE STALI NIERDZEWNE)
801994
801932 60,- 801918 76,- 801895 139,- 600x400 81,-
mm
BLACHA DO BAGIETEK
808238
600x400 169,-
mm
BLACHA DO PIECZENIA 600x400 z powtokq
teflonowa
ATL64 269,-
- gtadka
808221 149,-
- perforo-
Wwana
aluminiowa
™ 119,-
- otwarta
na 2 bokach
T12-20 mm 129,-
T4 -40mm| 169,-
aluminiowa
perforowana
T22-20mm| 159,-
metalowa
z powtoka
aluminiowa
T31 79,-
- otwarta
na 2 bokach
T32-20 mm 99,-
T34-40mm| 119,-

LAINOX

DEVICE FOR COOKING
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P
LATA
GWARANC)I

kod cena

SONDA IGEOWA O SREDNICY 1 MM KSA001 799,-

WOZEK DO STOJAKA NA TALERZE

do pieca: 071 NKBO071 5939,-
101 NKB101 6599,-
072 NKB072 8469,-
102 NKB102 8979,-
1 NKB171 11929;-
201 NKB201 10399,-
202 NKB202 12599,-

AROMATY

Aromat dymu, wedzenia - 0,5 | SMKE 19,-

Aromat biatego wina - 0,5 | ARDW 199,-

Aromat cytryny - 0,5 | ARDL 199,-

Aromat rozmarynu - 0,5 | ARDR 169,-

RUSZT DO KURCZAKOW

do pieca modelu 071/101 -GN 1/1 NRG11 1649,-

do pieca modelu 072/102 - GN 2/1 NRG21 1999,-

URZADZENIA DO UTRZYMYWANIA

TEMPERATURY | PIECZENIE W NISKIE) TEMPERATURZE

3xGN 1/1 MCRO31E 6999,-

5x GN 1/1 MCRO51E 7799,-

5% GN 2/1 KMCO052E 10999,-

SZAFKA DO GAROWANIA Z REGULACJA Wi LGOTNOSCI

12x 600x400 NLVO84 9999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% I.AINOX 151 Q
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PRZYKEADOWE KOMBINACJE £tACZENIA PIECOW

p
LATA
GWARANC)I

kod cena
KCBE061 Zestaw do pietrowania piecow CVENO61R, CVESO61R 3999,-
KCOE061 Zestaw do pietrowania piecow COENO061, COES061 2799,
KEBO71P Zestaw akcesoriow do taczenia piecdw 071 + 071, dolny piec w wersji elektrycznej 2899,
KEB072P Zestaw akcesoriow do taczenia piecow 072 + 072, dolny piec w wersji elektrycznej 3099,
KEB101P Zestaw akcesoriow do taczenia piecow 071 + 101, dolny piec w wersji elektrycznej 101 3099,-
KGBO71P Zestaw akcesoriow do faczenia piecéw 071 + 071, dolny piec w wersji gazowej 3799;-
KGB072P Zestaw akcesoriow do taczenia piecow 072 + 072, dolny piec w wersji gazowej 4099,-
KGB101P Zestaw akcesoriow do taczenia piecéw 071 + 101, dolny piec w wersji gazowej 101 4089,-

Ly 152 LAINOX
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Neo

PRAWDZIWE PIECZENIE
I SCHtADZAN l E N Cooking Blast Chilling Shock Freezing

Cooking
+
Chilling



Neo Neo
PRZYDATNA PRZESTRZEN DLA TWOICH POTRZEB WSZYSTKO W ZASIEGU REKI

TRYB UZYTKOWANIA AUTOMATYCZNEGO

SCHEADZANIE SZOKOWE OD 90°C DO 3°C Duza liczba przepiséw podzielonych wedtug kategorii
produktow: mieso, ryby, warzywa, makaron, wyroby

na zaczynie, wyroby piekarnicze, wyroby cukiernicze.
Utatwia identyfikacje, ktorej funkcji nalezy uzyc.

ZAMRAZANIE SZOKOWE OD 90°C DO -18°C TRYB UZYTKOWANIA ZAAWANSOWANEGO

Q'a W zalezno$ci od wymagan wybrany program mozna
skonfigurowad poprzez zmodyfikowanie ustawien
. temperatury w komorze, temperatury wnetrza
ROZMRAZANIE OD -18°C DO 3°C produktu, wentylacji i czasu.

PRZYJAZNY DLA UZYTKOWNIKA

Interfejs jest prosty i intuicyjny dzieki stosowaniu ikon.
5-STOPNIOWE SPOWOLNIONE GAROWANIE

D & F #

G PRZEPISY Z MOZLIWOSCIA
& INDYWIDUALIZAC]I (MOJE PRZEPISY)

% POWOLNE PIECZENIE DO 85°C Mozliwos¢ utworzenia sekcji z przepisami
dostosowanymi do indywidualnych wymagan.
. ELEMENTY STERUJACE EKRANU
% UTRZYMYWANIE POTRAWY @J DOTYKOWEGO
W TEMPERATURZE PODAWANIA 65°C

7-calowy, kolorowy ekran pojemnosciowy wysokiej
rozdzielczosci z funkcjami ekranu dotykowego.

~ WI-FI
o System tacznosci Wi-Fi do zapisywania danych HACCP.

ZtACZE USB
Przesytanie i pobieranie przepisow.
Pobieranie danych HACCP.
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10 Nov 2016

Blast Chilling

10 Nov 2016

Shock Freezing

10 Nov 2016

SCHLADZANIE SZOKOWE

Schtadzanie szokowe we wnetrzu potrawy wywotuje wstrzas
cieplny, ktory zapobiega namnazaniu sie bakterii powodu-
jacych starzenie sie zywnosci, dzieki czemu dania dtuzej
utrzymuja lepsze wtasciwosci.

%% 90°Cdo3°C

ZAMRAZANIE SZOKOWE

Zwykta zamrazarka zamraza zywnos¢ powoli, co sprawia,
ze w ptynach tworza sie makrokrysztatki powodujace
uszkodzenia struktury tkanek, a w konsekwencji pogor-
szenie konsystencji produktu, a wiec jego jakosci podczas
rozmrazania.

NEO gwattownie obniza temperature wnetrza kazdego
artykutu spozywczego do -18°C, co sprawia, ze tworzg sie
mikrokrysztatki, ktore nie powoduja uszkodzen struktury
produktu.

Oznacza to, ze réwniez po rozmrozeniu produkt zachowuje
najwyzsza jakosc.

*** 90°C do -18°C

ROZMRAZANIE

Mozliwos¢ zweryfikowania i podjecia decyzji o rozmrozeniu
produktu za pomocg specjalnej funkcji oznacza zachowy-
wanie wtasciwosci organoleptycznych artykutéw spozyw-
czych i optymalizowanie ich zapaséw przy réwnoczeSNym
uniknieciu zbednych odpaddw.

() -18°Cdo 3°C

CRAFEN
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ZALETY

OPOZNIONE PRZYRZADZANIE
Schtadzanie szokowe pozwala na zaplanowanie przyrzadzania
potraw z wyprzedzeniem, a tym samym zwigksza produktywnosc.

DOPUSZCZALNY OKRES PRZECHOWYWANIA
Potrawy moga by¢ bezpiecznie przechowywane z zachowaniem
Swiezosci przez 4-5 dni zgodnie z normami HACCP.

STALA JAKOSC

Ze wzgledu na utrzymywanie wtasciwego stopnia wilgotnosci
i ograniczenie do minimum utraty ptynéw, potrawy pozostaja
tak migkkie, jakgdyby dopiero wyszty z pieca.

ZALETY

ODROCZONE PRZYRZADZANIE

Zamrazanie szokowe pozwala na zorganizowanie pracy

z zastosowaniem odroczonego przyrzadzania, oddzielajac
etap przygotowywania od etapu uktadania na talerzu.

Ma to zasadnicze znaczenie na przyktad w przypadku
przygotowywania lodéw lub wypiekdw.

STAEA JAKOSC

Nastepuje mniejsza utrata wagi dzieki zatrzymaniu ptynéw,
wiec potrawy zachowuja swoj smak, kolor i konsystencje,

a takze wartosci odzywcze.

ZALETY

ODPOWIEDNI CZAS

Szybkie rozmrazanie w kontrolowanej temperaturze skraca czasy
oczekiwania na etapy dalszego przygotowywania, a takze gwa-
rantuje jako$¢ i higiene artykutow spozywczych, niezaleznie

od tego, czy s3 surowe, na wpot upieczone czy zamrozone.

20°C
MALE PORCJE <50 mm ¥, !
® 60’
SREDNIE PORCJE  50-100 mm v § 25°C
© 240’
DUZE PORCJE >100 mm § 30°c
© 360’

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

KORZYSCI EKONOMICZNE

Koszty artykutéw spozywczych pozostajg pod statg kontrola,
poniewaz odpady s3 ograniczone do minimum, potrawy sg
konserwowane na dtuzszy czas, a dzieki ograniczeniu utraty
wilgoci nastepuje mniejszy ubytek wagi.

LEPSZA OBStUGA
Mozesz w sposob bardziej efektywny zarzadza¢ swoim czasem,
a takze organizacjg pracy w kuchni w celu przyspieszenia obstugi.

KORZYS$CI EKONOMICZNE

Rozszerzone i bardziej zréznicowane menu dzieki mozliwosci
kupowania produktéw wowczas, gdy jest na nie sezon, s3 tafisze
i dostepne w wigkszych ilosciach; wszystkie je mozna doskonale
zakonserwowac i wykorzysta¢ do przyrzadzania potraw przez
okragty rok.

Bez marnotrawienia zywnosci i dodatkowych kosztow

BEZPIECZNA ZYWNOSC

Rozmrazanie odbywa sie w warunkach petnego bezpieczeristwa
i w catkowitej zgodnosci z norma analizy zagrozen i krytycznych
punktéw kontroli (HACCP) poprzez powolne wchtanianie
mikrokrysztatkdw wody przez artykuty spozywcze.

STAEA JAKOSC

To idealna funkcja dla kazdego produktu, ktéry ma by¢ podany
na surowo lub na zimno, takiego jak ryby lub wyroby wypiekane,
poniewaz nie powoduje ona uszkodzen struktury czasteczkowej.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Oznacza to, ze produkty gotowe lub na wpdt przetworzone mozna
uzyska¢ w stosunkowo krétkim czasie z zachowaniem najwyzszej
jakosci i tylko w takich ilosciach, jakie sa potrzebne, optymalizujac
w ten sposdb koszty artykutéw spozywczych.
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J Retarder

10 Nov 2016

Cooking only

Cooking
+
Chilling

10 Nov 2016

Advanced Mode

| How |

65°C

SPOWOLNIONE GAROWANIE

Kontrolowane garowanie jest stosowane do mieszanek
piekarniczych i cukierniczych poprzez zarzadzanie
temperaturg, wilgotnoscig i czasem.

Z=\ 5-stopniowe spowolnione
—/ garowanie

PIECZENIE | SCHEADZANIE

Z NEO mozna korzysta¢ bez problemu nawet po godzinach.
To narzedzie kuchenne jest w stanie pracowac przez
24 godziny na dobe bez przerwy.

-6- do 85°C

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Kolejna wyjatkowa funkcja NEO.

Poza pieczeniem w niskich temperaturach mozna go
wykorzystac do utrzymywania potraw w temperaturze
ich serwowania przez caty czas podawania.

+65°C

65°C

CRAFEN

NT EQUIPMENT



ZALETY

ODROCZONE PRZYRZADZANIE

Wyroby cukiernicze lub piekarnicze mozna przygotowac az po
kohcowy etap ich przyrzadzania, a przed wypiekiem zablokowac
lub op6zni¢ ich rozrost, by mdc je upiec w pézniejszym czasie.

Blokowanie | Przechowywanie | Aktywo- | Wzrastanie Odroczone
fermentacji | - zmienny czas wanie pieczenie
trwania fermentacji

ODROCZONE PRZYRZADZANIE

Po zakoriczeniu zmiany dziennej mozna go uzywac po godzinach,
gdy w kuchni nie ma ruchu, w porze nocnej do powolnego
pieczenia.

Mozna go zaprogramowac do schtadzania do temperatury
dodatniej +3°C lub zamrazania szokowego do temperatury

-18°C po pieczeniu.

JAKOSC

Powolne pieczenie chroni nie tylko smak i aromat, lecz réwniez
soczystos¢ i kruchos¢, zwtaszcza duzych porcji miesa, ze znako-
mitym efektem.

ZALETY

JAKOSC
Ta wyjatkowa funkcjonalno$¢ NEO gwarantuje najwyzsza jakos¢
w catkowitej zgodnosci z norma HACCP.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Korzy$¢ ekonomiczna polega na dostepnosci, bez dodatkowych
kosztow, urzadzenia niezbednego w godzinach pracy, ktorego
czesto brakuje w kuchniach.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

GWARANTOWANA JAKOSC
Dzigki wyjatkowej recznej funkcji garowania z zarzadzaniem
wilgocig uzyskuje sie wysoki standard jakosci.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Korzystajac z odroczonego przyrzadzania, mozna wyeliminowac
nocne zmiany.

Elastycznos¢ wytwarzania ,doktadnie na czas (JIT) to najlep-
szy sposob optymalizacji wykorzystania zasobow, zarzadzania
czasem i reagowania na zmienne wystepujace w zamdwieniach.
Bez dodatkowych kosztéw nadprogramowo przygotowywanych
potproduktow.

LEPSZA OBStUGA

Najwazniejsza zaleta polega na tym, ze produkty s3 natychmiast
dostepne do pieczenia w przypadku wystapienia niespodziewa-
nych sytuacji nadzwyczajnych.

KORZYSCI EKONOMICZNE

Zauwazalne ograniczenie utraty wagi oznacza korzy$¢ ekono-
miczng, ktdra jest niezwykle istotna w sprzedazy na wage

(w delikatesach i sklepach migSNych).

Wieksze porcje, wieksze dochody.

LEPSZA OBStUGA

Elastycznosc¢ tej funkcji oznacza, ze mozesz lepiej zorganizowac
sobie prace, poniewaz zawsze masz do dyspozycji pod reka
istotng pomoc kuchenna.

Cyklu tego mozna uzywac réwniez w piekarniach do topienia
czekolady lub kandyzowania owocéw.

LEPSZA OBStUGA

To nieodzowna pomoc w zakresie poprawy organizacji

i przygotowan.

Nie ma niczego gorszego od tego, gdy po cigzkiej pracy majacej
na celu znalezienie najlepszych sktadnikow i przeksztatcenie
ich w smakowite danie, jest ono potem serwowane klientowi

w niewtasciwej temperaturze.




Neo

UPROSZCZONE KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

PODGRZEWANIE SONDY RDZENIOWE)
Praktyczne rozwigzanie stuzace do wyjmowania sondy rdzeniowej
z produktu po cyklu zamrazania szokowego do temperatury -18°C.

ROZMRAZANIE AUTOMATYCZNE
Funkcja do automatycznego rozmrazania komory.

WSTEPNE SCHLADZANIE
Specjalna ikona do tej przydatnej funkgji przed rozpoczeciem
cykli schtadzania szokowego lub zamrazania szokowego.

OSUSZANIE

Wykonanie cyklu osuszania wskazane jest przed rozpoczeciem
pieczenia delikatnych wyrobdw, takich jak bezy, w niskich
temperaturach.

Wazne jest réwniez, by nie dopusci¢ do powstawania plesni

i nieprzyjemnych zapachéw po cyklu mycia.

ZABOJCA NICIENI WYWOLUJACYCH ANISAKIOZE

W TEMPERATURZE -20°C

Opatrzony specyficzna ikong wyspecjalizowany program do
uruchamiania cyklu dezynfekcji ryb spozywanych na surowo.

CYKL CIAGLY / TRYB WIELOPOZIOMOWY

Dzigki funkcji cyklu ciggtego mozna aktywowac na wyswietlaczu
funkeje trybu wielopoziomowego z mozliwoscia wybrania
maksymalnie o$miu zegaréw do odliczania i przypisanie czasu
przebywania w komorze na kazdym poziomie.

MYCIE KOMORY
NEO jest wyposazony w praktyczne, zaopatrzone w szybkoztaczke
mocowanie gtowicy natryskowej (opcjonalnie) do mycia komory.
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CHARAKTERYSTYKA

ZASTOSOWANIE

» Schtadzanie szokowe +90°C - +3°C

Zamrazanie szokowe +90°C - -18°C

Rozmrazanie -18°C - +3°C

5-stopniowe spowolnione garowanie i wolne rozmrazanie
Powolne pieczenie w niskich temperaturach do +85°C
Utrzymywanie potrawy w temperaturze podawania +65°C

OBStUGA

« 7-calowy, kolorowy ekran pojemnosciowy wysokiej rozdzielczosci,

ciektokrystaliczny (LCD) z tranzystorami cienkowarstwowymi
(TFT) i przetaczaniem w obrebie ptaszczyzny (IPS), z wyborem
funkcji ekranu dotykowego Wszystkie procesy sa wyswietlane
z wykorzystaniem specjalnych ikon dla kazdego rodzaju potrawy,
miesa, ryb, wyrobow wypiekanych itd., aktywowane poprzez
nacisniecie ikony.

Sonda wewnetrzna wielopunktowa podgrzewana (4 punkty)
Ztacze USB do przesytania lub pobierania danych
Automatyczne cykle odszraniania

Zintegrowana ksiega przepiséw ,Moje przepisy” (My recipes)
Wstepne schtadzanie komory

Osuszanie

Cykl ciagty

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Mycie reczne z uzyciem zewnetrznej gtowicy natryskowej
z szybkoztaczka (opcjonalnie)

ELEMENTY STERUJACE | ZABEZPIECZENIA

+ Standardowo montowany zawor wlotowy wody

+ Bezpiecznik termiczny do zabezpieczenia sprezarki

+ Mikroprzetacznik odcina zasilanie wentylatora wewnetrznego
w momencie otwarcia drzwiczek

KONSTRUKCJA

+ Zewnetrzne panele boczne i czeS¢ gorna ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

+ Drzwiczki ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 0,8 mm

+ Wewnetrzne z zaokraglonymi naroznikami ze stali nierdzewne;j
AISI 304 18/10

+ Szczelne dno wewnetrzne

- Izolacja z pianki poliuretanowej wysokiej gestosci (okoto
42 kg/m3), o grubosci 60 mm, niezawierajacej
wodorochlorofluoroweglowodoréw (HCFC)

+ Grzatka antykondensacyjna na korpusie ponizej ogranicznika
uszczelnienia magnetycznego

+ Ergonomiczny uchwyt poziomy petnej szerokosci i uszczelki
magnetyczne na wszystkich czterech bokach drzwiczek

g

Intertek

@ @. pm

Intertek

« Opatentowany system wtryskiwania wilgoci do komory

- Demontowalne wsporniki prowadnic szynowych ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10 z mozliwoScia tatwego
przestawienia w celu pomieszczenia pojemnikow
gastronomicznych 1/1 GN lub tac o wymiarach 600x400

» Demontowalne prowadnice szynowe L-ksztattne ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10, moga by¢ zaopatrzone w szczeliny
rozstawione co 15 mm

KONSTRUKCJA AGREGATU CHLODNICZEGO

« Wentylatory elektryczne niekierujace bezposSrednio
strumienia powietrza na zywnos¢

« Uszczelniona sprezarka

+ Gaz chtodniczy R404A

« Wysokowydajny parownik z wieloma punktami wtryskiwania
gazu

+ Miedziano-aluminiowy zesp6t odparowujacy z kataforetyczna
powtoka malarska z nietoksycznej zywicy epoksydowej

» Miedziana cewka kondensacyjna z aluminiowymi lamelami
o wysokim uzysku ciepta

+ Opatentowany system odszraniania goragcym gazem

+ Niewymagajacy doprowadzania energii system
odparowywania skroplin i odszraniania

AKCESORIA DODATKOWE

« Wersja 60 Hz

+ Wersja wstepnie skonfigurowana do urzadzenia zdalnego
(tylko komory zespotu zdalnego)

+ Wersja ze skraplaczem chtodzonym woda

« Zestaw kot skretnych z hamulcem (modele z zespotem
wbudowanym)

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT



Neo

ZASPOKOJENIE POTRZEB KLIENTA

2
LATA
GWARANC)I
ASORTYMENT
Asortyment urzadzen, ktory uzupetnia i zwielokrotnia funkcje
na wszystkich poziomach sektora ustug cateringowych.
051 081 121 161 122
®

| | |

B
=

/ N N N N

530 530 530 530
325 325 ' 325 [ 325 ' 650

modele liczbatac | odlegtosc zdolnos¢ zdolnos¢ zamrazania wymiary zew. pobor
(mm) schtadzania szokowegodo | chtodzenia | ogrzew. | (dt. x gt. x wys.) mocy
szokowego do TR EIE chtodzenia
g W ciggu 240 min
+90°C>+3°Ckg) | +90°C>-18°C (kg) (2)-(kw)
NEOGO51| 5x GN 1/1 60 40162,50| 27499,
18 12 1430 500 | 790x720x850 11 0,6 230
NEOPO051|4x 600x400| 75 40162,50| 27499,
NEOGO081| 9x GN 1/1 60 51772,50 | 34999,-
25 16 2108 | 1000 |790x820x1320 14 11 230
NEOP081|7x 600x400| 75 51772,50 | 34999,-
NEOG121| 12x GN 1/1 60 62122,50 | 41999,
36 24 4807 | 1600 |790x820x1800| 3,2 18 400
NEOP121 [10x 600x400| 75 62122,50 | 41999,-
NEOG161 | 17x GN 1/1 60 64732,50 | 43999,
55 36 7061 | 1600 |790x820x1950| 4,5 19 400
NEOP161 |14x 600x400, 75 64732,50 | 43999,
NEOG122| 12x GN 2/1 60 9924750 | 69999,-
72 48 9986 | 1600 |1100x1050x1800 6,0 19 400
NEOP122 [10x 600x800] 75 9924750 | 69999,
NEOG... = Gastronomia (1) Tparownika =-25°C/ Tskraplacza =+45°C
NEOP... = Cukiernictwo i piekarnictwo (2) Tparownika = =15°C / Tskraplacza = +55°C

Q 162 GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Neo

ZASPOKOJENIE WSZELKICH POTRZEB

ASORTYMENT
Asortyment urzadzen systemowych, ktory uzupetnia i zwielokrotnia

funkcje na wszystkich poziomach sektora ustug cateringowych.

Co2

A

C40

LATA
GWARANC)!

-30%
modele liczba tac zdolnosc zdolnosc zamrazania moc moc wymiary zew. pobor pobor | napiecie CENA CENA
schtadzania szokowegodo | chtodzenia |ogrzew.| (dt x gt x wys.) mocy mocy | zasilajace |FABRYCZNA| GRAFEN
szokowego do ] (1) - (W) (W) chtodzenia | ogrzew (V) (PLN) (PLN)
W ciagu 240 min :
+90°C > +3°C (kg) +90°C > -18°C (kg) (2)- (kw)
NEOGCO2 | 20x GN 1/1 105 70 7100 | 2400 | 1200x1050%2430 71 400 | 178222,50 | 124999,-
Pojemno$ci wozkow: 1 szt. NKS201 (20x GN 1/1- T 63 mm) lub 1 szt. CT0311 (23x GN 1/1- T 70 mm)
NEOPCO02 |20x 600x400 105 70 7100 | 2400 | 1200x1050%2430 7 2,9 400 | 178222,50 | 124999,-
Pojemnosci wozkow: 1szt. NKS154 (15x 600x400 - $ 89 mm) lub 1 szt. CT2764 (27x 600x400 - $ 60 mm)
40x GN 1/1
NEOGC40 20x GN 2/1 210 135 13300 | 4800 | 1600x1350x2430| 13,3 55 400 | 20778750 | 144999,
* Pojemnosci wozkow: 1 szt. KKS202 (40x GN 1/1-20x GN 2/1- $ 63 mm) lub 2 szt. CT2311(23x GN 1/1- $70 mm) lub 1 szt. CT2321(23x GN 2/1- T 70 mm)*
40x 600x400
NEOPC40 20X 600x800 210 135 13300 | 4800 | 1600x1350x2430 | 13,3 55 400 | 20778750 | 144999,-

Pojemnosci wozkow: 1 szt. CT5464 (54x 600x400 - $ 60 mm) lub 2 szt. CT2764 (27x 600x400 - $ 60 mm)

NEOQG... = Gastronomia
NEOP... = Cukiernictwo i piekarnictwo

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

(1) Tparownika = =25°C / Tskraplacza = +45°C
(2) Tparownika = =15°C / Tskraplacza = +55°C
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Urzadzenie multifunkcyjne

Neo 051 -5x6N1/1

kod NEOGO051 2
pojemnos¢ 5% GN 1/1 GWLAARIﬁc"
odlegto$¢ miedzy prowadnicami 60 mm
wymiary 790x720x(H)850 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C
gtebokie mrozenie +90/-18°C
wydajno$¢ na cykl
+90/+3°C 18 kg
+90/-18°C 12kg
moc chtodzenia 1,43 kW
moc podgrzewania 0,5 kW

chtodzenie - 11 kw

2uzycie energi podgrzewanie - 0,6 kW

napiecie 230V

CENA FABRYCZNA 40162,50

CENA GRAFEN 27499,

AKCESORIA cena .

CAMO3  Zbiornik na skropliny 2699, WYPOSAZENIE STANDARDOWE
URMO3  Zdalne sterowanie 3799,- - Sonda igtowa ogrzewana
RT64 Zestaw kotek (2 z hamulcem) 399,- - Prowadnice na pojemniki
DE5 Prysznic reczny 599,- - Gniazdo USB

SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,- - Wi-Fi
Urzadzenie multifunkcyjne

Neo 081 -9x6N1/1

kod NEOGO081

pojemnos¢ 9x GN 1/1 Gmlﬁ\AR"l\'ﬁc”

odlegtos¢ miedzy prowadnicami - 60 mm

wymiary 790x820x(H)1320 mm

schtadzanie szokowe +90/+3°C

gtebokie mrozenie +90/-18°C

wydajnos$¢ na cykl

+90/+3°C 25kg
+90/-18°C 16 kg

moc chtodzenia 21 kW

moc podgrzewania 1kW

bt chtodzenie - 1,4 kw

podgrzewanie - 1,1 kW

napiecie 230V

CENA FABRYCZNA 51772,50

CENA GRAFEN 34999,

WYPOSAZENIE STANDARDOWE

AKCESORIA cena - Sonda igtowa ogrzewana
CAMO4  Zbiornik na skropliny 2699, - Prowadnice na pojemniki
URMO4  Zdalne sterowanie 4499, - Gniazdo USB

RT84 Zestaw kotek (2 z hamulcem) 599,- - Wi-Fi

DE5 Prysznic reczny 599,-

SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,-
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Urzadzenie multifunkcyjne

Neo 121 - 12x6N 1/1

kod NEOG121
pojemnos¢ 12X GN 1/1
odlegtos¢ miedzy prowadnicami - 60 mm
wymiary 790x820x(H)1800 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C
gtebokie mrozenie +90/-18°C
wydajnos$¢ na cykl
+90/+3°C 36 kg
+90/-18°C 24 kg
moc chtodzenia 4,8 kW
moc podgrzewania 1,6 kW
Bt chtodzenie - 3,2 kw
podgrzewanie - 1,8 kW
napiecie 400V
CENA FABRYCZNA 62122,50
CENA GRAFEN 41999,-
AKCESORIA cena
CAMO5  Zbiornik na skropliny 2699,-
URM12  Zdalne sterowanie 5299,-
RT84 Zestaw kotek (2 z hamulcem) 599,-
DE5 Prysznic reczny 599,-
SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Sonda igtowa ogrzewana

- Prowadnice na pojemniki

- Gniazdo USB

- Wi-Fi

Urzadzenie multifunkcyjne

Neo 161 - 17x 6N 1/1

LATA
GWARANC)!

kod NEOG161
pojemnost 17X GN 1/1
odlegto$¢ migdzy prowadnicami 60 mm
wymiary 790x820x(H)1950 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C
gtebokie mrozenie +90/-18°C
wydajno$¢ na cykl
+90/+3°C 55 kg
+90/-18°C 36 kg
moc chtodzenia 71 kw
moc podgrzewania 1,6 kw

zuzycie energii

chtodzenie - 4,5 kW
podgrzewanie - 1,9 kW

napiecie 400V

CENA FABRYCZNA 64732,50

CENA GRAFEN 43999,

AKCESORIA cena
CAMO06  Zbiornik na skropliny 2699,-
URMO6  Zdalne sterowanie 5999,-
RT84 Zestaw kotek (2 z hamulcem) 599,-
DE5 Prysznic reczny 599,-
SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GRAFEN
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Sonda igtowa ogrzewana

- Prowadnice na pojemniki

- Gniazdo USB

- Wi-Fi




Urzadzenie multifunkcyjne

Neo 122 - 12x 6N 2/1 lub 24x GN 1/1

P
LATA
GWARANC)I

&

kod NEOG122
pojemnoé¢ 12x GN 2/1 lub 24x GN 1/1
odlegto$¢ miedzy prowadnicami 60 mm
wymiary 1100x1050x(H)1800 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C
gtebokie mrozenie +90/-18°C
wydajnos$¢ na cykl
+90/+3°C 72 kg
+90/-18°C 48 kg
moc chtodzenia 10 kw
moc podgrzewania 1,6 kw

chtodzenie - 6 kW

AL podgrzewanie - 1,9 kW

napiecie 400V

CENA FABRYCZNA 99247,50

CENA GRAFEN 69999,-

AKCESORIA cena
CAMO06  Zbiornik na skropliny 2699,
URMO7  Zdalne sterowanie 6999,-
RT85 Zestaw kotek (2 z hamulcem) 849,-
DE5 Prysznic reczny 599,
SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,-

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Sonda igtowa ogrzewana

- Prowadnice na pojemniki

- Gniazdo USB

- Wi-Fi

Urzadzenie multifunkcyjne

Neo €02 -20x 6N 1/1

LATA
GWARANC)I

kod NEOGC02

pojemno¢ 20x GN 1/1

wymiary 1200x1050x(H)2430 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C

gtebokie mrozenie +90/-18°C

wydajnos$¢ na cykl

<

+90/+3°C 105 kg
+90/-18°C 70 kg
moc chtodzenia 71 kw
moc podgrzewania 2,4 kw
zuycie energii chtodzenie - 7,1 kw
napiecie 400V
CENA FABRYCZNA 178222,50
CENA GRAFEN 124999,-
AKCESORIA cena
SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,-
NKS201 Dodatkowy wozek wjazdowy 20x GN 1/1  5999,-

L 166
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WYPOSAZENIE STANDARDOWE
- Sonda igtowa ogrzewana

- Prowadnice na pojemniki

- Gniazdo USB

- Wi-Fi

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Urzadzenie multifunkcyjne
Neo CO4 - 40x GN 1/1 lub 20x GN 2/1

kod NEOGC40
pojemnos¢ 40X GN 1/1 lub 20x GN 2/1
wymiary 1600x1350x(H)2430 mm
schtadzanie szokowe +90/+3°C
gtebokie mrozenie +90/-18°C
wydajno$¢ na cykl
+90/+3°C 210 kg
+90/-18°C 135 kg
moc chtodzenia 13,3 kw
moc podgrzewania 4,8 kW

chtodzenie - 13,3 kw

AL podgrzewanie - 5,5 kW

napiecie 400V
CENA FABRYCZNA 20778750
CENA GRAFEN 144999,
AKCESORIA cena WYPOSAZENIE STANDARDOWE
SXM Zdejmowany sterylizator STERILOX 1499,- - Sonda igtowa ogrzewana
KKS202  Dodatkowy wozek 20x GN 2/1 6699, - Prowadnice na pojemniki

- Gniazdo USB

- Wi-Fi

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 167 Q
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Just Duet

.. | NIE POTRZEBUJESZ NICZEGO WIECE)
RESTAURACJE, ORGANIZACJA BANKIETOW, CATERING




SYSTEM JUST DUET TO POLACZENIE - Oszczednoéé energii do 60%
FUNKCJI PIECA KONWEKCYJNO-PAROWEGQ  ~ Oszczednosc migjsca do 70%

- Oszczednos¢ surowca do 20%
Z FUNKCJAMI URZADZENIA NEO

- Niezmienna jakos¢ potraw

- Zmniejszenie odpadéw z niesprzedanych porgji
- Krétszy okres oczekiwania na potrawe

- Krétsze cykle obstugi klientéw

GOTOWANIE

| PODANIE

GOTOWANIE WYDAWANIE
POTRAWY

Funkcje pieca konwekcyjno-parowego Lainox Naboo za kazdym razem umozliwiaja idealne przygotowanie potrawy
i szybkie jej zaserwowanie. Unikalna funkcja Just in Time zapewnia wszystkie dania na czas.

GOTOWANIE

| PODTRZYMY-
WANIE

GOTOWANIE PODTRZYMANIE WYDAWANIE
POTRAWY

Dzieki funkcji gotowania wielopoziomowego piec konwekcyjno-parowy Lainox Naboo gwarantuje niezmienne, doskonate
rezultaty za kazdym razem. Natomiast funkcja podtrzymania temperatury urzadzenia Neo eliminuje op6znienia
podczas serwowania potraw i pozwala wyda¢ positki na czas.

GOTOWANIE

| SCHEADZANIE

GOTOWANIE KONSERWACJA POPRZEZ TEMPERATURA WYDAWANIE
SCHLODZENIE SZOKOWE OGRZEWANIA POTRAWY

System Just Duet pozwala zoptymalizowac czas pracy oraz zmniejsza koszty produkcji. Po zakoriczeniu pieczenia w piecu,
w urzadzeniu Neo mozna schtodzi¢ potrawe szokowo (do temperatury dodatniej albo ujemnej) - do przechowywania

w lodéwce w temperaturze +3°C jesli zywnos¢ zostanie wykorzystana w ciggu tygodnia albo do zamrozenia jej

w temperaturze -18°C i wykorzystania po kilku miesigcach. Po podgrzaniu w pojemniku GN albo na talerzu danie
wyglada i smakuje jak swiezo przygotowane.

RESTAURANT EQUIPMENT
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100 OSOB NA OBIEDZIE,
WSZYSCY ZADOWOLENI

Just Duet upraszcza organizowanie menu restauracji
i gwarantuje wySmienita obstuge gosci.
Dziatajac razem, Naboo i Neo wyjatkowo dobrze radza sobie z kazda sytuacja
i stwarzaja idealne warunki do Swiadczenia ustugi,
ktora jest zawsze na najwyzszym poziomie.

0SZCZEDNOSC DO 60% ENERGII
0SZCZEDNOSC DO 70% MIEJSCA
0SZCZEDNOSC DO 20% SUROWCOW

UTRZYMYWANIE STALE) JAKOSCI

OGRANICZENIE MARNOTRAWSTWA POWODOWANEGO
PRZEZ NIESPRZEDANE PORCJE

SKROCENIE CZASOW OCZEKIWANIA GOSCI

PRZYSPIESZENIE REALIZAC)I ZAMOWIEN

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT



MENU A LA CARTE
Przygotowano na podstawie wskazowek z chmury Lainox

St0) PIECZONYCH WARZYW
MARYNOWANYCH
W ZALEWIE S£tODKO-KWASNE]

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Potrawa zostaje zakonserwowana
w lepszej jakosci i na dtuzszy okres.
Uzywane urzadzenia: NABOO do zapiekania
stojow, NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatniej.

SALATKA Z OSMIORNICY Z CYTRUSAMI

ischE Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: MozliwoS¢ odroczonego przyrzadzenia,
natychmiastowa dostepnos¢ z najwyzsza jakoscia.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia,
NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatnie;j.

KARKOWKA WIEPRZOWA PEKLOWANA
WEDZONA W OLEJKU TYMIANKOWYM

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Ograniczenie utraty wagi po pieczeniu.
Pieczenie nocne. Odroczone przyrzadzenie.
Uzywane urzadzenia: NEO do pieczenia
i schtadzania szokowego do temperatury
dodatniej, NABOO do odgrzewania.

PIERWSZE DANIA

SZPECLE Z MASLEM | SZCZYPIORKIEM

| PODANE Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: JakoSc i szybkie pieczenie.
Uzywane urzadzenia: NABOO w trybie
wielopoziomowym do bezpoSredniego
pieczenia ekspresowego w 4 minuty.

PAELLA Z OWOCAMI MORZA

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: MozliwoS¢ pieczenia duzych ilosci
produktu z zachowaniem statej jakosci
bez koniecznosci ciggtego monitorowania.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia,
NEO do schtadzania szokowego do temperatury
dodatniej, NABOO do odgrzewania duzych ilosci.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

Fomone WARZYWNE CANNELLONI
- Z BOCZKIEM | MIGDALAMI
Uzywany program: Pieczenie i utrzymywanie
temperatury

Zalety: WczeSniejsze przyrzadzenie i pieczenie.
Szybkie serwowanie dzigki temu, ze wszystko
jest utrzymywane we wtasciwej temperaturze.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia,
NEO do utrzymywania temperatury.

GRILLOWANY LESZCZ
W SOSIE MIETOWYM

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Brak koniecznoSci monitorowania pieczenia,
sonda rdzeniowa gwarantuje doskonaty produkt,
zgodnie z przepisami dotyczacymi HACCP.
Uzywane urzadzenia: NABOO w trybie grillowania
wielopoziomowego do ekspresowego pieczenia.

TRADYCYJNA PARMIGIANA
Z BAKEAZANEM

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Odroczone pieczenie, natychmiastowa
dostepnosc bez jakiegokolwiek marnotrawstwa.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia
i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatniej.

GES SWIETEGO MARCINA
Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Niezawodne pieczenie z uzyciem
sondy wielopunktowej, wydtuzona przydatnosc
do spozycia w lepszej jakosci.

Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia

i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego

do temperatury dodatniej.



BANKIET

400 OBSEUZONYCH GOSClI,
ZADNYCH SKARG

Przestrzeganie czasow podawania potraw podczas bankietu ma bardzo istotne
znaczenie dla zapewnienia, by impreza odniosta idealny sukces.
Just Duet gwarantuje, ze wszystko bedzie miec perfekcyjny przebieg,
nie dopuszczajac do wystapienia okresow bezczynnosci
i spowolnienia rytmu serwowania dan.

O 0SZCZEDNOSC DO 60% ENERGI!
|7 0SZCZEDNOSC DO 70% MIEJSCA
()'5 0SZCZEDNOSC DO 20% SUROWCOW

“\ UTRZYMYWANIE STALE) JAKOSCI

\)‘ OGRANICZENIE MARNOTRAWSTWA POWODOWANEGO
1 PRZEZ NIESPRZEDANE PORCJE

@ SKROCENIE CZASOW OCZEKIWANIA GOSCI

® PRZYSPIESZENIE REALIZAC)I ZAMOWIEN

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT



GOTOWANIE
| SCHEADZANIE,

GOTOWANIE
(B

‘GOTOWANIE
1 PODANIE

‘GOTOWANIE
1 PODANIE

MENU BANKIETOWE
Przygotowano na podstawie wskazowek z chmury Lainox

MUS BAKEAZANOWY
Z SOSEM POMIDOROWYM

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Odroczone przyrzadzenie,
stata jakos¢, natychmiastowa dostepnosc.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia
i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatniej.

NA WPOL UPIECZONE FOIE GRAS
Z KARMELIZOWANYMI FIGAMI

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Wczesniejsze przyrzadzenie,
produkt o lepszej jakosci i dtuzszym

okresie przydatnosci do spozycia.

Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia

i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatniej.

PIERWSZE DANIA

PROVOLA | RAVIOLI Z BOCZKIEM
WEDZONYM, PARMEZANEM
| PUREE ZE SZPARAGOW

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Brak koniecznoSci manipulowania
produktem, gwarantowana jakoSc nawet
w duzych iloSciach.

Uzywane urzadzenia: NABOO
do bezposredniego pieczenia
ekspresowego w 8 minut.

GNOCCHI Z SZALWIA | MASLEM
ZIEMNIACZANYM Z TARTA
WEDZONA RICOTTA

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Brak koniecznoSci manipulowania
produktem, gwarantowana jakosc nawet
w duzych iloSciach.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia
ekspresowego w 10 minut.

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

@ PIECZONA SZYNKA WIEPRZOWA
@ PROSCIUTTO Z SOSEM JABLKOWYM

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Powolne pieczenie w niskiej temperaturze
z minimalng utrata wagi.

Pieczenie w czasach bezczynnosci. Niezawodna
jakosc dzieki uzyciu sondy wielopunktowej.
Uzywane urzadzenia: NEO do powolnego pieczenia
i schtadzania szokowego do temperatury dodatniej
nocg, NABOO + systemy bankietowe (4 wozki + ostona
termiczna) do regeneracji przy uktadaniu na talerzach.
100 talerzy co 7 minut lub obstuga 400 osob naraz.

PRZYSTAWKI
o CAPONATA WARZYWNA
- Z AROMATAMI BAZYLII

Uzywany program: Pieczenie i utrzymywanie temperatury
Zalety: Jakos¢ produktu nawet w duzych iloSciach,
utrzymanie barw i smakow.

Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia na 1 godzing
przed podaniem, NEO do utrzymywania temperatury.

@™ tODECZKI Z ZIEMNIAKOW
&Y AROMATYZOWANE ROZMARYNEM

Uzywany program: Pieczenie i utrzymywanie temperatury
Zalety: Utrzymanie chrupkosci, brak koniecznosci
manipulowania produktem podczas pieczenia.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia na 1godzine
przed podaniem, NEO do utrzymywania temperatury.

DESER
CIASTO Z KRUSZONKA Z MANTUI

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Doskonate pieczenie bez zadnej asysty.
Uzywane urzadzenia: NABOO.

ODWROCONE CIASTO
"4 Z KREMEM PISTACJOWYM

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Odroczone przyrzadzenie, wydtuzona
przydatnos¢ do spozycia w lepszej jakosci.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia i odgrzewania,
NEO do schtadzania szokowego do temperatury dodatniej.
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CATERING

200 PYSZNIE CIEPLYCH POSIEKOW
DLA 200 URADOWANYCH DZIECI

Serwowanie positkow w stotowce szkolnej zawsze wigze sie ze znacznym wysitkiem.
Just Duet jest optymalnym rozwigzaniem nawet w takim przypadku.
Poniewaz wszystko jest gotowe, wszystko jest ciepte, a takze wszystko jest
podawane na czas i bez komplikacji, nawet przez niefachowy personel.

O 0SZCZEDNOSC DO 60% ENERGI!
|J 0SZCZEDNOSC DO 70% MIEJSCA
O') 0SZCZEDNOSC DO 20% SUROWCOW

“\ UTRZYMYWANIE STALE) JAKOSCI

5" OGRANICZENIE MARNOTRAWSTWA POWODOWANEGO
1 PRZEZ NIESPRZEDANE PORCJE

@ SKROCENIE CZASOW OCZEKIWANIA GOSCI

@ PRZYSPIESZENIE REALIZACJI ZAMOWIEN

Ly { ¥ GRAFEN



MENU STOtOWKI SZKOLNE])
Przygotowano na podstawie wskazowek z chmury Lainox

PIERWSZE DANIA
MAKARON Z SOSEM POMIDOROWYM

- Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Pieczenie duzych iloSci z zachowaniem
statej jakosci.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia
bezposredniego.

RYZ PO ANGIELSKU

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Doskonate pieczenie z powtarzalnymi
rezultatami.

Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia,
NEO do schtadzania szokowego do temperatury

dodatniej.
DRUGIE DANIA
SZNYCEL MEDIOLANSKI

Uzywany program: Pieczenie i serwowanie
Zalety: Brak koniecznosci asystowania
przy pieczeniu z niezawodng jakoscia.

Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia.

PIECZONA PIERS INDYCZA

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Ograniczenie utraty wagi dzieki pieczeniu
w niskiej temperaturze i pozniejszemu
schtadzaniu szokowemu.
Uzywane urzadzenia: NABOO do powolnego pieczenia
i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego
do temperatury dodatniej.

GOTOWANIE
| SCHEADZANIE,

'GOTOWANIE
1 PODTRZYMY-
WANIE

GRAFEN

RESTAURANT EQUIPMENT

PRZYSTAWKI
MARCHEW KROJONA

Uzywany program: Pieczenie i schtadzanie
Zalety: Utrzymanie barw, smakow i chrupkosci.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia
i odgrzewania, NEO do schtadzania szokowego

do temperatury dodatnie;j.

PIECZONE ZIEMNIAKI

Uzywany program: Pieczenie i utrzymywanie

temperatury

Zalety: Doskonate pieczenie bez zadnej asysty,
nawet w przypadku duzych ilosci.
Uzywane urzadzenia: NABOO do pieczenia,
NEO do utrzymywania temperatury.
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Noboo
WSZECHSTRONNE ROZWIAZANIA

ASORTYMENT
W asortymencie urzadzefi Naboo znajdziesz idealne rozwiazanie
dla kazdej kuchni realizujacej ustugi cateringowe na mata i $rednig skale.

051 081 121 161

]

Neo
ZASPOKOJENIE WSZELKICH POTRZEB

ASORTYMENT
Asortyment urzadzen systemowych, ktéry uzupetnia i zwielokrotnia funkcje
pieczenia na wszystkich poziomach ustug cateringowych.

RESTAURANT EQUIPMENT

Ly 76 GRAFEN
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PRZYKtEADOWE ZESTAWY

2
LATA
GWARANC)I
071+051 071+081 102+051
Naboo do
-34%
modele zasilanie poj. komory odlegtosc | liczba znamionowa wymiary zew. napiecie
w pojemnikach "]i*?dZV. porcji moc cieplna (szer. x gt. zasilajace
GN* potkami positku gazu (kW/kcal) X Wys. mm) (V)
(mm)

NAEVO71R @ 7x1/1 70 50/120 | 10,5 -/- 875x825x820 400 45855,= | 30999,
NAGVO071R A 7x1/1 70 50/120 | 0,5 12/10 230 875x825x820 230 53955, | 38999,
NAEV101R @ 10x1/1 70 80/150 | 16 -/- 930x825x1040 400 54360, | 36999,-
NAGV101R A 10x1/1 70 80/150 1 18/15 480 | 930x825x1040 230 62280~ | 40999,-
NAEVO72R @ 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 | 19 -/- 1170x895x820 400 64035~ | 41999,-
NAGVO072R A 7x2/1 - 14x1/1 70 70/180 1 20/17 200 1170x895x820 230 72270 | 46999,
NAEV102R @ 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300| 31 -/- 1170x895x1040 400 73350,= | 49999,-
NAGV102R é 10x2/1 - 20x1/1 70 150/300| 1 27/23 220 | 1170x895x1040 230 86490, | 57999,
NAEV171R @ 7x1/1+ 10x1/1 70 130/270 | 26,5 -/- 930x825x1925 400 98910, | 65999,-
NAGVI7IR | & 7x1/1 +10x1/1 70 |130/270| 1,5 30/25 800 | 930x825x1925 230 115785,= | 76999,-

* GN 1/1(530x325 mm), GN 2/1 (530x650 mm) na zyczenie napiecie i czestotliwos¢ specjalna
Neo

do
-32%

modele liczhatac |odlegtosc|  zdolnoSC | zdolnos¢zamrazania |  moc moc | wymiary zew. pobor | pobor | napigcie | CENA CENA
(mm) schtadzania szokowegodo | chtodzenia | ogrzew. (dt. x gt. mocy mocy | zasilajace |[FABRYCZNA| GRAFEN
szokowego do tercvp;;agtﬁ%ﬁrir:]nej (1) - (W) (W) X Wys.) chtodzenia| ogrzew. (V) (PLN) (PLN)
+90°C > +3°C (kg) +90°C >-18°C (kg) (2)- (kw)
NEOGO51| 5x GN 1/1 60 4016250 | 27499,-
18 12 1430 500 | 790x720x850 11 0,6 230
NEOP051| 4x 600x400| 75 40162,50 | 27499,-
NEOGO081| 9x GN 1/1 60 51772,50 | 34999,-
25 16 2108 | 1000 | 790x820x1320 14 11 230
NEOP081|7x 600x400| 75 51772,50 | 34999,
NEOG121| 12xGN1/1| 60 62122,50 | 41999,-
36 24 4807 | 1600 |790x820x1800 | 3,2 1,8 400
NEOP121 10x 600x400, 75 62122,50 | 41999,
NEOG161| 17xGN1/1| 60 64732,50 | 43999,
55 36 7061 | 1600 | 790x820x1950 | 4,5 19 400
NEOP161 |14x 600x400, 75 64732,50 | 43999,
NEOG122| 12xGN 2/1| 60 99247,50 | 69999,-
72 48 9986 | 1600 | 1100x1050x1800 | 6,0 19 400
NEOP122 [10x 600x800| 75 99247,50 | 69999,-

NEOG... = Gastronomia
NEOP... = Cukiernictwo i piekarnictwo

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 177 Q
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Noboo
ROZWIAZANIA DLA UStUG CATERINGOWYCH NA DUZA SKALE

ASORTYMENT
W asortymencie urzadzefi Naboo znajdziesz idealne rozwiazanie
- nawet dla ustug cateringowych na duzg skale.

Co2

Neo
ZASPOKOJENIE WSZELKICH POTRZEB

ASORTYMENT
Asortyment urzadzen, ktory uzupetnia i zwielokrotnia funkcje systemu JUST DUET
dla sektora ustug cateringowych na duza skale.

{_> GRAFEN



LATA
GWARANC)!

Naboo do

modele | zasilanie poj. komory odlegtosc| liczba moc | znamionowa wymiary zew. | napiecie CENA
w pojemnikach rr]iedzy. porcji | elektr. | moc cieplna (szer. x gt. GRAFEN

GN* p(()rtnkr?]r)m positku | (kW) |gazu (kW/kcal) X Wys. mm) (PLN)
NAEB20IR| % 20x1/1 63 |150/300| 31,8 -/- 960x825x1810 | 400 110880, | 62999,
NAGB201R é 20x1/1 63 150/300| 1,8 48/41280 | 960x825x1810 230 423255, 71999,-
NAEB202R | & | 20x2/1- 40x1/1 63 |300/500| 61,8 -/- 1290x895x1810 | 400 149895 | 86999,-
NAGB202R é 20x2/1 - 40x1/1 63 300/500| 1,8 80/68 800 |1290x895x1810 | 230 1707757 95999,-

* GN 1/1(530x325 mm), GN 2/1 (530650 mm)
na zyczenie napiecie i czestotliwos¢ specjalna

Neo -30%

modele liczba tac zdolnos¢ zdolnosc zamrazania wymiary zew. pobor napiecie CENA
schtadzania szokowego do chtodzenia | ogrzew. | (dt. x gt. x wys.) mocy zasilajace | FABRYCZNA | GRAFEN

temperatury ujemnej _ g
szokowego do W ciagu 240 min (W) chtodzenia | ogrzew. (V) (PLN)

+90°C>+3°C(kg) | +90°C>18°C (ke) (2)- (kw)

NEOGCO02 | 20x GN 1/1 105 70 7100 | 2400 | 1200x1050x2430 7 400 | 178222,50 | 124999,-

Pojemnosci wozkow: 1szt. NKS201 (20x GN 1/1- $ 63 mm) lub 1szt. CT0311(23x GN 1/1- T 70 mm)

NEOPCO02 | 20x 600x400 105 70 7100 2400 | 1200x1050x2430 Al 2,9 400 |178222,50 | 124999,-
Pojemnosci wozkow: 1szt. NKS154 (15x 600x400 - $ 89 mm) lub 1 szt. CT2764 (27x 600x400 - £ 60 mm)

40x GN 1/1
NEOGC40 20% GN 2/1 210 135 13300 | 4800 | 1600x1350x2430 13,3 55 400 | 207787,50 | 144999,-

* Pojemnosci wozkow: 1szt. KKS202 (40x GN 1/1-20x GN 2/1- T 63 mm) lub 2 szt. CT2311(23x GN 1/1- $70 mm) lub 1 szt. CT2321(23x GN 2/1- { 70 mm)*

40x 600x400
NEOPC40 20X 600X800 210 135 13300 | 4800 | 1600x1350%2430 | 13,3 55 400 | 20778750 | 144999,

Pojemno$ci wozkow: 1 szt. CT5464 (54x 600x400 - $ 60 mm) lub 2 szt. CT2764 (27x 600x400 - £ 60 mm)

NEOG... = Pieczenie przekasek na stono (1) Tparownika = -25°C / Tskraplacza = +45°C
NEOP... = Pieczenie przekasek na stodko (2) Tparownika = -15°C / Tskraplacza = +55°C

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 179 Q
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Szofy grzewcze

RESTAURANT EQUIPMENT



SZAFA GRZEWCZA 3-FUNKCY)JNA SERIA MCR

Podtrzymywanie temperatury FUNKCJE

Wolne gOtOV\_/ame Sterowanie elektroniczne czasem, temperaturg oraz sonda

Podgrzewanie 3 funkcje: podtrzymywanie, gotowanie oraz podgrzewanie
Zakres temperatury: +30°C do +120°C

BUDOWA Dwa wentyle regulujace poziom wilgotnosci w komorze:

na drzwiach i w tylnej sciance

Sygnat dzwiekowy informujacy o zakoriczeniu procesu
Mozliwos¢ pietrowania

Mozliwos¢ montazu drzwi po przeciwnej stronie
Komora z termostatem bezpieczenstwa

Szczelna komora z zaokraglonymi naroznikami

Izolacja termiczna z wetny mineralnej lub wetny szklanej
Solidne uszczelki w drzwiach odporne na wysoka temperature,
wykonane z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia
Grzatka owinieta wokot catej zewnetrznej Sciany komory szafy,
dla idealnego rozprowadzenia ciepta i utrzymywania statej .
temperatury. WYPOSAZENIE

Uchwyty do przenoszenia recznego Sonda
Demontowalne prowadnice na pojemniki oraz blachy GN 1/1

A H © Panel sterowania z programatorem - wersja ,,E”

A - Wytacznik gtowny ,ON/OFF”

B - Przycisk ustawienia czasu/sonda

C - Przycisk ustawienia funkcji podtrzymywania
temperatury potrawy

D - Przycisk ustawienia funkcji gotowania

E - Przycisk ustawienia funkcji podgrzewania

F - Przycisk zmniejszenia wartosci czasu/temperatury

G - Przycisk zwigkszenia wartosci czasu/temperatury

H - Wyswietlacz

MCRO31E MCRO51E

!

P
LATA
GWARANC)I

pojemnosé | odlegtos¢ | wymiary zew. zakres napigcie CENA
miedzy |(dt x gt. xwys.) | tadownos¢ |  temperatury zasilajace FABRYCZNA
prowadnicami (°0) ) (PLN)
(mm)
MCRO31E | 3x GN1/1 70 450x630x400 1 od +30 do +105 0,7 230 22 9675, 6999,-
MCRO51E | 5x GN 1/1 70 450x630%550 18 od +30 do +105 | 1 230 28 10755, 7799,-

Q 182 GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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SZAFA GRZEWCZA 2-FUNKCY)JNA SERIA KMC

Podtrzymywanie temperatury
Wolne gotowanie

BUDOWA

Szczelna komora z zaokraglonymi naroznikami

Izolacja termiczna z wetny mineralnej lub wetny szklanej
Solidne uszczelki w drzwiach odporne na wysoka temperature,
wykonane z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia
Grzatka owinieta wokdt catej zewnetrznej $ciany komory szafy,
dla idealnego rozprowadzenia ciepta i utrzymywania statej
temperatury.

Uchwyty do przenoszenia recznego

FUNKCJE

Sterowanie elektroniczne czasem, temperaturg oraz sonda
Zakres temperatury: +30°C do +120°C

Dwa wentyle regulujace poziom wilgotnosci w komorze:
na drzwiach i w tylnej Sciance

Sygnat dzwiekowy informujacy o zakonczeniu procesu
Mozliwos¢ pietrowania

N6zki z przyssawkami

Mozliwos¢ montazu drzwi po przeciwnej stronie

Komora z termostatem bezpieczenistwa

WYPOSAZENIE

Sonda
Demontowalne prowadnice na pojemniki oraz blachy GN 2/1

A - Wytacznik gtéwny ,ON/OFF”
B - Wyswietlacz
C - Przycisk ustawienia czasu
D - Przycisk ustawienia funkeji wolnego gotowania
lub podtrzymania temperatury potrawy
E - Przycisk ustawienia temperatury
F - Przycisk wtgczenia funkcji gotowania za pomocg sondy (ON/OFF)
G - Przycisk zmniejszenia wartosci temperatury
H - Przycisk zwigkszenia wartosci temperatury
| - Przycisk START/STOP wybranej funkgji

KMCO52E

P
LATA
GWARANC)I

pojemnos¢ | odlegtoSC | wymiaryzew. |  maks. zakres moc | napiecie | waga CENA
miedzy |(dt. x gt. xwys.) | tadownosé | temperatury | (KW) (v) (kg) | FABRYCZNA
prowadnicami (ke) ) (PLN)
(mm)
kmcos2 | X ON2/1 70 | 65555x550 | 36 | od+30do+120 | 15 | 230 | 38 | 15255+ | 10999
lub 10x GN 1/1 ! '
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 183 Q




SZAFA GRZEWCZA NA KOLKACH, 1-FUNKCYJNA SERIA KMS

Podtrzymywanie temperatury

BUDOWA

Szczelna komora z zaokraglonymi naroznikami
Odbojniki z tworzywa sztucznego, zabezpieczajace zaréwno
urzadzenie jak réwniez ciany pomieszczen
Izolacja termiczna z wetny mineralnej lub wetny szklanej
Solidne uszczelki w drzwiach odporne na wysoka temperature,
wykonane z materiatu dopuszczonego do kontaktu z zywnoscia
Demontowalne prowadnice utatwiajace czyszczenie
Jednostopniowe otwieranie drzwi
Wyposazona w 4 kétka, w tym 2 z hamulcami o $rednicy:
- modele: KMSO81E, KMS052E, KMS082E, KMSO48E - ¢125 mm
- modele: KMS162E, KMS282E, KMS096E, KMS128E, KMS192E

- $150 mm
Ergonomiczny uchwyt utatwiajacy przesuwanie oraz sterowanie
szafg oraz sterowanie
Wygodny dostep utatwiajacy konserwacje oraz naprawe
Dwie pary drzwi w celu redukcji spadku temperatury
podczas otwierania komory - dotyczy modeli: KMS162E,
KMS282E, KMS096E, KMS128E, KMS192E

FUNKCJE

Sterowanie elektroniczne temperatura

Zakres temperatury: +30°C do +120°C

Czas nagrzewania pustej szafy od 30 do 90°C to ok. 20 minut
Dwa wentyle w drzwiach regulujace poziom wilgotnosci

w komorze

Komora z termostatem bezpieczenstwa

Dwie oddzielnie sterowane komory - wytagcznie model
KMS282E

WYPOSAZENIE

Demontowalne prowadnice na pojemniki GN 2/1 lub GN 1/1
(w zaleznosci od modelu)

Po dwie potki ze stali nierdzewnej o rozmiarze GN 2/1 na drzwi
- dotyczy modeli: KMS048E, KMS096E, KMS128E, KMS192E

Elektroniczny panel sterowania:

A - Wytacznik gtéwny ,ON/OFF”

B - Przycisk zmniejszenia wartosci temperatury
C - Przycisk zwigkszenia wartosci temperatury
D - Wyswietlacz

E - Przycisk START/STOP wybranej funkcji

AKCESORIA DO CZYSZCZENIA | KONSERWAC]I

UTRZYMANIE CZYSTOSCI

? . I,’ROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI
Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen

wykonanych ze stali szlachetnej

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz

979716
@ 40,-

Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr Opak;J\{vame
(== ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotéw
Q 184 GRAFEN do cen nalezy doliczyé VAT 23%



KMS081E

!

KMS162E

!

KMS052E

I

KMS282E

!

KMS082E

T

modele pojemnosc odlegtos¢ miedzy| wymiary zew. zakres moc napiecie CENA
prowadnicami | (dt. x gt. xwys.) | temperatury (kw) (Vﬁ FABRYCZNA | GRAFEN
(mm) (°C) (PLN) (PLN)
KMS081E 8x GN 1/1 75 550x735x1010 | od +30 do +120 1 230 18270, 13499,
KMS052E SKGN2/1 75 755x855x790 | od +30 do +120 | 1,5 230 19215 | 13999
lub 10x GN 1/1 ! !
KMSO082E 8x GN 2/1 75 550x855x1010 | od +30 do +120 | 15 230 205207 | 14999;-
lub 16x GN 1/1 ’ y
16x GN 2/1 :
KMS162E lub 32X GN 1/1 75 765x845x1760 | od +30 do +120 3 230 30150, 21599,
(8+8)x GN 2/1 . ;
KMS282E lub (16+16)x GN 1/1 75 765x845x1760 | od +30 do +120 | 1,5+1,5 230 35145, 25399,
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% GRAFEN 185 Q
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TURBOPIECE

Szybkos¢ i moc dla uzyskania najlepszych efektow.

Szeroka gama Turbopiecéw, obejmujaca rézne wielkosci,

pojemnosci i technologie gotowania.

Seria 2c

Seria 3i

Seria 4i

Technologie grzewcze
- Konwekcja
- Mikrofale

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym
Gniazdo USB

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
- Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
-3:45 urzadzenie 1900 W
-5:00 urzadzenie 1400 W

{186

Technologie grzewcze
- Uderzenie moca cieplng
- Konwekcja
- Mikrofale

Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzieki
wbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym HD
tacznosc

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
- Mrozona pizza 30 cm gotowa w:
- 2:47 urzadzenie 2000 W
-3:07 urzadzenie 1000 W

MENUMASTER’

Commercial

Technologie grzewcze
- Uderzenie moca cieplna
- Konwekcja
- Mikrofale
- Podczerwien
Urzadzenie nie wymaga wentylacji, dzigki
whbudowanemu katalizatorowi zapachow

Sterowanie panelem dotykowym HD
tacznosc

Krotki czas gotowania
- rezultat najwyzszej jakosci
- Mrozona pizza 30 cm gotowa w: 2:47



SZYBKA
OBStUGA

Czas to pienigaz
TURBOPIECE XpressChef™
- /ERO STRAT

ZAMIEN MALA PRZESTRZEN
W KUCHNIE WYSOKIE)
WYDAJNOSCI:

Elastyczna platforma kuchenna przygotuje
dla ciebie nieskoriczone mozliwosci:
- dopasujesz moc
- rozszerzysz menu
+ Ograniczysz rachunki za energie:
-nie ma potrzeby wstepnego przygotowywania
i podtrzymywania
- nie potrzebujesz kosztownej wentylacji
« Szybkie gotowanie - wysoka jakos¢:
- najlepsze rezultaty w najkrétszym mozliwym
czasie

- zapetnisz wigcej stolikow, szybszy zarobek

MAKSYMALNA WYDAJNOSC
- MINIMALNY KOSZT
Turbopiece XpressChef™ tacza w sobie mikrofale z innymi,

uznanymi technologiami kuchennymi, zapewniajac
oszczednosci energii wzgledem tradycyjnego gotowania

Gotujac 15 razy szybciej niz konwencjonalnymi metodami, uzytkownik
moze przygotowac wiecej, w znacznie krotszym czasie, zuzywajac
mniej energii.

Dodatkowo nie wymaga uzycia kosztownej wentylacji!

Parametry:

+ Sredni koszt energii w Polsce: 0,55 PLN/kWh

+ ilos¢ dzienna cykli: 100 cykli

+ typowy czas gotowania - 60 sekund

Koszty energii wedtug mocy i zuzycia energii...

seria model PIECA moc (W) dzienny koszt (PLN)
2¢ JET514V 3200 6,25 PLN
JET519V2* 5300 7,49 PLN
3i MRX51 3600 8,40 PLN
MRX523 5950 9,10 PLN
4j MXP5223TLT 5700 13,35 PLN

*Koszt 1 kWh wg danych URE 2020.
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Moc | szybkoscC
W zaslegu rekl

XPRESSCHEF™ SERIA 41 Z PtYTA DO GRILLOWANIA

SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC

XpressChef™si Tradycyjne
Produkt (model MXP) gotowanie

Grillowane warzywa 1,1 kg 2:35 25:00
Szasztyki z krewetek 1:05 4:00

Placki weganskie 2:15 10:00
Panini 0:37 5:00

toso$ 2:05 30:00
Pizza mrozona 30 cm 2:47 20:00
Skrzydetka kurczaka 2:15 20:00
Duze, pieczone ziemniaki 4:55 1godz.

BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI

ptyta wewnetrznej strony drzwi opuszcza sie
na wysokos¢, ktéra umozliwia w bezpieczny
sposdb wyjac gotowy produkt z komory

XPRESSCHEF™4i

MENUMASTER

Commercial
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KRS S CHEFMSERIA 41 XpressChef

MXP5223TLT - 2000 W uderzenie moca + 3000 W grzatka na podczerwien
+2200 W mikrofale + konwekcja; wbudowany katalizator zapachow;
3-fazowy, 16 A

POLACZENIE 4 TECHNOLOGII GRZANIA CECHY | KORZYSCI
+ Na zewnatrz niewielki, duzy w $rodku:
- Miesci pizze 36 cm
- Mozna pietrowac bez zestawu, by zwiekszy¢ wydajnosc¢
i zaoszczedzi¢ niezbedna przestrzen
+ Wyswietlacz HD True-Touch™

Uderzenie moca cieplna:
Moc: 2000 W, regulacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbragzowienia

Konwekcja: ) ; ) .
Regulacja temperatury 95 - 270 °C - Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie
Wmacnia efekt zbrazowienia + W standardzie 25 wersji jezykowych menu:
- Mozliwos¢ wgrania wtasnych zdje¢ potraw

Promiennik podczerwieni: - Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:
Moc 3000 W - tatwa i bezproblemowa instalacja
Wzmacnia efekt tostowania i chrupkos¢ - Brak dodatkowych kosztow zwigzanych z wentylacja

+ Gotowanie od reki
Mikrofale: - Przygotuj swieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie
Magnetrony po obu stronach komory, moc: 2200 W - Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zaméwienia

Natychmiastowe grzanie, skrécenie czasu gotowania  * Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwigzanie: wewnetrzna cze$¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczng wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze $rodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

* katwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Porcelanowa powtoka promiennika podczerwieni utatwia
czyszczenie i zabezpiecza dodatkowo operatora

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czysz-
czenie

- Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie $cian w standardzie

- Dwa, zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja
przypominania o konserwacji

- tatwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek

« Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych
akcesoriéw

- Maksymalna wysoko$¢ naczynia: 38 mm

Ztoty standard krétkiego czasu

+ 1,1 kg Swiezych warzyw w 2:47

+ Kanapka panini w 0:37

Solidny uchwyt Panel dotykowy * Mrozona pizza 36 cm w 2:47
HD True-Touch™

Idealne do:
tacznosc: + sklepow
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard. + restauracji fast - food
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki. + stuzby zdrowia

« serwisu hotelowego w pokojach

— « stadionow
= 0 m

+ teatréw i sal koncertowych

MENUMASTER 189 { %
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SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC

XpressChef™3i XpressChef™3i  Tradycyjne

Produkt (model MRX52) (model MRX51)  gotowanie
Bagietka tostowa 0:30 0:40 3:00
Kanapka $niadaniowa 0:47 0:52 20:00
Bajgle 0:15 0:20 4:00
tosos$ 2:05 2:40 30:00
Pizza 30 cm 2:47 3:07 20:00
Skrzydetka kurczaka 2:30 4:00 20:00
Ciasteczka krabowe 1:12 1:42 20:00

BEZPIECZNE OTWIERANIE DRZWI

wyjatkowe rozwigzanie: wewnetrzna czesc drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpiecznag wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze Srodka.

KONKURENCJA

> 190 MENUMASTER
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XPRESSCHEF™ SERIA 3i
TURBOPIEC

MRX523 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 2000 W mikrofal (2x Magnetrony) + konwekcja;

wbudowany katalizator zapachdow; 3-fazowy, 16 A

MRX51 - 3000 W uderzenie mocy cieplnej + 1000 W mikrofal (1x Magnetron) + konwekcja;

wbudowany katalizator zapachoéw; 1-fazowy

KOMBINACJA 3 TECHNOLOGII GOTOWANIA

Uderzenie moca cieplna:
Moc: 3000 W, regulacja predkosci wentylatora 0 - 100%
Wzmacnia efekt tostowania i zbrazowienia

Konwekgja:
Regulacja temperatury 95 - 270 °C
Wmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:

Moc 1000W lub 2000W

Antena nad komora

Natychmiastowe grzanie, skrécenie czasu gotowania

NEW!

Dodatkowo dostepne w kolorach: czerwonym i czarnym.
Standardowo - inox

Panel dotykowy
HD True-Touch™

tacznosc:
Wi-Fi, Ethernet i USB jako standard.
Kontroluj zdalnie z poziomu przegladarki.

W~
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XpressChef

CECHY I KORZYSCI

+ Minimalna wielko$¢ urzadzenia z maksymalnie duza komora
- Z tatwoscia zmiesci pizze mrozong

+ Wyswietlacz HD True-Touch™
- Dostosuj do swoich potrzeb ekran jak w smartfonie

+ W standardzie 25 wersji jezykowych menu:
- Mozliwos$¢ wgrania wtasnych zdjec potraw

« Certyfikowany brak koniecznosci podtaczania do wentylacji:
- tatwa i bezproblemowa instalacja
- Brak dodatkowych kosztéw zwigzanych z wentylacja

+ Gotowanie od reki
- Przygotuj Swieze positki o wspaniatym smaku i wygladzie
- Zminimalizuj straty, gotuj gdy masz zamoéwienia

* Bezpieczenstwo pracy:

- Wyjatkowe rozwigzanie: wewnetrzna czes$¢ drzwi po otwarciu
opuszcza sie na bezpieczng wysokos¢ i umozliwia bezpieczne
wyjecie gotowego produktu ze srodka

- Chtodna obudowa zewnetrzna

« tatwy w utrzymaniu i czyszczeniu

- Specjalny ksztatt dna komory utatwia i przyspiesza czysz-
czenie

- Tylko u nas! Teflonowe, wymienne pokrycie scian w standardzie

-Trzy zdejmowane do czyszczenia filtry powietrza z funkcja
przypominania o konserwacji

- katwe w czyszczeniu uszczelnienie drzwi, bez uszczelek

+ Uzywaj naczyn, jak w kuchence mikrofalowej lub specjalnych
akcesoriow

- Maksymalna wysoko$¢ naczynia: 38 mm

Przyspieszone gotowanie - najlepsze rezultaty
* Mrozona pizza 30 cm w 2:47
« Tosty gotowe w 0:47

Idealne do:

« Kawiarni

+ Baréw/pubow

+ Sklepéw

« Stuzby zdrowia

+ Serwisu hotelowego
+ Fastfoodow

» Stacji benzynowych

Commercial



SZYBKI CZAS PRZYGOTOWANIA - WYSOKA JAKOSC OPCJONALNE MAGNETYCZNE, ODPINANE FILTRY POWIETRZA
filtry powietrza, ktdre z tatwoscia odepniesz do mycia
XpressChef™2c XpressChef™2c  Tradycyjne i czyszczenia

Produkt (model JET519)  (model JET514)  gotowanie
Rolka cynamonowa 4:00 4:00 29:00
Suflet czekoladowy 1:30 1:30 17:00
Tarta z kurczakiem 2:55 3:55 48:00
Buteczki 3:05 3:40 15:00
Pieczony ser Brie 3:30 4:00 8:00
Zapiekanka ze szpinakiem 2:05 2:15 15:00
Pizza 30 cm 3:45 5:00 20:00
Duzy, pieczony ziemniak 5:25 6:45 1godzina

> 192 MENUMASTER
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XPRESSCHEF™ SERIA 2c
TURBOPIEC

XpressChef

JET519V2 - 2700 W konwekcja + 1900 W mikrofale; wbudowany katalizator zapachoéw; 1-fazowy, 16 A
JET514V - 2700 W konwekcja + 1400 W mikrofale; wbudowany katalizator zapachéw; 1-fazowy, 16 A

KOMBINACJA 2 TECHNOLOGII GOTOWANIA

Konwekcja:

2700 W

Regulacja temperatury 95 - 250°C
Wzmacnia efekt zbrazowienia

Mikrofale:
1400 W lub 1900 W
Gdrna antena

Wygodna klamka Catkowicie nowy

kolorowy wyswietlacz

CECHY | KORZYSCI
+ Kompaktowy z mozliwoscia pigtrowania:
- Miesci pizze 30 cm
- Pietrujesz bez dodatkowego zestawu by zwiekszy¢
wydajnos¢ i zaoszczedzi¢ znaczng ilos¢ miejsca
+ Nowos¢! Nowoczesny kontroler HD:
- Nowy, kolorowy wyswietlacz HD 2,8"
- Nowe menu, zawierajace 20 jezykéw
+ Wygodne, wielofunkcyjne urzadzenie:
- Uzywaj kombinacji konwekgji i mikrofal
- Korzystaj wytacznie z mikrofal
+ Gotowanie na zadanie:
- Przygotowuj $wieze positki o bogatym smaku i estetycznym
wygladzie
- Minimalizuj straty, gotuj wtedy, gdy otrzymasz zamowienie
+ Uzywaj tych samych naczyn co w kuchence mikrofalowej
lub zamow co$ z bogatej listy naszych akcesoriow:
- Maksymalna wysoko$¢ naczynia: 38 mm

Najlepsza wartos¢ w turbopiecach:
+ Taca zawijanicow cynamonowych w 4:00
+ Kanapka z szynka i serem w 1:10

LCD HD Idealne do:
tacznosc: + Kawiarni
Uaktualnij urzadzenie w kilka sekund + Baréw i grilli
dzieki pamieci USB. Kompatybilne + Supermarketéw
z aplikacja na stronie producenta. + Pubdw i winiarni

MENUMASTER

Commercial

<
§(D

2
22
D 13)




@ C€

Intertek

GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE
Temperatury

Mikrofale

Programowanie

Szybkie programy z przyciskéw
Ilo$¢ programoéw uzytkownika
Poziomy mocy

Kroki gotowania

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
Wyswietlacz

Filtry powietrza

Zainstalowane
nieprzywierajace naklejki

Potki

Materiat wewnatrz/na zewnatrz  Stal nierdzewna / stal nierdzewna Stal nierdzewna / stal nierdzewna

Pigtrowanie
Otwieranie drzwi

WYMIARY
Pojemnos¢ uzytkowa
Wymiary komory
Wymiary zewnetrzne
PARAMETRY TECHNICZNE
Seria
Kod
Moc grzewcza
promiennik podczerwieni
mikrofale
uderzenie cieplne
konwekeja

Wbudowany katalizator
zapachéw

Maksymalny czas gotowania
Moc znamionowa

Napigcie

Waga urzadzenia

CENA FABRYCZNA

CENA GRAFEN

Ly 194

3
LATA
GWARANCJI
NA CZESCI

LATA
GWARANCJI

Seria 2¢ Seria 3i Seria 4i
95°-250°C 95°-270°C 95°-270°C
GOrna, obrotowa antena GOrna, obrotowa antena Podwéjne, boczne, obrotowe anteny
Port USB Port USB, WiFi, Ethernet Port USB, WiFi, Ethernet
10 brak brak
100 1200+ 1200+
1 1 1
Tak, 4 Tak, 4 Tak, 4

Kolorowy LCD, 2,8"

State filtry z przypomnieniem
o funkcji czyszczenia**

7" HD, pojemnosciowy, kolorowy

3 demontowalne do czyszczenia
filtry z opcja przypominania

7" HD, pojemnosciowy, kolorowy
2 demontowalne do czyszczenia
filtry z opcja przypominania

- Tak Tak

wyjmowany talerz do gotowania,
obowigzkowy

1 pozycja potki,
1wyjmowana taca
Stal nierdzewna / stal nierdzewna

2 mozliwe pozycje tacy,
1wyjmowana pétka

Tak Tak, z wozkiem Tak
e Opuszczane z ergonomicznym Opuszczane z ergonomicznym
System ,podnies$ i pociagnij uchuytem uchwytem
341 1721 391
330x381x(H)267 mm 312x312x(H)178 mm 406x381x(H)254 mm

490x671x(H)461 mm 358x743x(H)578 mm 638x705x(H)518 mm

2c 2 3 3i 4
JET519V2 JET514V MRX523 MRX51 MXP5223TLT
- - - - 3000 W
1900 W 1400 W 2000W 1000W 2200 W
- - 3000W 3000W 2000 W
2700W 2700 W - - -
Tak Tak Tak Tak Tak
16:00 h 20:00 h 99:99 h 99:99 h 99:99 h
3100 W, 14 A 2900 W, 13A 5950 W,16 A 3680 W, 16 A 5800 W, 27,4 A
230V,16 A 230V,16 A 400V, 16 A 230V,16 A 400V, 16 A
51 kg 51 kg 61kg 53 kg 68 kg
35999;- 34595+~ 66955 ¢ 489
19 999 18 599 23 499,- 22 999,- 34 999,- y

*oprocz czesci eksploatacyjnych, podlegajacych normalnemu zuzyciu

MENUMASTER
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AKCESORIA
opis kod odpowiednie do wymiary cena
2 3 4 (PLN)
ST10C X 13x289%337 mm 599,-
KAMIEN DO PIZZY
Pomaga w lepszym przypiekaniu ST10R X 13x279%279 mm 649,-
pizzy i chleba
ST10X X 13x368x368 mm 749,-
JR10 X 5x318x310mm 779,-

TALERZ DO GRILOWANIA PANINI
Pozostawia charakterystyczne RGR10 X 5x306x299 mm 879,-
paski jak po grillowaniu

GR10 X 5x327x356 mm 779,-
4999 -
PRASA PANINI PRS10R X 178x305x308 mm 999,
tworzy paski na obu stronach
kanapki Panini PRS10 X 229x300x306 mm 4169,-
4999 -
LOPATA PRS10R X X X 178x305x308 mm 999,
Do wktadania i wyjmowania
produktow PRSI0 X X X  229x300x306 mm 4169,-
ZESTAW NOZEK
Podnosi piec 0 102 mm LG10 R 102mm 7,
TL12 X Sciany drzwi 419,-

ZESTAW NAKLEJEK NIEPRZYWIERAJACYCH
utatwia proces czyszczenia i chroni TL10R X Sciany, drzwi, dno 589,
komponenty pieca

TL10 X Sciany, drzwi, dno i tyt 419,-
OPCIONALNY DODATKOMWY WO X Gwnemn 399
PODKLADKA A DNO KOUORY oo x Bawasmn 299
RUSZT DO PIECA RA14 X 26x327x365 mm 289,-
TACKA OCIEKOWA/RUSZT
pomaga w utrzymaniu czystosci DR10 X 30x316x347 mm 599-

oraz w zbrazowieniu i uzyskaniu
odpowiedniej chrupkosci

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% MENUMASTER’ 195 Q
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opis kod odpowiednie do wymiary cena

2 3 4 (PLN)
PATELNIA ALUMINIOWA SQ10 X 25x371x371 mm 249,-
ZAPASOWA POLKA DO GOTOWANIA _
DO SERII 31 CP10 X 38x305%299 mm 669,
OPCJONALNA, TYLNA OStONA PIECA BC10R X 521x359x35 mm 349,-
OPCJONALNA, DODATKOWA POLKA .
NA GORNA CZESC PIECA TS10R X 51x328x635 mm 499,
WOZEK DO PIETROWANIA Z DODATKOWA .
P()tKA POD SPODEM SC10R X 1051x521x762 mm 1569,
. 3339,-
WOZEK DO URZADZENIA CA24 X X X 610x660x660 mm y
Powierzchnia ze stali nierdzewnej,
aluminiowa rama i kotka CA30 X X X  762x660x660 mm 3579,-
479,
KOSZYKI PERFOROWANE NB10 X 25%343%292 mm 9,
DO GOTOWANIA
Z NIEPRZYWIERAJACEGO TB10 X X 25x257x305 mm 419,
MATERIALU SB10 X X 22x152x308 mm 489,-
0B10 X 29x356x356 mm 289,-
KOSZYKI PEENE DO GOTOWANIA TB10S X X X 25x279x279 mm 449,-
Z NIEPRZYWIERAJACEGO MATERIALU SB10S X X X 22x140x279 mm 519,-
MB10S X X X 22x140x140 mm 459,-
Zestaw ptynu myjacego
) cLiow X X X do turbopiecow 379,-
SRODKI CZYSZCZACE XpressChef 6x 1|
- CZYSZCZACY :
| OCHRONNY Zestaw ptynu myjacego
PR1OW X X X do turbopiecow 339,-

XpressChef 6x 11

MENUMASTER do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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ZASTOSOWANIE

+ sklepy spozywcze
+ kawiarnie

« szpitale

+ szkoty

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KILKA SEKUND:

+ szarlotka gotowa w 20 sekund

+ kubek 250 gzupy odgrzany w 1:45

198 MENUMASTER
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KUCHENKI MIKROFALOWE MENUMASTER
MENUMASTER 1500/1000 W, 23 L Commercial

280065 - moc 1000 W; sterowanie elektromechaniczne
280058 - moc 1000 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje si¢ do matych fast-foodéw, baréw, stacji « Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje proceséw
benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych do gotowania, zachodzacych w komorze kuchenki
podgrzewania oraz rozmrazania potraw. + Nie nadaja sie do ustawiania jednej na druga
+ Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej

CECHY | KORZYSCI stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie
+ Maksymalny czas gotowania: 6 (280065) lub 30 minut (280058) uzytkowanie sprzetu
+ 280058 - funkcja rozmrazania (20% mocy) + Dno komory wytozone specjalna ceramika eliminujaca
+ 280058 - mozliwos¢ podwojenia porcji gotowania obttukiwanie wstawianych talerzy
+ Pozwala gotowac na talerzach o $305 mm + Komora oswietlona LED
+ Rotujaca antena magnetronu umieszczona na dole komory + Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje

kuchenki umozliwia gotowanie bez talerza obrotowego szczelno$é i dtugoletnie uzytkowanie
+ Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwigkowym, * Przewdd elektryczny o dtugosci 1,5 m, zakorniczony

dodatkowo w modelu 280058 mozliwym do zmiany wtyczka z uziemieniem

(o]
Niezawodny, trwaty Dostepne z panelem
uchwyt Grab’n Go dotykowym lub pokrettem

MENUMASTER 199 {7
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EKSPRESOWE PODGRZEWANIE W KILKA SEKUND:

Produkt 280072
Swieze szparagi - 227 g 1:00
Krewetka na parze - 227 g 1:40
Pieczony ziemniak - 283 g 1:55
Ryz gotowany na parze - 1,2 kg 8:00
Filet z toso$ - 227 g 1:55
Ciasto czekoladowe 0:27

{7 200

280089

1:10

1:55

2:40
12:00
2:10

0:35

280133
1:40
2:20
3:00

18:00
2:40
0:45

MENUMASTER
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KUCHENKI MIKROFALOWE MENUMASTER
MENUMASTER 17 L, 100 PROGRAMOW Commercial

280133 - moc 1400 W; sterowanie elektroniczne
280089 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne
280072 - moc 2100 W; sterowanie elektroniczne

Idealnie nadaje si¢ do fast-foodow, restauracji, baréw, + Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwigkowym,
stotowek, stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych mozliwym do zmiany
do bardzo szybkiego gotowania, podgrzewania oraz + Duze przeszklone drzwi utatwiaja obserwacje proceséw zacho-
rozmrazania potraw dzacych w komorze kuchenki
+ Mozliwo$¢ ustawienie jednej kuchenki na druga oszczedza
CECHY | KORZYSCI cenng powierzchnie w lokalu
+ Dotykowy panel sterowania LCD + Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowe;j stali
+ Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie sprzetu
* Maksymalny czas gotowania: 60 minut « tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne kompo-
* Port USB do wgrywania, sczytywania i aktualizacji programéw nenty kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami
gotowania - cecha szczegélnie przydatna dla klientow + Dno komory wytozone specjalng ceramikg eliminujaca
sieciowych. Kompatybilne z oprogramowaniem producenta obttukiwanie wstawianych talerzy
* Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania + Komora oswietlona LED
idealna gdy gotujemy wigksza ilos¢ tych samych porcji + Nie wymaga stosowania obrotowego talerza
+ Rotujgca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole + Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwdch porcji szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie
jedzenia jedna na druga + Przewdd elektryczny o dtugosci 1,7 m, zakoriczony wtyczka

Z uziemieniem

tacznosc:

Uaktualnij urzadzenie w kilka sekund
dzieki pamieci USB. Kompatybilne

z aplikacja na stronie producenta.

Pomiesci pétmisek tatwa wymiana
o gtebokosci 152 mm filtra powietrza

MENUMASTER 201 {%
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ZASTOSOWANIE

« restauracje fast-food
* puby

* restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE

W KILKA SEKUND:

+ nachos gotowe w 40 seund

* porcja 170 g zapiekanki makaronowej
odgrzana w 2 minuty

* porcja szparagbéw gotowa 1:10

{202 MENUMASTER
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KUCHENKA MIKROFALOWA MENUMASTER
MENUMASTER 1550/1100 W, 34 L Commercial

280041 - moc 1100 W; sterowanie elektromechaniczne
280034 - moc 1100 W; sterowanie elektroniczne
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Idealnie nadaje sie do restauracji, baréw, stotowek, + Dno komory wytozone specjalng ceramika eliminujaca
stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych do szybkiego obttukiwanie wstawianych talerzy
gotowania, podgrzewania oraz rozmrazania potraw + Mozliwo$¢ ustawienie jednej kuchenki na druga
oszczedza cenng powierzchnie w lokalu
CECHY 1 KORZYSCI + Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwiekowym
+ Manualnymi, tatwy w obstudze panel sterowania + Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej
+ Maksymalny czas gotowania: 10 minut (280041) stali utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie
lub 60 minut (280034) uzytkowanie sprzetu
« Funkcja rozmrazania (280034) « Staty filtr powietrza chroni wewnetrzne komponenty
« Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw gotowania kuchenki przed kurzem i innymi zanieczyszczeniami
(280034) + Nie wymaga stosowania obrotowego talerza
« Duza oswietlona komora umozliwiajaca wstawianie * Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje
talerza 356 mm szczelnos$¢ i dtugoletnie uzytkowanie
o
Niezawodny, trwaty Dostepne z panelem
uchwyt Grab'n Go dotykowym lub pokrettem

MENUMASTER 203 { ¥
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ZASTOSOWANIE

« restauracje fast-food
* puby

* restauracje

EKSPRESOWE PODGRZEWANIE W KILKA SEKUND:

+ nachos gotowe w 40 seund

» porcja 170 g zapiekanki makaronowej odgrzana w 2 minuty
* porcja szparagéw gotowa 1:10

Y 204 MENUMASTER
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KUCHENKA MIKROFALOWA MENUMASTER
MENUMASTER 2700/1800 W, 34 L, Commercial
100 PROGRAMOW

280140 - moc 1800 W; sterowanie elektroniczne
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Idealnie nadaje sie do fast-fooddw, restauracji, baréw, stotowek,  + Koniec cyklu gotowania sygnalizowany alarmem dzwigekowym,

stacji benzynowych, kawiarni, kuchni biurowych do szybkiego mozliwym do zmiany
gotowania, podgrzewania oraz rozmrazania potraw + Duze przeszklone drzwi oraz o$wietlenie utatwiajg obserwacje
proceséw zachodzacych w komorze kuchenki

CECHY 1 KORZYSCI + Mozliwo$¢ pigtrowania
« Dotykowy panel sterowania LCD + Obudowa zewnetrzna i wewnetrzna z wysokogatunkowej stali
+ Klawiatura z 10 przyciskami wyboru programéw utatwia czyszczenie i gwarantuje wieloletnie uzytkowanie sprzetu
+ Funkcja rozmrazania produktéw spozywczych z mozliwoscia + tatwo zdejmowany filtr powietrza chroni wewnetrzne

wpisania jej jako pierwszy krok catego cyklu gotowania komponenty kuchenki przed kurzem i innymi
* Funkcja powtarzania ostatniego programu gotowania zanieczyszczeniami. Funkcja przypominania o czyszczeniu

idealna gdy gotujemy wigksza ilos¢ tych samych porcji + Dno komory wytozone specjalng ceramikg eliminujaca
« Rotujaca antena magnetronu umieszczona u gory i na dole obttukiwanie wstawianych talerzy

komory kuchenki umozliwia ustawianie wewnatrz dwéch porcji + Nie wymaga stosowania obrotowego talerza

jedzenia jedna na drugiej. Automatycznie dostosowania do tej + Specjalnie zaprojektowany zatrzask drzwi gwarantuje

ilosci paramentéw pracy kuchenki szczelnosc i dtugoletnie uzytkowanie

(o]
tatwe w czyszczeniu Ergonomiczna klamka
wymienne filtry powietrza otwierana jednym palcem

MENUMASTER 205 { ¥
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ZALETY WYZSZE) MOCY

Skrocenie czasu gotowania... Obstuga wigkszej liczby stolikow...

Zwiekszenie zyskow z wieksza moca!

Jesli danie podgrzewa sie w 4:03 min
w 1000 watowym urzadzeniu, to przy
mocy 2100 W juz tylko przez 2:00 min.

Wydajnosc¢ na godzine...
1000 Wat = 14 dan
1100 Wat = 16 dan
1400 Wat = 21dan
1800 Wat = 23 dan
2100 Wat = 30 dan
2200 Wat = 32 dan
2400 Wat = 38 dan
3500 Wat = 55 dan

280065
GOTOWANIE | PROGRAMOWANIE
Sterowanie elektromechaniczne
Ilo$¢ programéw/ krokéw 11
Ilo$¢ pozioméw mocy 1
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
Zrédto mikrofal dolna antena rotujaca
Ilo$¢ magnetronéw 1
Filtr powietrza
WYMIARY
Wymiary 512x403(738)x(H)310 mm
Wymiary komory 330x330x(H)197 mm
Pojemnos$¢ komory 231
PARAMETRY TECHNICZNE
Moc oddana 1000 W
Napigcie 230V
Waga 13,6 kg
CENA FABRYCZNA 2-826~
CENA GRAFEN 1299,-

L 206

POROWNANIE CZASl} GOTOWANIA W ZALEZNOSCI
OD MOCY URZADZEN
MOC 800 1000 1100 1400 1800 2100 2200 2400 3500
CZAS 0:30
GOTOWANIA 1:00
1:30
2:00

5:00

10:00

280058 280133 280089
elektroniczne elektroniczne elektroniczne
20/4 100/4 100/4
5 11grzanie / 2 rozmrazanie 11 grzanie / 2 rozmrazanie
. 2 rotujace anteny, 2 rotujace anteny,
dolna antena rotujaca gorna i dolna gérna i dolna
1 2 2
TAK TAK

512x403(738)x(H)310 mm 419x578(940)x(H)363 mm  419x578(940)x(H)343 mm

330x330x(H)197 mm 330x305x(H)171 mm 330x305x(H)171 mm
231 171 171
1000 W 1400 W 1800 W
230V 230V 230V
13,6 kg 31kg 31kg
3348 8775~ 9585~
1549,- 3959,- 4319,
MENUMASTER’ do cen nalezy doliczyé VAT 23%

Commercial



280072

elektroniczne
100/4
11 grzanie | 2 rozmrazanie

2 rotujace anteny,
gérna i dolna

2
TAK

£419x578(940)x(H)343 mm
330x305x(H)171 mm
171

2100 W
230V
31kg

1565~

5209,

do cen nalezy doliczyC VAT 23%

280041

elektromechaniczne

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34 | - talerz ¢356 mm

MENUMASTER

Commercial

280034

elektroniczne
100/4
5

gorna antena rotujaca

1
TAK

559x483(832)x(H)352 mm
368x381x(H)216 mm
34 | - talerz ¢356 mm

1100 W 1100 W
20V 20V
18,6 kg 18,6 kg
389250 4905,
1759,- 2299,
MENUMASTER’

Commercial

280140

elektroniczne
100/4
5

2 rotujace anteny,
gorna i dolna

2
TAK

551x533(908)x(H)365 mm
359x413x(H)226 mm
34 | - talerz $356 mm

1800 W
230V
29 kg

8874~

3999,

207 { ¥
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PIEC DO BEZTEUSZCZOWEGO PIECZENIA
FRYTEK | NUGGETSOW

STACJE BENZYNOWE - BARY « STREET FOOD - HOTELE
RESTAURACJE « SKLEPY TYPU CONVENIENCE - STADIONY - KINA

Frytki Potksiezyce Panierowany Krazki Paluszki Stripsy
Camembert cebulowe mozarella i nuggetsy

,C}. 208 MENUMASTER
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Hop dla wszystkich,
wszedzie, kazdego dnia

Wszechstronnie, praktycznie i niezwykle zdrowo. Wielofunkcyjny
piec HOP mozna ustawi¢ w dowolnym miejscu, gdzie bedac

w zasiegu reki moze by¢ wykorzystywany do kazdego rodzaju
mrozonych produktéw.

Opatentowany system pieczenia zapewnia doskonata
niezawodnos¢, gwarantujac powtarzalno$¢ i zarazem
wysmienite, zdrowe potrawy.

Idealny do przyrzadzania szerokiej gamy lekkich, smacznych
przekasek dzieki catkowitemu brakowi oleju, o obnizonej
zawartosci ttuszczu i 50% mniejszej ilosci kalorii w poréwnaniu
do produktéw przygotowywanych metoda tradycyjnego smazenia.

MENUMASTER

Commercial

Wiacznik gtowny

——— ON/OFF

Programy gotowania (0-99)

———— Ustawienie czasu
——— Ustawienie temperatury

Wyswietlacz temperatury

Wyswietlacz czasu

Przyciski +/-
_—— Numer cyklu pieczenia
——— Cykl pieczenia
————————— Wybar cyklu obrotowego

Start/stop

Gniazdo USB

<
§CD

2
SR
D 13)




REGULOWANY OBROTOWY KOSZ

Opatentowany obrotowy kosz umozliwia zarzadzanie
wszelkiego rodzaju przepisami.

Kontrola rotacji dla uzyskania najlepszych wynikéw
pieczenia dowolnego rodzaju mrozonego produktu.
Kontrola czasu wptywa na chrupkos¢ produktu.

BEZ WENTYLAC)I

Eliminujac przewody wentylacyjne i okapy z kuchni,
zmniejszasz koszty gotowania, czas sprzatania

i ryzyko obrazen. Poniewaz HOP.PRO Ventless

nie uzywa goracego oleju, wtasciciele punktow
gastronomicznych moga zredukowac koszty drogiej
wentylacji i dodatkowych przytaczy, ktére nie beda
juz potrzebne. Dzigki najmniejszej jednostce

w branzy smazenia bez wentylacji, HOP oferuje
najwieksza rentownos¢ na centymetr kwadratowy.

Praktyczne uchwyty do bezpiecznego wyjmowania kosza.

System kondensacyjny i filtr weglowy
(AIR / AIR.P [ AIR PRO / AIR PRO.P)

Port USB do pobierania i udostepniania do 99 przepisow.



HOP AIR - HOP AIR.P

+ 2 miedzynarodowe patenty

« Obrotowy kosz, system kondensacji

i filtr weglowy
« Cyfrowy panel sterowania
+ 99 programéw gotowania

« 4 cykle dla kazdego programu gotowania
+ Potaczenie USB (wgrywanie i zgrywanie receptur)
+ Bezpieczna klamka z podwéjnym zatrzaskiem

2
LATA
GWARANC)I

HOP AIR z systemem kondensacji

« 5 réznych ustawien obracania kosza

+ Automatyczne podgrzewanie wstepne (300°C)
+ Ustawienia czasu i temperatury

+ Alarm zakonczenia gotowania

* Bezpieczne uchwyty do wyjmowania

* katwe do czyszczenia

* Prysznic do mycia (opcjonalnie S1)

HOP AIR.P z systemem kondensacji

Moc 3,6 kW 4,8 kW
Napiecie 230V 400V,3N
Przytacza woda, kanalizacja woda, kanalizacja Wyposazony w:
-2 obrotowe kosze

Temperatura 260°C 260°C -1 taca teflonowa
Waga 52 kg 52 kg =2 uchwyty do

. wyjmowania
Wymiary zewngtrzne 702x803x(H)549 mm 702x803x(H)549 mm ~ 1filtr weglowy
CENA FABRYCZNA 18288~ 12788~
CENA GRAFEN 14 599,- 14799,-

HOP AIR PRO - HOP AIR PRO.P

+ 2 miedzynarodowe patenty

+ Obrotowy kosz, system kondensacji
i filtr weglowy

+ Cyfrowy panel sterowania

* 99 programéw gotowania

* 4 cykle dla kazdego programu gotowania
« Potaczenie USB (wgrywanie i zgrywanie

receptur)
+ Bezpieczna klamka z podwojnym
zatrzaskiem

2
LATA
GWARANC)I

HOP AIR PRO z systemem kondensagji

« 5 réznych ustawien obracania kosza

« Automatyczne podgrzewanie wstepne
(300°C)

+ Ustawienia czasu i temperatury

+ Alarm zakonczenia gotowania

* Bezpieczne uchwyty do wyjmowania

* Prysznic do mycia

+ Wewnetrzna rura odprowadzajaca wode

« tatwe do czyszczenia

« Zintegrowany system myjacy

HOP AIR PRO.P z systemem kondensagji

System myjacy

Moc 3,6 kW 4.8 kw

Napiecie 230V 400V,3N

Przytacza woda, kanalizacja woda, kanalizacja nglg%izig\?v‘évlzzosze
Temperatura 260°C 260°C - 1taca teflonowa
Waga 53 kg 53 kg =2 uchwyty do
Wymiary zewnetrzne 702x803x(H)549 mm 702x803x(H)549 mm ) ‘f’%”lf:m?f;ivy
CENA FABRYCZNA 294552~ 25499~

CENA GRAFEN 16 599,- 16 999,-

AKCESORIA

CH1
S1
BKO1
BK02
HDO1
PT50
GP64

filtr weglowy do pieca Hop

prysznic do pieca Hop

kosz nierdzewny zewngtrzny

kosz nierdzewny wewnetrzny

zapasowe raczki do wyjmowania koszyka
taca teflonowa do pieca

teflonowy ruszt

] e ¥
kod cena
349,- i

do cen nalezy doliczyC VAT 23%
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2
LATA
GWARANC)I

Idealne do kazdego baru, restauracji, multipleksow, stacji
benzynowych i wszedzie tam gdzie istnieje potrzeba ser-
wowania szybko i w duzej ilosci frytek oraz innych potraw
smazonych w gtebokim ttuszczu

Urzadzenia AutoFry zapewniaja doskonatg jakos¢ i powtarzal-
no$¢ przygotowywanych produktéw

AutoFry zbudowana jest w technologii Simplifry™, rewolu-
cyjnej inteligencji kompensujacej ciepto i czas smazenia.
Czas i temperatura gotowania dostosowuje si¢ automa-
tycznie w zaleznosci od ilosci przygotowywanego produktu.
Oznacza to, ze niewazne jest jak duzo produktéw spozyw-
czych zostato wtozonych do urzadzenia - smazony produkt
bedzie zawsze doskonaty pod wzgledem smaku i jakosci
Wbudowany filtr weglowy wychwytuje nieprzyjemne zapachy
smazenia - nie ma potrzeby instalacji kosztownych syste-
moéw wentylacyjnych wraz okapem

Kompaktowa budowa niewymagajaca duzej powierzchni.
Mozna ustawi¢ na blacie stotu zaréwno w kuchni jak i w barze

Dodatkowy filtr

Automatyczne wysypywa-

- . ®
nie usmazonego produktu ANSUL® System

\ przeciwpozarowy

1| If

T

WYSOKA WYDAJNOSC

Wydajnos¢: do 108 porcji o wadze 250 g na godzing - to az do
27 kg frytek na godzine (w zaleznosci od modelu)

Catkowity czas produkcji (zatadunek, smazenie i solenie) trwa
tylko 4 minuty

WYSOKA ZYSKOWNOSC INWESTYC)I

Urzadzenie AutoFry pozwala zwigkszy¢ przychody, pozwalajac
na rozszerzenie menu o smaczne i gorace przekaski, a nawet
cate dania. Wszystko bez potrzeby kosztownej przebudowy
kuchni. Wystarczy niewielka ilo$¢ miejsca i odpowiednie
przytacze elektryczne

STALA JAKOSC PRODUKTU KONCOWEGO

Doskonata jakos¢ i powtarzalno$¢ gotowego produktu
Rewolucyjna technologia SimplifryTM kompensujaca ciepto i czas
- czas gotowania dostosowuje si¢ automatycznie do ilosci

{r 212
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1 |
. widok z przodu HN

* Prosty i szybki zatadunek mrozonego produktu z przodu maszyny
+ 0dbidér usmazonego produktu z boku
- Catkowity czas produkcji (zatadunek, smazenie i solenie)
to zaledwie 4 minuty
+ Obudowa ze stali nierdzewnej
* Przewdd elektryczny: 1,8 m

EATWOSC UTRZYMANIA W CZYSTOSCI

« Urzadzenie zostato tak zaprojektowanetak, aby umozliwi¢ tatwe
i szybkie czyszczenie zapewniajac bezpieczeristwo operatora

+ Codzienne czyszczenie urzadzenia to zaledwie 5-7 minut
(mycie obudowy i wszystkich elementéw ruchomych, uzupet-
nienie oleju)

+ Gruntowne czyszczenie raz w tygodniu to zaledwie 15 minut
(doktadne czyszczenie wszystkich ruchomych czesci, obudo-
wy, wyczyszczenie komory z olejem, wymiana oleju w razie
koniecznosci)

Przefiltrowane
ciepte powietrze

Filtr weglowy
Wentylator

Przegroda
ttuszczowa

\
. Widokzboku ..

smazonego produktu. W efekcie za kazdym razem otrzymuje-
my najwyzszej jakosci produkt bez wzgledu na jego ilos¢

BEZPIECZENSTWO DLA OBStUGI

Jednym z gtéwnych powoddw, dla ktérych restauratorzy
wybieraja urzadzenie AutoFry, jest ich wysoki stopien
bezpieczenstwa pracy. Strategiczna lokalizacja odpowietrznika
w gornej czesci urzadzenia, umozliwia wypuszczanie goracego
powietrza bez ryzyka gromadzenia sie wilgoci wokét wtyczek
elektrycznych

Wbudowany system antypozarowy ANSUL zabezpiecza przed
zapaleniem i rozprzestrzenieniem sig ognia - to jedyna taka
maszyna dostepna na rynku

Brak dostepu do otwartego zbiornika z goragcym olejem tak,
jak ma to miejsce w standardowych frytownicach, zabezpiecza
przed niefortunnymi oparzeniami pracownikéw
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JAK UZYWAC AUTOFRY

Umiesc¢ frytki (lub inne produkty do Wybierz czas smazenia na klawiaturze Frytki (lub inne produkty) zaczynaja
smazenia) w rynnie wejéciowej i wsun lub zapisany program sie smazy¢ automatycznie, a gotowy
ja do urzadzenia produkt wysypuje sie na zewnatrz do

podstawionego pojemnika

kod 01-0032 01-0010
model MTI-5 MTI-10XL3
wymiary 533x571x(H)673 mm 533x635x(H)711

pojemnos¢ wewnetrznego

zbiornika na olej 751 10,41
pojemnos¢ kosza 0,9 kg mrozonych frytek 1,8 kg mrozonych frytek
wydajnos¢ 9-12 kg/h w zaleznosci od produktu 13-27 kg/h w zaleznosci od produktu
moc 2,95 kW 72 kW
napiecie 230V 400V
waga 70,3 kg 81,6 kg
cena 48 999,- 50 999,-
Akcesoria
kod opis cena
54-0015 Lampa boczna nad po;emmk z gotowym produktem 2499,
- prawostronna dla frytownicy MTI-5
) Lampa boczna nad pojemnik z gotowym produktem _
SN - prawostronna dla frytownicy MTI-10XL3 2499,
~ Zestaw konserwacyjny na 1 rok: 4 filtry weglowe .
el oraz 2 siatki* - dla frytownicy MTI-5 1599,
60-0014 Zestaw konserwacyjny na 1 rok: 4 filtry weglowe 1899;-

oraz 2 siatki* - dla frytownicy MTI-10XL3

* Filtry weglowe nalezy wymieniac co 3 miesiace, siatki wymieniac co 6 miesiecy

do cen nalezy doliczyC VAT 23% ;i\UTOFFi‘Y 213 Q



MADE IN ITALY

Blisko 50 lat doswiadczenia poswiecone
profesjonalnej gastronomii

MBM jest jednym z najwazniejszych producentow w sektorze wyposazenia gastronomicznego,
zaréwno we Wtoszech, jak réwniez za granica.

Zatozona w 1972 roku firma charakteryzuje sie jakoscia oraz niezawodnoscia swoich
produktéw, a przede wszystkim oferuje wyjatkowe i innowacyjne rozwigzania dla ulepszenia
pracy profesjonalistow w branzy gastronomiczne;.

0d 1998 MBM jest czescia Illnois Tool Work (ITW) - spétki, ktora od czasu powstania ponad
100 lat temu, stata sie jednym z wiodacych na Swiecie producentem specjalistycznych
urzadzen przemystowych oraz towarédw konsumpcyjnych.

Wychodzac naprzeciw klientom, firma zbudowata profesjonalny zespét projektantow,
ktorzy nieustannie pracuja nad stworzeniem nowych rozwigzan i interesujacych
funkcjonalnosci dla profesjonalnej kuchni.

214 [nqSpn]



Niezawodna technologia Odpowiedz na Twoje potrzeby

Produkty MBM s3 wynikiem starannego planowania MBM oferuje petna game urzadzen grzewczych dla matej,
i wykorzystania nowoczesnych i niezawodnych technik Sredniej i duzej gastronomii tak, spetniajacych oczekiwa-
produkcyjnych wptywajacych na wysoka wydajnos¢ nia najbardziej wymagajacych szeféw kuchni.

i trwato$¢ urzadzen. Kazdy produkt MBM jest wykonany .. .
. L . Zawsze po Twojej stronie

z najwyzsza starannoscia i doktadnoscig, a przed N e . . o

] ] ) ] Dzieki niezawodnej i zorientowanej na klienta organizacji,
wystaniem do klienta urzadzenia podlegaja zawsze . . ; . .
e il firma MBM takze po sprzedazy urzadzen zapewnia szybkie

oktadnej kontroli.
J wsparcie i ciagte szkolenie swoich dystrybutordw.

Czas to pieniadz Gwarantuje to prawidtowa instalacje urzadzen i ich trwa-
Optymalizacja technologii produkcyjnych, nowoczesny tos¢ przez wiele lat.

magazyn i skuteczne zarzadzanie pozwala MBM oferowac

szeroki asortyment i bardzo krotki czas dostawy.
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Szukajac wyposazenia profesjonalnej kuchni, staniemy
przed ogromnym wyborem. Bardzo wazne jest dobranie
odpowiedniej mocy urzadzenia w zaleznosci do naszych
potrzeb. Nieodpowiednie urzadzenie nie bedzie
uzyskiwa¢ wymaganej temperatury gotowania, co
przetozy sie na gorsze efekty gotowania i wptynie

na powtarzalnos¢ naszych dan. Ponadto, urzadzenie

o nominalnie stabszej mocy bedzie pracowa¢ dtuzej,
co moze przetozy¢ sie na faktycznie wyzsze zuzycie
energii.

Modutowos¢ i elastycznos¢ doboru

Oferta producentéw jest bardzo szeroka. W sytuacji,
gdy ceny energii elektrycznej rosng, warto skorzystac
z kuchni gazowej z palnikami modutowymi. Zapewnia
one elastycznos¢ gotowania, a przy tym oszczednosé
energii i nizsze koszty. Kuchnie gazowe moga by¢
wyposazone w 2, 4 lub nawet 6 palnikéw. Dostepne sa
modele na podstawie otwartej, z piekarnikiem elek-
trycznym statycznym lub konwekcyjnym, jak réwniez

z piekarnikiem gazowym. Jezeli kuchnia wyposazona
jest w piec konwekcyjno-parowy, woéwczas zakup
modutu z piekarnikiem nie jest niezbedny. Warto
wtedy pomyslec o ciekawym rozwigzaniu, jakim jest
umieszczenie kuchni nastawnej na podstawie chtod-
niczej. Jest to propozycja, dzieki ktérej zyskujemy
dobra ergonomie pracy i oszczedno$¢ miejsca.

W sytuacji, gdy jednak chcieliby$my korzysta¢ z energii
elektrycznej, bardzo ciekawa jest oferta kuchni
indukcyjnych. Gwarantuja wysoka wydajnos¢ przy
minimalnym zuzyciu energii elektrycznej. Koszt
zakupu jest wyzszy niz tradycyjnych kuchni elektrycz-
nych, ale zwraca sie nawet po kilkunastu miesiacach
uzytkowania.

Ciag kuchenny mozemy ustawi¢ w formie linii przy
Scianie lub tez w formie wyspy centralnej, na Srodku
kuchni. Daje nam to mozliwo$¢ zamontowania dodat-
kowych elementéw wyposazenia jak pétka nad wyspa,
gniazda elektryczne czy kolumna wodna w urzadzeniu.
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Dzieki temu bedziemy mogli przygotowac na kuchni
zupe krem z podtaczonym recznym mikserem lub
napetni¢ garnek woda z baterii, bez potrzeby prze-
noszenia garnka do najblizszego zlewu. Wazne jest
umieszczenie nad ciggiem kuchennym odpowiednio
systemu wyciggowego dla komfortu pracy szefow
kuchni. Ponadto, brak zapachdw w sali restauracyjnej
jest dla wielu klientdw wyznacznikiem wizyty w danym
lokalu.

tatwos¢ instalacji i wsparcie techniczne

Wazna cecha dobrego ciggu kuchennego jest tatwos¢
instalacji. To istotne, aby mdc szybko przygotowaé
sprzet do dziatania. Urzadzenia najlepszych produ-
centéw pozwalaja na modyfikacje konfiguracji nawet
po montazu. Wystarczy demontaz przedniego panelu,
aby uzyskac dostep do przedziatu technicznego,

w ktérym wymienimy dysze z gazu zmiennego na
dysze do gazu z butli albo zmienimy konfiguracje
palnikéw.

[nBpn]

Higiena

Bardzo wazng cechg ciaggu kuchennego jest tatwos¢
utrzymania czystosci. Wszystkie zagtebienia lub
ruchome, wyjmowane elementy sa miejscem, gdzie
bedzie zbierat si¢ brud, resztki jedzenia i ptynow.
Wodoszczelne i ttoczone blaty robocze w kuchniach,
palniki modutowe z konstrukcja zapobiegajaca
zalaniu ptomienia to niewatpliwie cechy, ktérych
powinnismy oczekiwac od dobrego ciaggu kuchennego.
Warto zwrdci¢ réwniez uwage na blaty zapobiegajace
kapaniu ptynéw na podtoge oraz utatwiajace czysz-
czenie po zakoriczonym serwisie.

Trwatosc i estetyka

Nasza oferta to przede wszystkim solidne wykonanie
w dobrym stylu. Grubos¢ blatéw i stal AISI 304 sg
waznymi elementami gwarantujgcymi trwatos¢

i komfort uzytkowania. Zaokraglone krawedzie blatéw,
chromowane pokretta i wyjatkowe wzornictwo.
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CIAGI KUCHENNE

oo

Idealny wybor dla klientow,
ktorym zalezy na czasie!

Starajac sie zapewnic jak najlepszy poziom ustug dla
naszych klientéw, przygotowaliSmy nowa ustuge:

DOSTAWA w 7 DNI ROBOCZYCH

Dzieki tej ofercie czas oczekiwania zostanie maksymalnie
skrécony, a Ty bedziesz mégt jak najszybciej wyposazyc¢
swoja kuchnie w niezbedny sprzet.

W naszej ofercie znajduja sie:
KUCHNIE GAZOWE, FRYTOWNICE, KUCHNIE INDUKCYJNE
| URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW.

Warunki:

- Zamowienia musza byc¢ sktadane do godziny 10:00, aby towar dotart
w ciggu 7 dni roboczych do klienta

- Kazde zamdwienie moze zawiera¢ maksymalnie 1 sztuke modelu

- Urzadzenia wystepuja w swojej standardowej wersji (na gaz ziemny,
dysza na LPG w zestawie) - nie ma mozliwosci wprowadzania zmian.

Termin dostawy moze ulec opéznieniu z przyczyn niezaleznych od HENDI
Polska. Planowany termin dostawy obejmuje wysytke z magazynu producenta,
transport samochodowy, doreczenie do HENDI Polska oraz wysytke na adres
koncowego odbiorcy.
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Design nowej linii DominaPro 700 zachowuje charakterystyczne cechy,
ktoére czynig Domine rozpoznawalng na rynku Swiatowym.

Nowy projekt o bardziej ergonomicznych i eleganckich liniach
charakteryzuje sie nowoczesnoscia i elegancja.
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domina Pro

PRAWDZIWA WARTOSC
DLA TWOJE) KUCHNI

W trosce o potrzeby klientéw i trendy rynkowe, Domina Pro 700
to szeroka oferta solidnych, wydajnych, tatwych w obstudze
i tatwych w utrzymaniu maszyn.

TRWALOSC

+ Nowe pokretto i uchwyty dla zapewnienia
zapewni¢ trwatos¢

+ Nowa konstrukcja zapewniajgca maksymalna
wytrzymatos¢

+ Dno ze stali nierdzewnej

+ Wodoodpornos¢ IPX5

WYPOSAZENIE

» Palniki duzej mocy z certyfikowana wydajnoscia
60% (certyfikat KIWA)

- Nowe frytownice elektryczne zapewniajace
maksymalng skutecznos¢

- Nowy potezny frytop gwarantujacy lepsza
jednolitos¢ gotowania

- Nowe ruszty Lavastone zapewniajace doskonate
rezultaty gotowania




HIGIENA

Nowe frytownice elektryczne z podnoszonymi

elementami grzejnymi dla utatwienia czyszczenia

zbiornika

Nowe ptyty grillowe, wbudowane w blat roboczy
ze zdejmowang ostona przeciwodpryskowa

w celu usprawnienia procedury czyszczenia
Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki
niewielkiej liczbie $rub

Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia
obszaru pod urzadzeniami

KONSERWACJA

Nowy kominek bez $rub, tatwy do demontazu
Nowe potaczenie typu head-to-head dla szybkich

i nieskomplikowanych instalacji

Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do mediéw

tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw
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DominaPro 700

kuchnie gazowe kuchnie elektryczne ptyty grzewcze
226 232 238

grille z lawa
podgrzewacz do frytek ptyty grilowe wulkaniczna
254 255 262

patelnie przechylne kotty warzelne blaty neutralne
272 274 276

£ o fan B



kuchnie ceramiczne kuchnie indukcyjne frytownice
244 246 250

urzadzenia do gotowania

grille wodne makaronu i pierogow bemary

264 266 270
podstawy chtodnicze

akcesoria pod urzadzenia stotowe

279 281
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NEW!

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Cechy:
+ Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwéjnym
poziomym ptomieniem (jeden nad drugim)
+ Dzigki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az 0 60%
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami
+ Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomien kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza
bezpieczenstwo pracy)
Ptomien pilota jest ukryty wewnatrz podstawy palnika
Mozliwos$¢ tatwej regulacji mocy palnikéw w zakresie
od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta
+ Umiejscowienie palnika pozwala na uzywanie garnkéw
do 40 cm
+ Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym
do mycia w zmywarce

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik gazowy:

Palnik 6 kW (8 kW piekarnik Maxi) samostabilizujacy sig
ptomien, termostat, zawor bezpieczenstwa i termopara,
zapton piezoelektryczny lub iskrownik, piekarnik

z prowadnicami 2x GN 2/1

Piekarnik elektryczny:

+ 53 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gorne, termostat
dla niezaleznej kontroli dolnych i gérnych grzatek,
prowadnice 3x GN 2/1 w piecu statycznym i konwekcyjnym

S

@
LATA
GWARANCJI
Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
« Zeliwne, niezwykle mocne ruszty
+ Spod ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:

+ Wysokowydajne palniki Flex Burner: 5,5 kW lub 7 kW

- Certyfikowana wydajnos¢ 60% (certyfikat KIWA)

« Ptomien poziomy: rwnomierny rozktad ciepta,
idealny rowniez do delikatnego gotowania

« Zapton elektryczny (opcja) dla optymalizacji wykorzystania
palnikéw

Higiena:

+ Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie
i profilowany blat utatwiaja czyszczenie

« Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu

« Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez srub tatwy w demontazu

« Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do mediéw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiastowy
dostep do komponentéw

[ | [ |

kod A777103 A777104 A777125 A777126 A777127

ptyta grillowa gtadka ptyta grillowa ryflowana  kolumna wodna kolumna wodna kolumna wodna
akcesoria na jeden palnik na jeden palnik do modeli na do modeli do modeli

podstawach nastawnych z piekarnikiem

wymiary  300x600x(H)40 mm 300x600x(H)40 mm
waga 1 kg 11 kg
cena 679, 839, 989,- 989,- 989,-

{7y 226
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N
palniki
FLEX

| BURNERS

i ErD
Palniki FLEX BURNERS fkhi
we wszystkich kuchniach gazowych

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW kazdy z podwdjnym gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

* Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki + Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikéw w zakresie juz
poziomym, rownolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta
poprzednich palnikéw « Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego

« Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomien kontrolny) szybkie czyszczenie

oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
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max ¢ 400 mm L
palniki FLEX BURNERS

kazdy o mocy 7 kW

wszystkie palniki ]

z pilotem, ptomien

pilota chroniony przed
zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

ruszt do garnkow ‘

zaokraglone krawedzie

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI O MOCY 7 KW, STOLOWE

p
LATA
GWARANCJI

kod FB74TXL FB77TXL FB711TXL
7 7 7 7 7 7
moce J J J l l J
palnikow
. j o e
wymiary 400x730x(H)250 mm 70x73x(H)250 mm 110x73x(H)250 mm
moc 2x 7 kw 4% 7 kW 6x 7 kW
moc catkowita 14 kW 28 kw 42 kW
waga 32kg 54 kg 70 kg
CENA FABRYCZNA 489%,56 863256 1136256
CENA GRAFEN 2799,- 4499,- 6399,-

Akcesoria do kuchni gazowych

kod S S2 S3 AE
Opcjonalny zestaw odptywu Opcjonalny zestaw odptywu Opcjonalny zestaw odptywu Opcjonalna zapalarka
z blatu w kuchni z blatu w kuchni z blatu w kuchni elektryczna do kuchni
2-palnikowej 4-palnikowej 6-palnikowej gazowych (230 V)
na podstawie i z piecem na podstawie i z piecem na podstawie i z piecem
cena 399,- 759,- 1099,- 259,-

®
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palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW

ruszt do garnkow
max ¢ 400 mm ‘

wszystkie palniki
z pilotem, ptomien

pilota chroniony przed
zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone krawedzie
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— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

.. L stalowe, regulowane nozki
mozliwo$¢ zakupienia
drzwi do podstawy

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI O MOCY 7 KW,
NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

@
LATA
‘GWARANCJI
A

kod FB74AXL FB77AXL @ FB711AXL @

7 77 177
o i pEfas
it R R
7 77 77 7
wymiary 400x730x(H)850 mm 70x73x(H)850 mm 110x73x(H)850 mm
moc 2x 7 kw 4x 7 kw 6x 7 kw
moc catkowita 14 kW 28 kw 42 kW
waga 43 kg 67 kg 94 kg
CENA FABRYCZNA e 46356;- 43558,56
CENA GRAFEN 4129,- 5799,- 7599,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 229 'Q



ruszt do garnkow
max ¢ 400 mm

palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kw

wszystkie palniki

z pilotem, ptomien
pilota chroniony przed
zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

piekarnik statyczny
GN2/1

—

—— zaokraglone krawedzie

— idealne dopasowanie

do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1

2
LATA
GWARANCJI

piekarnik piekarnik

GN 2/1 GN 2/1
kod FB77FGXL @ FB77FEXL FB77FEVXL

7 7 7 7 77
7l 75k o
palnikow
kw
() B e B e =

7 7 7 7 77
wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm

wym. piekarnika

560x630x(H)300 mm

560x630x(H)300 mm

560x370x(H)320 mm

moc palnikow 4x7 kW 4x 7 kW 4x 7 kW

typ piekarnika gazowy elektryczny elektryczny konwekcyjny
moc piekarnika 6 kw 5,3 kW / 400 V 2,6 kW / 400V
oo 34 kW 28 kW 28 kW

waga 94 kg 95 kg 87 kg

CENA FABRYCZNA 15282 17482,50 1770750

CENA GRAFEN 8599, 9799,- 9959,

{230
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ruszt do garnkéw
max ¢ 400 mm

wszystkie palniki
z pilotem, ptomien
pilota chroniony
przed zalaniem

]

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

piekarnik MAXI

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 7 KW,
Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM, ELEKTRYCZNYM, GN 2/1 LUB MAXI

palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW

|

—— zaokraglone krawedzie
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— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane nozki

@
LATA

| GWARANC)I
\./

piekarnik piekarnik piekarnik
GN2/1 GN 2/1 MAXI
kod FB711AFGXL @ FB711AFEXL FB711FGMXL
L L L
o I efRefse Refefe]
i i i
7 7 7 7 7 7 7 7
wymiary 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm

wymiary piekarnika

560x630x(H)300 mm

560x630x(H)300 mm

770x640x(H)360 mm

moc palnikow 6x 7 kW 6x 7 kW 6x 7 kW
typ piekarnika gazowy elektryczny gazowy
moc piekarnika 6 kw 53 kW 8 kW
catkowita moc gazowa 48 kW 42 kw 50 kw
napiecie - 400V -
waga 131 kg 173 kg 121 kg
CENA FABRYCZNA 20187~ 2212650 2186256
CENA GRAFEN 11299,- @ 12449,- 12299,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 ptytami kwadratowymi
lub okragtymi dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Cechy:

« Zeliwne, szybko nagrzewajace sie ptyty grzewcze
z zabepieczeniem przed przegrzaniem, zamocowane
w spos6b zapewniajacy wodoszczelnos¢

+ Dostepne w 3 wersjach: okragte - rozmiar 145x200 mm
oraz moca 1,5 kW i 2,6 kW, kwadratowe o wym. 220x220 mm
i mocy 2,6 kW oraz obnizone o wym. 300x300 mm i mocy
2,5 kw

+ Lampka na przednim panelu informuje o dziataniu ptyty
grzewczej

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik elektryczny:

+ 53 kW (2,6 kw piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gorne,
termostat dla niezaleznej kontroli dolnych i gérnych
grzatek, prowadnice 3x GN 2/1w piecu statycznym
i konwekcyjnym

kod A777125

@ GWARANCII

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Spod ze stali nierdzewnej, gwarantujacej lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
« Szybko nagrzewajace sie ptyty 50-400 °C

Higiena:

Wodoszczelny ttoczony blat, ttoczone krawedzie i profilowany
blat utatwiajg czyszczenie

Zestaw odptywowy (opcja) utatwiajacy czyszczenie blatu
Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie srub

Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

« Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmia-
stowy dostep do komponentéw

A777126 A7771127

kolumna wodna

akcesoria do modeli na podstawach
(niedostepna dla modeli PQR)
cena 989,-

{y 232

kolumna wodna
do modeli nastawnych
(niedostepna dla modeli PQR)

[nBpn]

kolumna wodna
do modeli z piekarnikiem
(niedostepna dla modeli PQR)

989,- 989,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



szybko nagrzewajace sie

zeliwne ptyty grzejne

zabezpieczenie
przed przegrzaniem ‘

CIAGI KUCHENNE

zaokraglone krawedzie

— 7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

_-'. - L
. % idealne dopasowanie

do pozostatych modutdw serii

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

KUCHNIE ELEKTRYCZNE STOLOWE

<
LATA
GWARANC]I
A

kod PR74T PQ74T PR77T PQ77T
2,6 2,6 2,6 15 2,6 2,6

moce ‘ ‘ @ @
g oo

|
2,6 26

1,5 2,6

wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm
moc X 1,5 KW + 1x 2,6 kW 2x 2,6 kW 2X 1,5 kW + 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW

moc catkowita 41 kw 5,2 kW 8,2 kw 10,4 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 20 kg 27 kg 40 kg 49 kg

CENA FABRYCZNA 586856 750 6936~ 13455~

CENA GRAFEN 2819,- 4339,- 3999,- 7569,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone krawedzie

— 7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

—— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

R . P stalowe, regulowane nézki
mozliwo$¢ zakupienia
drzwi do podstawy

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

@
LATA
GWARANCJI
\/
st

-

kod PR74A PQR74A
2,6 2,6 25
moce
itf
1,5 2,6 25
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
moc 1% 1,5 KW + 1x 2,6 kW 2x 2,6 kW 2x 2,5 kw
moc catkowita 41 kW 52 kw 5 kw
napiecie 400V 400V 400V
waga 35 kg 45 kg 58 kg
CENA FABRYCZNA 716850 9693~ 10822,50
CENA GRAFEN 4029,- 5449, 6089,-

L 234
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do cen nalezy doliczyc VAT 23%



éabeZpieCZQnie szybko nagrzewajace sie
przed przegrzaniem _ = zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

— 7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

(=)
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oo

ttoczony blat
ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

. idealne dopasowanie
o0 grubosci 1,5 mm

do pozostatych modutéw serii

4“?* stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

mozliwo$¢ zakupienia
drzwi do podstawy

> Ed

LATAJ
‘GWARANCJI
A <

kod PQR77A
moce
(o

25 25
wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
moc 2x 1,5 kKW + 2x 2,6 kW 4% 2,6 kW 4% 2,5 kW
moc catkowita 8,2 kW 10,4 kW 10 kW
napiecie 400V 400V 400V
waga 60 kg 69 kg 92 kg
CENA FABRYCZNA 9846, 1557450 7433
CENA GRAFEN 5539,- 8759,- 9799,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 235 '{}



zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

piekarnik statyczny

—
-

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

|

zaokraglone krawedzie

— 7-pozycyjne sterowanie

moca ptyt, lampki kontrolne

—— idealne dopasowanie

GN 2/1

KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM GN 2/1

do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

@
LATA
GWARANC)I
A 2

kod PR77FE PQ77FE PQR77FE PQR77FEV

26 15 26 26 25 25 25 25
moce @ @ H H
o o0 (1]

15 2,6 26 26 25 25 25 25
wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika  560x660x(H)310 mm  560x660x(H)310 mm  560x660x(H)310 mm  560x370x(H)320 mm
moc 2x 1,5 KW + 2x 2,6 kW 4x 2,6 kW 4x 2,5 kW 4x 2,5 kW
typ piekarnika statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny  statyczny, konwekcyjny
moc piekarnika 5,3 kW 53 kW 53 kw 2,6 kW
moc catkowita 13,5 kW 15,7 kW 15,3 kW 12,6 kW
napiecie 400V 400V 400V 230V
waga 90 kg 99 kg 125 kg 17 kg
CENA FABRYCZNA 16578:50 2205450 24255;- 21600,
CENA GRAFEN 9549, - 12399, 13639, 12149,

{236
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zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

piekarnik statyczny
GN2/1

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

—— idealne dopasowanie
do pozostatych modutdw serii

stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE ELEKTRYCZNE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)
LUB Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

o N
@
LATA J
GWARANC)I
A

kod PQ711FE
26 26 26 26 26 26
o LD EEW
s Ram mmn
26 26 26 26 26 26
wymiary 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm 1100x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 560x660x(H)310 mm 560x660x(H)310 mm
moc 6% 2,6 kKW 3x1,5 KW + 3x 2,6 kW 6x 2,6 kW
typ piekarnika - elektryczny elektryczny
moc piekarnika - 53 kw 5,3 kW
moc catkowita 15,6 kW 17,6 kW 20,9 kW
napiecie 400V 400V 400V
waga 136 kg 136 kg 142 kg
CENA FABRYCZNA 243937~ 1268758 2776250
CENA GRAFEN 11999,- 10999,- 15619,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Ciagi kuchenne DominaPro 700

Ptyty grzewcze

Linia ptyt grzewczych obejmuje 10 modeli, 1w wersji wolnostojacej
(monobloki) z gazowym piekarnikiem statycznym GN 2/1, 2 na podstawie
z trzech stron zamknietej i 2 modele stotowe

Cechy
+ Ptyta grzewcza o powierzchni 40 dm?, wykonana
z zeliwa (10 mm grubosci)

+ W wersji gazowej palnik ze stali nierdzewnej jest
umieszczony centralnie pod ptyta. Piezoelektryczny
zapton i termostat

+ W wersji elektrycznej unikatowe 4 niezalezne od siebie
strefy grzewcze

Wersje z piekarnikiem:
+ Nierdzewna komora z emaliowanym dnem
+ Podwdjne, nierdzewne, izolowane drzwi piekarnika

Piekarnik gazowy:

+ Palnik 6 kW (8 kW piekarnik Maxi) samostabilizujacy sie
ptomien, termostat, zawér bezpieczenstwa i termopara,
zapalnik piezoelektryczny lub iskrownik, piekarnik
z prowadnicami 2x GN 2/1

Piekarnik elektryczny:
+ 53 kW (2,6 kW piekarnik konwekcyjny), w komorze
nierdzewne i wzmocnione grzatki dolne i gorne,
termostat dla niezaleznej kontroli dolnych i gérnych
grzatek, prowadnice 3x GN 2/1w piecu statycznym
i konwekcyjnym

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm stal nierdzewna AISI 304 18/10
- Zeliwna ptyta grzewcza 10 mm w wersji gazowej.

+ Ptyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15mm w wersji

elektrycznej
+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
- Klasa wodoodpornosci IPX5
P

L,

kod A777125

<
GWLAARIII\I\CJI
A _
Osiagi:

* Wersja gazowa: mozliwo$¢ zréznicowanego gotowania,
zakres temperatur od 500 °C w Srodku do 200 °C na brzegach

« Wersja elektryczna: niezalezna kontrola kazdego pola
grzewczego od 80 do 450 °C

Higiena:

- Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami umozliwia
lepsze zbieranie ptynow.

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

tatwos¢ utrzymania:
+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

« Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

]

A777126 A7771127

kolumna wodna
do modeli na podstawach
(niedostepna dla modeli
TPG77A/TPG77FG/TPG77T)

akcesoria

kolumna wodna
do modeli nastawnych
(niedostepna dla modeli
TPG77A/TPG77FG/TPGT77T)

kolumna wodna
do modeli z piekarnikiem
(niedostepna dla modeli
TPG77A/TPG77FG/TPG77T)

cena 989,-

989, 989,-

[nBpn]

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



grube ptyty grzewcze
duzej mocy

termopara

—

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10 panel sterowania z wklestym
0 grubosci 1,5 mm profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

piezoelektryczny zapalnik
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piekarnik gazowy
GN 2/1 statyczny idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

PLYTY GRZEWCZE, GAZOWE

{cH =

LATAJ
‘GWARANC]JI
A

kod TPG77T TPG77A TPG77FG
wymiary 700x730x(H)250 mm 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika - - 560x660x(H)310 mm
moc ptyty 1x 10 kW 1x 10 kw 1x 10 kw

typ piekarnika - - gazowy statyczny
moc piekarnika - - 6 kw

moc catkowita 10 kw 10 kw 16 kw

waga 68 kg 83 kg 116 kg

CENA FABRYCZNA 9267~ 1237556 17325~

CENA GRAFEN 5179,- 6989,- 9749,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 239 '{}



termostat

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubosci 1,5 mm

lampki kontrolne

piekarnik gazowy
GN 2/1 statyczny

PLYTY GRZEWCZE, ELEKTRYCZNE

masywne ptyty grzewcze
0 grubosci 15 mm
i duzej mocy

—— panel sterowania z wklestym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nézki

kod TPE7TT

<
LATA
GWARANC)I
A

TPE77A TPE77FE

wymiary 700x730x(H)250 mm

700x730x(H)850 mm

700x730x(H)850 mm

wymiary piekarnika -

- 560x660x(H)310 mm

moc plyty 4x 2,25 kW 4% 2,25 kW 4% 2,25 kW
typ piekarnika - - elektryczny
moc piekarnika - - 53 kw
moc catkowita 10 kw 10 kw 14,3 kw
waga 68 kg 84 kg 117 kg
CENA FABRYCZNA 12887~ 156842~ 19935~
CENA GRAFEN 6999,- 8449,- 11199,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Kuchnia gazowa z palnikami
na podstawie z trzech stron

zamknietej DominaPro 700
FB711AXL

(=)
=
=
(=7
T
S
=}
=
]
=
(=]

Leasing juz od

250

za miesigc*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesiecy + wykup
Kwota moze si¢ zmieni¢ w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkow leasingu
Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego

241



termostat

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
0 grubosci 1,5 mm

piekarnik GN 2/1

KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 7 KW, Z DU2I-) PLYTA GRZEWCZA

palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kw

|

— zaokraglone krawedzie

— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane nozki

2
LATA
GWARANC]I

piekarnik
GN 2/1

kod TPG711T2XL TPG711FG2XL

7 7
moce 1 1
palnikow
z 1 x

7 7
wymiary 1100x730x(H)250 mm 1100x730x(H)850 mm

wymiary piekarnika

560x630x(H)300 mm

moc ptyty 1x 10 kW 1x 10 kW
typ piekarnika - gazowy
moc piekarnika - 6 kw
catkowita moc gazowa 24 kW 30 kw
waga 100 kg 160 kg
CENA FABRYCZNA 36550 2165%
CENA GRAFEN 8049,- 11839,-

{22

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW

termostat

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AlSI 304 18/10
0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone krawedzie

(=)
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=
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— idealne dopasowanie
do pozostatych
modutéw serii

piekarnik GN 2/1

stalowe, regulowane ndzki

2
LATA
KUCHNIE GAZOWE Z PALNIKAMI 7 KW, Z DUZA PLYTA GRZEWCZA @

piekarnik
piekarnik piekarnik GN 2/1
GN 2/1 GN 2/1

kod TPG715T4XL FB711IMFG4XL TPG7152FG4XL

7 7 7 7 7 7
moce E %
palnikow
(kw)

7 7 7 7 7 7
wymiary 1500x730x(H)250 mm 1100x730x(H)850 mm 1500x730x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 560x630x(H)300 mm 2x 560x630x(H)300 mm
moc ptyty 1x 10 kW 1% 10 kW 1x 10 kW
typ piekarnika - gazowy gazowy
moc piekarnika - 2x 6 kW 2x 6 kw
catkowita moc gazowa 38 kW 39,5 kwW 50 kw
waga 122 kg 150 kg 320 kg
CENA FABRYCZNA 17653;56 2336%- 2933556
CENA GRAFEN 9999,- 12999,- 16499,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘i :; I E ' i !: ' 243 Q



Ciagi kuchenne DominaPro 700
Kuchnie ceramiczne

Linia kuchni ceramicznych obejmuje modele z 2 lub 4 stanowiskami
grzewczymi dostepne jako stotowe oraz model z 4 stanowiskami

i piekarnikiem elektrycznym statycznym.

Cechy:

Szczelna ptyta ceramiczna o grubosci 6 mm zapewnia
wysoki komfort czyszczenia dzieki swojej ptaskiej
powierzchni

+ Ciepto jest wytwarzane przez elementy grzewcze
umieszczone pod szktem

Niezalezna regulacja temperatur dla kazdego pola
grzewczego z trzema poziomami mocy

+ Kontrolka sygnalizuje dziatanie kazdego z pél grzewczych

Solidnos¢:

Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej

AISI 304 18/10

+ Spod ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

kod A777125

@
LATA
GWARANCJI
\./

Osiagi:

Pola grzewcze od 1,8 do 2,5 kW
Regulacja na 3 poziomach mocy

Higiena:

Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie Srub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru

pod urzadzeniami

Konserwacja:

Nowy kominek bez Srub tatwy w demontazu

« Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do medidéw

* tatwy w demontazu panel przedni umozliwia

natychmiastowy dostep do komponentéw

A777126

kolumna wodna

CLET] do modeli na podstawach

kolumna wodna
do modeli nastawnych

cena 989,-

989,-

Ly 24

[nBpn]

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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ptyta ceramiczna o grubosci
6 mm szczelnie zespolona
zrama blatu kuchni

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1,5 mm

panel sterowania z wklgstym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

-

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

lampki kontrolne
dla kazdego
pola grzewczego

CIAGI KUCHENNE

piekarnik elektryczny
GN 2/1 statyczny

oo

stalowe, regulowane nozki

KUCHNIE CERAMICZNE

{cH ()
LATA

‘GWARANC]JI
A

kod VC74T VC77T VC74A VC77A VC77FE

wymiary 400x730x(H)250 mm  700x730x(H)250 mm  400x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm
‘F’)"Iye'zz'::zka - - - - 560x660x(H)310 mm
mac phyty 1x 1,8 kW 2x 1,8 kW 1% 1,8 kW 2x 1,8 kW 2x 1,8 kW

+1% 2,5 kW +2x2,5 kW +1% 2,5 kW +2x2,5 kW +2x2,5 kW
typ piekarnika - - - - elektryczny
moc piekarnika - - - - 5,3 kw
moc catkowita 4,3 kW 8,6 kW 4,3 kW 8,6 kW 13,9 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V
waga 27 kg 49 kg 53 kg 76 kg 99 kg
CENA FABRYCZNA 8563;50 02650 8921~ W2l 24516~
CENA GRAFEN 4799,- 7889,- 5049,- 8279,- 12099,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘i :; I E ’ i !: ' 245 Q



Ciagi kuchenne DominaPro 700
Kuchnie indukcyjne

Linia kuchni indukcyjnych obejmuje 3 modele stotowe.

Cechy:
+ Szczelna ptyta indukcyjna o grubosci 6 mm zapewnia wysoki
komfort czyszczenia dzigki swojej ptaskiej powierzchni
Ciepto jest wytwarzane poprzez elementy grzewcze
umieszczone pod szktem
+ Plyta jest umieszczona w blacie z zapewnieniem wodo-
szczelnosci
Pole grzewcze wytwarza ciepto wytacznie przy kontakcie
z naczyniami przystosowanymi do gotowania na ptycie
indukcyjnej i obejmuje tylko powierzchnie styku z naczy-
niem, a pozostata czes¢ ptyty pozostaje nieaktywna. Dzigki
temu urzadzenie emituje mniej ciepta i jest energooszczedne,
nawet do 50% w poréwnaniu do tradycyjnych kuchenek
+ Kazde pole grzewcze posiada 6 réznych pozioméw mocy,

a kontrolka sygnalizuje dziatanie kazdego z pol grzewczych

Solidnos¢:
+ Blat roboczy 1,5 mm wykonany ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10
+ Spdd ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢
+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Pola grzewcze $220 mm i mocy 3,5 kW, wok o mocy 5 kW
+ Regulacja na 6 poziomach mocy nawet dla delikatnych

i wymagajacych potraw

@
LATA
GWARANCJI
\./
Higiena:

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie srub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

+ Catkowicie gtadka powierzchnia, brak kominka
i ograniczona ilo$¢ potaczen Srubowych dla powierzchni

Konserwacja:

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

N A

‘ &“J!!!L’" ‘
([ D)L= ==9T] )

Strefa powierzchni grzewczej nie bedaca w kontakcie
Z naczyniem pozostaje nieaktywna (zimna),
co wptywa pozytywnie na komfort pracy
oraz oszczednosci energii w wysokosci 50%
w poréwnaniu do tradycyjnych kuchni

4 4
kod A777125 A777126
akcesoria kolumna wodna kolumna wodna
do modeli na podstawach do modeli nastawnych
cena 989,- 989,-

L 248
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blat ze stali nierdzewnej

0 grubosci 1,5 mm

KUCHNIE INDUKCYJNE STOLOWE

zaokraglone krawedzie

"@ — idealne dopasowanie

do pozostatych modutéw serii

<
LATA
GWARANC]I
A

- <R —
| m— e —_—
model
na

woka

kod IN74T IN77T INW74T

wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm

moc ptyt 2x 3,5 kW 4x 3,5 kW 1% 5 kW

moc catkowita 7 kw 14 kW 5 kw

napiecie 400V 400V 400V

waga 38 kg 61kg 38 kg

CENA FABRYCZNA 35586~ 57244550 25956~

CENA GRAFEN 19999,- 32199,- 14599,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubosci 1,5 mm

lampki kontrolne

zaokraglone krawedzie

—— panel sterowania z wklestym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nézki

KUCHNIE INDUKCYJNE STOLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)

@
LATA
| GWARANC)I
\./
-

kod IN74A IN77A INWen
wymiary 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
moc ptyt 2x 3,5 kw 4x 3,5 kW 1X 5 kW

moc catkowita 7 kW 14 kW 5 kw

napiecie 400V 400V 400V

waga 53 kg 76 kg 50 kg

CENA FABRYCZNA 3737256 58445~ 2743656

CENA GRAFEN 20999,- 33429,- 15429,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Kuchnia indukcyjna stotowa
na podstawie z trzech stron

zamknietej DominaPro 700
IN77A
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Leasing juz od

620..

za miesigc*

* Przewidywana rata leasingu
Wptata 30%, 36 miesiecy + wykup
Kwota moze si¢ zmieni¢ w zaleznosci od wybranego leasingodawcy, warunkow leasingu
Przedstwaione dane nie sa oferta w rozumieniu Kodeksu Cywilnego
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Asortyment frytownic obejmuje modele z jedng lub dwoma komorami,
z nagrzewem gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi

2
LATA
GWARANCJI

i elektromechaniczna regulacja temperatury, dostepne jako monobloki

(urzadzenia wolnostojace) na szafce zamknietej.

Cechy:
+ Ttoczone i spawane komory frytownic z zaokraglonymi
naroznikami dla lepszej higieny i czystosci, wykonane
ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

+ Wszystkie modele posiadaja termostat, ktéry kontroluje
i utrzymuje temperature oleju na bezpiecznym poziomie

+ Duzy, zewnetrzny kran do spuszczania oleju dla lepszego
czyszczenia

+ System odprowadzania zuzytego oleju jest prosty i bezpieczny
dzigki zbiornikowi ze stali nierdzewnej z filtrem

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej trwatosci

+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Mozliwos¢ regulacji temperatury od 105 do 185 °C

(wersje elektryczne) oraz od 110 do 190 °C (wersje gazowe)
+ Duza zimna strefa e celu wydtuzenia zywotnosci oleju

nglena
- NOWOSC! Podnoszone grzatki dla tatwiejszego
i petniejszego czyszczenia zbiornika

+ Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki dla utatwienia
czyszczenia

+ ldealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwaqa
+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

* tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentdéw

AKCESORIA
kod A777133 A770045 A770046 A7770057 A650008 A650006
opis kosz 1/2 kosz 1/1 kosz 1/2 kosz 1/2 kosz 1/1
dodatkowy do frytownic do frytownic do frytownic do frytownic do frytownic

pojemnik na olej gazowych

wymiary

Ly 250

gazowych

elektrycznych elektrycznych elektrycznych

120%295x(H)120 mm 260x295x(H)120 mm 120x295x(H)120 mm 110x280x(H)115 mm 225x280x(H)115 mm
cena 279,- 189,- 209,-

[nBpn]

179,- 199, 229,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



duzy ociekacz, _ _
duza ,strefa zimna“ Wy50|§l kominek . '
dla wigkszego bezpieczeristwa

palniki gazowe/
termopara

kosze w zestawie

zaokraglone krawedzie
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=
=
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ttoczony blat . .
ze stali nierdzewnej — idealne dopasowanie

AISI 304 18/10 do pozostatych modutéw serii
0 grubosci 1,5 mm

sterowanie,
zawdr spustowy
oraz pojemnik

! stalowe, regulowane nozki
na olej w szafce

FRYTOWNICE NA SZAFCE ZAMYKANE), GAZOWE

<
LATA

| GWARANC)I

A

kod FRG74A FRG74A2V FRG77A

typ gazowa gazowa gazowa
wymiary 400x713x(H)1180 mm 400x713x(H)1180 mm 700x730x(H)1180 mm
wymiary zbiornika 1x 280x340x(H)300 mm 1X 140x340x(H)300 mm 1x 280x340x(H)300 mm
pojemnosc¢ zbiornika 141 71+71 141+141

moc palnikow 12,5 kW 6,25 + 6,25 kW 12,5 kW + 12,5 kW
moc catkowita 12,5 kW 12,5 kW 25 kw

waga 57 kg 62 kg 97 kg

CENA FABRYCZNA 1253256 7416;50 26727~

CENA GRAFEN 7049,- 9799,- 11659,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 251 Q



duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna“

w zestawie jeden
kosz na komore

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

sterowanie,
zawdr spustowy
oraz pojemnik
na olej w szafce

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE, STOLOWE

grzatki elektryczne ze stali
nierdzewnej, termostat

zaokraglone krawedzie

— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

NOWOSC! Podnoszone grzatki
dla lepszej higieny i komfortu

czyszczenia

2
LATA
GWARANC]I

= = ——
kod FRBE74T FRE74T2V FRBE77T
typ elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm
wymiary zbiornika 1X 240x340x(H)215 mm 2x 140x340x(H)210 mm 2x 240x340x(H)215 mm
pojemnosc¢ zbiornika 121 7+71 121+121
moc grzatek 9 kw 5,25 kW + 5,25 kW 9 kW +9 kw
moc catkowita 9 kw 10,5 kW 18 kW
napiecie 400V 400V 400V
waga 30 kg 35kg 53 kg
CENA FABRYCZNA 847258 $2496;56 16672590
CENA GRAFEN 5329,- 7029,- 9399,

{y 252
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duzy ociekacz, NOWOSC! Podnoszone grzatki
duza ,strefa zimna“ dla lepszej higieny i komfortu
czyszczenia

w zestawie jeden ——— grzatki elektryczne ze stali
kosz na komore nierdzewnej, termostat

zaokraglone krawedzie

(=)
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ttoczony blat
ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

- — idealne dopasowanie
0 grubosci 1,5 mm

do pozostatych modutéw serii

sterowanie,
zawdr spustowy
oraz pojemnik
na olej w szafce

FRYTOWNICE NA SZAFCE ZAMYKANE), ELEKTRYCZNE

2
LATA
| GWARANC)!
A

kod FRBE74A FRE74A2V FRBE77A

typ elektryczna elektryczna elektryczna
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 1X 240x340x(H)215 mm 2% 140x340x(H)210 mm 2X 240x340%(H)215 mm
pojemnosc¢ zbiornika 121 71+71 121+121

moc grzatek 9 kw 5,25 kW + 5,25 kW 9 kW +9 kw

moc catkowita 9 kw 10,5 kW 18 kW

waga 53 kg 58 kg 72 kg

CENA FABRYCZNA 2994~ 17635;56 26929,56

CENA GRAFEN 6899,- 9999,- 11769,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 253 Q



Ciagi kuchenne DominaPro 700

Podgrzewacz do frytek |
Asortyment podgrzewaczy do frytek obejmuje jeden @

model w wersji stotowe).

Cechy: Higiena:

+ Ttoczony i spawany zbiornik w rozmiarze GN 1/1, ze stali + Gtadka powierzchnia, ograniczona ilos¢ $rub dla
nierdzewnej AISI 304. zachowania ciagtej powierzchni

+ Podwdjne, perforowane dno z ociekaczem dla odprowadze- - Wyjmowany, perforowany ociekacz, ktéry mozna
nia nadmiaru oleju po smazeniu. my¢ w zmywarce

+ Ogrzewanie elektryczne ze wzmocnionymi, nierdzewnymi
grzatkami, umieszczonymi pod dnem zbiornika i elementy Konserwacja:
grzewcze na podczerwien nad zbiornikiem. * Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do mediéw
Solidnosé: + tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
+ Blat roboczy 1.5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 natychmiastowy dostep do komponentéw

+ Wodoodpornos¢ IPX5

Osiagi:
+ Podwdjne grzanie - z gory i z dotu dla zachowania

jednorodnosci gotowania

P

kod SP74T

typ elektryczny
wymiary 400x730x(H)500 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm
moc elektryczna 1,35 kw
napiecie 230V

waga 23,5 kg

CENA FABRYCZNA 5611456

CENA GRAFEN 3199,-

®
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Ciagi kuchenne DominaPro 700

Ptyty grill
Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowang @
lub mieszana powierzchnig, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna 4

szeroko$¢ modutu), wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne

CIAGI KUCHENNE

i regulacje temperatury za pomoca termostatu lub termopary, wytacznie

oo

w wersji monoblok (urzadzenia wolnostojace).

Cechy: Osiagi:

+ NOWOSC! Piyta grillowa umieszczona 3 cm ponizej poziomu + Jednorodno$¢ temperatury i precyzyjna kontrola termosta-
blatu tyczna od 145 do 290 °C (wersje gazowe) i od 75 do 290 °C

+ Ptyta grillowa o grubosci 15 mm, z zaokraglonymi naroznika- (wersje elektryczne), umozliwia przygotowanie rowniez
mi, wykonana ze stali weglowej, polerowana lub chromowana. delikatnych potraw

- Opcjonalny, tatwo wyjmowany, teflonowy korek utatwiajacy

czyszczenie i zrzut ttuszczu do nierdzewnej szuflady Higiena:
o0 pojemnosci 2 | + Nowe wspawane w blat ptyty dla zapewnienia maksimum
+ W modelach o szer. 70 cm mozliwo$¢ gotowania réznych higieny

produktow dzieki niezaleznym elementom grzewczym
(gaz/el.)

« Ptyta chromowana pozwala na przyrzadzanie réznych
produktéw bez ryzyka mieszania sie smakow i zapachoéw.

+ Nowa zdejmowana ostona przeciwbryzgowa (opcjonalna)
utatwiajaca czyszczenie

+ ldealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Umozliwia to gotowanie bez potrzeby czyszczenia ptyty
w ciggu dnia pracy

+ Ponadto chromowana powierzchnia emituje mniej ciepta,
co sprawia, ze praca jest bardziej komfortowa i przyjazna
dla uzytkownika

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie do medidw

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmia-
stowy dostep do komponentéw

Solidnos¢:

« Blat roboczy 1,5 mm ze stali stal nierdzewnej AISI 304 18/10
« Ptyta grillowa 15 mm gtadka lub chromowana

« Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornosé

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

o = N

kod A777093 A777094 A777097 A777099
Korek telfonowy

Zdejmowana ostona Zdejmowana ostona Skrobak dwustronny do ptyt

opis przeciwrozpryskowa przeciwrozpryskowa do ptyt grillowych grillowych gtadkich
do modeli 400 mm do modeli 700 mm i ryflowanych
cena 179, 219, 429,- 109,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘ i :; l E ’ : !: ' 255 Q



rant o grubosci 3 mm

ptyta grzejna
0 grubosci 15 mm

NOWOSC! Ptyta grillowa
umieszczona 3 cm ponizej
poziomu blatu

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

zakres temperatur:

170 - 300 °C

zaokraglone krawedzie

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutdw serii

panel sterowania z wklestym profilem
skutecznie zabezpiecza pokretta

; 2 litrowa
E::)Zolﬁilﬁktryczny szuflada przed przypadkowym uszkodzeniem
na ttuszcz

PLYTY GRILLOWE STOLOWE, GAZOWE

2
LATA
GWARANC)I

— — — —
N . _—— i
£e— €. £ e~
- — BT —_— _—
kod FTBG74TL FTBG74TLC FTBG74TR FTBG74TRC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana ryflowana chromowana
wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm
ilos¢ stref grzewczych 1x 7 kW 1X 7 kW 1X 7 kW X7 kw
moc catkowita 7 kw 7 kW 7 kW 7 kW
waga 43 kg 43 kg 43 kg 43 kg
CENA FABRYCZNA 37~ 2861~ 8064~ 2688;56
CENA GRAFEN 4149,- 5519,- 4539,- 5449,-
i P eSS
‘-_7_____‘._' . ::_-;ﬁl‘\\ e
kod FTBG77TL FTBG77TLC FTBG77TR FTBG77TRC FTBG77TLR FTBG77TLRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
ptyta chromowana chromowana  +1/2ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
wymiary 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm
wymiary ptyty 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
ilosc stref grzewczych 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW
moc catkowita 14 kW 14 kW 14 kW 14 kw 14 kW 14 kw
waga 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg
CENA FABRYCZNA 12199:50 5l 13041~ 15665, 1295550 945,
CENA GRAFEN 6859, 8179, 7339, 8799, 7289, 8399,

Ly 256
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rant o grubosci 3 mm

ptyta grzejna
0 grubosci 15 mm

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

NOWOSC! Ptyta grillowa
umieszczona 3 cm ponizej
poziomu blatu

zaokraglone krawedzie

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

panel sterowania z wklestym profilem

zakres temperatur: 2-litrowa skutecznie zabezpiecza pokretta
170 - 300 °C szuflada przed przypadkowym uszkodzeniem
na ttuszcz
2
CWARMNH
PLYTY GRILLOWE STOLOWE, ELEKTRYCZNE
- - \ = :o \..- == - \ == - \
Lol T - - T -
et e e —_—
kod FTBE74TL FTBE74TLC FTBE74TR FTBE74TRC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm
ilos¢ stref grzewczych 1X 5 kW 1x 5 kW 1x 5 kW 1x 5 kW
moc catkowita 5 kw 5 kw 5 kw 5 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V
waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg
CENA FABRYCZNA G- 8548:- 8239,56 9966;-
CENA GRAFEN 4349,- 5369,- 4639, 5569,-
- ;. y — ;l I, —_ -:l -
kod FTBE77TL FTBE77TLC FTBE77TR FTBE77TRC FTBE77TLR FTBE77TLRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
ptyta chromowana chromowana  +1/2ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
miar 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
wymiary x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm x(H)250 mm
wymiary ptyty 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
ilos¢ stref grzewczych 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW
moc catkowita 10 kW 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw 10 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V 400V
waga 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg 75 kg
CENA FABRYCZNA 1127250 1433250 125645 15693~ 12016,50 14593,50
CENA GRAFEN 6399,- 8059,- 7069,- 8489,- 6759, 8199,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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rant o grubosci 3 mm

NOWOSC! Ptyta grillowa
umieszczona 3 cm ponizej
poziomu blatu

ptyta grzejna
0 grubo$ci 15 mm

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

zakres temperatur:
170 -300 °C

mozliwos$¢ zakupu
drzwi do podstawy
lub 2 szuflad GN 1/1

piezoelektryczny
zapalnik

zaokraglone krawedzie

panel sterowania z wklgstym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutdw serii

stalowe, regulowane nozki

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

]
LATA
GWARANC)I

kod FTBG74AL FTBG74ALC FTBG74AR FTBG74ARC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm
ilosc stref grzewczych 1x 7 kw 1x 7 kw X7 kw X7 kW

moc catkowita 7 kw 7 kW 7 kw 7 kw

waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg

CENA FABRYCZNA 1961556 2728~ 5= 1378356

CENA GRAFEN 5969,- 7199, 6459,- 7759,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



rant o grubosci 3 mm

NOWOSC! Ptyta grillowa
umieszczona 3 cm ponizej
poziomu blatu

ptyta grzejna
o0 grubosci 15 mm

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

zakres temperatur:
170 - 300 °C
_.H—-
--—-"-'---.
mozliwos¢ zakupu

drzwi do podstawy
lub 2 szuflad GN 1/1

piezoelektryczny
zapalnik

k

zaokraglone krawedzie

panel sterowania z wklgstym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem
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2 litrowa szuflada
na ttuszcz

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutdw serii

stalowe, regulowane ndzki

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), GAZOWE

2
LATA
GWARANC)I

kod FTBG77AL FTBG77ALC FTBG77AR FTBG77ARC FTBG77ALR FTBG77ALRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
ptyta chromowana chromowana  +1/2ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
wymiary 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm
wymiary ptyty 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
ilos¢ stref grzewczych 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW 2x 7 kW
moc catkowita 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW 14 kW
waga 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
CENA FABRYCZNA 14233;50 757250 1574 1887750 45567~ 1806458
CENA GRAFEN 7999,- 9889,- 8839,- 10699,- 8719,- 10129,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



rant o grubosci 3 mm

PR

-

ptyta grzejna
0 grubo$ci 15 mm

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

zakres temperatur:
170 -300 °C

mozliwos$¢ zakupu
drzwi do podstawy
—— lub 2 szuflad GN 1/1

NOWOSC! Ptyta grillowa

L umieszczona 3 cm ponizej
% poziomu blatu

zaokraglone krawedzie

panel sterowania z wklgstym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), ELEKTRYCZNE

]
LATA
| GWARANC)I

e

=
s
M

kod FTBE74AL FTBE74ALC FTBE74AR FTBE74ARC
ptyta gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
wymiary 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm 400x730x(H)850 mm
wymiary ptyty 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm 330x540 mm
ilosc¢ stref grzewczych 1% 5 kW 1x 5 kW 1x 5 kW 1x 5 kW

moc catkowita 5 kw 5kw 5 kw 5 kw
napiecie 400V 400V 400V 400V

waga 63 kg 63 kg 63 kg 63 kg

CENA FABRYCZNA 296450 1138950 1656756 1262250

CENA GRAFEN 5569, 6399, 5899,- 7099,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



rant o grubosci 3 mm

NOWOSC! Ptyta grillowa
umieszczona 3 ¢cm ponizej
poziomu blatu

ptyta grzejna
o0 grubosci 15 mm

—

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

zakres temperatur:
170 - 300 °C

e

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy
lub 2 szuflad GN 1/1

zaokraglone krawedzie

panel sterowania z wklgstym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

CIAGI KUCHENNE

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

—

idealne dopasowanie
do pozostatych modutdw serii
stalowe, regulowane ndzki

oo

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE), ELEKTRYCZNE

<
LATA
GWARANC)I
A

kod FTBE77AL FTBE77ALC FTBE77AR FTBE77ARC FTBE77ALR FTBE77ALRC
gtadka gtadka ryflowana ryflowana 1/2 gtadka 1/2 gtadka
ptyta gtadka chromowana chromowana  +1/2ryflowana +1/2 ryflowana
chromowana
wymiary 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730 700x730
x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm x(H)850 mm
wymiary ptyty 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm 630x540 mm
ilos¢ stref grzewczych 2x 5 kW 2x 5 kw 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW 2x 5 kW
moc catkowita 10 kW 10 kW 10 kW 10 kW 10 kW 10 kW
napiecie 400V 400V 400V 400V 400V 400V
waga 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg 97 kg
CENA FABRYCZNA 1392750 1737550 16062 19224 1498650 18148,50
CENA GRAFEN 7829, @ 9769, @ 8999, @ 10799,- 8429,- 10199,

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno ,{é}

lub potmodutowe wytacznie z ogrzewaniem gazowym, dostepne
jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) badz stotowe.

Cechy: Higiena:
+ Ruszt dwustronny wykonany z zeliwa do opiekania + Ostona antybryzgowa z 3 stron zbiera caty ttuszcz
miesa i ryb wytworzony w trakcie smazenia
+ Wyjmowana szuflada na ttuszcz wykonana ze stali + Kamienie, dostepne jako akcesoria sa tatwe
nierdzewnej w czyszczeniu, uwalniaja mniej zanieczyszczen
+ Modele 80 cm posiadaja niezalezne elementy grzewcze + Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
dla wiekszej elastycznosci liczbie $rub
+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
Solidnos¢: pod urzadzeniami
+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantuje lepsza odpornos¢ Konserwacja:
+ Klasa wodoodpornosci IPX5 + Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu
« Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
Osiagi: do mediéw
* Zeliwny, dwustronny grill do migsa i ryb + tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
+ Zestaw do podnoszenia rusztéw dostepny jako wyposazenie natychmiastowy dostep do komponentéw

dodatkowe, pozwala na wigksze nachylenie i réznicowanie
temperatury gotowania

R— » N — A N \

kod AT A777142 A777143
Zestaw do unoszenia rusztu w grillu ~ Zestaw do unoszenia rusztu w grillu Skrobak dwustronny
lawowym szer. 400 mm lawowym szer. 700 mm do grilli lawowych
cena 179,- 229,- 109,-
Chemia
PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI I PIECOW
z . P N 979709
s Srodek o silnych wtaSciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych 20.-
A i ttustych zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow !
Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia -@
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow Opakowanie
Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze P 11
- kuchenek gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
,T- E’ROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI 979716
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 40,-
wykonanych ze stali szlachetnej ,@
Skutecznie usuwa ttusty brud, Slady palcow oraz kurz
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr Opakowanie
= ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotow 11

®
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ostona
antybryzgowa

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

[*7]

ttoczony blat . 2

ze stali nierdzewnej zaokraglone krawedzie =
AISI 304 18/10 ‘é

0 grubosci 1,5 mm 5
szuflada <

na ttuszcz o

piezoelektryczny
zapalnik

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

|

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy
lub 2 szuflad GN 1/1

stalowe, regulowane nozki

@ m
LATA
GWARANCJI
\/

GRILLE Z LAWA WULKANICZNA STOLOWE | NA PODSTAWIE
Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - GAZOWE

-

—

kod PLG74T PLG78T PLG74A PLG78A
wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
ruszt w ksztatcie V 1x 352x475 mm 2X 352x475 mm 1x 352x475 mm 2x 352x475 mm
moc palnikow 1x 7,5 kW 2x 7,5 kW 1x 7,5 kW 2x 7,5 kW
moc catkowita 7,5 kW 15 kw 7,5 kW 15 kW
waga 36 kg 74 kg 55 kg 98 kg
CENA FABRYCZNA 9112:50 1293750 1127250 17365;56
CENA GRAFEN 5199,- 7279, 6399,- 9799,
Kamien lawowy

kod A800100 152904 A777140

opis kamien kamien brykiet

opakowanie 6 kg 9 kg

cena 109,- 76,- 769,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%



Linia grilli wodnych sktada sie z 2 modeli elektrycznych,
dostepnych jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

Cechy:

+ Ruszt dwustronny wykonany z zeliwa do opiekania
miesa i ryb

+ Wyjmowana, wykonana ze stali nierdzewnej szuflada
po wypetnieniu woda generuje pare w trakcie gotowania

+ Woda zgromadzona ponizej elektrycznych grzatek
pozwala na delikatne i jednorodne gotowanie
z zachowaniem aromatéw i smakdéw

+ Modele o szerokosci 80 cm posiadaja niezalezne
elementy grzewcze dla wiekszej elastycznosci

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1.5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

+ Solidny, zeliwny ruszt

+ Dno ze stali nierdzewnej gwarantujace lepsza odpornos¢
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

« Zeliwny, dwustronny grill do miesa i ryb

+ Ciepto wytwarzane przez elementy grzejne wytwarza pare,
ktéra unosi sie w kierunku potraw na ruszcie, zapewniajac
delikatne i rownomierne gotowanie

S~

kod A777143

Skrobak dwustronny do grilli lawowych
cena 109,-

2
LATA
GWARANC)I

Higiena:

tatwiejsze czyszczenie dzigki szufladzie, w ktdrej zbiera sie
ttuszcz

Ttuszcz kapie do wody, dlatego tatwo go usuna¢

Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do medidw

tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmia-
stowy dostep do komponentow

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



dwustronny, zeliwny
ruszt na migsa i ryby

ostona
antybryzgowa

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

w wersji 800 mm dwie
oddzielne strefy grzania

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

wysuwane szuflady na wode

pokretta termostatu
z lampkami kontrolnymi

stalowe, regulowane ndzki

PLYTY GRILLOWE NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE) - ELEKTRYCZNE

<
LATA

| GWARANC)I
A

szerokos¢
800 mm

kod WGE74 WGE78
wymiary 400x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary rusztu 1x 352x475 mm 2x 352x475 mm
ilosc stref grzewczych 1x 6 kW 2x 6 kW

moc catkowita 6 kw 12 kwW
napiecie 400V 400V

waga 50 kg 82 kg

CENA FABRYCZNA 12625;- 26688~

CENA GRAFEN 7139,- 11299,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%

CIAGI KUCHENNE
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NEW!

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogow obejmuje modele @
z jednym lub dwoma zbiornikami o pojemnosci do 40 litrow, z nagrzewem <5

gazowym lub elektrycznym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)

na szafce zamknietej oraz z mozliwoscia podwieszenia.

Cechy:
+ Ttoczone zbiorniki ze stali kwasoodpornej AISI 316
z zaokraglonymi naroznikami dla tatwiejszego czyszczenia
+ Opcjonalne koszyki wykonane ze stali nierdzewne;j
AISI 04 18/10 z nienagrzewajaca sie raczka z tworzywa
+ Napetnianie zbiornika przy pomocy elektrycznie
uruchamianego zaworu

Wersja gazowa:

+ Palnik ze stali nierdzewnej z samostabilizujacym sie
ptomieniem

+ Temropara podtgczona do ptomienia kontrolnego

+ Zapalnik piezoelektryczny

Wersja elektryczna:

+ Grzatki wykonane ze wzmocnionej stali nierdzewne;j,
4 poziomy mocy, temperatura kontrolowana przy
pomocy termostatu

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
+ Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

05|qg|

+ Wersja gazowa: wysokowydajne stalowe palniki poza
zbiornikiem

+ Wersja elektryczna: elementy grzewcze wewnatrz zbiornika

dla lepszej wydajnosci

Higiena:

+ Ttoczone krawedzie dla tatwiejszego czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzigki niewielkiej

liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru

pod urzadzeniami

Konserwaqa

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie

do mediow

+ tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmia-

stowy dostep do komponentéw natychmiastowy dostep
do komponentéw

Kosze
kod A770049 B800003 B800004 B800005 B800006 B800007 A770050
wymiary 145295 mm  165x145 mm  165x145 mm 95x295 mm 165x295 mm  300x325 mm  505x300 mm
wysokoS¢ 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm
cena 219, 189, 189, 229, 259,- 379,- 489,

[nBpn]

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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komora ttoczona,
kosze (nalezy
zamawiac 0sobno)

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1,5 mm

zapalnik piezoelektryczny

zawor dopuszczajacy
Swieza wode,

zawdr spustowy

w szafce

termostat/termopara

zaokraglone krawedzie

—— idealne dopasowanie

do pozostatych modutdw serii

stalowe, regulowane nozki

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU I PIEROGOW WISZACE LUB NA SZAFCE, GAZOWE

<
LATA

| GWARANC)I

A

kod CPG77T CPG74A CPG77A
model do podwieszenia na szafce na szafce
typ gazowe gazowe gazowe
wymiary 700x730x(H)580 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 510x310x(H)300 mm 310x340x(H)300 mm 510x310x(H)300 mm
pojemnosc zbiornika 401 261 401
moc 13,3 kW 8,5 kW 13,3 kw
moc catkowita 13,3 kW 8,5 kw 13,3 kW
waga 60 kg 50 kg 60 kg
CENA FABRYCZNA 16542~ 13686 16866,
CENA GRAFEN 9299, 7699, 9499,
kod A777109 A980117
Pokrywa do urzadzenia do gotowania makaronu Pokrywa do urzadzenia do gotowania makaronu
i pierogow o szer. 400 mm i pierogow o szer. 700mm
cena 119,- 149,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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komora ttoczona,
kosze (nalezy ===
zamawiac 0sobno) ] -T.r\ — P termostat/termopara

—

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

—— idealne dopasowanie

zawér dopuszczajacy
Swieza wode,

zawor spustowy

w szafce

URZADZENIA DO GOTOWANIA MAKARONU | PIEROGOW, ELEKTRYCZNE

do pozostatych modutéw serii

O

kod CPE77T CPE74A CPE77A

model do podwieszenia na szafce na szafce

typ elektryczne elektryczne elektryczne
wymiary 700x730x(H)580 mm 400x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 510x310x(H)300 mm 310x340x(H)300 mm 510x310x(H)300 mm
pojemnos¢ zbiornika 401 261 401

moc 9 kw 5,5 kW 9 kw

moc catkowita 9 kw 5,5 kW 9 kw
napiecie 400V 400V 400V

waga 50 kg 44 kg 58 kg

CENA FABRYCZNA 1526758 43816,56 16119~

CENA GRAFEN 8999,- 7769,- 9069,-

®
Q 268 ‘ : !; l 2 ’ : !: ' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



CIAGI KUCHENNE



Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Cechy:
+ Zbiornik ze stali nierdzewnej AISI304 ttoczony i spawany
+ Grzatki elektryczne wykonane z wzmocnionej stali
nierdzewnej, umieszczone pod dnem zbiornika
i kontrolowane przez termostat

Solidnosé:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304
« Ttoczone i w catosci spawane zbiorniki

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci
+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:
+ Temperatura kontrolowana za pomocg termostatu 0-90 °C

2
LATA
GWARANC)I

Higiena:

+ Ttoczone krawedzie dla lepszego czyszczenia

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

- Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

* tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

Chemia
¥z E’ROFES]ONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW 979709
NEW! ‘ Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych 20.-
) i ttustych zabrudzen z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow !

Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia @
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow

e Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze Opak;)\lmame

kuchenek gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
?u- F"ROFES]ONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI 979716
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 40,-
wykonanych ze stali szlachetnej ,@,

Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr Opakowanie

= ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotow 11

[nBpn]

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



komora ttoczona,
pojemniki GN na osobne
zamowienie

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone krawedzie
— panel sterowania z wklestym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym

zawdr spustowy uszkodzeniem

w szafce

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

mozliwo$¢ zakupu
drzwi do podstawy

lub 2 szuflad GN 1/1 stalowe, regulowane ndzki

BEMARY STOLOWE I NA SZAFCE, ELEKTRYCZNE

A
LATA J
GWARANC)I
O

kod BME74T BME78T BME74A BME78A
wymiary 400x730x(H)250 mm 800x730x(H)250 mm 400x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary zbiornika 310x510x(H)160 mm 630x510x(H)160 mm 310x510x(H)160 mm 630x510x(H)160 mm
pojemnosc zbiornika GN 1/1 GN2/1 GN 1/1 GN 2/1

moc elektryczna 1,5 kW 3 kw 1,5 kW 3kw
napiecie 230V 400V 230V 400V

waga 20 kg 30 kg 34 kg 50 kg

CENA FABRYCZNA 646650 848256 7262~ 1669656

CENA GRAFEN 3639,- 4769,- 4449 - 5999,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘ i !; I L ' : !: ' 271 '{}
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Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,
z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Cechy:

Zbiornik patelni wykonany ze stali nierdzewnej

AISI304 18/10

Zaokraglone narozniki zbiornika oraz specjalnie
wyprofilowana przednia czes¢ dla utatwienia wytadunku
i czyszczenia

Idealnie wywazona pokrywa ze stali nierdzewnej

iz mocnymi zawiasami ze stali AISI304

tatwe, manualne przechylanie patelni dzigki
ergonomicznemu uchwytowi z przodu urzadzenia

Kran do nalewania wody umieszczony z przodu urzadzenia

Wersja gazowa:

+ Palnik ze stali nierdzewnej, zawér gazowy z termopara
i regulacja temperatury za pomoca termostatu (75-300 °C)

+ Palniki gazowe umieszczone pod wanna, tworzace
7-rzedowy ptomien zapewniaja réwnomierne
rozprowadzenie ciepta

Ogrzewanie elektryczne:

+ Wzmocnione elementy grzejne ze stali nierdzewnej
umieszczone pod wanng, regulacja temperatury
za pomoca termostatu (75-300°C)

2
LATA
GWARANC)I

Solidnos¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Nowa konstrukcja patelni w catosci ze stali nierdzewnej
dla jeszcze wigkszej niezawodnosci i trwatosci urzadzenia

+ Dno ze stali nierdzewnej dla lepszej odpornosci

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:

+ Temperatura kontrolowana przy pomocy termostatu
- od 90 do 320°C (wersja gazowa), od 50 do 300°C
(wersja elektryczna)

Higiena:

- tatwe czyszczenie dzigki catkowitemu przechytowi

+ Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

+ Zdejmowane dno w celu utatwienia czyszczenia obszaru
pod urzadzeniami

Konserwacja:

+ Nowy kominek bez $rub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

* tatwy w demontazu panel przedni umozliwia
natychmiastowy dostep do komponentéw

kod B700006 B700007 A777112

opis wktad do kotta 50 |, 1-czeSciowy wktad do kotta 50 |, 2-czeSciowy ~ pokrywa kotta podwojnie izolowana
wymiary 300x600x(H)40 mm 300x600x(H)40 mm

cena 2199,- 2499,- 1279,-

{y2m

[nBpn]

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



sprezyny utrzymujace
pokrywe w dowolnym
potozeniu

wanna catkowicie wykonana

ze stali nierdzewnej AISI 304 (18/10)
lub ze stali nierdzewnej z zeliwem
od spodu, o grubosci 13 mm

PATELNIE PRZECHYLNE GAZOWE | ELEKTRYCZNE

duzy wygodny uchwyt

termopara z zapalnikiem
piezoelektryczny/termostat

zaokraglone krawedzie

manualne unoszenie zhiornika

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane nozki

§
LATA J
GWARANCJI
&

kod BRG78A BRE78A

typ gazowy elektryczny
wymiary 800x730x(H)850 mm 800x730x(H)850 mm
wymiary wanny 710x480x(H)150 mm 710x480x(H)150 mm
pojemnos¢ wanny 501 501

moc palnikow 13,3 kW 9 kW

moc catkowita 13,3 kW 9 kw
napiecie - 400V

waga 113 kg 118 kg

CENA FABRYCZNA 2566956 25353~

CENA GRAFEN 14399,- 14299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 100 [ lub 150 |,
z bezpoSrednim i posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

Cechy:

- Sciany zbiornika i ptaszcza kotta wykonane ze stali AlSI304,
dno ze stali AISI316 dla lepszej odpornosci na korozje

+ Pokrywa ze stali AISI304 maksymalnie ogranicza starty
ciepta (opcjonalnie mozna zaméwi¢ podwdjnie izolowana
pokrywe dla jeszcze lepszej izolacji termicznej)

+ Obrotowy kran z ciepta i ziimng woda umieszczony
na blacie roboczym

+ Grzanie posrednie wytwarzane przez pare pod niskim
cisnieniem w ptaszczu wodnym réwnomiernie ogrzewa
powierzchnie w zbiorniku. Poziom wody w ptaszczu
widoczny na wizjerze na przednim panelu

Wersja gazowa:
+ Za pomoca palnikéw rurowych wykonanych ze stali
nierdzewnej i samostabilizujacego sie ptomienia
oraz regulacji temperatury przy uzyciu termostatu
+ Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w postaci termopary
+ Piezoelektryczne zapalanie ptomienia kontrolnego
« Zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

Ogrzewanie elektryczne:

+ Z zanurzonymi w ptaszczu wodnym elementami grzejnymi
sterowanymi za pomocg 4-pozycyjnego selektora, ci$nie-
niomierz do automatycznego sterowania ci$nieniem
w przestrzeniach urzadzenia, zawor bezpieczenstwa
z cisnieniomierzem.

2
LATA
GWARANC)I

Solidnosc¢:

+ Blat roboczy 1,5 mm ze stali nierdzewnej AISI 304

+ Dno zbiornika gtéwnego ze stali kwasooodpornej AISI 316
- Scianki zbiornika gtéwnego dla lepszej odpornosci

+ Klasa wodoodpornosci IPX5

Osiagi:
+ Termostatyczna kontrola temperatury pozwala
na delikatne gotowanie

Higiena:
* Ttoczony, wodoszczelny blat bez dodatkowych potaczen
z zaokraglonymi naroznikami dla lepszego czyszczenia
+ Budowa zbiornika pozwala na idealne i szybkie czyszczenie
« Idealnie gtadka powierzchnia blatu dzieki niewielkiej
liczbie $rub

Konserwacja:

« tatwy w demontazu panel przedni umozliwia natychmiasto-
wy dostep do komponentéw. Dzigki temu nie ma potrzeby
oprézniania zbiornika przed przegladem technicznym

+ Zawor spustowy dla usprawnienia zwyktego czyszczenia

+ Nowy komin bez Srub tatwy w demontazu

+ Tylny przedziat techniczny utatwiajacy podtaczenie
do medidw

Chemia
}‘-. E’ROFES]ONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW 979709
A Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych 20.-
i ttustych zabrudzef z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow !
Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia '@
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow Opak .
—_— Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze pa 0\{van|e
kuchenek gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp. !
T— PROFES]ONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI 979716
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 40,-
wykonanych ze stali szlachetnej ,@
Skutecznie usuwa ttusty brud, Slady palcow oraz kurz
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr Opakowanie
= ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotow 11

[nBpn]

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



sprezyny utrzymujace pokrywe

w dowolnym potozeniu kurek doprowadzajacy
zawér bezpieczenstwa Swiezg wode
z ci$nieniomierzem termostat

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubosci 1,5 mm

zaokraglone krawedzie

zawory cieptej i zimnej wody
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zbiornik ze stali nierdzewnej
AISI 304, ptaszcz wodny
ze stali AISI 316

panel sterowania z wklestym
profilem skutecznie zabezpiecza
pokretta przed przypadkowym
uszkodzeniem

zawodr kontroli poziomu
wody w ptaszczu

: idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

zawdr napetniajacy
ptaszcz wodny

stalowe, regulowane nozki

KOTLY WARZELNE WOLNOSTOJACE

2F
LATA J
GWARANC]I

A 2

kod PEG77501 PEE77501

typ gazowy elektryczny

wymiary 700x730x(H)850 mm 700x730x(H)850 mm

wymiary zbiornika 0400x420 mm 0400x420 mm

pojemnos¢ zbiornika 501 501

rodzaj ogrzewania bezposrednie bezposrednie

moc 12,5 kW 9 kw

napiecie - 400V

waga 91 kg 93 kg

CENA FABRYCZNA 31828;56 33732~

CENA GRAFEN 17899,- 18999,-
Akcesoria do kottow warzelnych

kod B700006 B700007 A777112

opis wktad do kotta 50 |, 1-czeSciowy wktad do kotta 50 |, 2-czeSciowy  pokrywa kotta podwojnie izolowana
wymiary 300x600x(H)40 mm 300x600x(H)40 mm

cena 2199,- 2499,- 1279,-

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘i :; I E ’ i !: ' 275 '{}



Ciagi kuchenne DominaPro 700
Blaty neutralne

Linia blatow neutralnych obejmuje 7 modeli w wersji stotowe] i 4 na podstawie z trzech stron
zamknietej. Dzigki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty ciag grzewczy

do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

Oferte dodatkowo wzbogacaja 4 podstawy pod urzadzenia stotowe, ktore mozna wyposazyc
w opcjonalne drzwi skrzydtowe lub pare szuflad.

BLATY NEUTRALNE STOLOWE

@
LATA

| GWARANC]I
\./

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
o0 grubosci 1,5 mm

duza, wysuwana szuflada

zaokraglone
krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych

(wybrane modele) modutéw serii
- - — —
kod N71T N705T N72T N74T
wymiary 100x730x(H)250 mm 150x730x(H)250 mm 200x730x(H)250 mm 400x730x(H)250 mm
waga 5kg 7kg 10 kg 18 kg
cena 799,- 829,- 1119,- 1459,-
— —

kod N74TC N77T N77TC
model z szuflada z szuflada
wymiary 400x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm 700x730x(H)250 mm
szuflada TAK NIE TAK
waga 21kg 25 kg 28 kg
cena 1799,- 1699,- 1999,-

Ly 276
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PODSTAWY

',
kod NSA72 NSA74 NSA77 NSA78
wymiary 200x640x(H)600 mm 400x595x(H)600 mm 700x595x(H)600 mm 800x595x(H)600 mm
waga 30 kg 34 kg 45 kg 48 kg
cena 1229,- 999,- 1229,- 1379,-
PODSTAWY Z BLATEM NEUTRALNYM
r—J
— m— —:_"
—
L ‘q ﬂ ’ M i
kod N72AW N74A N74AC N77A N77AC
blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny blat neutralny
model na podstawie na podstawie z szuflada na podstawie zszuflada
zkolumna wodna  z 3 stron zamknietej na podstawie z 3 stron zamknietej na podstawie
z 3 stron zamknietej z 3 stron zamknietej
wymiary 200x730x(H)850 mm  400x730x(H)850 mm  400x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm  700x730x(H)850 mm
waga 34 kg 30 kg 34 kg 45kg 48 kg
cena 3229,- 2749,- 3229,- 3499,- 3749,-
KOLUMNY WODNE
— —

kod A777125 A777126

kolumna wodna kolumna wodna
opis do modeli na do modeli

P podstawach nastawnych
do modeli N74A | N77A do modeli N74, N77

cena 989,- 989,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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SZUFLADY

kod A777123 A777124 A777135 A777134
zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad zestaw dwoch szuflad
opis GN 1/1 do podstawy GN 2/1 do podstawy GN 1/1 do podstaw GN 2/1 do podstaw
NSA74 NSA77 0 szer. 400 mm 0 szer.700 mm
wymiary 400x580x215/440 mm  700x580x215/440 mm 400x580x215/440 mm 700x580x%215/440 mm
waga 15 kg 19,7 kg 15 kg 19,7 kg
cena 1199,- 1399,- 1149,- 1379,-
DRZWI
o e
kod A777118 A777119
opis drzwi pojedyncze z uchwytem drzwi z uchwytem 1 szt. o szer. 350 mm
do podstaw o szer. 400 mm do podstaw o szer. 700 mm
wymiary 400x580%215/440 mm 700x580%215/440 mm
waga 5kg 45kg
cena 399,- 399,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne DominaPro 700
Akcesoria

kod wymiary cena

A777115 Prowadnice boczne do podstawy 89,-

A770011 Potka GN 1/1 do podstawy 119,

A777116 Zestaw grzatek do podstaw 0,8 kW 1219,-

A777117 Zestaw grzatek do podstaw 1,6 kW 1669,

A777131 Zestaw dwoch kotek statych 259,

A777132 Kotko obrotowe z hamulcem ze stali nierdzewnej (1 szt.) ®10 mm 459,-

A770107 Zestaw - nozka pojedyncza do zakotwienia 99,-

A980118 Zestaw 4 nozek do montazu na cokole murowanym wys. 100 mm 399,-

A777136 Zestaw 4 nozek regulowanych 200-250 mm 399,

A777040 Belka wspornikowa 180 cm 3529,-

A777041 Belka wspornikowa 225cm 3639,-

A777042 Belka wspornikowa 270 cm 3849,-

A777043 Belka wspornikowa 315cm 4149,

A777044 Belka wspornikowa 360 cm 4259,

A777045 Belka wspornikowa poprzeczna, podtrzymujaca urzadzenie 469,-

A990016 Stopa ze stali nierdzewnej do montazu wspornikowego 1349,

ATTT148 Element do mo.ntazu wspornikowego, dt. 180 cm 3999 -
do montazu obustronnego,

ATTTLT Element do montazu wspornikowego, dt 225 cm 4099,
do montazu obustronnego

ATTTU6 Element do montazu wspornikowego, dt. 270 cm 4219,
do montazu obustronnego

ATTT145 Element do montazu wspornikowego, dt 315 em 4339,-
do montazu obustronnego

ATTT64 Element do montazu wspornikowego, dt. 360 cm 4459,-
do montazu obustronnego

AT77153 Element do moptazu wspornikowego, dt 360 cm 3599 -
do montazu obustronnego

ATT7152 Element do montazu wspornikowego, dt 225 cm 3719,
do montazu przySciennego

ATTT151 Element do montazu vyspormkowego, dt. 270 cm 3999 -
do montazu przySciennego

ATT7150 Element do montazu V\!spornlkowego, dt. 315 em 4119,-
do montazu przySciennego

ATTT9 Element do montazu wspornikowego, dt. 360 cm 4219,
do montazu przySciennego

A990061 Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta 999,-

do cen nalezy doliczyc VAT 23%
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kod
A990062
A990063
A990064
A990065
A777137
A777138
A777086
A777087
A777088
A777089
A777090
A777091
A777092
A777029
A777030
A777031
A777032
A777033
A777034
A777035
A777036
A777037
A777073
A777129
A777139
A777128

RAL3003-
5005-9005

Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta
Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta
Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta
Zestaw do montazu wspornikowego - 2 belki + ptyta

Panel skrajny, prawy

Panel skrajny, lewy
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Porecz do naczyn
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot zewnetrzny
Cokot prawy dolny
Cokot lewy dolny

Cokot boczny lewy/prawy do zestaw top + podstawa
Zamkniecie wyspy - prawe
Zamknigcie wyspy - lewe

Zamkniecie wyspy dwustronnej lewe/prawe

Dodatkowa optata za drzwi w innym kolorze

wymiary cena
929,-
979,-
999,-
1099,-
249,-
249,-
400 mm 499,-
700 mm 539,-
800 mm 549,
1100 mm 579,-
1200 mm 649,-
1400 mm 679,-
1500 mm 719,-
400 mm 99,-
700 mm 119,-
800 mm 119,
1100 mm 139,
1200 mm 149,-
1400 mm 169,-
1500 mm 189,-
109,-
109,-
149,
1349,-
1349,
1879,-
409,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Ciagi kuchenne DominaPro 700
Podstawy chtodnicze

pod urzadzenia stotowe

Linia obejmuje 4 modele o roznym wyposazeniu i wymiarach.

+ Chtodzenie statyczne

« Elektroniczny termostat

« Zakres temp.: -2°C do +10°C
« Cyfrowy wyswietlacz

-
LATA J
« GWARANC)I
A

+ Kompatybilne z urzagdzeniami stotowymi
+ Stalowe nézki regulowane od 150-200 mm
+ Catos¢ ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 1,5 mm

kod BR772C BR772P BR773C BR773P
wymiary 1200x700x(H)600 mm  1200x700x(H)600 mm 1600x700x(H)600 mm 1600x700x(H)600 mm
typ 2 szuflady 2 drzwi 3 szuflady 3 drzwi
waga 30 kg 34 kg 45 kg 48 kg
CENA FABRYCZNA 26100 2328750 29679~ 25776
CENA GRAFEN 14679,- 12999,- 16329,- 14499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Domina 980

kuchnie gazowe
286

grille z lawa wulkaniczna
314

kuchnie elektryczne
292

urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

316

ptyty grzewcze
296

bemary
320



kuchnie indukcyjne
300

patelnie przechylne
322

frytownice
302

kotty warzelne
324

ptyty grillowe
307

blaty neutralne
328
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Ciagi kuchenne Domina 980

Domina 980 zostata zaprojektowana aby udostepni¢ szefom
kuchni urzadzenia wysokiej jakosci z gwarancjg dtugotrwate-
go, bezawaryjnego uzytkowania.

Charakteryzuje sie wysoka wytrzymatoscia, wydajnoscia

i optymalnym stosunkiem ceny do wydajnosci. Urzadzenia
Domina 980 s3 proste w obstudze i czyszczeniu oraz tatwe

w montazu i konserwacji.

ttoczone blaty ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10 0 grubosci az2 mm

duza ilo$¢ akcesoridow
umozliwiajaca dopasowanie
linii grzewczej do
indywidualnych potrzeb

modutowos¢: 400, 700,
800, 1100 mm

gtebokos¢ urzadzen 900 mm

Wysoka jakos¢ uzytych do produkcji materiatéw, niezawodna
technologia i dbato$¢ o szczegoty sprawiaja, ze Domina 980
to udana inwestycja na wiele lat.

Domina 980 dzieki swojej modularno$ci w rozmiarze 400/800
mm to najbardziej wszechstronna linia kuchenna dostepna
obecnie na rynku.

2 litrowa
szuflada
ptyta grillowa na ttuszcz
duzy ociekacz, o0 grubosci 15 mm
duza ,strefa zimna“

termostat/termopara,
zapalnik piezoelektryczny

o fan BB o)



wylewka doprowadzajaca swiezg wode
bezposrednio do wanny patelni wraz

wszystkie palniki z kurkiem umieszczonym z przodu urzadzenia =
wyposazone w pilota, Pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona =
zabezpieczonego ostong na solidnych zawiasach ze stali nierdzewnej &
przed przypadkowym AISI 304, z ergonomicznym uchwytem z przodu 2
zalaniem ‘§~

o

ruszt zeliwny 335x300 mm
oddzielnie na kazdy palnik
umozliwiajacy mycie

w zmywarkach

ptyty grzejne 0 mocy, 3 kW lub 4 kW

z 7-pozycyjnym termostatem zapewniaja-
cym optymalne sterowanie moca
zaokraglone krawedzie Ptyty kwadratowe 300x300 mm

Z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
Wodoszczelne mocowanie ptyt

grzejnych do blatu kuchni

oo

zabezpieczenie
przed przegrzaniem

modele wolnostojace oraz
szafki wyposazone w n6zki
ze stali nierdzewne;j.
Regulacja wysokosci
nézek od 150 do 160 mm

idealne dopasowanie
wszystkich modutéw linii

nowoczesne i ergonomiczne )
pokretta odporne na dziatanie panel sterowania z wklestym profilem

wysokich temperatur skutecznie zabezpieczajacy pokretta
przed przypadkowym uszkodzeniem

grzanie posrednie z wewnetrznym ptasz-
czem ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10.
Zawor bezpieczenstwa z ciSnieniomierzem.
Mosiezny zawdr spustowy wyposazony

w wyjmowany filtr w zbiorniku kotta

ttoczone z jednego elementu stali
blaty robocze, gwarantujace szczelnos¢
i tatwo$¢ w czyszczeniu

[nBpn] 285 {7



Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na podstawie z trzech stron zamknietej,

z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym, w wers;ji
statycznej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem gazowym
MAXI z grillem elektrycznym lub bez.

Wersja stotowa: moze by¢ umieszczona na szafce.

Wyposazenie:

Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubo$ci 2 mm
Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW oraz 11 kW z podwdjnym
poziomym ptomieniem (jeden nad drugim)

Dzieki poziomym, réwnolegtym ptomieniom lepszy az o0 60%
efekt grzania w poréwnaniu z poprzednimi palnikami
Kazdy palnik wyposazony jest w pilota (ptomieni kontrolny)
oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,
przy przypadkowym zgaszeniu ptomienia pilota, co zwigksza
bezpieczenstwo pracy)

Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikéw przy pomocy
ergonomicznego pokretta

Zakres regulacji mocy juz od 1,5 kW do 7 kW dla palnikéw

7 kw, oraz od 2 kW do 11 kW dla palnikéw 11 kW

2
LATA
GWARANC)I

- Bardzo tatwa i szybka zamiana palnikéw miedzy soba
miejscami (tylko wykwalifikowany serwis)

+ Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego
szybkie czyszczenie

+ Zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa, z mosieznymi
koronami i samostabilizujgcym sie ptomieniem

Prosta obstuga:

+ Konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn kuchen-
nych o ¢ juz od 110 mm

+ Maksymalna odlegtos¢ pomiedzy palnikami pozwala
na ustawienie duzych garnkow (¢ 400 mm)

Konserwacja:

« Ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

+ Konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do
jego srodka

+ Pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym do
mycia w zmywarce

+ Blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczelnos¢
i utatwia czyszczenie

Chemia
}‘-. E’ROFES]ONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI | PIECOW 979709
A Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spieczonych 20.-
i ttustych zabrudzef z powierzchni odpornych na dziatanie alkaliow !
Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone resztki jedzenia oraz zadymienia -@-
Na mytych powierzchniach nie pozostawia zadnych osadow Opak .
—_— Srodek skutecznie czysci grille, piekarniki, rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze pa ;)\{vame
kuchenek gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.
o PROFESJONALNY PREPARAT DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA STALI 979716
A Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacji powierzchni urzadzen 40,-
wykonanych ze stali szlachetnej _@,
Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow oraz kurz
Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk urzadzenia oraz filtr Opakowanie
= ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotow 11

Akcesoria do kuchni gazowych

MBMS3

opcjonalny zestaw odptywowy
do kuchni 6-palnikowej

1099,-

MBMS2

opcjonalny zestaw odptywowy
do kuchni 4-palnikowej

kod MBMS

opcjonalny zestaw odptywowy
do kuchni 2-palnikowej

cena 379,- 759,-

3 0 fan B o

nazwa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



N
palniki
FLEX

| BURNERS

i ErD
Palniki FLEX BURNERS fkhi
we wszystkich kuchniach gazowych

Palniki FLEX BURNERS o mocy 7 kW i 11 kW kazdy gdyby ptomien pilota zostat zgaszony co aktywnie wptywa

z podwéjnym poziomym ptomieniem (jeden nad drugim) na bezpieczeristwo pracy)

* Lepszy az 0 60% efekt grzania naczyn kuchennych dzieki + Mozliwo$¢ tatwej regulacji mocy palnikéw w zakresie juz
poziomym, rownolegtym ptomieniom, w poréwnaniu do od 1,5 kW do 7 kW, przy pomocy ergonomicznego pokretta
poprzednich palnikow « Solidna i prosta konstrukcja palnika utatwiajaca jego

« Kazdy palnik wyposazony w pilota (ptomien kontrolny) szybkie czyszczenie

oraz termopare (zabezpieczenie, odcinajace doptyw gazu,

287 { ¥
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4 .
max ¢ 400 mm palniki FLEX BURNERS

kazdy o mocy 7 kW lub 11 kW

wszystkie palniki ]

z pilotem, ptomien

pilota chroniony przed zaokraglone krawedzie
zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 2 mm

ruszt do garnkow ‘

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW, STOLOWE

<
LATA

| GWARANC)I
A

palniki
FLEX
BURNERS

kod G298XL G298XXL G498XL G498XXL G698XXL
11 11 1o 1o W7o
i i M M
( e e SR
7 11 77 mo7 7 011 7
wymiary 400x900x(H)250 mm  400x900x(H)250 mm  800x900x(H)250 mm  800x900x(H)250 mm 1200x900x(H)250 mm
moc 1X 7 kW + 1x 11 kW 2x 11 kw 2x 7 kW + 2x 11 kW 1X 7 kW + 3x 11 kW 3x 7 kW + 3x 11 kW
moc catkowita 18 kW 22 kw 36 kW 40 kW 54 kW
waga 43 kg 43 kg 71 kg 71kg 99 kg
CENA FABRYCZNA 6978;50 #6He= 16863;- 11676~ 15675~
CENA GRAFEN 3899, 4289,- 6099,- 6229,- 8479,

®
Q 288 ‘ i !; l 2 ’ : !: ' do cen nalezy doliczyé VAT 23%



palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW lub 11 kw

ruszt do garnkow
max ¢ 400 mm ‘

wszystkie palniki
z pilotem, ptomien

pilota chroniony przed ’— — zaokraglone krawedzie
zalaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 2 mm

CIAGI KUCHENNE

— idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

-
| (0]e)
.. L stalowe, regulowane ndzki
mozliwo$¢ zakupienia
drzwi do podstawy

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW,

NA PODSTAWIE Z TRZECH STRON ZAMKNIETE)
O -
ARG
A

palniki
FLEX
BURNERS

kod G2A98XL G2A98XXL G4A98XL @ G4A9IBXXL G6A98XXL@

1" n 1" Nn 1m 7 N

B ” e TRt TR
o

77 mo7 70117
wymiary 400x900x(H)850 mm  400x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm 800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm
moc 1X 7 kW +1x 11 kW 2x 11 kW 2x 7 kW + 2x 11 kW IX7KW+3x1TkW  3x7 kW +3x 11 kW
moc catkowita 18 kW 22 kW 36 kw 40 kW 54 kW
waga 51 kg 51 kg 80 kg 80 kg 113 kg
CENA FABRYCZNA 289%- 1653458 166, 15786;- 19866~
CENA GRAFEN 5259, 5899,- 7999, 8799, 10999,

®
do cen nalezy doliczyé VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 289 'Q



ruszt do garnkow
max ¢ 400 mm palniki FLEX BURNERS
kazdy o mocy 7 kW lub 11 kw

wszystkie palniki
z pilotem, ptomien

pilota chroniony przed — zaokraglone krawedzie
zalaniem

ttoczony blat
ze stali nierdzewnej
AISbI 304 ;8/10 — idealne dopasowanie
0 grubosci 2 mm do pozostatych modutéw serii

piekarnik statyczny
GN2/1

stalowe, regulowane ndzki

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW,

Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM LUB ELEKTRYCZNYM GN 2/1
&

palniki
FLEX
BURNERS

piekarnik piekarnik
GN2/1 GN2/1
kod GAF98XL@ G4F98XXL G4FE98XL G6FA98XXL@ G6FEA98XXL

1M 1 1M 1 1M 1

{el {el el |

—
e
-
—
e

palnikow

kW,

() e e e F e F e
77 n 7 7 7 7 1 7 7 1 7

wymiary 800x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm  800x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm 1200x900x(H)850 mm

wym. piekarnika  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm  540x695x(H)290 mm
moc palnikow  2x 7 kW + 2x 11 kW 1X 7 kW + 3x 11 kW 2X 7 kW + 2x 11 kwW 3x 7 kW +3x 11 kW 3x 7 kW +3x 11 kW

typ piekarnika gazowy gazowy elektryczny gazowy elektryczny
moc piekarnika 7 kw 7 kw 6 kW / 400 V 7 kw 6 kw / 400V
i 43 kW 47 KW 36 kw 61 kw 54 kW
waga 112 kg 112 kg 112 kg 153 kg 153 kg
CENA FABRYCZNA 18646;50 21168 21244550 25566~ 2821656
CENA GRAFEN 10099,- 11899,- 11899,- 14299,- 15799,-

®
Q 290 ‘ : !; I E ’ i !: ' do cen nalezy doliczyc VAT 23%



palniki FLEX BURNERS

ruszt do garnkow —\ kazdy o mocy 7 kW lub 11 kW
max ¢ 400 mm

[*7]
=
. .. =
wszystkie palniki =
zpilotem, ptomier —— zaokraglone krawedzie =
pilota chroniony £
przed zalaniem =8
(=]

.t{o.czony bla@ — idealne dopasowanie

ze stali nierdzewnej do pozostatych modutéw
AISI 304 18/10 serii

0 grubosci 2 mm

stalowe, regulowane nézki 0]®)

piekarnik MAXI

KUCHNIE GAZOWE Z NOWYMI PALNIKAMI FLEX BURNERS O MOCY 7 KW I 11 KW,

Z PIEKARNIKIEM GAZOWYM MAXI
-C}fﬁ
s |
A&

palniki
FLEX
BURNERS

piekarnik piekarnik
MAXI MAXI
kod G6F98MXXL G6F98MGXXL

SR SR
i e

palnikow
(kw)

71 7 7 1M 7
wymiary 1200x900(H)850 mm 1200x900(H)850 mm
wymiary piekarnika 1000x695x(H)290 mm 1000x695%(H)290 mm
moc palnikow 3x 7 kW + 3x 11 kW 3x 7 kW +3x 11 kW
typ piekarnika gazowy statyczny gazowy statyczny z grillem elektrycznym
moc piekarnika 10 kw 10 kw
catkowita moc gazowa 64 kW 64 kW
grill elektryczny - 5 kw
napiecie - 400V
waga 180 kg 173 kg
CENA FABRYCZNA 31826~ 33486~
CENA GRAFEN 17899,- 18799,-

®
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% ‘ i :; I E ’ i !: ' 291 'Q



Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 ptytami kwadratowymi
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

Monoblok: na podstawie z 3 stron zamknigtej lub ze statycz- Prosta obstuga:
nym piekarnikiem elektrycznym GN 2/1. + Lampki kontrolne wskazujgce dziatanie kazdej ptyty
+ Nowoczesne, ergonomiczne pokretta w gérnej czesci
panelu przedniego

Wyposazenie: ) ) + katwo$¢ montazu wszystkich elementéw z przodu
+ Blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 2 mm

+ Szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpie-

czeniem przed przegrzaniem (300x300 mm) Konserwacja:
« Elementy grzejne 0 mocy 3 kW lub 4 kW z 7-pozycyjnym + Zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia
termostatem zapewniajacym optymalne sterowanie moca pozwalaja na gromadzenie sig cieczy, zapobiegaja jej
- Wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni wyptywowi i utatwiaja mycie
Chemia
}"-. E’ROFES]ONALNY PREPARAT DO MYCIA GRILLI I PIECOW 979709
A Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych do usuwania spie