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Zaufa] doswiadczeniu

XP Electroluxa Professional to nowa linia modularnych urzgdzen
kuchennych, powstata z geniuszu i pasji az pieciu generaciji szefow kuchnii.

Dzieki ponad 200 modelom gazowych i elektrycznych urzgdzen
grzewczych, linie -700XP i 900XP, o gtebokosciach odpowiednio
700mm i 900mm, oferujg wielkg elastycznosc¢ i zdolnos¢ do adaptacii
w kuchni kazdej wielkosci.

Najnowsze, unikalne na rynku innowacije jak lcyHot czyli system
pozwalajacy tgczy¢ grille duzej mocy i ptyty grillowe z nowymi
podstawami chtodniczo-mrozniczymi. To idealne rozwigzanie by mie¢
wszystkie dodatki potrzebne do gotowania pod rekg i w duzej ilosci.

Axel Wenner-Gren, zatozyciel Electroluxa




Przeszios¢, doswiadczenie, inspiracja

Kiedy udaje sie do restauracji zamierzam po pierwsze
spotkac sie z szefem kuchni, a po drugie odwiedzi¢
kuchnie. Tam poszukuje doswiadczenia, gdyz nie
mogtbym usigsc za stotem bez przekonania, ze

za kazdym daniem stoi tradycja sukcesu, pasja i
rzetelnos¢ w pracy; historia wartosci.

Szukam takze innowacii, rozwigzan
odzwierciedlajgcych logike organizaciji i procesow,
ktére harmonizujg z uptywajgcym czasem, wybitnymi
dokonaniami, elastycznoscig i prostotg produktow.
Pierwszg kuchnie Electroluxa zobaczytem gdy bytem
dzieckiem, w matej restauracji naprzeciwko mojego
domu. Posiadata duzg, czarng, zeliwnig ptyte i biate
emaliowane drzwi ze srebrnymi napisami.

Z tg kuchnig wigzat sie wazny los, historia cztowieka
ktory miat marzenie i je zrealizowat, ktory mowit

o innowacyjnosci jako ,, kombinaciji entuzjazmu,
lojalnosci, ofensywnosci i wiary, ktére sg inspirowane
przez ufnos¢ we wiasng organizacje i produkty, wiare
w sukces i wspdlng przysztos¢” (Axel Wenner-Gren,
zatozyciel Electroluxa, 1908).

Ewolucja zawsze wywodzi sie z wyjgtkowego
przepisu. To dtuga i pasjonujgca droga, gteboka
Swiadomosc ,regut sztuki”, bez ktérych nie ma
innowacyjnosci, a tylko improwizacja. Ta gotowos¢
do podkreslania znaczenia przesztosci w budowaniu
przysztosci nazywa sie doswiadczeniem.

Obecnie, wtasnie to inspiruje badania Electroluxa w
branzy profesjonalnych urzgdzen gastronomicznych:
projektowanie solidnych kuchni, na zawsze, takich
spetniajgcych wymagania pieciu generacji szeféw
kuchni przez minione stulecie, dzieki swojej wysokiej
wydajnosci, fatwosci obstugi i walorom ekologicznym.
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Przysztosc¢, ewolucja, innowacja

XP, nowa modularna linia kuchennych urzgdzen
Electroluxa, powstata z doswiadczenia bedgcego
zrodtem inspiracji i wiary w dtugg tradycije bycia
ekspertem w profesjonalnej kuchni.

Gdy na nig patrze, stwierdzam, ze lata, nie powiem Wam
jak duzo, uptywajg takze dla mnie, ze czasy sie zmienity
od momentu gdy bedgc dzieckiem zobaczytem ten stary
emaliowany trzon kuchenny, stanowigcy serce kuchni,
otoczony tysigcem rondli i przyboréw kuchennych, gdzie
ptomienie byty dla szefa czyms ulubionym, przedmiotem
pozgdzania...

XP, dzieki swoim cechom, wymiarom i funkcjom,
natychmiast zdradza swaj gtéwny cel, by zintegrowac
wymogi nowoczesnej sztuki kulinarnej z ewolucijg

w metodach gotowania i modzie zywieniowe;
(zréwnowazenie, mulitikulturalizm, zdrowie i dietetyka,...).
Wszystko to dzieki modularnosci i wszechstronnosci
konstrukgiji, ktore sg coraz bardziej zréznicowane, oraz
wymaganiom co do wysokiej wydajnosci i trwatosci
urzagdzen. Poczawszy od pubdw i restauracii szybkiej
obstugi, poszukujgcych optymalnych wydajnosci

przy ograniczonej powierzchni, do kuchni o duzych
zdolnosciach produkcyjnych, przy uwzglednieniu potrzeb
szeféw i personelu kuchni co do prostoty obstugi
odpowiednigj wydajnosci.

Zaufaj doswiadczeniu, zdaj sie na wiedze Electroluxa,
poczuj sie pewnie z XP, z nowg modularng linig
kuchennych urzagdzen grzewczych, powstatg z geniuszu
i pasji pieciu generacji szefow kuchni.

Prawie zapomniatem powiedzie¢ Wam kim jestem. ..
Nazywam sie Alan Evans. Urodzitem sig w Stoke on
Trent (Staffordshire, UK) w 1958, i od 2005 petnie funkcje
Electrolux Executive Chef.




a Czy myslisz o restaurac;
1. Z Szybkag obstugg?

Nowy indukeyjny Kuchnia indukcyjna
WOK duzej mocy »Z przyprawami”:
B5kW: maksymalna wszystkie dodatki do
szybkos¢ i sprawnosc potraw w zasiegu reki
energetyczna

Automatyczny warnik Gtadkie powierzchnie
do makaronu, by i ttoczone, zaokraglone
uzyskac powtarzalng blaty tatwe do

jakos¢ réznych potraw, szybkiego czyszczenia
w tym samym czasie



Jesli tak, XP to doktadnie
to czego potrzebujesz.

Chromowana ptyta grill- Podgrzewacz potraw: Peten wybdr uktadow
owa: smazenie roznych doskonaty do utrzymania instalacyjnych, by
rodzajow zywnosci z smazonych potraw w dostosowac kuchnie do
maksymalng wydajnoscig idealnej temperaturze, indywidualnych potrzeb
i bez przenikania smakow w gotowosci do wydania

Kuchnia indukcyjna o Programowalna

duzej wydajnosci i mocy frytownica: kompaktowe
B5kW, doskonata do rozwigzanie zapewniajgce
gotowania pokazowego szybkos¢ i powtarzalng

jakos¢ smazenia
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Czy myslisz o restauraci
1 Z pefng obstugg?

Chromowana

ptyta grillowa:
smazenie réznych
rodzajow zywnosci
z maksymalng
wydajnoscig i bez
przenikania smakow

System
automatycznego
podnoszenia
koszy pozwala
stale uzyskiwac
te samg jakosc¢
gotowania

nowatorskim systemem
\ ciggtej regulacji mocy

\""'"'-.,ﬁ Warnik do makaronu z

= . 'l‘ grzewczej, zapobiegajgcym
\ niepotrzebnym stratom energii
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Jesli tak, XP to doktadnie
to czego potrzebujesz.

Grill duzej mocy™*:
nowy radiacyjny
system grillowania
eliminujgcy ryzyko
przypalenia
weglowego

Frytownice gazowe
lub elektryczne

Z komorami w
ksztafcie litery V
zmniejszajgce
zuzycie oleju

Bezszwowe, gtadkie
powierzchnie

° i ttoczone,
zaokrgglone blaty
tatwe do szybkiego
czyszczenia

® Gazowe piekarniki
konwekcyjne:
innowacyjne
rozwigzanie
Electroluxa; zawsze
potrzebna moc i

elastycznosc¢
Palniki gazowe “Flower flame” Wielofunkcyjna kuchnia ® Peten wybdr uktadow
0 wyjatkowo wydajnym petnigca funkcje ptyty instalacyjnych, by
systemie grzewczym. grillowej, patelni, kotta dostosowac kuchnig
Ptomien dostosowuie sie do warzelnego lub bemara do indywidualnych
Srednicy garnka i ogrzewa zyczen

tylko jego dno




Czy myslisz o duzej,
wysokowydajnej kuchni?

Ptyta indukceyjna Bezszwowe, gtadkie

0 duzej mocy powierzchnie i

B5kW: maksymalna ttoczone, zaokrgglone
predkos¢ i sprawnos¢ blaty tatwe do
energetyczna szybkiego czyszczenia

Patelnie Duomat Podstawa chfodniczo-

to wyjgtkowe mroznicza to innowacyjne
urzgdzenia do rozwigzanie Electroluxa
smazenia duzych pod dowolne urzadzenie
ilosci potraw ,,na grzewcze, aby w petni
mokro lub sucho” kontrolowac temperature

mrozenia i chtodzenia



Jesli tak, XP to doktadnie
to czego potrzebujesz.

Nowa ptyta grillowat"o Frytownice™ do
szerokosci 1200mm smazenia potraw w
z duzg powierzchnig gtebokim ttuszczu
do grillowania i ograniczenia
nieograniczonej ilosci zuzycia tluszczu
potraw

AMEIAEIRRRITNTRRRI AYRARARNRNN
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-B=F =¥ lcyHot to wyjgtkowe Peten wybdr uktadéw
— rozwigzanie pozwalajgce instalacyjnych, by
— na ustawianie Plyt dostosowaé kuchnie
grillowych™duzej do indywidualnych
mocy i Grilli duzej zyczen

mocy"" na podstawach
chtodniczo-mrozniczych



e




XP to ekstremalna moc



Phyty grillowe 1L

Wyjgtkowo duza powierzchnia do grillowania ulubionych potraw
w nieograniczonych ilosciach.

5o ol ol

Plyta grzewcza z wytrzymatej stali nisko-

weglowej o grubosci 20mm dla lepszej emis;i
energii. Zachowuje wysokg inercje termiczng aby
temperatura powierzchni roboczej nie spadata
gwattownie po zatadunku lub roztadunku zywnosci,
eliminujgc problem odzysku temperatury

Rownomierny rozktad temparatury na catej h'""
powierzchni roboczej, bez zimnych stref,

gwarantuje maksymalng efektywnos¢ grillowania 'l
w kazdym jej miejscu. W konsekwencii, Szuflada ociekowa na zuzyty Rynna ociekowa z otworem
odparowanie wilgoci z zywnosci jest rownomierne tluszcz _ spustowym

€O pozwala zapobiec miejscowemu przypiekaniu i
uzyskac wysoka jakos¢ produkcji

Duza powierzchnia robocza 600x1200mm

ze stali nisko-weglowej pozwala jednorazowo
przygotowac¢ ponad 50 hamburgeréw w ciggu
kilku minut

Dtuga rynna ociekowa do odbioru zuzytego
ftuszczu o szerokosci 110mm, z otworem
spustowym o $rednicy 60mm

Duzy pojemnik ociekowy na zuzyty ttuszcz (3 I)

Duza powierzchnia robocza



Idealne
dom

Najwyzsza jakos¢ w kazdym przypadku. Rownoczesne grillowanie miesa,
ryb i warzyw.

Chromowane ptyty grillowe

| |I III.I; |I|j||I|

—
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Chromowana powierzchnia pozwala na gillowanie kontaktowe

i zZapewniajgc mniejsze rozproszenie ciepta, stwarza lepsze
Srodowisko pracy. Energia cieplna koncentruje sie na powierzchni
redukujgc czas potrzebny do uzyskania wiasciwej temperatury

Ptyta chromowana zapobiega przenikaniu sie smakow

przy zmianie rodzaju przygotowywanej zywnosci. Mozna
rownoczesnie grillowac mieso i ryby zachowujgc wysokg jakose
potraw oczekiwang przez konsumentow

tatwos¢ czyszczenia ptyty zapewnia wykonanie jej z 1-go
wyttaczanego elementu o zaokrgglonych naroznikach i
Brak ryzyka przenikan i SIS wyposazenie w wyjmowana, tréjstronng ostong anty-rozpryskowsa
Modele z termostatycznym sterowaniem posiadajg precyzyjng
regulacje temperatury i zredukowang emisje oparow w wyniku
.przesterowania” temperatury na powierzchni ptyty, co w
rezultacie daje zdrowszg zywnos¢ i bardziej komfortowe warunki

pracy

Pochylona powierzchnia ptyty pozwala na odprowadzenie
z zywnosci nadmiaru lub zuzytego oleju podczas gdy ptyta
’ J horyzontalna jest idealna przy smazeniu ,w ptytkim’ oleju

' W zaleznosci od potrzeb, do wyboru sg ptyta gtadka lub

Powierzchnia ptyty ttoczona z 1-elementu, z duzym mieszana (g{adka i ryﬂowana)
otworem spustowym



18  900XP & 700XP

Grille duzej mocy™ ﬂ?

Wysoko wydajny gazowy grill duzej mocy wykorzystuje mniej mocy,
zuzywa mniej energii i gwarantuje wysokg wydajnosc.

| |_ ' Lindudiint
|I||I-" A

%“ |

» Promowanie zdrowszej zywnosci, bez
ryzyka przypalenia weglowego, dzieki
innowacyjnemu, radiacyjnemu systemowi
grzewczemu

» Zastosowanie “Energy Control” do
precyzyjnej regulacji poziomu mocy.
Pozwala to zminimalizowa¢ moc grzania
w czasie spoczynku urzgdzenia oraz
szybko je rozgrzac, stosujgc maksymalng
MOC grzania, zwigkszajgc w ten sposob
wydajnos¢ i oszczedzajgc energie

» Latwy, piezo elektryczny zapton

» Dzieki niezaleznemu sterowaniu mozna
uruchomic tylko niezbedne strefy grzewcze.
1 wysoko wydajny palnik o mocy 10kW
ogrzewa tylko 1 strefe o szerokosci 400mm

» Duza powierzchnia do grillowania z tatwo
wyjmowanymi rusztami (szer. 185,5mm)

Duza powierzchnia do grillowania

. , , » Ruszty o niskiej porowatosci utatwiajg
Z wyjmowanymi rusztami

czyszczenie
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» Wysoko wydajny radiacyjny system
grzewczy

Ptomienie ogrzewajg ekran radiacyjny do
temperatury ponad 700°C. Nastepnie
energia cieplna jest przekazywana do
promiennikéw cieptfa i dalej na ruszty.

W ten sposob uzyskano réownomierne
grzanie na catej powierzchni grilla i
doskonaty efekt koricowy grillowania

Radiacyjny system grzewczy

» Wyjmowane promienniki umozliwiajg
tatwy dostep do palnikéw i ich
czyszczenie

» Powierzchnia robocza grilla osigga
ekstremalnie wysokg temperature
(ok. 350°C), co zamyka pory i blokuje
wyptywanie sokéw, zachowujgc
wilgotnosc¢ i soczystosé zywnosci

» Ekran radiacyjny jest wykonany z
odpornej na wysokie temperatury i
degradacije stali nierdzewnej AlSI 441

» Duze, wyjmowane szuflady ociekowe
0 poj. 2 |, po jednej na kazdg strefe
grzewczg. Mozna do nich wla¢ wode aby
utatwi¢ czyszczenie i nawilzy¢ grillowane
produkty

Wyjmowane szuflady ociekowe na zuzyty ttuszcz o poj. 2 |




Kuchnie indukcyjnet? %’y i

Szybkos¢ i wydajnosc! Idealne rozwigzanie dla ekspresowej obstugi, przy

niskim zuzyciu energii.

Precyzyjne sterowanie, dzigki zastosowaniu
regulatora energii, pozwala gotowac¢ matg mocg
potrawy delikatne i petng moca gdy konieczna
jest szybka obstuga

Indukeyjne strefy grzewcze duzej mocy 5kW,
szybko nagrzewajgce sie, idealne do ekspresowej
obstugi

Bardzo duze oszczednosci energii (zuzycie nizsze
niz dla kuchni gazowej o ponad 50%), dzieki
urzgdzeniu ktére wykrywa obecnos¢ garnka i
tylko wtedy uruchamia grzanie

Bardziej komfortowe srodowisko pracy w kuchni
gdyz energia jest skoncentrowana na dnie
garnka, osiggniecie temperatury roboczej jest
szybsze, a emisja ciepta do otoczenia mnigjsza

Dzieki szybszemu nagrzewaniu nastepuje
przyspieszenie gotowania i zwiekszenie wielkosci
produkciji. To idealne rozwigzanie dla kuchni
obstugujgcych wielu klientow w krétkim czasie

Bezpieczenstwo podczas obstugi i czyszczenia,
poniewaz powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie tylko
podczas bezposredniego kontaktu z indukcyjnym
garnkiem

Ceramiczna powierzchnia indukcyjnej kuchni



|dealne
g ()

Kuchnie indukcyjne “z -

!

dodatkami” " *"'

Wszystkie “dodatki” potrzebne podczas gotowania na wyciggniecie reki.

Nadstawkowa kuchnia indukcyjna z dwiema
strefami grzewczymi rozmieszczonymi poprzecznie
(BkW kazda), oraz stelazem na 6 pojemnikéw do
przypraw (GN 1/9).

Idealne do gotowania pokazowego i produkciji
sosow.Stelaz na pojemniki GN posiada przelewowy
kanat spustowy, ktéry mozna wypetni¢ lodem i
schtodzi¢ przechowywane dodatki

Kuchnia indukcyjna do gotowania pokazowego

Wok indukcyjny™" "

Uruchom swojg kreatywnosc! To doskonaty wybor do produkgji potraw z
warzyw, saute i w stylu azjatyckim.

Wytrzymata cermiczna misa przeznaczona do
wspotpracy z indukcyjng patelnig typu Wok

Indukcyjna strefa grzewcza duzej mocy (5kW)
zapewnia bardzo szybkie smazenie i optymalny
efekt koncowy

Wok indukcyjny o mocy 5kW Wytrzymata cermiczna misa Wok-a
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Idealne
do

Kuchnie gazowe™

Moc i efektywnosc w jednym! Gotowanie, duszenie, grillowanie i smazenie
dzieki najbardziej skutecznym palnikom gazowym dostepnym na rynku.

"{“r'mlﬁ" - =‘:E'1- |

GREEN
SPIRIT

. » Najwyzsza wydajnos¢ dzigki modelowi HP

Wy J qtkowe wyposazonemu w palniki o mocy 10kW kazdy

» Wyjgtkowe palniki “flower flame” gwarantujg
elastycznosc i wysokg efektywnos¢ gotowania.
Jeden palnik w kazdej sytuacii, dzieki
wyjgtkowemu ksztattowi, ktory zmienia ptomien w
ptaszczyznach poziomej i pionowej, dostosowujgc
go do kazdego ksztattu i rozmiaru garnka.
Ptomien dostosowuije sie do Srednicy dna garnka,
maksymalne go pokrywa, szybciej rozgrzewa
garnek i redukuje emisje energii do otoczenia

» Gorny blat kuchni, pod palnikami, jest gteboko
toczony z 1-kawatka blachy

» Palniki umieszczono w komorze na podwyzszeniu
aby zapobiec skutkom rozlewania

» Wytrzymate zeliwne ruszty z ekstra dtugimi
zgbami pozwalajg na stosowanie nawet
najmniejszych garnkéw bez ryzyka ich
przechylania

: : - h#‘ui \;
& T\ ) R \‘b

Gorny blat toczony z 1-kawatka blachy.
Prezentowany model posiada palniki: 3x6kW i 1x10kW







Frytownice automatycznet®  “- i

Dania smazone o wysokiej jakosci i walorach zdrowotnych, bez
oczekiwania.

900XP - komora w ksztatcie litery V o pojemnosci 23 |,
z gazowymi lub elektrycznymi elementami grzewczymi poza
komorg, o duzej mocy i wydajnosci, co pozwala na szybkie
osigganie temperatury roboczej i gwarantuje:
® \Wyzszg wydajnos¢ produkcji, dla najbardziej
wymagajacych kucharzy
® wyzsze walory higieniczne - dzieki precyzyjnej obrobce
laserowej komory
® wigkszg trwatosc oleju (0 ok. 30%) — dzigki jednorodnej
temperaturze w komorzel
® fatwiejsze i bezpieczniejsze czyszczenie komory, bez
kontaktu z elementami grzewczymi

Optymalny, posredni system grzewczy pozwala na rozgrzanie i
ca%ego Qleju w komorze, gwarantUJao staty i doskonaty rezultat B e ot a0 oclhioszenia Koszy
smazenia, potrawy sg chrupkie i ztote na zewnatrz a wewnatrz

R e = (e Lgotowane) 700XP - komora w ksztaicie litery V o

pojemnosci 15 |, z elektrycznymi grzatkami

System automatycznego podnoszenia koszy jest
i ph <l A poza komorg

programowalny (5 temperatur i dwa czasy podnoszenia na

kazd
azdy program) System automatycznego podnoszenia

Whudowany system filtracji oleju wydtuza jego zywotnosg, koszy z 2 niezaleznymi podnosnikami

SRR 210 =0 napeinia komorg Programowalne sterowanie z 5 programami

(5 temperatur i 2 czasy podnoszenia na

Dzieki systemowi szybkiego odzyskiwania temperatury,
EKI SY! ZyDOKIE] % P ry, program)

zagwarantowano wyzszg wydajnos¢ produkgji i chwile na
zastanowienie w okresach szczytu









XP to wyjgtkowa prostota obstugl




Nawet najmniej dostgpne miejsca
sg fatwe do czyszczenia

tatwo wyjmowane
ruszty mozna myc
w zmywarkach

Chromowana ptyta
grilowa, ttoczona
z 1-kawatka
blachy, z gtadkimi

i zaokrgglonymi
naroznikami

Proste katy, laserowo
ciete krawedzie

i wpuszczone
potgczenia miedzy
urzgdzeniami

Panele zewnetrzne
ze stali nierdzewnej
z wykonczeniem
typu Scotch-Brite

tatwy dostep od czota
do podstawowych
komponentow podczas
rutynowej konserwaciji




Komory o ksztaicie
litery V z laserowo
spawanymi naroznikami

nie gromadzg brudu i sg Ttoczona komora

bardziej higieniczne z zaokrgglonymi
naroznikami i
duzym otworem

do szybkiego
usuwania ptynéw

Bezszwowe, gtadkie
powierzchnie i
ttoczone zaokrgglone
blaty, do szybkiego i
tatwego czyszczenia

Szczelne pokretta
maksymalnie
chronione podczas
Czyszczenia

Blat gteboko
ttoczony z
1-kawatka blachy
utatwia czyszczenie

o System oz elizzee izl elie Nie trzeba tracié czasu na schtadzanie
wspomagat Lstvanic urzagdzenia przed czyszczeniem: mozna uzy¢
skrobi i odpadkow, co ,Rapid Grease”, specjalnego detergentu do
zmniejsza czgstotliwosc czyszczenia piyt grillowych i patelni w wysokich
wymian wody temperaturach. W celu jego zmdwienia, prosimy

kontaktowac sie z naszym lokalnym partnerem
serwisowym (kod produktu 0S1195)
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ICY 3JEHOT

Petna kontrola pod koniuszkami
Twoich palcow

Grill na podstawie chtodniczo-mrozniczej. Bezkonkurencyjny na rynku.

» Grillowanie petng moca dzieki grillowi duzej mocyH®
i ptycie grillowej duzej mocyHP umieszczonym na
innowacyjnej podstawie chtodniczo-mrozniczej

» Zwiekszenie wydajnosci i maksymalizacja zdolnosci
produkcyjnych przez eliminacje czasu potrzebnego
na uzupemienie przypraw i dodatkéw z chtodziarki
bgdz zamrazarki

» Wystarczy wybra¢ menu i ustawic¢ urzgdzenie na
chtodzenie lub mrozenie, w zaleznosci od potrzeb
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Moc, wydajnosc i elastycznosc¢ dziatania w jednym.

» Wystarczy nastawi¢ temperature roboczg z
przedziatu -20°C i +10°C

» Posiada 2 szuflady GN 2/1 o gtebokosci 150mm

» Dowolne urzgdzenie z linii 900XP mozna ustawi¢ na
tej podstawie 1200mm

» Mozna jg rowniez zamontowac na kétkach, dla
wiekszej elastycznosci dziatania

2 szuflady GN 2/1 Plyta grillowa duzej mocy"™ na podstawie chtodniczo-mrozniczej 1200mm




Automatyczny warnik duzej -
mocy™ i

Ekstremalnie wszechstronny, nie tylko do makaronu, ale takze do
gotowania miesa, warzyw, ziemniakow, ryzu, kaszy etc.

Wysoka wydajnos¢ dzigki systemowi grzewczemu na
podczerwien umieszczonemu pod komorg o poj. 20 |

Intensywnos¢ gotowania precyzyjnie regulowana
termostatem. Jest idealny do regeneracji wstepnie
ugotowanej zywnosci

System rozprezania wspomaga usuwanie skrobi i
resztek, minimalizujgc przestoje zwigzane z czestg
wymiang wody podczas pracy w szczycie

Dzieki Systemowi Rapid, komora napetniana jest
cieptg wodg, dlatego gotowanie jest ciggte i daje
doskonate rezultaty, zwigksza wydajnos¢ i oszczedza
energie

W przypadku braku wody w komorze urzgdzenie
bezpieczenstwa zapobiega uruchomieniu warnika

Programowalny panel sterujgcy



Gazowe i elekiryczne warnikido i
makaronu

Nowe, gazowe warniki do makaronu Electroluxa sg jedynymi na rynku
z ,Kontrolg Energii”.

J
&

bu

Dzieki nowym, gazowym
warnikom do makaronu, mozna
precyzyjnie kontrolowa¢ moc

i intensywnosc¢ gotowania,
zamiast prostego korzystania z
przycisku on/off z nastawiong
temperaturg 100°C

Gdy warnik nie jest uzywany,
mozna zaoszczedzi€ energie i
Zuzycie gazu ustawiajac go w
pozycji ,stand-by” (oczekiwania)

Jest idealny do gotowania
delikatnych dan, a szczegdlnie
zywnosci mrozonej (np.
wstepnie ugotowanego
makaronu), gdy konieczne sg
nizsze temperatury

Przytacze elektryczne nie jest
potrzebne

Nowe, elektryczne warniki do
makaronu posiadajg nowy;,
skokowy system grzewczy

na podczerwien umieszczony
poza komorg, zapewniajgcy
wyzszg zdolnos¢ produkeyjng |
wydajnosc¢

Dzieki Urzgdzeniu do Odzysku
Energii ESD (opcja-wszystkie
modele), komora napetniana

jest gorgcg wodg, gotowanie
jest ciggte, jego efekt koncowy
doskonaty, produkcja
zwiekszona, a zuzycie energii
mniejsze. Dodatkowe zasilanie w
energie nie jest potrzebne

System automatycznego
podnoszenia koszy

Maksymalizacja produkciji, eliminacja stresu i perfekcyjny rezultat gotowania.

tatwosé uzupetnienia
standardowego warnika o
mechanizm automatycznego
podnoszenia

Programowalny, automatyczny
system podnoszenia koszy,
dzieki automatyzaciji procesu,
gwarantuje powtarzalnos¢ cykli
gotowania oraz utrzymanie
wysokiej jakosci produkcji na
state

Dzieki sterowaniu cyfrowemu,
mozna zaprogramowac 9
czaséw gotowania

tatwa obstuga, gdyz aktywacja
podnoszenia kosza nastepuje
po nacisnieciu przycisku. W
razie koniecznosci mozliwa jest
aktywacja manualna

200mm szerokosci, 3 wsporniki
koszy ze stali nierdzewnej (2
wsporniki dla linii 700XP), kazdy
podnosi 1/3 koszy (1/2 koszy
dla 700XP)

Mozliwos¢ umiejscowienia
systemu podnoszenia z boku
warnika lub po obu stronach
jednoczesnie co pozwala

System podnoszenia koszy dla 900XP z 3
wspornikami

stosowac 6 koszy na mate
porcje (4 porcje dla 700XP)
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Patelnie przechylne |

Wyjagtkowe rozwigzania do smazenia duzych porcji zywnosci na mokro

| sucho.
AT D |
» Patelnie przechylne 900XP z innowacyjng » Temperatura robocza regulowana jest termostatem
powierzchnig smazenia Duomat (potgczenie w zakresie od 120°C do 300°C
réznych rodzajéw stali nierdzewnych), to najlepsze
rozwigzanie problemu jednorodnosci temperatury » Wzmocniona pokrywa patelni posiada przeciwwage
na catej powierzchni smazenia. Zapewnia lepszg i uchwyt ze stali nierdzewnej dla tatwej i
stabilnos¢ termiczng podczas smazenia na sucho i ergonomicznej obstugi. Po zamknigciu pokrywa

skutecznos¢ antykorozyjng podczas pracy na mokro moze stuzy¢ jako blat roboczy

» Nowe systemy grzewcze, gazowy oraz elektryczny, » Manualny system przechytu zapewnia precyzyjng

sg zamocowane do dna dziezy na state i z kontrole i tatwos¢ roztadunku dziezy, ktéra posiada
dziezg sie przechylajg, co maksymalnie sprzyja wylewke zapobiegajgcg rozlewaniu (dostepne sg
bezpieczenstwu obstugi i higienie modele z automatycznym przechytem)

Wylewka roztadunkowa utatwiajgca obstuge Manualny przechyt z precyzyjng regulacjg
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Idealne
do

Kuchnia wielofunkcyjna

4 urzgdzenia w jednym! Moze stuzy¢ jako ptyta grillowa, patelnia, kociot
warzelny lub bemar. Niezbedna tam gdzie potrzeba maksymalne;
elastycznosci dziatania.

» Ekstermalnie wszechstronna, do gotowania na sucho  » Zaokrgglone narozniki i krawedzie utatwiajgce

(jak ptyta grillowa), na mokro (sosy, zupy, gotowanie Czyszczenie
w wodzie, etc) lub smazenia w ptytkim tluszczu (jak
patelnia) » Termostatyczna regulacja temperatury w zakresie

od 100°C do 250°C, pozwalajgca na precyzyjne
» Komora o poj. 11 lub 22 | ze stali gotowanie delikatnych potraw
nierdzewnej AlSI 304, z dnem
wielowarstwowym o grubosci 15mm
(12mm warstwa ze stali niskoweglowej ~
potgczona z 3mm gdrng warstwg 3948 A3
odporng na korozje, ze stali nierdzewne; » W wyposazeniu: korek spustowy, skrobak do gtadkiej
AlS| 316), co zapewnia rownomierne piyty, rurka spustowa do odbioru zywnosci

gotowanie na catej powierzchni

» Duzy otwor spustowy pozwala szybko wytadowad
ptynne potrawy bezposrednio do pojemnika GN

%)

Gotowanie na sucho (ptyta grillowa) Gotowanie na mokro lub smazenie w ptytkim ttuszczu




Idealne
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Konwekeyjne piekarniki gazowe

Moc i elastycznosc rownoczesnie.

|
J

Konwekeyjne piekarniki gazowe (0 szer. 800mm) sg
wyjgtkowym i elastycznym uzupetnieniem trzonéw
kuchennych z linii 900XP

W poréwnaniu do tradycyjnych piekarnikdw
statycznych, czasy pieczenia zostaty radykalnie
skrocone (do 50%)

Zwigkszona wydajnos¢ pieczenia na 2 poziomach
GN 2/1, przyspiesza prace w kuchni

Zwiekszono elastycznos¢ dziatania piekarnika, przez
mozliwos¢ pracy w trybie statycznym, po wytgczeniu
wentylatora, co zapewnia idealne warunki do
uzyskania doskonatego efektu koncowego dla
wszystkich rodzajow potraw

Komore piekarnika wykonano z czarnej emaliowanej
stali dla maksymalizacji wydajnosci pieczenia

Temperatura robocza w zakresie od 120°C do 280°C

tatwy w obstudzie zapton piezo elektryczny

Wersje wolnostojgce z:
® 4 palnikami otwartymi
® plyta grillowa dzielong gtadka/ryflowang
® gazowg ptytg “solid top”
® gazowa ptyta “solid top” i 2 palnikami

2 poziomy pieczenia, GN 2/1









XP to zwigkszona optacalnosc




XP pozwala zaoszczedziC finanse |
zadpac o srodowisko.

Indukcja

Wysoka skutecznos¢ systemu grzewczego w
potgczeniu z funkcjg automatycznego wykrywania
obecnosci garnka (grzanie odbywa sie wytgcznie w
kontakcie z garnkiem), drastycznie redukujg zuzycie
energii i emisje ciepta do otoczenia.

Grill duzej mocy+*

Wydajnos¢ i niskie koszty.

Dzieki wysokiej wydajnosci nowego, radiacyjnego
system grzewczego oraz precyzyjnej regulaciji
poziomu mocy grzania, mozna zminimalizowacé
zuzycie mocy podczas spoczynku grilla, a takze
szybko rozgrzac¢ grill, czyli zwigkszy¢ jego wydajnosc
i 0szczedzi¢ energie. Dodatkowe 0szczednosci
wynikajg z niezaleznego sterowania kazdg ze stref
grzewczych i rozgrzewania tylko tych, ktére sg
potrzebnel!

Flower Flame

To wyjgtkowy, precyzyjny system dostosowujgcy
ptomien palnika do srednicy garnka. Grzanie jest
skoncentrowane na dnie garnka zmniejszajgc emisje
ciepta do otoczenia.



Chromowane pftyty grillowe

Chromowana powierzchnia pozwala na gotowanie
kontaktowe ograniczajgce rozproszenie ciepta

do otoczenia. Cata energia koncentruje sie na
powierzchni ptyty skracajgc czas na uzyskanie
potrzebnej temperatury.

Warniki do makaronu

Sterowanie energig i Urzgdzenie do Odzysku
Energii (ESD)

Gazowe warniki do makaronu XP sg jedynymi, ktore
pozwalajg na petng kontrole uzytej do gotowania
energii, przez zastosowanie pecyzyjnego nastawiania
poziomu energii oraz intensywnosci gotowania, co daje
mozliwos$¢ gotowania w nizszej temperaturze, powoduje
zmniejszenie zuzycia energii i redukcje zuzycia gazu gdy
warnik jest w stanie spoczynku. Urzgdzenie ESD (opcja)
oszczedza energie i zwieksza wydajnose, poniewaz
woda w komorze uzupetniana jest goracg wodg
(ogrzewang wodg spustowa), stgd gotowanie jest ciggte
i perfekeyjne. Dodatkowa energia nie jest potrzebna.

Frytownice

Dzieki zastosowaniu komor w ksztafcie litery V
spowolnione jest przepalanie oleju czyli jego zuzycie

i ograniczona czestotliwos¢ jego wymian. Ponadto
zmniejszenie czestotliwosci wymian ogranicza koszty
przechowywania zuzytego oleju.



Electrolux,
spokoj ducha

Electrolux jest globalnym liderem jesli chodzi o artykuty gospodarstwa
domowego, ale takze urzgdzenia do uzytku profesjonalnego, ktérego
roczna sprzedaz wynosi 40 miliondw produktéw na ponad 150 rynkach.
Firma skoncentrowana jest na innowacjach, starannie przemyslanych,
bazujgcych na szerokim wglgdzie odbiorcéw, aby zaspokoiC rzeczywiste
potrzeby uzytkownikéw indywidualnych i profesjonalistow.

90 lat przodujacych innowacji i wzornictwa

Axel Wenner-Gren, zatozyciel Electroluxa, okreslitzasady na
bazie ktorych firma rozwija sie do dzisiaj. Jego marzenie aby
poprawi¢ jakosc¢ zycia ludzi miato fundamentalny wptyw na
gospodarstwa domowe na catym swiecie. Wspotczesny
Electrolux, 90 lat pdzniej, jest globalnym liderem w zakresie
artykutow gospodarstwa domowego a takze urzgdzen
przeznaczonych do uzytku profesjonalnego.

“Thinking of you” czyli “Myslenie o Tobie” wyraza to co
oferuje Electrolux: statg koncentracje na potrzebach
konsumentéw podczas prac nad rozwojem produktow,
wzornictwa, produkcji, marketingu, logistyki czy serwisu.

Zréwnowazony rozwoj
Naszym celem jest pozytywny wkiad w zréwnowazony
rozwaj, zardwno przez nasze dziatania jak i produkty.

Stale pracujemy nad ograniczeniem zuzycia energii
przez nasze produkty oraz emisji zanieczyszczen przez
nasze fabryki. Pracujemy aby nasi pracownicy i partnerzy
biznesowi byli sprawiedliwie traktowani i staramy sie by¢
dobrym sgsiadem w spotecznosciach, w ktorych dziatamy.
Oto jak stosujemy koncepcije zrownowazonego rozwoju i
zarys tego jak traktujemy kluczowe kwestie majgce wptyw
na naszg dziatalnos¢ biznesowa.

Stosowane w Grupie kodeksy, polityki i inicjatywy pomagajg
nam zapewni¢ wiasciwe srodowisko pracy: ekologiczne,
nakierowne na zasady etyczne, zorientowne na ludzi i
bezpieczne. Stosujemy solidne systemy zarzadzania oparte
0 1SO14001 i ISO9001. Wiecej, nasz wtasny program
ALFA (Awareness - Learning - Feedback - Assessment)
zapewnia zgodnos¢ z Kodeksem Postgpowania a przez
EPA (environmental performance assessment) zarzgdzamy
kwestiami Srodowiskowymi.

Gdziekolwiek na swiecie dziatamy, staramy sie byc¢
odpowiedzialnym graczem. To dotyczy réwniez nadawania
przez nas duzej wagi, kwestii kontroli i kontynuacji przez
naszych dostawcow wysokich standardéw w miejscach
pracy oraz stosowaniu zasad ochrony Srodowiska.
Wierzymy, ze prowadzgc w ten sposob dziatalnosé
biznesowg redukujemy ryzyko i wzmacniamy naszg
zdolnos¢ do uzyskania dtugofalowego powodzenia na
rynku.

l[dgc tym Sladem, przedstawiamy niektore otrzymane przez
nas “wyréznienia”.
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DOW JONES SUSTAINABILITY
WORLD INDEX

W 2009 roku, po raz dziesiaty,
Electrolux byt uwzgledniony w
prestizowym, Swiatowym Indeksie
Zrébwnowazonego Rozwoju Dow
Jones, ktéry jest pierwszym
indeksem obejmujgcym czotowe
Swiatowe firmy kierujgce sie w swych
dziataniach odpowiedzialnoscig

i zrbwnowazonym rozwojem,

a szczegolnie srodowiskiem
naturalnym i sprawami socjalnymi.

UNITED NATIONS

GLOBAL COMPACT
Electrolux jest uczestnikiem
migdzynarodowej inicjatywy

pod nazwa United Nations
Global Compact, ktéra skupia
firmy, agencje ONZ, srodowiska
pracownicze i socjalne, w celu
promowania dziesigciu zasad ze
sfery praw cztowieka, pracownika,
Srodowiska naturalnego i dziatan
antykorupcyjnych.
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WWF

WWF

Od 1993 roku, Electrolux i WWF
wspotpracujg w promowaniu
lepszego zrozumienia dla spraw
Srodowiska. Ta dziatalno$¢
rozpoczeta sie gdy nie istniaty
jeszcze inne certyfikaty i WWF
wybrat najbardziej “zielone”
produkty godne rekomendowania
dla odbiorcéw szczegdlnie
wyczulonych na sprawe
sprawnosci energetycznej
urzadzen.

UK - ECA (ENHANCED
CAPITAL ALLOWANCE)
Certyfikat ten jest nadawany
produktom najbardziej skutecznym
w dziedzinie oszczedzania energii.
Produkty sg badane i wiaczane

na liste ETL (Energy Technology
List), ktora potwierdza ich wysoka
energooszczednose. Produkty
znajdujgce sie na tej liscie przynosza
dtugofalowe korzysci finansowe i
zredukowang emisjg CO2.

SUSTAINABLE ENERGY
AWARD

W 2007 roku, Komisja Europejska
przyznaje Electroluxowi nagrode w
kategorii “Corporate Commitment”
za nieustajgce wysitki w celu
zredukowania zuzycia energii
przez fabryki, produkty, ustugi i za
propagowanie wsréd odbiorcow
znaczenia zrownowazonego
rozwoju.

FTSEAGood

FTSE 4 GOOD

Od 2000 roku, Electrolux
zostat wigczony do indexu
gietfdowego FTSE4Good, ktory
mierzy i nagradza dokonania
firm spetniajgcych powszechnie
uznawane standardy w zakresie
odpowiedzialnoéci firm. FTSE
jest firmg niezalezng zwigzang
z London Stock Exchange i
Financial Times.

RoHS
Compliant

RoHS (RESTRICTION OF
HAZARDOUS SUBSTANCES)
Ostra wewngtrzna polityka firmy,

jest ostrzejsza niz obowigzujgce
prawo, ktéra ogranicza stosowanie
niebezpiecznych materiatow i
dodatkéw dopuszczonych w ramach

dyrektywy uniinej RoHS zapobiegajacej
stosowaniu przez firmy niebezpiecznych

materiatdw | komponentéw (przyjeta
przez Unie Europejska w 2003 roku).
Polityka ta znalazta wyraz w Restricted
Material List Electrolux. Globalna
obecno$¢ wzmacnia oddziatywanie

i czyni Electrolux Professional

eksporterem “wrazliwosci ekologicznej”,

przez rozpowszechnianie wsréd
sieci dostawcéw, w réznych krajach,

najostrzejszych przepisdw Europejskich.

EIA

Energy

Investment

Allowance
HOLANDIA - EIA (ENERGY
INVESTMENT ALLOWANCE)
Jest to program zwolnien
podatkowych polegajacy na
udzialaniu firmom holenderskim,
ktore inwestujg w urzadzenia
energooszczegdne, korzysci
finansowych.

u Kl |I§|2|1I1Ii'lll‘|'jlr!.l|'?

KLD GLOBAL CLIMATE 100
Electrolux wchodzi w skfad
indeksu KLD Global Climate
100, ktéry identyfikuje 100 firm
na $wiecie z duzym potencjatem
w zakresie fagodzenia krotko i
dtugookresowych przyczyn zmian
klimatycznych. KLD stworzyt
przy wspotpracy Global Energy
Network Institute (GENI), index
KLD Global Climate 100 aby
wspomagaé eco-inwestycje.

I high
recyclability

RECYKLING

Zgodnie z politykg firmy i jej
istotg, urzgdzenia Electrolux
Professional gwarantujg wysoki
stopien zdatnosci do wtérnego
przetwarzania (do 95%).

DUNSKI - DEST (DANISH
ENERGY SAVING TRUST)
Niezalezny kartel dziatajgcy pod
opieka Dunskiego Ministerstwa ds
Kilmatu i Energii, ktéry promuje
efektywne wykorzystanie energii.

cCeC

S0 140

CERTYFIKAT
SRODOWISKOWY ISO 14001
Od 1995 roku, fabryki nalezace do
Electrolux Professional posiadajg
ten wazny certyfikat, ktéry pomaga
firmom poprawic¢ ich relacje

ze $rodowiskiem naturalnym.
Poczawszy od 1996 roku,

zuzycie wody i energii na kazde
wyprodukowane urzgdzenie zmalato
odpowiednio 0 50% i 20%.

L

HOLANDIA - GASTEC

Kiwa Gastec jest europejskim
liderem w zakresie badania i
certyfikacji urzagdzen gazowych.
Badania certyfikacyjne obejmujg
zaréwno produkty jak i

systemy zarzgdzania jakoscig.
Oceniajg bezpieczenstwo,
sprawnos¢, jako$¢ zabezpieczen
oraz przyrzady kontrolne,
dystrybucyjne, instalacje
systemow rurowych i urzgdzenia.
Piece air-o-steam® produkowane
przez Electrolux Professional
uzyskaty dwa certyfikaty

Gastec, potwierdzajgce wysoka
sprawnosci gazowg i niskg emisje
spalin (CO i NOx).
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XP to zaspokojenie potrzeb




900XP & 700XP

Kuchnie gazowe z palnikami
otwartymi

e Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

® Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem typu Scotch-Brite

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzigki obrobce laserowej

o Zeliwne ruszty (standardowo)

® Ruszty ze stali nierdzewnej (opcjonalnie))

¢ Wysoko wydajne palniki “flower flame”

¢ Palniki z zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia

* Ostonigty ptomien pilotujgcy

Piekarniki
® Drzwi zlicowane, dwu-warstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny
e Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
rowkowang ptytg grzewczg (odlew zeliwny o
gr. 5mm dla 900XP, czarna stal emaliowana
o gr. 2mm dla 700XP)
e Komora z 3 poziomami roboczymi w
standardzie GN 2/1
® Piekarnik gazowy z wysokowydajnym,
centralnym, atmosferycznym palnikiem
rurowym ze stali nierdzewnej, z
optymalizacjg spalania, zabezpieczeniem na
wypadek zaniku ptomienia, zaptonem piezo-
elektrycznym pod plytg grzewczg. Termostat
regulacyjny:
- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C
® Piekarnik elektryczny z odrebnymi
termostatami dla gérnych i dolnych
elementéw grzewczych, z regulacja:
- 900XP od 110°C do 285°C
- 700XP od 140°C do 300°C

Modele z linii 900

e 2, 4,6, lub 8 palnikow

o palniki 6 i 10kW

* modele nadstawkowe

e na statycznych lub konwekcyjnych
piekarnikach gazowych

® na duzych piekarnikach gazowych, 1200mm

® na statycznych piekarnikach elektrycznych

e szer. modutow 400, 800, 1200, 1600mm

Modele z linii 700

® 2. 4 ub 6 palnikow

 palniki 5,5kW

* modele nadstawkowe

® na statycznych piekarnikach gazowych

® na statycznych piekarnikach elektrycznych

e szer. modutéw 400, 800, 1200mm

Kuchnie z gazowg ptlyta ,,solid
topu

e Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (0 grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

® Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

* Katy proste do precyzyjnego faczenia
urzadzen, dzigki obrobce laserowe;j

e Trwata, zeliwna ptyta grzewcza

e Powierzchnia grzewcza ze strefami o
zréznicowanej temperaturze, maksymalnie
500°C w centrum i stopniowo mniej, do
200°C, na obwodzie ptyty

e Jeden centralny palnik z optymalizacjg
spalania i zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia

® Zapton piezo-elektryczny

* Ostonigty ptomien pilotujgcy

Piekarniki

e Drzwi zlicowane, dwu-warstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny

e Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
rowkowang ptytg grzewczg (odlew zeliwny o
gr. 5mm dla 900XP, czarna stal emaliowana
o gr. 2mm dla 700XP)

e Komora z 3 poziomami roboczymi w
standardzie GN 2/1

¢ Piekarnik gazowy z wysokowydajnym,
centralnym, atmosferycznym palnikiem
rurowym ze stali nierdzewnej, z
optymalizacjg spalania, zabezpieczeniem na
wypadek zaniku ptomienia, zaptonem piezo-
elektrycznym pod plytg grzewczg. Termostat
regulacyjny:

- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C

Modele z linii 900

® model nadstawkowy o szer. 800mm

® na gazowym piekarniku statycznym lub
konwekcyjnym

e solid top z 2 palnikami otwartymi o szer.
800, 1200mm

Modele z linii 700

¢ nadstawka o szer. 800mm

¢ na statycznym piekarniku gazowym

* solid top z 2 palnikami otwartymi o szer. 800

e solid top z 2 palnikami otwartymi o szer.
1200

® solid top z 2 palnikami, ptytg i 2 palnikami o
szer. 1200mm

o

Kuchnie z gazowym blatem

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej z zaokrgglonymi naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzieki obrobce laserowej

o Gfadki blat grzewczy ze stali niskoweglowej

¢ Palniki ze stali nierdzewnej ze stabilizacjg
ptomienia. Kazdy palnik z 2 lub 4 liniami
pftomieni

® Zapton piezo-elektryczny

* Ostonigty ptomien pilotujgcy

Modele z linii 900
® nadstawki o szer. 400, 800mm
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Kuchnie z plytkami elektrycznymi

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzgdzen, dzieki obrobce laserowej

® Ptytki grzewcze z odlewanego zeliwa, z
termostatem bezpieczenstwa, hermetycznie
taczone z obudowg

e Piytki z indywidualng regulacjg progowa
(4kW kazda dla 900XP i 2,6kW kazda dla
700XP)

Piekarniki
e Drzwi zlicowane, dwu-warstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny
e Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
rowkowang ptytg grzewczg (odlew zeliwny o
gr. 5mm dla 900XP, czarna stal emaliowana
o gr. 2mm dla 700XP)
e Komora z 3 poziomami roboczymi w
standardzie GN 2/1
® Piekarnik elektryczny z odrebnymi
termostatami dla gérnych i dolnych
elementdw grzewczych, z regulacja:
- 900XP od 110°C do 285°C
- 700XP od 140°C do 300°C

Modele z linii 900

® 2 |ub 4 kwadratowe ptytki

® nadstawki o szer. 400, 800mm

® na statycznym piekarniku elektrycznym
Modele z linii 700

® 2, 4 lub 6 okraggtych ptytek

e 4 kwadratowe ptytki

e nadstawki o szer. 400, 800, 1200mm
® na statycznym piekarniku elektrycznym

.ua "

Kuchnie z elektrycznym blatem

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (0 grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzigki obrobce laserowej

o Gtadki blat grzewczy ze stali niskoweglowej

¢ Blat z indywidualng regulacjg progowa stref
grzewczych

Modele z linii 900

¢ nadstawka o szer. 400mm
Modele z linii 700

e nadstawki o szer. 400, 800mm

900XP & 700XP

Kuchnie indukcyjne

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzgdzen, dzieki obrobce laserowej

* Wytrzymata, odporna na uderzenia
powierzchnia grzewcza ze szkta Ceran® o
gr. 6mm

* Niezaleznie sterowane indukcyjne strefy
grzewcze:

- 5kW (o $rednicach 230mm dla 700XP i
280mm dla 900XP)
- 3,5kW (0 ér. 230mm dla 700XP) z
zabezpieczeniem termicznym

e Panel sterujgcy z 9 poziomami mocy
grzewczej i kontrolkami $wietlnymi dla stref
grzewczych

Wok indukcyjny 700XP

¢ Wytrzymaty, odporny na uderzenia Wok ze
szkfa Ceran® o gr. 6mm

* Pojedyncza indukcyjna strefa grzewcza z
zabezpieczeniem termicznym

® Panel sterujgcy z 9 poziomami mocy
grzewczej i kontrolkg Swieting

Kuchnie indukcyjne “z dodatkami” 700XP

® 2 indukcyjne strefy grzewcze niezaleznie
sterowane, 5kW ($r. 230mm), kazda z
zabezpieczeniem termicznym

* 6 pojemnikow GN 1/9 z pokrywkami na
dodatki do potraw

Modele z linii 900
® nadstawki o szer. 400, 800mm
Modele z linii 700
® nadstawki o szer. 400, 800mm




900XP & 700XP
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Kuchnie ceramiczne na
podczerwien

o Gora ttoczona z 1-kawatka blachy nierdzewnej
(0 grubosci: 2mm dla 900XP i 1,5mm dla
700XP) z zaokrgglonymi naroznikami

® Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwigkszenia trwatosci i stabilnosci

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzieki obrobce laserowej

¢ \Wytrzymata, odporna na uderzenia
powierzchnia grzewcza ze szkta Ceran® o
gr. 6mm

* Niezaleznie sterowane strefy grzewcze na
poczerwien:

- 900XP $r. 300mm, 3,4 kW
- 700XP $r. 230mm, 2,2 kW

e Koncentryczne promienniki grzewcze
pozwalajg na dobdr wiasciwej wymiarowo
strefy grzewczej do wielkosci garnka

¢ Dla bezpieczenstwa, swietina kontrolka
ostrzegawcza informuje o rozgrzaniu strefy
grzewczej

Piekarniki
® Drzwi zlicowane, dwu-warstwowe,
izolowane z wyttaczanym panelem
wewnetrznym dla lepszej szczelnosci i
higieny
e Komora piekarnika ze stali nierdzewnej z
rowkowang ptytg grzewczg (odlew zeliwny o
gr. 5mm dla 900XP, czarna stal emaliowana
o gr. 2mm dla 700XP)
e Komora z 3 poziomami roboczymi w
standardzie GN 2/1
® Piekarnik elektryczny z odrgbnymi
termostatami dla gérnych i dolnych
elementéw grzewczych, z regulacja:
- 900XP od 110°C do 285°C
- 700XP od 140°C do 300°C

Modele z linii 900

® nadstawki o szer. 400, 800mm
Modele z linii 700

® nadstawki o szer. 400, 800mm

® na statycznym piekarniku elektrycznym

Ptyty grillowe

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy nierdzewnej (0
grubosci: 2mm dla 900XP i 1,5mm dla 700XP) z
zaokrgglonymi naroznikami

 Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwigkszenia trwalosci i stabilnosci

 Katy proste do precyzyjnego taczenia urzadzen,
dzieki obrobce laserowej

¢ Plyta z rdwnomiernym grzaniem na cafej
powierzchni (0 grubosci 15mm dla 900XP i
12mm dla 700XP)

¢ Powierzchnia grillujgca ze stali niskoweglowej lub
z twardej warstwy chromowej

® Duzy otwor spustowy i szuflada ociekowa na
zuzyty tuszcz

¢ Duza szuflada ociekowa na zuzyty tuszcz (opcja)

Wersje gazowe 900XP

- stal niskoweglowa — sterowanie
termostatyczne, termostat bezpieczenstwa,
zakres temp. od 90°C do 280°C

- stal niskoweglowa — zakres temp. od 210°C
do 420°C

- chromowana, sterowanie termostatyczne,
termostat bezpieczenstwa, zakres temp. od
130°C do 300°C

Wersje gazowe 700XP

- stal niskoweglowa — zakres temp. od 200°C
do 400°C

- chromowana, sterowanie termostatyczne,
termostat bezpieczenstwa, zakres temp. od
130°C do 300°C

® Zapton piezoelektryczny

Wersje elektryczne

¢ Zbrojone elementy grzewcze z incoloy pod ptytg
grilowg

o Sterowanie termostatyczne, termostat
bezpieczenstwa

- 900XP od 120°C do 280°C

- 700XP od 110°C do 300°C

 Piekarnik gazowy z wysokowydajnym palnikiem
ze stali nierdzewnej, z optymalizacijg spalania,

zaptonem piezoelektrycznym pod plytg grzewcza.

Termostat regulacyjny:
- 900XP od 120°C do 280°C
- 700XP od 110°C do 270°C
* Piekarnik elektryczny z odrgbnymi termostatami.
- 900XP od 110°C do 285°C
- 700XP od 140°C do 300°C

Modele z linii 900

® gazowe lub elektryczne

o stal niskoweglowa (piyty gltadkie, ryflowane,
mieszane)

o chromowane (gfadkie lub mieszane)

® pochylone lub horyzontalne

® nadstawki o szer. 400, 800mm

* na statycznych piekarnikach gazowych lub
elektrycznych

® gazowe nadstawki HP, stal niskoweglowa, szer.
1200mm

Modele z linii 700

® gazowe lub elektryczne

o stal niskoweglowa (gtadkie, ryflowane, mieszane)

o chromowane (gfadkie lub mieszane)

Grille

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzieki obrobce laserowej

¢ Wyjmowana 3-stronna ostona przeciw-
rozpryskowa ze stali nierdzewnej

* Modele wolnostojgce — dwustronne ruszty
z zeliwa — rowkowane do miesa i gtadkie do
ryb i warzyw

* Gazowe modele nadstawkowe — ruszty
zeliwne

¢ Elektryczne modele nadstawkowe — ruszty
ze stali nierdzewnej

* W wyposazeniu skrobak do czyszczenia
rusztow

Grille gazowe

e Palniki ze stali nierdzewnej z
zabezpieczeniem na wypadek zaniku
ptomienia, anty-blokada

Grille elektryczne

® Zbrojone elementy grzewcze z incoloy pod
ptytg grillowg

® Kontrolka $wietlna “Wigczone”

Grille z lawa wulkaniczng 700XP

¢ | awa wulkaniczna dla aromatu rozgrzanej
lawy

¢ Palniki ze stali nierdzewnej, zabezpieczenie
na wypadek zaniku ptomienia, anty-blokada

Grille gazowe HP

¢ Wysokowydajny radiacyjny system grzewczy
(chroniony patentem)

¢ Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjg
spalania, zabezpieczenie na wypadek zaniku
pfomienia i zapton piezoelektryczny

* Maks. temperatura robocza 350°C

* Trwate, wyjmowane, zeliwne ruszty

e Duze szuflady ociekowe na soki, 1szt na
palnik

Modele z linii 900

e gazowe lub elektryczne

¢ wolnostojgce o szer. 400, 800mm

e gazowe grille duzej mocy HP, o szer. 400,
800, 1200mm

Modele z linii 700

e gazowe lub elektryczne

® nadstawki o szer. 400, 800mm

® na podstawach

e gazowe grille duzej mocy HP, o szer. 400,
800mm




Podgrzewacze do frytek

e Gora tloczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (0 grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

® Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

e Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwigkszenia trwatosci i stabilnosci

e Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzgdzen, dzieki obrébce laserowe;j

e Perforowane,” fatszywe” dno do
odprowadzenia nadmiaru oleju do komory

e L ampa na poczerwien umiejscowiona z tytu
urzgdzenia

¢ Przycisk Wigcz/Wytgcz

¢ Odpowiedni dla pojemnikéw GN 1/1, maks.
wys. 150mm

Modele z linii 900

e nadstawka o szer. 400mm
Modele z linii 700

e nadstawka o szer. 400mm

L

Frytownice

e Gora ttoczona z 1-kawatka blachy nierdzewnej
(o grubosci: 2mm dia 900XP i 1,5mm dla
700XP) z zaokrgglonymi naroznikami

® Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

e Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

® Katy proste do precyzyjnego tgczenia
urzadzen, dzieki obrdbce laserowej

e Kurek spustowy oleju

® Termostatyczne sterowanie temperaturg z
termostatem bezpieczenstwa dla ochrony
przed przegrzaniem

Zakresy temperatur

® poj. do 18|, gazowe/elektryczne — od 105°C
do 185°C

® poj. 23 |, gazowe - od 120°C do 190°C

® poj. 23, elektryczne - od 110°C do 185°C

Frytownice gazowe

® Komory smazenia w ksztaicie litery V z
zewnetrznymi, wysokowydajnymi palnikami
ze stali nierdzewnej, z optymalizacjg spalania,
zabezpieczeniem na wypadek zaniku
ptomienia, z ostonigtym ptomykiem pilotujgcym
i zaptonem piezoelektrycznym

Frytownice elektryczne

e Komory smazenia w ksztaicie litery V z
zewnegtrznymi, wysokowydajnymi elementami
grzewczymi na podczerwien

900XP - frytownice HP o poj. 231 z:

- elektronicznym sterowaniem
temperaturg, nastawianym czasem
smazenia, wytacznikiem gtéwnym,
nastawianiem rzeczywistej temperatury,
programowaniem

- automatycznym filtrowaniem oleju i
napetnianiem komory

- automatycznym podnoszeniem koszy

Gazowe frytownice rurowe

® |dealne do potraw macznych

* Rury gazowe wewnatrz komory tworzg “zimng
strefe” do wytapywania resztek zywnosci

* Palniki ze stali nierdzewnej, ostoniety ptomyk
pilotujgcy

* Termostatyczne sterowanie temperaturg od
110°C do 190°C

Modele z linii 900

¢ elementy grzewcze wewnatrz / poza komorg

® 1 Jub 2 komory

* poj. 15, 18, 23 |

® gazowe frytownice rurowe o poj. 23 | i szer.
400mm

® poj. 110 | z koszem na szynie

Modele z linii 700

e Poj.2x51, 71,121,151, 34|

e gazowe lub elektryczne, elementy grzewcze
wewnatrz lub poza komorg

® gazowe frytownice rurowe o poj. 34 | i szer.
800m

900XP & 700XP

!
Warniki do makaronu

e Gora tloczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (0 grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

® Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

® Katy proste do precyzyjnego fgczenia
urzgdzen, dzieki obrobce laserowej

e Komora robocza spawana bezszwowo, ze
stali nierdzewnej AISI 316L

e Termostat bezpieczenstwa uniemozliwia
gotowanie bez wody

e System rozprezania piany z ciggtym
uzupetianiem wody, regulowanym przez
manualny kurek wodny

e Duzy otwor spustowy z manualnym
zaworem kulowym do szybkiego oprézniania
komory

e System automatycznego podnoszenia koszy
(opcja)

Modele gazowe

¢ “Regulator energii” do precyzyjnej regulacii
mocy grzewczej

* Palniki duzej mocy z indywidualng regulacjg
(jeden na kazdg komore), umieszczone pod
komora, z zabezpieczeniem na wypadek
zaniku ptomienia, ptomykiem pilotujgcym i
zaptonem piezoelekktrycznym

® Przytgcze elektryczne nie jest potrzebne

Modele elektryczne

e System grzewczy na podczerwien
umiejscowiony pod komorg

Automatyczny warnik HP z linii 700XP
- 4 cykle gotowania, od delikatnego do
petng mocag
- programowalne, automatyczne
podnoszenie koszy (mozna zapisa¢ 5
czasOw gotowania dla kazdego kosza)

Modele z linii 900

® poj. 401, gaz./el., 1 lub 2 komory, szer. 400,
800mm

® poj. 150 1, gaz./el./para, 1 lub 2 komory,
automatyczne, szer. 800, 1600mm

® poj. 190 1, gaz./el./para, 1 komora,
automatyczne, szer. 1200mm

Modele z linii 700

e Automatyczne HP, poj. 20 |, elektryczne

® poj. 24,51, gaz./el., 1 lub 2 komory, szer.
400, 800mm
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900XP & 700XP

Bemary

e Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

* Katy proste do precyzyjnego taczenia
urzadzen, dzieki obrobce laserowej

e Komora robocza ze stali nierdzewnej z
zaokrgglonymi naroznikami, spawana
bezszwowo

* Odpowiednie pojemniki - GN 1/1 o0 maks.
gt 150mm

e Zakres temperatur roboczych od 30°C do
90°C

® Maks. poziom napetnienia wodg oznaczony
z boku komory

* Manualne napetnianie wodg (kurek do
napetniania w opcji)

e Kurek spustu wody umieszczony na froncie

Modele z linii 900

e gazowe lub elektryczne

e nadstawki o szer. 400, 800mm
Modele z linii 700

e elektryczne

® nadstawki o szer. 400, 800mm

Kotlty warzelne

® Zbiornik warzelny i dwu-warstwowa pokrywa
ze stali nierdzewnej

* Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

¢ Wyttaczany zbiornik i pokrywa ze stali
nierdzewnej AlSI 316

¢ Gteboko tloczony zbiornik z zaokrgglonymi
naroznikami, ze spawaniem bezszwowym

® Zawor bezpieczenstwa w modelach z
posrednim grzaniem zapewnia prawidtowe
ci$nienie w ptaszczu

¢ Manometr kontroluje poprawnos¢ dziatania
kotta

e Elektrozawdr do napetniania kotta cieptg lub
zimng wodg

® Zewnegtrzny zawoér do manualnego
odprowadzenia nadmiaru powietrza w
ptaszczu podczas gotowania, w modelach z
grzaniem posrednim

® Zamkniety system grzewczy w modelach
z grzaniem posrednim, zapobiega stratom
energii

e Duzy zawor spustowy do wytadunku
ZywnosCi

Modele gazowe

e Palniki ze stali nierdzewnej z optymalizacjg
spalania, zabezpieczenie na wypadek
zaniku ptomienia, ogranicznik temperatury i
ostonigty ptomyk pilotujacy

Modele elektryczne

® Elementy grzewcze ze sterowaniem
energig, ogranicznik temperatury i wytgcznik
cisnieniowy

Grzanie bezposrednie
- zbiornik kotta jest ogrzewany
bezposrednio przez palniki
- Zywnos¢ moze osiggac wyzsze
temperatury niz przy grzaniu posrednim
Grzanie posrednie
- W podwojnym ptaszczu wykorzystywana
jest w catosci wytworzona, nasycona
para o temp. 110°C
- sterowanie wytgcznikiem cisnieniowym
- dostgpne sg modele z podwdjnym
ptaszczem wodnym automatycznie
napetnianym

Modele z linii 900

e okragly zbiornik o poj. 60, 100, 150 |, szer.
800mm

* prostokatny zbiornik o poj. 250 1, szer. 1200mm

e gazowe lub elektryczne

 grzanie bezposrednie lub posrednie

Modele z linii 700

e okragly zbiornik o poj. 60 I, szer. 800mm

e gazowe lub elektryczne

® grzanie bezposrednie lub posrednie

J

Patelnie przechylne

e Dzieza z zaokraglonymi naroznikami,
spawana bezszwowo i dwu-warstwowa
pokrywa ze stali nierdzewnej

® Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwigkszenia trwatosci i stabilnosci

® Powierzchnia smazenia ze stali nierdzewnej
lub niskoweglowej (zalecana do smazenia
»suchego” lub ,mokrego”)

® Powierzchnia smazenia w pateleniach
“Duomat” 900XP (potgczenie réznych
rodzajow stali nierdzewnych), daje poprawe
stabilnosci termicznej, eliminuje deformacje
powierzchni i zwigksza odporno$¢ na
korozjg

e Manualny lub automatyczny, wysoce
precyzyjny system przechytu dziezy

Modele gazowe
® Palniki z optymalizacjg spalania,
zabezpieczenie na wypadek zaniku
pfomienia i zapton piezoelektryczny z
elektronicznym nadzorem ptomienia
¢ Palniki zabudowane do dna dziezy i
przechylane z razem nig
® Termostatyczna regulacja temperatury
- 900 XP od 120°C do 300°C
- 700 XP od 90°C do 290°C
Modele elektryczne
e Elementy grzewcze na podczerwien
umieszczone pod dziezg
® Elementy grzewcze zabudowane do dna
dziezy i przechylane z razem nig
* Termostatyczna regulacja temperatury
- 900 XP od 120°C do 300°C
- 700 XP od 120°C do 280°C

Modele z linii 900

® poj. 80 I, szer. 800mm

® poj. 100 |, szer. 1000mm

e gazowe lub elektryczne

® powierzchnia smazenia ze stali

niskoweglowej lub “Duomat”

e automatyczny lub manualny przechyt dziezy

Modele z linii 700

® poj. 60 |, szer. 800mm

e gazowe lub elektryczne

® powierzchnia smazenia ze stali nierdzewnej
lub niskoweglowej

® manualny przechyt dziezy
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Kuchnie wielofunkcyjne

® Gora ttoczona z 1-kawatka blachy
nierdzewnej (o grubosci: 2mm dla 900XP
i 1,5mm dla 700XP) z zaokraglonymi
naroznikami

® Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

* Katy proste do precyzyjnego tgczenia
urzgdzen, dzieki obrobce laserowej

* Komora ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi
naroznikami, spawana bezszwowo do blatu
roboczego

® Powierzchnia grzewcza z wielowarstwowej
stali (3 mm warstwa ze stali nierdzewnej AISI
316 potgczona z 12mm warstwg ze stali
niskoweglowej)

Modele gazowe
® Palniki wyposazone w dwie linie ptomieni dia
lepszej dystrybucii ciepta
e Termostatyczny zawor gazowy. Zaption
piezoelektryczny
® Temperatura w zakresie od 100°C do 250°C
Modele elektryczne
® Zbrojone elementy grzewcze z odpornego
materiatu Incoloy pod dziezg
e Termostat i regulator energii do precyzyjnego
gotowania i do redukcji wahan uzytej energii
wokot nastawionej temperatury
® Zakres temperatur
- 900 XP od 100°C do 300°C
- 700 XP od 100°C do 250°C

Modele z linii 900

® poj. 22 I, szer. 800mm
e gazowe lub elektryczne
Modele z linii 700

e poj. 111,221

e szer. 400, 800mm

e gazowe lub elektryczne

I

Podstawy chtodnicze/mroznicze

® Panele zewngtrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

Podstawy chtodniczo-mroznicze

* Mogg funkcjonowa¢ jako urzgdzenia
chtodnicze lub mrozZnicze. Zakres temperatur
od -22°C do +8°C

¢ Cyfrowy termostat i wyswietlacz

¢ Wbudowana sprezarka

¢ 2 szuflady z blokadg i perforowanym dnem,
0 udzwigu do 40kg kazda

* Mozliwos¢ instalacji na kétkach

e Dopuszczalna temperatura otoczenia do
43°C

* Mozliwos¢ instalacji pod urzgdzeniami
grzewczymi (lcyHot)

Podstawy chtodnicze i mroznicze
® Zakresy temperatur:
- chtodnicza od -2°C do +10°C
- mroznicza od -15°C do -20°C
* Wbudowana sprezarka
¢ Termostat, $wietina kontrolka rozmrazania i
przycisk Wigcz/Wytgcz
e Duze szuflady ze stali nierdzewnej w
standardzie GN 1/1 z teleskopowymi, anty-
skretnymi prowadnicami
® Dopuszczalna temperatura otoczenia do
43°C

Modele z linii 900

® Podstawa chtodnicza, 2 lub 3 drzwi lub
szuflady, szer. 1200, 1600mm

® Podstawa chtodnicza, 2 szuflady, szer.
1200mm

Modele z linii 700

e Podstawa chtodnicza, 2 lub 3 drzwi lub
szuflady, szer. 1200, 1600mm

e Podstawa mroznicza, 2 szuflady, szer.
1200mm

900XP & 700XP

Neutralne blaty robocze i
podstawy

Neutralne blaty robocze

* Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite

® Panele boczne i tylny z 1-kawatka blachy dla
zwiekszenia trwatosci i stabilnosci

o Z frontem zamknietym lub z szufladg

Podstawy otwarte
® Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch-Brite
¢ Wyposazenie dodatkowe:
- drzwi z uchwytami
- szuflady
- zestawy podgrzewcze
- prowadnice do pojemnikéw GN

Modele z linii 900

e platy robocze o szer. 200, 400, 800mm

® blaty robocze z szufladg o szer. 200, 400,
800mm

® podstawy otwarte o szer. 400, 800,
1200mm

* podstawy z szufladg na butelki o szer.
200mm

Modele z linii 700

e platy robocze o szer. 200, 400, 800mm

e blaty robocze z szufladg o szer. 400, 800mm

e podstawy otwarte o szer. 200, 400, 800,
1200mm
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Na nogach

Rozwigzanie standardowe, idealne gdy
konieczna jest regulacja wysokosci
urzagdzen

Wersja dostarczana standardowo ze
wszystkimi urzgdzeniami i podstawami

Z ostong na nogi

Ostfania nogi, zamykajgc przestrzen
miedzy urzadzeniami i podtogg

Ostona moze by¢ stosowana do
urzgdzen wolnostojacych i podstaw na
nogach

‘ ‘ ‘ Na kétkach
Kétka zastepuja nogi, poprawiajg
elastycznos¢ dziatania, dzigki mozliwosci
przemieszczania urzadzen
3 3 39

l,'n I\ I\ b I"n - Kétka mozna stosowac do urzgdzen
nostojgcych i podstaw™
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900XP & 700XP

Electrolux, zorientowanie na klienta

Jestesmy przekonani, ze wiasciwym podejsciem jest aby byc
konkurencyjnym na rynku i przewidywac potrzeby klienta, zarowno przy
rozwigzywaniu kwestii projektowych, produkcyjnych, marketingowych jak
I serwisowych. W firmie Electrolux nazywamy to “obsesjg dla klienta”,
gdyz to jego zyczenia, pragnienia, opinie, ukierunkowujg nasze dziatania |

prace nad rozwojem produktow.

Produkcja, dozér i kontrola koncowa wszystkich
wyrobow

Jakos¢ produkcji oznacza statg poprawe wykonawstwa.
Na swiecie, “Made by Electrolux” oznacza gwarancje
wysokiego poziomu technologii i standardéw
jakosciowych, konstrukcje dostosowang do potrzeb
klienta, i staty rozwdj produktu. W wydziale produkcji
modularnych urzgdzen grzewczych Electrolux
Professional, wszystkie wyroby podlegajg kontroli
jakosci, sztuka po sztuce, wszystkie funkcje urzgdzenia
sg sprawdzane przez ekspertow technicznych w sposob
szczegolny, zanim zostang zapakowane do wysytki. W
uzupetnieniu tej procedury, prowadzone sg kontrole
wyrywkowe na koricu linii montazowych i w magazynie.
Wysokie standardy jakosciowe Electroluxa stuzg
usatysfakcjonowaniu coraz bardziej wymagajgcych
klientow.

Serwis przedsprzedazny: ponad 1000
specjalistéw gotowych poméc klientowi

Zespot ponad 1000 specjalistow technicznych na catym
Swiecie posiada tylko jeden cel aby zaprojektowacé
urzadzenia fatwe w obstudze, funkcjonalne i niezawodne.
Stata wspotpraca pomiedzy konstruktorami, technikami
i szefami kuchni stanowi gwarancje, ze produkty
Electroluxa sg wykonane zgodnie z wymaganiami
profesjonalistow. Specjalisci sg w pemi przygotowani
do udzielenia klientowi pomocy w zakresie prawidtowe;j
organizacji pracy w kuchni oraz proponowania urzgdzen
o parametrach wtasciwych dla matych restauraciji i
duzych instytuciji.

Projektowanie&Ofertowanie
Oprogramowanie komputerowe dla kuchni
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Serwis posprzedazny: blisko klienta, wszedzie
na swiecie

Mowigc o rzetelnosci Electoluxa Professional i jego
globalnej obecnosci myslimy o najwiekszej sieci
serwisowej na Swiecie tworzonej przez fachowych,
wykwalifikowanych i wybranych partneréw, codziennie
zaangazowanych w takie dziatania jak montaze,
dostawa czesci czy konserwacja urzgdzen. Ich
wspolnym celem jest zagwarantowanie klientowi
pomocy i szybkiego serwisu technicznego. Wyroby sg
dostarczane, instalowane, skutecznie nadzorowane
przez globalng sie¢ serwisu posprzedaznego, ktéra
na catym Swiecie zapewnia szybkie i profesjonalne
doradztwo specjalistow.

¢ 1139 autoryzowanych centrow serwisowych

* ponad 5000 ekspertéw technicznych

e dostepnosc¢ czesci zamiennych przez 10 lat od
zakonczenia produkcji urzgdzenia

® 44000 czesci zamiennych w magazynach

¢ dostawa czesci na Swiecie w ciggu 24/48 godzin

Akademia Electroluxa dla szefow kuchni,
seminaria na zywo i spotkania “chef-to-chef”

Celem utworzenia Akademii Electroluxa dla szeféw
kuchni byto zaoferowanie im tego co najlepsze w
zakresie gosciny, edukacji oraz informacji. Bezptatne
seminaria dla profesjonalistéw, pokazy kulinarne na
Zywo i szczegotowe porady to tylko czesc¢ dziatan
oferowanych dla ponad 6000 gosci odwiedzajgcych nas
kazdego roku. Mozna “dotkng¢” modularnych urzgdzen
grzewczych, pod okiem szefa z Akademii Electroluxa,
bedgcego w grupie naszych profesjonalistow tgczgcych
doswiadczenie wyniesione z wielogwiazdkowych
hoteli i restauracji oraz faktu korzystania z najbardzie;
innowacyjnych technologii kuchennych. Kazde
seminarium obejmuije:

e Pokaz techniczny: prezentacja funkgii, procedur
roboczych, urzgdzen pomocniczych i poprawnej
konserwacii

e Pokaz kulinarny: pokaz technik gotowania, ich
elementéw sktadowych, planowania nowych metod
organizacji kuchni, pokaz kulinarny na zywo

o(

CHEFACADEMY
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www.electrolux.com/foodservice

Wiecej 0 naszej filozofii biznesowej na www.electrolux.com
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